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ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

WAZNE WSKAZOWKI

« Zalecenia dotyczace uzytkowania, konserwagji i instalowania
urzadzenia: dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy przeczytac cala
instrukcje i zapoznac sie z zamieszczonymi w niej piktogramami.

« Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku w gospodarstwie
domowym. Nie jest przeznaczone do uzytku w nastepujacych
warunkach, nieobjetych gwarancja :

-aneksy kuchenne dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych
zaktadach pracy,

- domki letniskowe/dziatki oraz gospodarstwa rolne / agroturystyczne,

- uzytkowanie przez klientdw hoteli, moteli i innych obiektow o
charakterze ustugowym,

- obiekty typu “pokoje goscinne”.

« Zdja¢ wszystkie opakowania, naklejki i dodatkowe akcesoria
znajdujace sie zarowno na zewnatrz jak i wewnatrz urzadzenia.

« Urzadzenie tonie powinno by¢ uzytkowane przez osoby (w tym przez dzieci),
ktorych zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe s3 ograniczone, ani
przez osoby nie posiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
chyba ze osoba odpowiedzialna za ich bezpieczerstwo nadzoruje ich
zynnosci zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia lub udzielita im wczeéniej
wskazowek dotyczacych jego obstugi. Nalezy dopilnowat, aby dzieci nie
wykorzystywaty urzadzenia do zabawy.

« Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia
na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen,
urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od lat 8, osoby
0 ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze
osoby nieposiadajace doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci moga
wykonywac czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacja tylko
pod warunkiem ukonczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby dorostej.
Przechowuj urzadzenie i przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia.

+ Nigdy nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru.
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« ATemperatura dostepnych czedci dziatajacego urzadzenia moze by¢
wysoka. Nie dotykac goracych czesci urzadzenia.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi z uzyciem zewnetrznego
regulatora czasowego lub systemu zdalnego sterowania. d

« Catkowicie rozwina¢ przewod zasilajacy przed podtaczeniem.

« Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony nainny
kabel lub specjalny zestaw, ktdry mozna zakupi¢ w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

« Jezeli uzywasz kabla przedtuzajacego, to musi on mie¢ co najmniej
taki sam przekroj i gniazdo wtyczkowe z uziemieniem; nalezy
przedsiewziag¢ niezbedne srodki ostroznosci, aby nikt sie w niego nie
zaplatat.

« Nalezy podtacza¢ urzadzenie jedynie do gniazda z wbudowanym
uziemieniem.

« Nalezy sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna jest kompatybilna z
napieciem i natezeniem wskazanym na spodzie urzadzenia.

« Aby wyczyscic ptyty grzejne, uzy¢ gabki, cieptej wody i ptynu do mycia
naczyn.

« Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w zadnym ptynie. Nigdy nie zanurzac
urzadzenia i kabla zasilajagcego w wodzie.

Nalezy

« Nalezy uwaznie przeczytac i przechowywac w podrecznym miejscu instrukcje, wspélne dla poszczegéinych wersji
urzadzenia, sprzedawanych z réznym wyposazeniem dodatkowym.

+ W razie oparzenia, natychmiast polac oparzone miejsce zimng woda, a w razie potrzeby wezwac lekarza.

« Przed pierwszym uzyciem, umy¢ plyte lub ptyty (patrz sekcja 5), nala¢ odrobine oleju na ptyte lub plyty i wytrze¢
je miekka szmatka.

« Zwréci¢ uwage na utozenie kabla, bez wzgledu na to czy korzystamy z przedtuzacza czy nie. Zachowac wszelkie
$rodki ostroznosci tak, aby zadna osoba nie zaplatata sie w kabel.

« Dym z pieczenia moze by¢ niebezpieczny dla zwierzat majacych szczegolnie wrazliwy ukfad oddechowy, np. dla
ptakéw. Wiascicielom ptakéw zalecamy trzymanie ich z dala od kuchni.

« Urzadzenie ustawi¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

« Upewnic sie przed uzyciem, ze obie strony pyty sa czyste.

+ Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt, uzywac ich tylko z tym urzadzeniem, do ktdrego sa przeznaczone (np. nie
wktadac ich do piekarnika, nie ustawiac na palniku gazowym lub na elektrycznej plycie grzejnej itd.).

« Upewnic sig, ze plyty sq stabilne, dobrze ustawione i zamocowane na urzadzeniu. Uzywac wytacznie plyt
dostarczonych wraz z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym serwisie.

« Aby nie uszkodzi¢ powtoki garnka, nalezy zawsze uzywac plastikowych lub drewnianych akcesoriéw kuchennych.
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« Nalezy uzywac wytacznie czesci lub akcesoriéw dotaczonych do urzadzenia lub zakupionych w autoryzowanym
punkcie serwisowym. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzen lub niezgodnie z przeznaczeniem.

Nie nalezy

« Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

« Nigdy nie nalezy wiaczac urzadzenia, ktére nie jest uzywane.

« Aby nie dopuscic do przegrzania urzadzenia, nie ustawia¢ go w rogu ani przy $cianie.

« Nigdy nie uzywac urzadzenia ustawionego bezpo$rednio na delikatnej podstawie (szklany stot, obrus, meble
lakierowane...). Unikac stosowania elastycznych podkfadek (gumowych, plastikowych).

« Nigdy nie umieszczac urzadzenia na meblu zamocowanym do $ciany ani na pétce, badz tez w poblizu materiatow
palnych, takich jak zaluzje, zastony, tkaniny obiciowe.

« Nie ustawia¢ urzadzenia na goracych powierzchniach lub w ich poblizu; nigdy nie dopuszcza¢ do zwisania
przewodu nad nagrzana powierzchnia (ptyta kuchenna, kuchenka gazowa...).

« Nie ktas¢ przyboréw kuchennych na ptytach grzejnych urzadzenia.

« Nie kroi¢ produktéw bezposrednio na ptytach.

« Nie stosowac drapakow metalowych, ani proszku do szorowania, aby nie uszkodzi¢ powierzchni grzewczych
(powtoki zapobiegajacej przywieraniu...).

« Nie przenosi¢ urzadzenia w trakcie uzytkowania.

« Nie podnosic¢ urzadzenia za raczke ani za metalowe kable.

« Nigdy nie uzywac pustego urzadzenia.

« Podczas grillowania, na urzadzeniu nie nalezy ktas¢ aluminium ani zadnych innych materiatow.

« Nie wysuwac szufladki na ttuszcz w czasie pieczenia. Jesli szufladka na ttuszcz napetni sie podczas pieczenia, przed
oproznieniem jej nalezy odczekac az thuszcz wystygnie.

« Nie zanurzac rozgrzanej ptyty w wodzie, ani nie ustawiac jej na delikatnej powierzchni.

« Aby zachowac wiasciwosci antyadhezyjne powtoki, nie dopuszczac do zbyt dtugiego nagrzewania sie pustego
urzadzenia.

« Nigdy nie dotykac goracych piyt.

« Nie kroi¢ produktéw bezposrednio na ptytach.

« W celu unikniecia jakiegokolwiek uszkodzenia produktu, nie wolno przygotowywac na nim dan ptonacych.

« Nie umieszczac folii aluminiowej ani zadnych przedmiotéw miedzy ptytami a elementem grzejnym.

« Nigdy nie podgrzewac ani grillowac potraw, gdy grill jest otwarty.

« Nigdy nie nagrzewac urzadzenia bez plyt do grillowania.

Informacje

« Dzigkujemy za zakup urzadzenia. Jest ono przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

« Dla bezpieczenistwa uzytkownika, urzadzenie to jest zgodne z odpowiednimi normami i przepisami (dyrektywa
dotyczaca niskich napie¢, zgodnosci elektromagnetycznej, materiatow majacych stycznosc z zywnoscia, dyrektyw
dotyczacych ochrony srodowiska...).

« Przy pierwszym uzyciu, w ciagu pierwszych minut uzytkowania z urzadzenia moze wydzielac sie delikatny zapach
idym.

« Nasza firma zastrzega sobie prawo do modyfikowania w kazdej chwili, z mysla o uzytkowniku, parametrow lub
komponentéw swoich urzadzen.

« Produkty spozywcze, ptynne lub state, majace kontakt z czeéciami oznaczonymi znakiem X nie nadaja sie do
spozycia.

« Jezeli potrawy sa zbyt grube, system bezpieczenstwa uniemozliwi uruchomienie urzadzenia.

Srodowisko

Bierzmy udziat w ochronie Srodowiska !
E ® Urzadzenie to zbudowane jest z licznych materiatow nadajacych sie do powtdrnego wykorzystania lub
mmm  recyklingu.
2 Nalezy oddac je do punktu zbiérki odpadéw, a w przypadku jego braku do autoryzowanego punktu
serwisowego, w celu jego przetworzenia.
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Opis

A Panel kontrolny A4 Tryb reczny C Uchwyt

A1 Wiacznik/Wytacznik A5 Przycisk OK D Plyty do grillowania

A2 Tryb do mrozonych produktéw A6 Wskaznik poziomu grillowania  E  Tacka na sokii thuszcz

A3 Programy grillowania B Korpus F  Przewdd zasilajacy ‘ﬂ

Przewodnik po kolorach wskaznika poziomu grillowania (LED)

Nagrzewanie wstepne Rozpoczecie grillowania
I‘ ‘ | I‘ “I
MIGAJACY STALY FIOLETOWY NIEBIESKI ZIELONY
FIOLETOWY  Koniec nagrzewania. Rozpoczecie Grillowanie ,bardzo delikatne”.
Nagrzewanie Oczekiwanie na grillowania. W czasie grillowania sygnat dzwigkowy wskaze
wstepne. potrawy. uzytkownikowi, ze poziom grillowania ,delikatny”
zostat osiagniety.
Grillowanie - Utrzymywanie ciepta
gotowe do jedzenia (okoto 30 min.)
7 POMARANCZOWY CZERWONY MIGAJACY CZERWONY
GriIIowanle ,deli- Grillowanie ,$rednie” Grillowanie ,mocne” Zakonczenie grillowania
katne’l ,mocnego”

STALY CZERWONY MIGAJACY BIALY
Wybrano ,Funkcje reczng” lub Zob. ,Przewodnik po usuwaniu usterek”
nieprawidtowy uchwyt, zob. ,Przewod- (zadzworh do Dziatu Obstugi Klienta itp.)
nik po usuwaniu usterek”

Przewodnik po programach grillowania
) Tryb reczny:
Burgery Kanapki tradycyjny grill
obstugiwany recznie
Dréb Ryby

Czerwone migso Wieprzowina/kietbasy/jagniecina
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1 Przygotowanie urzadzenia

D

1 Usunac wszystkie materiaty opakowaniowe,

naklejki i akcesoria zwnetrza oraz obudowy
urzadzenia.
Kolorowe naklejki na wskazniku poziomu
grillowania mozna zmieni¢ w zaleznosci
od jezyka. Mozna uzy¢ jednego z zestawow
dotaczonych do opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
dokfadnie umy¢ plyty ciepty woda z
niewielkg iloscig srodka do mycia, optukac
i dokfadnie wysuszyc.

3-4 Umiescic tace na soki i ttuszcz z przodu
urzadzenia.

3 4
2 Nagrzewanie wstepne

5 W celu uzyskania lepszych wynikow mozna
przetrze¢ plyty do grillowania papierowym
recznikiem nasaczonym niewielkg iloscig
oleju jadalnego, co pozwoli unikna¢
przywierania potraw.

6 Usunac nadmiar oleju czystym recznikiem
papierowym.

7 Podfaczy¢ urzadzenie do zasilania.
(przewod zasilajacy powinien by¢
catkowicie rozwiniety). Zamknac grill.

8 Nacisna¢ Wiacznik/Wytacznik.




9 Jezeli produkt do grillowania jest
zamrozony, nacisna¢ przycisk ,produkty
mrozone”.

W pozostatych przypadkach przejs¢
bezposrednio do pkt 10.

10 Wybra¢ odpowiedni tryb griIIowania‘ﬂ
w zaleznosci od rodzaju produktu do
grillowania.

9 10

6 programéw grillowania i tryb reczny

Wybierz ten program grillowania, jezeli chcesz
przyrzadzi¢ burgery.

Wybierz ten program grillowania, jezeli chcesz
przyrzadzi¢ czerwone migso.

Wybierz ten program grillowania, jezeli chcesz
przyrzadzi¢ dréb.

Wybierz ten program grillowania, jezeli chcesz
przyrzadzi¢ ryby lub steki z tososia.

Wybierz ten program grillowania, jezeli chcesz
przyrzadzi¢ kanapki.

Wybierz ten program grillowania, jezeli chcesz
przyrzadzi¢ wieprzowine, kietbase lub jagniecine|

Jezeli wybierzesz Tryb Reczny, wskaznik bedzie
Swiecit na biato w sposab ciagty. Musisz wowczas|
kontrolowac czas grillowania recznie.

Jezeli nie wiesz, ktory tryb grillowania wybrac do innych produktow, ktére nie zostaty wymienione powyzej, zobacz
,Tabele grillowania produktéw niewymienionych w programach” na str. 54.

11 Nacisna¢ przycisk ,OK": urzadzenie zacznie
sie nagrzewad, a wskaznik poziomu
grillowania bedzie migac na fioletowo.

12 Odczekaj 4-7 minut.

13 Po sygnale diwiekowym wskaznik

poziomu grillowania przestaje migac
i Swieci na fioletowo w sposob ciagly,
aby poinformowac o zakonczeniu trybu
nagrzewania.

Uwagi: Jezeli po zakoriczeniu nagrzewania
urzadzenie pozostaje zamkniete, system
bezpieczenstwa wylaczy urzadzenie.



3 Grillowanie

14-15 Po nagrzaniu urzadzenie jest gotowe do
uzycia. Otworzyc¢ grill tylko raz za pomoca
uchwytu w czesci srodkowej i umiesci¢
produkty na plycie do grillowania.

Uwagi: jezeli urzadzenie pozostanie
otwarte zbyt dtugo, system bezpieczeristwa
automatycznie je wylaczy.

16-17 Urzadzenie automatycznie dostosowuje
cykl gotowania (czas i temperature) do
grubosci i ilosci produktow.

Zamkna¢ urzadzenie, aby rozpocza¢ cykl
grillowania. Kolor wskaznika poziomu
grillowania zmienia sie na niebieski, a
nastepnie zielony, aby poinformowac,
ze grillowanie jest w toku (aby uzyska¢
najlepsze wyniki, nie otwiera¢ urzadzenia
ani nie zmienia¢ pozycji produktow w czasie
grillowania).

W czasie grillowania podczas danego etapu
procesu sygnat dzwiekowy informuje
uzytkownika na kazdym etapie, ze poziom
grillowania (np. delikatny/zotty) zostat
osiagniety.

W przypadku bardzo cienkich porcji
produktu: zamkna¢ urzadzenie, przycisk OK
zacznie migac, a wskaznik bedzie Swieci¢
na fioletowo w sposdb ciagly. Nacisnaé
przycisk ,0K", aby upewnic sie, ze urzadzenie
rozpoznaje produkt i rozpoczyna sie cykl
grillowania.

18 w zaleznosci od stopnia grillowania wskaznik
zmienia kolor. Kiedy wskaznik ma kolor z6tty i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, produkt jest
delikatnie wypieczony, kiedy wskaznik ma
kolor pomaranczowy i rozlegnie sie sygnat

‘ ‘ dzwiekowy, produkt jest Srednio wypieczony,

- a kiedy wskaznik ma kolor czerwony, produkt
delikatne $rednie  mocne jest dobrze wypieczony.

UWAGA: jezeli chcesz, aby migso bylto bardzo

delikatnie wypieczone, wyjmij je, gdy wskaznik

poziomu grillowania zmieni kolor na zielony.

Nalezy pamieta¢, zwlaszcza w przypadku

miesa, ze wynik grillowania moze roznic sie w

zaleznosci od rodzaju, jakosci i pochodzenia

Zywnosci.
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19-20 Kiedy kolor wskaznika poziomu
grillowania odpowiada pozadanemu
poziomowi, otworzy¢ urzadzenie i wyjac
potrawe.

21 Zamknac urzadzenie. Panel kontroli podswietli sie i przestawi na tryb wyboru
programu.
Uwaga: system bezpieczenstwa automatycznie wylaczy sie, jezeli zaden
program nie zostanie wybrany.

Grillowanie wigkszej ilosci produktow

Jezeli chcesz grillowac druga partie produktow, musisz ponownie nagrza¢
urzadzenie (zob. sekcja 2 pkt 9 Nagrzewanie wstepne), nawet jezeli grillujesz ten
sam rodzaj zywnosci.

Jak grillowac druga porcje produktow:
Po zakofczeniu pierwszej partii produktow:
1. Upewnic sig, ze urzadzenie jest zamkniete bez produktow w Srodku.
2. Wybrac odpowiedni tryb/program grillowania (ten krok jest konieczny, nawet
jezeli masz zamiar wybrac ten sam tryb gotowania co przy pierwszej partii).
3.Nacisna¢ przycisk ,OK": urzadzenie rozpocznie nagrzewanie. Podczas
nagrzewania wskaznik poziomu grillowania miga na fioletowo.

4. Nagrzewanie zostato zakonczone, jezeli rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a
wskaznik poziomu grillowania przestanie migac na fioletowo.

5.Po nagrzaniu urzadzenie jest gotowe do uzycia. Otworzy¢ urzadzenie i
umiesci¢ produkty.

Wazne:

-Nalezy pamietac, ze kazda nowa partia produktow wymaga nagrzania
urzadzenia. Grill zawsze powinien by¢ zamkniety bez produktéw w $rodku,
aby funkcja nagrzewania dziatata skutecznie.

-Poczekac na zakoficzenie nagrzewania, a nastepnie otworzyc¢ grill i umiesci¢
produkty w $rodku.

Uwaga: jezeli nowy cykl nagrzewania nastepuje bezposrednio po zakonczeniu
poprzedniego cyklu, czas nagrzewania bedzie krétszy.
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22-23-24

Grillowa¢ produkty wedtug uznania
(z wyjatkiem gotowania produktow
o grubosci mniejszej niz 4 mm, kiedy
cykl grillowania rozpoczyna sie po
nacisnieciu przycisku ,0K”").
Jezeli chcesz dostosowac grillowane
produkty do réznych indywidualnych
preferencji, po umieszczeniu ich na grillu
otworz pokrywe i wyjmij produkt, ktéry
osiagnat pozadany poziom wysmazenia,
a nastepnie zamknij pokrywe i kontynuuj
grillowanie pozostatych produktow.
Program bedzie kontynuowat cykl
grillowania do czasu osiagniecia poziomu
,mocnego grillowania”.

25 Funkcja utrzymywania ciepta

Po zakoriczeniu procesu grillowania
urzadzenie whaczy funkcje utrzymywania
ciepta; wskaznik zmieni kolor na migajacy
czerwony, a sygnat dzwiekowy bedzie
rozlegat sie co 20 sekund. Jezeli produkty
pozostang na grillu, grillowanie bedzie
kontynuowane do czasu ostygniecia ptyt
orazw czasie trwania funkcji utrzymywania
ciepta. Sygnat dzwiekowy mozna wytaczyc,
naciskajac przycisk ,OK".

Uwaga: system bezpieczenstwa wytaczy
urzadzenie automatycznie po uplywie
pewnego czasu.
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5 Mycie i konserwacja

51

26 Nacisnac WEACZNIK/WYLACZNIK.
27 Odfaczy¢ grill od zasilania.

28 Pozostawi¢ do ostygniecia przez co
najmniej 2 godziny z zamknieta pokrywa.
Aby uniknac¢ przypadkowego poparzenia,
pozostawi¢ grill do catkowitego
ostygniecia przed myciem.

29 Przed myciem odblokowac i wyjac piyty,
aby unikna¢ uszkodzenia powierzchni
grillowania.

30 Tace na soki i ptyty do grillowania mozna
my¢ w zmywarce.
Urzadzenia i przewodu zasilajacego nie
mozna umieszcza¢ w zmywarce.

Po wyjeciu plyt nie nalezy myc¢ elementow
grzejnych ani widocznych i dostepnych
czedci. W razie silnego zabrudzenia nalezy
odczeka¢ do catkowitego ostygniecia
urzadzenia, a nastepnie przetrze¢ je sucha
Sciereczka.
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31-32 Jezeli nie uzywasz zmywarki, ptyty
do grillowania mozna umy¢ ciepty
wodg z niewielky iloscia ptynu do
mycia, a nastepnie doktadnie optukac i
wysuszy¢. Osuszy¢ delikatnie recznikiem
papierowym lub sucha i miekka $ciereczka.
Nie uzywa¢ metalowych zmywakow,
druciakéw ani szorstkich myjek do mycia
grilla, uzywac wytacznie nylonowych lub
niemetalowych gabek do mycia.
Oprdzni¢ tace na soki i thuszcz i umyc ja
ciepta woda z dodatkiem niewielkiej ilosci
ptynu do mycia naczyn, nastepnie osuszy¢
delikatnie recznikiem papierowym lub
sucha i miekka sciereczka.

33 Zewnetrzng czes¢ grilla przecierac ciepta,
wilgotna gabka, a nastepnie osuszac sucha
i miekka sciereczka.

34 Nie zanurzac korpusu grilla w wodzie ani
zadnym innym plynie.

35 Przed schowaniem grilla nalezy zawsze
upewnic sig, ze jest czysty i suchy.

36 Wszelkie naprawy musi przeprowadzac
pracownik autoryzowanego punktu
serwisowego.
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Przewodnik po usuwaniu usterek

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Po rozpoczeciu cyklu pieczenia
urzadzenie przetacza sie w tryb reczny.

+ Rozpoczecie cyklu
grillowania bez
nagrzewania.

+ 2mozliwe opcje:

- mozna grillowac, lecz nalezy
kontrolowac grillowanie (biata
kontrolka LED = tryb reczny)

- wylczy¢ urzadzenie, wyja¢ produkty,
zamknac urzadzenie i poczekac na
zakonczenie nagrzewania.

Po rozpoczeciu cyklu pieczenia
urzadzenie przefacza sie w tryb reczny.

+ Usterka urzadzenia.

+ Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Urzadzenie wytacza sie w czasie cyklu
nagrzewania i grillowania.

+ Urzadzenie byto zbyt
dtugo otwarte podczas
nagrzewania lub
grillowania.

+ Urzadzenie byto
nieuzywane zbyt
dtugo po zakorczeniu
nagrzewania.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
pozostawic na 2-3 min,, nastepnie
rozpoczac proces od nowa. Podczas
nastepnego uzywania urzadzenia
otworzy¢ je na krétko i zamknaé w
celu uzyskania lepszych wynikéw
grillowania. Jezeli problem bedzie sie
utrzymywac, nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Wskaznik [@] miga po umieszczeniu
produktow na plytach do grillowania.

+ Urzadzenie nie wyczuwa
produktéw. Zbyt cienkie
kawatki miesa.

+ Nalezy potwierdzi¢ rozpoczecie grillowania
przez nacishiecie przycisku

Owskaznik miga na biato.

« Awaria urzadzenia.

+ Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i

urzadzeniu i zamknatem/-am pokrywe,
lecz grillowanie nie uruchomito sie.

wigksza niz 4 cm.

. . + Urzadzenie jest ponownie podfaczy¢, a nastepnie
©)
* miga przyc!sk przechowywane bezzwlocznie rozpoczaé cykl
lubmiga przycisk lub uzywane w nagrzewania. Jezeli problem bedzie sie
Urzadzenie nie wydaje sygnatow pomieszczeniu, w ktérym | - utrzymywac, nalezy skontaktowac sie z
dzwiekowych. jest zazimno. autoryzowanym punktem serwisowym.
Umiescitem/-am produkty w + Produkty maja grubos¢ |+ Produkty nie moga by¢ grubsze niz

4em.

Produkty zostaly umieszczone w
urzadzeniu, lecz wskaznik nadal $wieci
na FIOLETOWO @.

« Grill nie zostat catkowicie
otwarty podczas
wktadania produktow.

« Otworzy¢ catkowicie, a nastepnie
zamknac grill.

+ Urzadzenie nie wyczuwa
produktow.
Zbyt cienkie kawatki
miesa.
Miga przycisk ,OK".

+ Potwierdzi¢ rozpoczecie grillowania
przez nacisniecie przycisku [&].

Urzadzenie w trybie recznym
samo wylacza sie podczas grillowania.

Czas grillowania
przekroczyt 30 minut.

Nacisna¢ wiacznik/wytacznik
i ponownie wiaczy¢ tryb reczny.

Wskazéwka dotyczaca w szczegélnosci miesa: wyniki gotowania przy korzystaniu z programéw moga zaleze¢ od
pochodzenia, sposobu krojenia i jakosci grillowanej zywnosci. Do testowania programow uzywano zywnosci dobrej
jakosci.

Nalezy réwniez uwzgledni¢ grubos¢ miesa podczas grillowania; nie nalezy grillowac produktow, ktdre sa grubsze
niz4 cm. 53



Dedykowany program

@

Kolor wskaznika poziomu grillowania

@ ®

m Czerwone migso Delikatne Srednie Mocne
Burgery Delikatne Srednie Mocne
Kanapki Delikatnie wypieczone | Dobrze wypieczone Chrupiace
Ryby Srednie grillowanie | Mocne grillowanie

@) oreb

Catkowicie upieczone

Wieprzowina/kietbasy/jagniecina

Catkowicie upieczone

Wskazowka: jezeli lubisz mieso bardzo krwiste, mozesz uzy¢ poziomu @

Tabela grillowania produktow niewymienionych w programach

Produkt

Poziom grillowania
Program

grillowania .
delikatne $rednie mocne

Chleb

Kromki chleba, tosty

Burgery: (po przygotowaniu miesa)

Mieso

Kotlet wieprzowy (bez kosci), boczek wieprzowy

idrob

Jagniecina (bez kosci)

Mrozone nuggetsy z kurczaka

Boczek wieprzowy

@@

Plastry szynki do grillowania

Marynowana piers kurczaka

Piers kaczki

©ee

Ryby

Caly pstrag

Krewetki bez skorup

Krewetki krélewskie (ze skorupami lub bez)

®

Stek z tuiczyka

00080 0 00eeRo0

Tryb
reczny

Grillowane warzywa...
(cienkie kawatki o jednolitej grubosci)

©

Stata temperatura

W przypadku produktéw mrozonych nacisna¢ przed wyborem programu.
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EN
RU
UK
PL
cs
SK
HU
BG
HR
RO
SL
BS
SR
ET
LT
LV

16 -

29

42-

55

68 -

81
94 -
107 -
120 -
133-
146 -
159 -
172 -
185-
198 -

-15
28
41
54
-67
80
-93
106
119
132
145
158
171
184
197
210
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