PL
cz
SK
HU
RO
RU
BG
UA
EN

PL
cZ
SK
HU
RO
RU

BG
UA
EN

PL
CZ
SK
HU
RO
RU

BG
UA
EN

www.zelmer.pl
www.zelmer.com

CTIUNI DE UTILIZARE
POZITIV DE TAIERE PENTRU
ALIMENTE Tip 493 16-18
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Twun 493 22-24

SZNALATI UTASITAS @ IHCTPYKLIIA 3 KOPUCTYBAHHSA
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493 Tipus 13-15 Tun 493 25-27

instrukcja
uzytkowania

user
manual

@D \\R70UIMO INSTRUKCIIA
PJAUSTYKLE
Tipas 493 28-30

@D | ET05ANAS INSTRUKCIJA
GRIEZEJS
Ti ps 493 31-33

KASUTUSJUHEND
VIILULOIKUR
Tiip 493

@D USER MANUAL
ELECTRIC SLICER
Type 493

Slicer

Product Line

Slicer Electric kettle  Meat mincer Food processor Juice extractor Mixer Hand blender
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Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi.
Szczegblng uwage nalezy poswigci¢ wskazéwkom bezpie-
czenstwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowac, aby mogli
Panstwo z niej korzysta¢ réwniez w trakcie pozniejszego
uzytkowania. Krajalnica stuzy do uzytku w gospodarstwie
domowym. Jest urzadzeniem, przy pomocy ktérego mozna
szybko i bez wysitku pokroic: pieczywo, wedliny, mieso bez
kosci, sery, owoce i warzywa.

Szanowni Klienci!

Wskazowki dotyczace bezpieczeristwa

i wiasciwego uzytkowania krajalnicy

©® Krajalnica nie jest przeznaczona do uzytku w zakfa-
dach zbiorowego zywienia.

©® Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za
przewdd.

©® Krajalnice podiaczaj jedynie do sieci pragdu zmiennego

® Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy jest
uszkodzony lub obudowa jest w sposdb widoczny uszko-
dzona.
Jezeli przewdd zasilajacy nieodfaczalny ulegnie uszko-
dzeniu, to powinien on by¢ wymieniony przez specjali-
styczny zakfad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
Napraw urzadzenia moze dokonywac jedynie przeszko-
lony personel. Nieprawidtowo wykonana naprawa moze
spowodowa¢ powazne zagrozenia dla uzZytkownika.
W razie wystapienia usterek zwrdc sie do specjalistycz-
nego punktu serwisowego ZELMER.

©® Zachowaj szczegolng ostrozno$¢ podczas uzytkowania
krajalnicy w obecnosci dzieci.

® Nigdy nie blokuj przycisku wytacznika. Stwarza to nie-
bezpieczenstwo okaleczenia jak réwniez grozi uszko-
dzeniem urzadzenia.

©® Nie zanurzaj krajalnicy w wodzie ani nie myj jej pod bie-
zgcq woda.

©® Krajalnica musi by¢ uzywana z wykorzystaniem
slizgowego stotu podajnika (wozka) i dociskacza,
chyba ze jest to niemozliwe z uwagi na wielko$¢
i ksztalt produktu.

©® Przed czyszczeniem krajalnicy zawsze wyjmij przewdd
przytaczeniowy z gniazdka sieci.

® Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi zdolno$ciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nie
posiadajace wiedzy lub do$wiadczenia, chyba Zze bedg
one nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat
korzystania z tego urzadzenia przez osobe odpowie-
dzialng za ich bezpieczenstwo.

® Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
jego uzywania. Nie dopuszczaj dzieci do urzadzenia.

® Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby upew-
nic sig, ze nie bawiq sie urzadzeniem.

® Nie dociskaj matych produktow reka.

® Do dociskania koncowek krojonego produktu (np. kon-
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cowe kromki chleba) oraz matych kawatkéw (o wymia-
rach do 60 mm), stosuj wytacznie dociskacz.

©® Zwracaj uwage na przewod przytaczeniowy, ktory nie
moze przylega¢ do cieptych powierzchni, np. kuchenek
gazowych czy elektrycznych.

©® Wyiacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed
zblizeniem do cze$ci bedacych w ruchu podczas uzyt-
kowania.

©® Przed przystapieniem do pracy sprawdz poprawno$¢é
zalozenia noza.

©® Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ przy demontazu, myciu
i montazu noza.

©® Nie przecigzaj urzadzenia nadmierng iloscig krojonego
produktu ani silnym jego przyciskaniem (dociskaczem).

© Wiaczajac krajalnice zwrd¢ szczegdlng uwage na pra-
widlowe utozenie lewej dioni na obudowie i poprawne
wciniecie przycisku wytacznika.

©® Uzywaj krajalnicy wytacznie do krojenia zywnosci.

©® Po zakonczeniu pracy przewod przytaczeniowy wyjmij
z gniazdka sieci.

©® Nie uzywaj krajalnicy do krojenia: suchego pieczywa,
mrozonej zywno$ci, miesa z kosémi, owocow z twardymi
pestkami (np. moreli, $liw, itp.), produktéw zawinietych
w folig aluminiowg lub folie z tworzywa sztucznego.

©® Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergen-
tow w postaci emulsji, mleczka, past, itp. Moga one
miedzy innymi usuna¢ naniesione informacyjne symbole
graficzne takie, jak: podziatki, oznaczenia, znaki ostrze-
gawcze, itp.

©® Oczys¢ krajalnice po kazdorazowym jej uzyciu.

©® Nie zdejmuj resztek pozostatych na nozu przy wiaczo-
nym urzadzeniu.

©® Do czyszczenia noza uzywaj migkkiej szczoteczki lub
pedzelka.

©® Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agre-
sywne $rodki czyszczace stosowane w tych urzadze-
niach powoduja ciemnienie w/w czesci. Myj je recz-
nie, z uzyciem tradycyjnych ptynéw do naczyn.

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.

Zakres grubosci krojenia od 0do 15 mm
Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 10 minut
Czas przerwy przed ponownym uzyciem 30 minut
Hatas urzadzenia (Ly,): 75dB/A

Krajalnice typ: 493.5, 493.6 zbudowane sg w Il klasie izola-
cji, nie wymagaja uziemienia.
Krajalnice ZELMER spetniajq wymagania obowigzujacych
norm.
Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:
- Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD)
- 2006/95/EC.
- Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.
Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowej.
Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie na stronach
www.zelmer.pl.

Notes



Typy krajalnic ZELMER

Nastawiak Tacka Stolik Wozek -
Typ krajalnicy - Blacha . Blacha sgznk?
Tworzywo | Aluminium | Tworzywo e Staty Sktadany | Ukosny staty | Tworzywo deEiiE .
493.5 — + + — — — + — + O
493.6 — + —_ + — — + — + +
O - dodatkowe wyposazenie do nabycia w sklepach

Opis urzadzenia (Rys. A)

Krajalnica do krojenia produktow spozywczych sktada si¢ z:
Uktadu napedowego, w ktérego sktad wchodzi:

o Korpus.

Q Stolik z blokadg woézka z elementami z blachy chromoni-
klowej.

0 Przycisk wytacznika z blokada wytacznika.

o Nastawiak z pokrettem do nastawiania grubosci kroje-
nia.

ONéz krazkowy z uchwytem zaciskowym (do zamoco-
wania noza w napedzie) wykonany ze stali nierdzew-
nej o zabkowanej krawedzi charakteryzujacy sie duzg
sztywnoscig i twardo$cig oraz pozwalajacy kroi¢ rézne
produkty z jednakowo dobrym skutkiem.

oraz pozostatych elementow:

o Wozka z tworzywa sztucznego (z elementami chromo-
niklowymi dla typu 493.5, 493.6). Wozek jest fatwo zdej-
mowalny ze stolika krajalnicy.

0 Dociskacza, ktory stuzy do podtrzymywania produktow
o niewielkich rozmiarach. Podobnie jak wozek, doci-
skacz zabezpiecza don obstugujacego przed dostepem
do obracajacego sie noza.

© Tacki wykonanej z blachy chromoniklowej dia typu 493.6
lub z tworzywa sztucznego dla wszystkich pozostatych
krajalnic umieszczanej podczas krojenia obok krajalnicy
tak, aby ukrojone plastry swobodnie si¢ na niej uktadaty.

o Krajalnica typ 493.6, wyposazona jest w specjalny néz
do szynki. Ponadto krajalnice typ 493.6 posiadajg dodat-
kowe zabezpieczenie, tzn. nie uruchomig sie, jezeli
wozek nie zostanie umieszczony na stoliku.

Przygotowanie krajalnicy do pracy  (Rys. B)

@ Ustaw krajalnice w miejscu zapewniajacym jej wygodng
obstuge, w poblizu gniazdka sieci tak, aby wytacznik mozna
byto naciska¢ kciukiem lewej reki, a jednoczesnie w prawej
trzymac produkt do krojenia lub dociskacz przytrzymujacy
ten produkt. Blat powinien by¢ suchy o dobrej przyczepno-
&ci. Krajalnica nie moze przesuwac sig podczas pracy.

@ Nastawiak ustaw w potozeniu odpowiadajacym nastawie
grubosci krojenia réwnej 0 mm.

® Wsur wozek w prowadnice stolika az do zatrzasniecia
sig blokady.

@ Pot6z produkt przeznaczony do krojenia na wozku.
(5) Na wézku zamontuj dociskacz.

@ Nastaw zadang grubos¢ krojenia przy pomocy pokretta
w zakresie od 0 do 15 mm

@) Wioz wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci.

Uruchomienie krajalnicy (Rys. C)

@ Lewa reka nacisnij wytacznik do oporu, w kierunku zgod-
nym z oznaczeniem naniesionym na krajainicy.

@ Po zwolnieniu przycisku wraca on samoczynnie do pier-
wotnego pofozenia a krajalnica zatrzymuije sie.

@Prawq reka, dociskajac produkt, przesuwaj go wraz
z wozkiem (i dociskaczem) od siebie do konca zasiegu
wozka, po czym powrd¢ i czynno$¢ powtarzaj w zaleznosci
od przewidzianej do pokrojenia ilosci plastrow lub kromek.

Rady dotyczace krojenia

©® Produkt przeznaczony do krojenia uktadaj na wdzku

w potozeniu zapewniajacym uzyskanie plastrow o zada-

nym ksztatcie (np. uko$nie).

Produkty zbyt duzych rozmiaréw (nie mieszczace sie

na wozku) potnij na mniejsze czesci, ktére fatwo mozna

popycha¢ dociskaczem, eliminujgc w ten sposob niebez-

pieczenstwo skaleczenia sie nozem.

Przed krojeniem Zottego sera przetrzyj n6z mokra $cie-

reczkq (unikajac kontaktu dioni z ostrzem). Podczas tej

czynnosci krajalnica musi by¢ bezwzglednie wyta-

czona. Ser nie bedzie przyklejat sie do noza.

Orientacyjne grubo$ci  krojenia okre$lajg symbole

umieszczone przy nastawiaku (pieczywo, ser, wedliny).

Producent krajalnicy zaleca krojenie poszczegolnych

produktow w nastepujacy sposob:

© pieczywo na kromki o grubosci ok. 10 mm,

o sery i wedliny pottwarde (kietbasy: zywiecka, jatow-
cowa, krakowska) na plastry o grubosci ok. 3 mm,

o szynka, baleron na plastry o grubosci ok. 2 mm,

o wedliny twarde, salami, sucha krakowska na plastry
o0 grubosci ok. 1 mm.

0 uzytecznosci decyduje w znacznym stopniu stan noza.

Unikaj krojenia twardych produktow. Powoduje to szyb-

kie tepienie noza.



Nie wolno uzywac krajalnicy do krojenia:

Czyszczenie i konserwacja

© mrozonej zywno$ci, miesa z kosémi,

o owocdw z twardymi pestkami, np. moreli, $liwek, itp.,

o produktow zawinigtych w folie aluminiowg lub folie
z tworzywa sztucznego.

(Rys. D)

@ Po zakonczeniu pracy wytacz krajalnice i wyjmij przewod
przytaczeniowy z gniazdka sieci.

@ Pokrettem ustaw nastawiak w potozeniu odpowiadaja-
cym nastawie grubosci krojenia rownej 0 mm. Takie ustawie-
nie zabezpiecza przed przypadkowym dostepem do noza.

Krajalnice po kazdorazowym uzyciu nalezy wyczyscic

i wytrze¢ do sucha.

Naped przetrzyj wilgotng szmatka ptynem do mycia

naczyn. Nie wolno zanurzaé go w wodzie ani my¢ pod

biezaca woda.

Szczegdlnie po krojeniu: sera, wedlin i warzyw umyj ele-

menty urzadzenia:

o czesci z tworzywa myj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn,

o czesci metalowe myj w goracej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn

Doktadnie wysusz umyte czesci.

Jezeli zachodzi koniecznos¢ doktadnego wyczyszczenia

krajalnicy nalezy uprzednio dokona¢ demontazu noza,

wozka i nastawiaka. Demontaz tych czesci odbywa si¢

w odwrotny sposéb do ich montazu.

W przypadku demontazu wozka ze stolika nalezy:

(® Weisnag blokade do oporu i wysunaé wozek z prowadnic
stolika.

@ N6z zdemontuj obracajac uchwyt w prawo az do oporu
i pociagnij ,go” do siebie.

Po zdjeciu noza pedzelkiem nalezy usunag¢ resztki zyw-
no$ci pozostate na nim.

Pozostatosci ttuszczu lub inne zabrudzenia widoczne na
nozu myj szczoteczka pod biezaca wodg trzymajac néz
za uchwyt.

Po umyciu bardzo ostroznie wytrzyj néz do sucha. Ostrza
noza sg bardzo ostre.

Czysty n6z zamontuj w korpusie poprzez wiozenie go do
gniazda i obrécenie uchwytu noza w lewo az do wyczu-
walnego oporu.

Ekologia — Zadbajmy o sSrodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sig do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na makula-

ture, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do konte-

nera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego

punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie

w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki mogg

by¢ zagrozeniem dla $rodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi!!!

Zakup czesci eksploatacyjnych - akcesoriow:

w punktach serwisowych,
sklep internetowy — jak ponizej.

Telefony:

1.

Salon Sprzedazy Wysytkowej Zelmer S.A.:
wyroby/akcesoria — sklep internetowy:
www.zelmer.pl, e-mail: salon@zelmer.pl

cze$ci zamienne:

tel. (017) 865-86-05, fax (017) 865-82-47

Zelmer S.A. - Sprawy handlowe:

tel. (017) 865-81-02, e-mail: sprzedaz@zelmer.pl

Zelmer S.A. — Biuro reklamacii:
tel. (017) 865-82-88, (017) 865-85-04
e-mail: reklamacje@zelmer.pl

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewfasciwg jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo mody-
fikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wcze$nigjszego powiadamiania,
w celu dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo
z przyczyn konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.



(CZ) o
Vazeni zakaznici!

Dikladné se prosim seznamte s timto navodem k obsluze.
Zvlastni pozornost vénujte bezpecnostnim pokyndm. Tento
navod doporucujeme uschovat pro pfipad dal$iho pouZiti.
Krajec je urcen pro pouziti v domacnosti. Pouziva se k rych-
[ému a jednoduchému krajeni peciva, uzenin, masa bez
kosti, syrt, ovoce a zeleniny.

Pokyny pro bezpecné a spravné pouzivani L

krdjece

©® Kraje¢ neni uréen pro pouziti v gastronomickych
zafizenich. ®
©® Zastrcku ze zasuvky nevytahujte Skubnutim za pfivodni | @
$idru. PY
® Krajec pfipojujte pouze k siti stfidavého napéti 230 V.
©® Nezapinejte spotfebi¢ v pfipadé, ze privodni $ilra je
poskozena nebo je viditelné poSkozen kryt spotfebice.
V pripadé poskozeni pfivodni Sritry, je nutno odevzdat | ®
pristroj do odborného servisu k provedeni vymény.
Opravu pristroje muze provadét pouze kvalifikovany
pracovnik, v pripadé opravy v pribéhu zaruéni Ihaty, | ®
opravu musi provést pracovnik autorizovaného servisu. | @
Neopravnény a Spatné provedeny zasah do pfistroje
mizZe zpusobit ohroZeni zdravi uZivatele. V pripadé jaké- | o
hokoliv poskozeni nebo poruchy pristroje doporuc¢ujeme
vyhledat autorizovany servis.
©® Budte zvIast opatrni pfi praci s kréjeCem v pfitomnosti déti.
® Pristroj neni urcen, aby jej obsluhovaly déti nebo osoby
s omezenymi fyzickymi, duSevnimi schopnosti nebo
s nedostatkem zkuSenosti nebo znalosti, dokud nebudou

Dbejte na pfivodni $fidru, aby se nedotykala horkych
povrch(, napf. varnych ploch elektrickych nebo plyno-
vych sporaku.

Vlypnéte pfistroj dfive, nez se pfibliZite k pohyblivym ¢as-
tem krajece.

Pfed uvedenim kraje¢e do chodu, zkontrolujte, je li
spravné nasazen nlZ.

Zvlast opatrné pfistupujte k demontazi, myti a montazi
noze.

NepretéZujte kraje¢ nadmérmym mnozstvim krajeného
produktu nebo silnym pritlakem.

Pred zapnutim kréjece dbejte na vhodné poloZeni levé ruky
na krytu krajece a spravné zmacknuti tiacitka vypinace.
Kraje¢ pouzivejte pouze ke krajeni potravin.

Po ukonéeni prace vyjméte zastréku ze sitové zasuvky.
NepouZivejte kraje¢ ke krajeni suchého peciva, mraze-
nych potravin, masa s kosti, ovoce s tvrdymi peckami
(napf. merunék, broskvi apod.), produktl zabalenych do
alobalu a plastové félie.

Pri Cisténi krytu krajeCe nepouZivejte agresivni Cistici
prostredky, jako emulze, pasty apod. Mohlo by dojit napf.
k odstranéni popistl na pfistroji, grafickych znacek apod.
Cistéte kraje¢ po kazdém pouiti.

Neodstranuijte zbytky zachycené na nozi v pfipadé, Ze je
pfistroj zapnuty.

K ¢isténi noze pouzijte mékky kartaCek nebo Stétec.
Kovové ¢asti nejsou uréené pro myti v myckach
nadobi. Agresivni myci prostiedky pouzivané
v mycce zplsobuji na kovovych castech krajece
tmavé skvrny. Tyto ¢asti myjte rucné s pouzitim kla-
sickych prostiedki na myti nadobi.

0 zplsobu pouzivani proskoleny osobou odpovédnou za | R(Ya 111 1d (3 udaje

jejich bezpecnost. Nikdy se neponechavejte zafizeni bez

dohledu, je-li v provozu. Technické Udaje jsou uvedené na vyrobnim Stitku produktu.
® Nikdy neblokujte tlagitko vypinade. Mizete si zplisobit | Rozsah tloustky kréjeni 0az15mm

Uraz nebo poskodit kraje€. Pripustna doba nepretrzitého provozu 10 minut
® Neponofujte kraje¢ ve vodé ani jej neomyvejte pod | Minimalni pfestavka pred dal$im pouzitim 30 minut

tekouci vodou. Hiugnost: (Lwa): 75 dBIA

© Kréaje¢ musi byt pouzivan zaroven s vozikem a tla- | ;gjege typ 493.5, 493.6 jsou konstruovany v izolagni tfidé II

¢Citkem, toto neplati v pripadé, ze to znemozuje veli-

kost nebo tvar krajeného produktu. a nevyzaduji zemnéni. =1 ’
® Pred pfistoupenim k cisténi, vzdy vyjméte zastréku ze | KrajeCe ZELMER splfiuji pozadavky platnych norem.
sitové zasuvky. Pristroj vyhovuje nafizenim:

©® Nepfisouvejte malé kousky krajenych produktu rukou. -
©® K prisouvani malych kouskd (napf. koneckd salamu | -

Nizkonapétovy elektricky pfistroj (LVD) — 2006/95/EC.
Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.

a chleba — do 60 mm) pouzivejte vzdy tladitko. Vyrobek je oznacen znackou CE na typovém Stitku.
Typy krajec¢t ZELMER
Nastavitelna deska Tacek Stolek Vozik NG na
4935 — + + — — — + — + @)
493.6 — + — + — — + — + +
O - dopliikové prislusenstvi, které Ize zakoupit v prodejnach se spotfebii




(Obr. )
Krajec ke krajeni potravinovych vyrobku se sklada z:

Pohonné jednotky, kterou tvori:

o Korpus.

@ Stolek se zarazkou pro vozik s prvky z chromniklove
oceli.

© Tiaitko vypinace.

O Nastavitelna deska s knoflikem pro nastaveni tioustky
platkd.

O NUz - krajeci kotou¢ s upeviiovacim prvkem (pro upev-
néni noze v pohonné jednotce) vyroben z nerezové oceli
s ozubenym okrajem, je tvrdy a pevny, umozfuje krajet
rizné produkty se stejné dobrym vysledkem.

a ostatniho vybaveni:

0 Umélohmotného voziku (s prvky z chromniklové oceli —
typ 493.5 a 493.6), vozik Ize snadno sejmout ze stolku
krajece.

OTIaéitka, které slouzi k pfisouvani malych kousku. Tla-
Citko, stejné jako vozik, chrani ruku pred nebezpecim
poranéni otacejicim se nozem.

0 Tacku vyrobeného z chromniklového plechu pro typ
493.6 nebo z plastu pro vSechny ostatni krajece umisto-
vaného béhem kréjeni vedle krajece tak, aby se krajené
platky na ném volné vrsily.

0 Krajec typ 493.6 je vybaven specialnim noZzem na krajeni
Sunky. Kromé toho krajece typ 493.6 maji pojistku proti
spusténi v pfipadé, Ze vozik neni umistén na stolku.

Popis pristroje

Priprava krajece k pouziti

QD) Postavte kréjec na misté, kde budete mit k nému volny
pfistup, v blizkosti elektrické zasuvky. Kraje¢ umistéte tak,
aby jste mohli palcem levé ruky zmacknout tlacitko a zaroven
pravou rukou drzet krajeny produkt nebo tlagitkem pfisou-
vat krajeny produkt k nozi. Povrch musi byt suchy a dobfe
pfilnavy. Kréje¢ se pfi krajeni nesmi pohybovat po povrchu
stolu.

@Nastavitelnou desku nastavte do polohy odpovidajici
tloustce fezu 0 mm.

(® Nasurite vozik do vodici drazky stolku aZ se zarazky
zacvaknou.

@ Polozte produkt uréeny ke krajeni na voziku.
@ K voziku pfipojte pfitlacny dil.

@ Nastavte poZadovanou tloustku platku v rozmezi 0 mm
az 15 mm.

@ Zasuitte zastrcku do elektrické zasuvky.

(Obr. C)
@ Levou zméacknéte vypina¢ aZ na doraz, ve sméru ozna-
¢eném na krajedi.

@ Po uvolnéni se vypina¢ automaticky vrati do puvodni
polohy a kréje¢ se vypne.

Uvedeni krajece do provozu

@ Pravou rukou pfisunite produkt k nozi a presouvejte jej
zaroven s vozikem (a tlaCitkem) smérem od sebe az na
konec, pak presurite vozik dopfedu a ukon opakujte podle
potfeby a pozadovaného mnozstvi platku nebo krajicd.

Doporuceni pro krajeni

® Produkt uréeny ke kréjeni polozte na vozik tak, aby byl
zaru€en pozadovany tvar platku (napf. zeSikma).

©® Produkty prili§ velké, které by se nevesly na vozik, roz-
krojte na menSi ¢asti, které Ize snadno pfisouvat tlagit-
kem. ZmenSite tak riziko poranéni otagejicim se nozem.

® Nez zaCnete krajet tvrdy syr, potfete nuz vihkym had-
fikem (nedotykejte se rukou noze). Pfi tomto ukonu
musi byt kraje¢ bezpodminecné vypnuty. Syr se
nebude lepit k noZi.

® Symboly umisténé vedle nastavitelné desky urcuji pfibliz-
nou tloustku fezu (pecivo, syr, uzeniny). Vyrobce krajece
doporucuije krajet potraviny nasledujicim zplsobem:
o pecivo na krajicky o tloustce 10 mm,
o syry a polomékké uzeniny (klobasky) na platky

o tloustce 3 mm,
o Sunka, Sunkovy apod. na platky o tloustce 2 mm,
o tvrdé uzeniny, debrecinka, krkovicka, uzené rolky na
platky o tloustce 1 mm.

® Na kvalitu fezu ma vliv ostfi noze, vyvarujte se proto
krajeni tvrdych produktd, zpisobilo by to rychlé otupeni
noze.

Kraje¢ nelze pouzivat ke krajeni:
o mrazenych produktl, masa s kosti,
o ovoce s tvrdymi peckami napf. merunky, Svestky, atd.,
o produktt zabalenych do alobalu nebo do félie.

Cisténi a udriba

@ Po ukonceni prace vypnéte kraje€ a vytahnéte privodni
$Mdru ze zasuvky.
@ Knoflikem nastavte desku do polohy odpovidajici
tloustce krajeni 0 mm. Toto nastaveni znemoZiuje pfistup
k nozi a tim i pfipadné poranéni.
©® Kréje€ po kazdém pouziti vycistéte a ususte.
® Pohonnou jednotku otfete vihkym hadfikem s pouzitim
prostfedku na myti nadobi. Kréje¢ neni dovoleno pono-
fovat do vody ani omyvat pod tekouci vodou.
© ZvI&ste kdyz jste krajeli syr, uzeniny a zeleninu, je nutné
umyt Casti krajece:
o umélohmotné &asti umyjte v teplé vodé s pouzitim
prostfedku na myti nadobi,
o kovoveé ¢asti myjte v horké vodé s pouzitim prostredku
na myti nadobi
® Umyté Casti dukladné osuste.
® Pokud je nutno kraje¢ dukladné vycistit, je nutno nejdrive
odmontovat ndiz, vozik a nastavitelnou desku. Demontaz
téchto Easti provedte v opanym sledu k montazi.



Pfi demontazi voziku postupujte takto:

(® Zmacknéte blokadu na doraz a vyjméte vozik ze stolku.

@ Nz odmontujete tak, ze otocite Uchytku noZe doprava

az na doraz a potahnete smérem k sobé.

® Po sejmuti, odstrarite z noze pomoci Stétecku zbytky
potravin.

©® Zbytky tuku a jiné necCistoty myjte pod tekouci vodou
a nuz pfitom drZte za Uchyt.

® Po umyti opatrné osuste nliz. Pozor, ostfi noze je velmi
ostré.

o Cisty niz umistéte v korpusu, vioZte jej do pouzdra
a otocte Uchyt noze vlevo az na doraz.

Ekologicky vhodna likvidace!

Obalovy material jednodude neodhodte. Obaly

a balici prostfedky elektrospotrebicd Twist jsou
recyklovatelné, a zasadné by mély byt vra-

ceny k novému zhodnoceni. Obal z kartonu

Ize odevzdat do shéren starého papiru. Pytlik

z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte N
do sbéren PE k opétnému zuZzitkovani.

Po ukonceni Zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostfednictvim
k tomu urCenych recyklacnich stfedisek. Pokud ma byt
spotebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporuéuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiz-
nuti, pfistroj tak bude nepouzitelny. Informujte se laskavé
u Vasi obecni spravy o recyklanim stfedisku, ke kterému
pislusite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spo-
trebitel pfispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. ZELMER
CZECH s.r.o. je zapojena do kolektivniho systému ekolo-
gické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin a.s. Vice
na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svérte odbornikiim v servisnich stredis-
cich. Zarucni i pozaruéni opravy osobné dorucené nebo
zaslané poStou provadi servisni stfediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Vyrobce ani dovozce neodpovidd za pfipadné Skody zplsobené
nevhodnym pouzitim spotfebice v rozporu s navodem k obsluze.
Vyrobce si vyhrazuje prévo na provédéni konstrukcnich, estetickych
nebo jinych zmén za Ucelem pfizpisobeni vyrobku poZzadavkim
norem, nafizeni nebo z divodd obchodnich a dalSich, bez predcho-
ziho ozndmeni téchto zmén.




(K

Ziadame Vs o pozorné pregitanie tohto navodu na pouZitie.
Osobitnt pozornost je potrebné venovat bezpeénostnym
pokynom. Navod na pouzitie ziadame uchovat, aby ho bolo
mozné pouzit aj pocas doby dalsieho pouzivania vyrobku.
Kraja¢ je ur€eny na pouzitie v doméacnostiach. Je zariade-
nim, ktorym je mozné krajat rychlo a bez zbytocného Usilia:
pecivo, Gdeniny, maso bez kosti, syry, ovocie a zeleninu.

Vazeni klienti!

Pokyny tykajtice sa bezpecnosti a spravneho

pouzivania krajaca

©® Kréjac nie je uréeny na pouzivanie v prevadzkach
verejného stravovania.

©® Nevytahujte zastrcku zo sietovej zasuvky tahanim za
privodny $ndru.

© Kréjac zapéjajte len do siete striedavého pradu 230 V.

©® Nezapinajte zariadenie, ak je privodna $nura poskodena
alebo kryt je poSkodeny viditelnym spdsobom.

Ak déjde k poskodeniu trvalo zapojenej privodnej

$nury, musi ju vymenit Specializovana opravoviia, aby

sa predislo drazu. Zariadenie smie opravovat len pre-

Skoleny personél. Nespravne vykonana oprava méZe

znamenat' vaine ohrozenie pre uZivatela. V pripade

vyskytu zavad odportc¢ame obratit' sa na Specializované

servisné stredisko.

©® Osobitnu ostrazitost venujte praci s krdjacom v pritom-
nosti deti.

® Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mental-
nymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom skusenosti
a vedomosti, pokial' im osoba zodpovedna za ich bez-
pecnost’ neposkytne dohl'ad alebo ich nepouéila o pou-
Zivani spotrebica.

©® Nikdy neblokujte tlagidlo vypinaca. Vznika nebezpecen-
stvo poranenia, ako aj hrozi poskodenie zariadenia.

©® Kréjac sa musi pouzivat' spolu s klznym stolom
podavaca (vozika) a pritlacajucej Casti, jedine ze to
nie je mozné vzhfadom na velkost a tvar produktu.

® Neponarajte kraja¢ do vody a ani ho neumyvaijte pod
teCucou vodou.

©® Pred Cistenim krajaca vzdy vyberte privodn Snuru zo
sietovej zasuvky.

©® NepritldCajte malé produkty rukou.

® Na pritla¢anie koncov rezaného produktu (napriklad
konce chleba) a malych kiskov (s rozmerom do 60 mm)
pouzivajte vyluéne pritla¢ajucu Cast.

©® Davajte pozor na privodnd $ndru, ktora sa nesmie doty-
kat' teplych povrchov, napriklad plynovych alebo elektric-
kych sporakov.

® Pred vymenou prisluSenstva alebo pred priblizenim sa
k jeho pohybujucim sa Castiam po¢as pouZivania zaria-
denie vypnite.

©® Pred zacatim prace skontrolujte, ¢i je ndz spravne
namontovany.

©® Budte zvIaSt pozorni pri demontazi, umyvani a montazi
noza.
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NepretaZujte zariadenie nadmernym mnozstvom kraja-
ného produktu, ani jeho prili§ silnym pritid¢anim (pritia-
¢ajlicou Castou).

Pri zapinani krajaca venuijte osobitni pozornost sprav-
nemu ulozeniu lavej dlane na kryte, ako aj spravnemu
zatlaceniu tlaidla vypinaca.

Kraja€ pouzivajte vylune na krajanie potravin.

Po ukonceni prace vyberte privodnu $ndru zo sietovej
Zasuvky.

Nepouzivajte kraja€ na krajanie: suchého peciva, mraze-
nych potravin, mésa s kostou, ovocia s tvrdymi kdstkami
(napr. marhule, slivky atd.), produktov zabalenych do
hlinikovej félie alebo plastovej fdlie.

Na umyvanie krytu nepouZivajte agresivne detergenty vo
forme emulzii, mlie¢ka, past a pod.. M6Zu okrem iného
odstranit nanesené informacné grafické symboly také
ako: stupnice, oznadenia, vystrazné znaky a pod.

Po kazdom pouziti kraja¢ odistite.

Nevyberajte zvysky, ktoré ostali na noZi pri zapnutom
zariadeni.

Na ¢istenie noza pouzivajte mékku kefku alebo Stetec.
N6z vyrobku je mimoriadne ostry. Zachovajte zvy-
Senu opatrnost’ pri pouzivani vyrobku a akejkolvek
manipulacii - €isteni, rozoberani, umyvani.
Neumyvajte kovové €asti v umyvackach riadu. Agre-
sivne Cistiace prostriedky pouzivané v tychto zaria-
deniach spdésobuju tmavnutie vyssie uvedenych
casti. Umyvajte ruéne pouzitim tradiénych saponato-
vych prostriedkov na umyvanie riadu.

Technické udaje

Technické parametre si uvedené na Stitku vyrobku.

Rozsah hribky krajania od 0do 15 mm
Dovoleny ¢as nepretrZitej prace 10 minat
Doba prestavky pred opatovnym pouzivanim 30 minat

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je
75 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Kréjace typ: 493.5 2 493.6 su konStruované v II. triede izola-

cie, nevyzaduju uzemnenie.
Krajace Zelmer spifiajti poZiadavky platnych noriem.
Zariadenie zodpoveda poZiadavkam smernic:

Nizkonapatové elektrické zariadenie (LVD)
- 2006/95/EC.

Elektromagneticka kompatibilita (EMC)
—2004/108/EC.

Viyrobok je oznaceny znackou CE na Stitku vyrobku.



Typy krajacov ZELMER

Nastavovaé Podnos

Stolik Vozik NoZ na
Topledata | et ﬁ'liii‘l.il?: Plast Chr"’;?e'ng"’Vy Plast ﬁ'lii?]'ii;‘: Plast Chr"’;l‘e'g]k'wf’ Plast k;iﬁl?;e
4935 — + + — — + — + o
4936 — + - + — + - + +
O -doplnkové prislusenstvo, ktoré je mozné zakupit v predajniach so spotrebicmi

(Obr. R)

Krajac na krajanie potravinarskych produktov pozostava z:
Pohonu - ktory pozostéava z:

O «nytu.

Q Stolika s blokadou vozika s prvkami z chrém — niklového
plechu.

0 Tlacidla vypinaca.
0 Otogného nastavovaca pre nastavenie hrubky krajania.

© Kotucového noza s drziakom na upinanie (pre montaz
noza na pohon), zhotoveného z nehrdzavejucej ocele
s ozubenou hranou charakteristickou velkou pevnostou
a tvrdostou, dovolujucim krajat rézne produkty s rov-
nako dobrym G¢&inkom.

aj ostatnych prvkov:

o Plastového vozika (s prvkami z chrém — niklového ple-
chu u typu 493.5 a 493.6). Vozik sa zo stolika krajaca
[ahko demontuje.

0 Pritlacajucej Casti, ktora je uréena na pridrziavanie pro-
duktov malej velkosti. Podobne ako vozik, pritlacajuca
Cast chrani dlari obsluhy pred zasahom otacajiceho sa
noza.

0 Tacky z chrémniklovej ocele pre typ 493.6 alebo ume-
lohmotnej ocele pre vSetky ostatné krajaCe, ktora sa
nachadza po€as krajania vedla krajaca tak, aby sa jed-
notlivé platky na nej volne ukladali.

OKréja(: typ 493.6, je vybaveny Specidlnym nozom na
Sunku. Okrem toho krajace typ 493.6 maju poistku proti
spusteniu v pripade, Ze vozik nie je umiestneny na sto-
liku.

Popis zariadenia

(Obr. B)

@ Ulozte krajag na miesto umoziujiice pohodini obsluhu
v blizkosti sietovej zasuvky, aby vypina¢ bolo mozné zatla-
Cat palcom lavej ruky a sucasne v pravej ruke drzat produkt
ureny na krajanie alebo pritla¢ajucu Cast pridrziavajucu
tento produkt. Doska stolika musi byt sucha a mat dobri
prifnavost. Kréja¢ sa nesmie pocas prace prestvat.

@ Nastavova¢ nastavte do polohy hribky rezania rovnej
0 mm.

@ Zasufnte vozik do vedenia stolika az do zacvaknutia blo-
kady.

Priprava krajaca na pracu

@ Polozte produkt ur€eny na krajanie na vozik.
@ Na vozik namontujte pritacajlcu cast.

@ Otognym nastavovacom nastavte Ziadanu hrabku kraja-
nia v rozsahu od 0 do 15 mm.

@ Zasunite zastrcku privodnej Snury do sietovej zasuvky.

(Obr. C)

@ Lavou rukou zatlaéte vypina¢ na doraz v smere podla
oznacenia na krajaci.

@ Po uvolneni tlacidla sa samocinne vracia do vychodisko-
vej polohy a kraja¢ sa zastavi.

Pravou rukou pritlaCajuc produkt posuvajte ho spolu
s vozikom (a pritidCajicou ¢astou) v smere od seba do
konca dosahu vozika a nasledne sa vrétte, pricom Cinnost
opakuijte v zavislosti od predpokladaného mnozstva platkov
alebo krajcov na pokrajanie.

Odporucania tykajtice sa krajania

©® Produkt uréeny na kréjanie uloZte na vozik do polohy

zaruGujucej dosiahnutie platkov pozadovaného tvaru

(napr. 8ikmo).

Produkty prili§ velkych rozmerov (ktoré sa nezmestia na

vozik) pokrajajte na mensie kusky, ktoré je mozné fahko

pritlacat’ pritla¢ajucou Castou, vylu€ujic tym nebezpe-

Censtvo poranenia nozom.

Pred krajanim tvrdého syra pretrite n6Z mokrou utierkou

(predchadzat kontaktu dlane s ostrim noza). Pocas tejto

¢innosti kraja¢ musi byt bezpodmiene€ne vypnuty.

Syr sa nebude lepit na n6z.

Orientacné hrubky krajania uréuju symboly umiestnené

vedla nastavovaca (pecivo, syr, udeniny). Vyrobca kra-

jaca doporucuje krajat jednotlivé produkty nasledujicim

spdsobom:

o pecivo na krajce hribky cca 10 mm,

o syry a polotvrdé Udeniny na kolieska hribky cca

3 mm,

Sunka, rolovana Sunka na plétky hribky 2 mm,

o tvrdé Udeniny, saldmy, suché klobasy na platky hrabky
1 mm.

O uzitoénosti rozhoduije vo velkej miere stav noza. Vyhy-

bajte sa krajaniu tvrdych produktov. Spdsobuje to rychle

otupovanie noza.

Zapnutie krajaca



Kraja¢ sa nesmie pouzivat na krajanie:
e mrazenych potravin, masa s kostami,
o ovocia s tvrdymi kostkami, napr. marhule, slivky atd.,
o produkty zabalené do hlinikovej alebo plastovej folie.

(Rys. D)

@ Po ukonceni prace vypnite kraja¢ a vytiahnite privodnu
$ndru zo sietovej zasuvky.

Cistenie a udrzba

@ Oto¢nym nastavovac¢om nastavte ho do polohy zodpo-

vedajucej nastaveniu hrubky krajania rovnej 0 mm. Takéto

nastavenie chrani pred pripadnym pristupom k nozu.

©® Kréja¢ po kazdom pouZiti je potrebné vycistit a vytriet
dosucha.

® Pohon pretrite vihkou utierkou so saponatom na umy-
vanie riadu. Nesmie sa ponarat’ do vody, ani umyvat’
pod teélicou vodou.

® Hlavne po kréjani: syra, Udenin a zeleniny umyt Casti
zariadenia:
o plastové Casti umyvajte v teplej vode s prisadou sapo-

natu na umyvanie riadu,
o kovové Casti umyvajte v horucej vode s prisadou
saponatu na umyvanie riadu.

® Umyté Casti dokladne vysuste.

©® Ak je potrebné dokladné vycistenie krajaca, je potrebné
predtym zdemontovat n6z, vozik a nastavova¢. Demon-
taz tychto Casti sa uskuto¢riuje opacnym spdsobom, ako
ich montaz.

V pripade demontaZe vozika zo stola je potrebné:

@ Zatlacit blokadu na doraz a vysunut vozik z vedenia sto-

lika.

@ N6z zdemontujte otaCanim drziaka vpravo na doraz

a potiahnite ho k sebe.

® Po vybrati noza je potrebné Stetcom odstranit zvysky
potravin, ktoré na fiom ostali.

® Zvysky tuku alebo iné necistoty viditené na nozi umyte
kefkou pod te€ucou vodou drZiac ndz za drziak.

® Po umyti velmi opatrne vytrite néz dosucha. Ostrie noza
je velmi ostre.

o Cisty n6z namontujte do telesa viozenim do hniezda
a oto¢enim drziaka noZa viavo az na citelny doraz.
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Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy materiél nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky
elektrospotrebi¢ov ZELMER su recyklovatelné a zasadne
by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Karténovy obal
odovzdajte do zberne starého papiera. Vrecka z polyetylénu
(PE, PE-HD, PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opatovné
zuzitkovanie.

Po ukonceni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte prostrednictvom
na to uréenych recyklatnych stredisk. Ak ma byt pristroj
definitivne vyradeny z prevadzky, doporucuje

sa po odpojeni privodnej $ndry od elektrickej

siete jej odstranenie (odrezanie), pristroj tak

bude nepouzitelny. Informujte sa laskavo na

VaSej obecnej sprave, ku ktorému recyklac-

nému stredisku patrite. L
Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunalneho odpadu.
Spotrebitel prispieva na ekologicku likvidaciu vyrobku.
ZELMER SLOVAKIA, s. r. 0. je zapojena do systému ekolo-
gickej likvidacie elektrospotrebicov u firmy ENVIDOM - zdru-
Zenie vyrobcov. Viac na www.envidom.sk.

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servisnych stre-
diskach. Zaruéné a pozéruéné opravy dorucené osobne alebo
zaslané postou prevadzaju servisné strediska firmy ZELMER -
vid' ZOZNAM ZARUCNYCH SERVISOV.

Vyrobca nezodpovedd za pripadné Skody spdsobené pouZzitim
zariadenia, ktoré sa nezhoduje s jeho urcenim alebo v désledku
jeho nespravneho pouZivania. Vyrobca si vyhradzuje prévo vykonat
kedykolvek zmeny na vyrobku bez predchadzajticeho upovedomenia
za Ucelom prispdsobenia pravnym predpisom, normam, nariadeniam
alebo z konstrukcnych, obchodnych, estetickych dévodov a inych
dévodov.
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Kérjuk, hogy figyelmesen olvassak el az alabbi hasznalati
utasitast. Kilén figyelmet forditsanak a biztonsagot érinté
figyelmeztetésekre. Keérjuk, hogy 6rizzék meg a hasznalati
utasitast, hogy a késébbiek soran is tudjak hasznalni szik-
ség esetén. A szeletel§ haztartasi hasznalatra készilt. Olyan
készillék, amely segitségével gyorsan és eréfeszités nélkil
lehet szeletelni: pékarut, felvagottat, csont nélkiili hust, saj-
tot, gylimolcsot és zoldséget.

Tisztelt Vasarlok!

A biztonsagot és a szeletelé megfeleld

hasznalatat érinto figyelmeztetések

A szeletel6 nem hasznalhaté tomegétkeztetési intéz-
ményekben.

Tilos a villasdugd kihuzasa a csatalakozé aljzatbdl
a vezeték meghuzasaval.

A szeletel6t kizardlag 230 V fesziiltségli valtdarami
halézatba lehet csatlakoztatni.

kapcsolja be a késziiléket, ha sériilt a halozati csatla-
kozé vezeték, vagy a készilék burkolata lathato modon
sérlilt.

Abban az esetben, ha a halézati csatlakoz6 vezeték meg-
sériil, azt azonnal ki kell cserélni szakszervizben az eset-
leges veszély elkeriilése érdekében. Sériilt vezetékkel
a késziilék hasznalata tilos!

A késziilék javitasat kizarolag szakszerviz szakembere
végezheti. A helyteleniil elvégzett javitds a garancia
elvesztésén tul komolyan veszélyezteti a felhasznalot.
Hiba észlelésekor forduljon a Zelmer garanciélis szervi-
zek egyikéhez.

Kiilonos figyelmet forditson a szeletelésre, amikor gye-
rekek vannak jelen.

A készilék nem a gyermekek valamint a fizikailag,
szellemileg korlatozott személyek &ltal valé hasznélatra
késziilt, vagy olyan személyeknek, akik nem rendelkez-
nek a megfeleld tapasztalattal és ismeretekkel, hacsak
a hasznalat el6tt a biztonsagukeért felelés személy ellatja
Sket a megfelel6 kezelési utasitasokkal. A késziléket
a hasznélata kdzben sohasem hagyja felligyelet nélkil.
Mikodése kozben ne hagyja a késziiléket felligyelet nél-
kil. Gyermekeket ne engedjen a késziilék kozelébe.

A kapcsolégomb blokkoldsa tilos! Ez sériilés forrasa
lehet, valamint a késziilék megrongalddasat okozhatja.
Tilos a szeletel6t vizbe martani és folyo viz alatt mosni.
A szeletel6t a csuszo6 adagold (kocsi) és a nyomotest
segitségével lehet hasznalni, hacsak ez lehetetlen
a készitmény mérete, vagy alakja miatt.

A szeleteld tisztitasa el6tt minden esetben hizza ki
a csatlakozo vezetéket a halozatbol.

Kis méret(i termékeket ne nyomja kézzel.

A szeletelt termék végéhez (pl. kenyérvég), valamint
kis méretli termékekhez (60 mm-ig terjedéen) kizardlag
a nyomdtest hasznélata ajanlott.

Forditson figyelmet a csatlakozo vezetékre, amely nem
érintkezhet forro felilettel, pl. gaz, vagy elektromos tliz-
hely.

©® Kapcsolja ki a készliléket a tartozékok cseréje, vagy
a hasznalat soran forgasban Iévd alkatrészekhez valo
hozzaérés el6tt.

©® A munkavégzés megkezdése el6tt ellenérizze a kés
megfeleld rogzitését.

©® Kiildndsen dvatosan jarjon el a kés levételekor, mosésa-
kor és felszerelésekor.

® Ne terhelje tul a késziiléket se tulzottan nagy mennyi-
segl szeletelendd termékkel, se annak er6s megnyoma-
saval (nyomotesttel).

©® A szeletelé bekapcsolasakor kilonéds figyelmet fordit-
son bal tenyerének megfelelé elhelyezésére a hazon és
a kapcsolé gomb megfeleld megnyomasara.

©® A szeletelét kizarolag élelmiszer szeletelésére hasz-
nalja.

©® A munkavégzés befejezése utan a halézati csatlakozo
vezetéket huzza ki a dugaljbol.

©® Ne hasznélja a szeletelét az alabbiak szeletelésére: sza-
raz pékaru, fagyasztott élelmiszer, csontos his, kemény
magvas gyumodlcs (pl. barack, szilva stb.), alufélidba,
vagy mianyag féliaba csomagolt termékeket.

©® A haz tisztitasahoz ne hasznaljon agressziv tisztitdsze-
reket emulzio, paszta, stb. Ezek egyebek kozott elta-
volithatjak a grafikai jeleket, mint pl. jeldlések, mércék,
figyelmeztetések, stb.

©® Aszeletel6t tisztitsa ki minden egyes hasznalat utan.

® A késen maradt élelmiszer darabokat ne tavolitsa el,
amig a kész(lék be van kapcsolva.

©® Akés tisztitdsahoz puha kefét, vagy ecsetet hasznaljon.

©® Ne mossa a fém részeket mosogaté gépben. Ezek-
ben a gépekben hasznalatos agressziv tisztitdszerek
a fémrészek feketedését okozzak. A fém részeket
kézzel tisztitsa hagyomanyos edény mosogatészer
hasznalataval.

Miiszaki adatok

A miszaki adatokat a termék adattablaja tartaimazza.

Szeletelési tartomany 0-tol 15 mm-ig
Folyamatos munkavégzés megengedett idétartama 10 perc
Az Ujbdli hasznalatig szilkséges pihentetés ideje 30 perc
Lya: 75 dB/A
A 4935, 493.6 szeletelok Il. érintésvédelmi osztalyban

kesziitek. [0]

A berendezés megfelel a vonatkozé magyar és eurdpai biz-
tonsagi szabvanyoknak.

Aberendezés megfelel a kovetkezd direktivaknak:

- Kisfesziiltségli elektromos berendezések — 2006/95/EC.
- Elektromagneses kompatibilitds (EMC) — 2004/108/EC.
Atermék adattablajan CE jeldléssel lett ellatva.
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ZELMER szeletel6 tipusok

T Vastagsag allito Eteltél’ca : Asztal : : Kocsi Soln;;al_"
tipusok Mianyag | Aluminium | Miianyag Kror|2n—1 :Z'kkel Mianyag | Aluminium | Miianyag Krorlr;;enzlkkel Miianyag Szizse °
4935 — + + — — + — + o
493.6 - + - + — + - + +
O - kiegészitd tartozék, amely megvésérolhaté a boltokban, ill. az alkatrész ellatotol

(A. abra)

Az élelmiszerek szeletelésére szolgald szeleteld az alabbi

részekbdl all:

Meghajté egység, amelynek részei:

o Test.

O Asztal a kocsi blokaddal krom-nikkel lemezzel.

9 Kapcsold gomb.

o Szeletvastagsag allité lap gombbal a szeletelési vastag-
sag beallitasahoz.

O Korkeés rogzitd fogantyuval (a kés meghajtason torténd
rogzitéséhez), amely rozsdamentes acélbdl késziilt foga-
zott éllel, amelynek jellemzéje a magas foku formatartas,
keménység, ami lehet6vé teszi a kiilonbdz6 élelmiszerek
hasonlé j6 minéségli szeletelését.

valamint a tobbi részé:

o Maanyag kocsi (krom-nikkel lemezzel a 93.5 és 493.6
tipusok esetében). A kocsi kénnyen leveheté a szeleteld
asztalarol.

A berendezés leirasa

o Nyomotest, amely a kis méretli élelmiszerek tartasara
szolgal. Hasonléan a kocsihoz a nyomotest is a felhasz-
nalo tenyerét védi a forgo kestol.

0 Aszeletelés alatt a szeletel6gép mellett ugy elhelyezkedd
kromnikkel lemezbdl késziilt talca a 493.6 tipus esetében
vagy miianyag talca az dsszes tobbi szeletelégépnél,
hogy a szeletelt termékek kénnyen egymasra rakodhas-
sanak le rajta.

© A 4936 tipusu szeleteldgép egy kuldn sonkavagd késsel
van felszerelve. Ezen kiviil a 493.6 tipusu szeleteldgépek
potldlagos biztonsagi funkciéval vannak ellatva, azaz
nem lépnek mikédésbe, ha a mozgd adagolé nincs
a termékasztalra helyezve.

(B. abra)

@ Helyezze a szeletelét olyan helyre, ami biztositja
a kényelmes munkavégzést, halézati dugalj kdzelébe, oly
maodon, hogy a kapcsold gombot bal kezének hlvelyk ujjaval
be tudja kapcsolni és egyidejlileg jobb kezével tartani a sze-
letelni kivant élelmiszert, vagy a nyométestet, ami az élelmi-
szert tartja. A munkalapnak szaraznak, tapad6 képesnek kell
lennie. A szeletelé nem csuszhat el a szeletelés kdzben.

@ A vastagsag allitét a 0 mm vagasi vastagsagnak megfe-
lel§ allasba helyezze.

A szeletelo elokészitése
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@ CsUsztassa a kocsit az asztal vezetd hornyaba a blokad
helyére kattanasaig.

@ Helyezze a szeletelni kivant élelmiszert a kocsira.

® Szerelje fel a nyomo testet.

() Alitsa be a kivant szeletelési vastagsagot az allito gomb
segitségével 0-tol 15 mm-ig.

@ Helyezze a halozati vezeték villasdugodjat a csatlakozo
aljzatba.

A szeleteld iizembe helyezése ((%:1.17)]

@ Bal hiivelyk ujjal nyomja meg a kapcsolé gombjat a sze-
leteld hazan talalhatd nyil irdnyaba ttkézésig.

@ A nyomogomb felengedése utan az visszatér a kiinduld
helyére, és a szeleteld leall.

@ Jobb kézzel megnyomva az éleimiszert csisztassa azt
a kocsival (és a nyomo testtel egyiitt) magatol a kocsi (itkdz
allasaig és ezt a miiveletet ismételje a tervezett mennyiségi
szelet levagasaig.

A szeleteléssel kapcsolatos tanacsok

©® Aszeletelni kivant élelmiszert helyezze a kocsira a kivant
szeletformat biztositd helyzetbe (pl. hosszikas).

©® A tllzottan nagy méretl élelmiszert (ami nem fér ra

a kocsira) vagja kisebb darabokra, amelyet mar kénny(

a nyomo testtel a késhez nyomni, és ezzel elkerili az

esetleges sérlilés kockazatat.

Sajt szeletelése el6tt tordlje at a kést nedves ruhaval

(kertilie a kés megérintését kézzel). Ez alatt a szeletelét

feltétlendil ki kell kapcsolni. Ezutan a nedves késhez

nem tapad hozz4 a sajt.

A szeletelés megkdzelitd vastagsagat a vastagsag alli-

tonal elhelyezett jelek mutatjak (pékaru, sajt, felvagott).

A szeleteld gyartéja javasolja az egyes élelmiszereket az

alabbi modon szeletelni:

o a pékéarut kb. 10 mm vastagsagra,

o sajt és félkemény kolbasz kb. 3 mm vastagsagu sze-
letekre,

o sonka, karaj kb. 2 mm vastagsagu szeletekre,

o szaraz felvagott, szalami kb. 1 mm vastagsagu sze-
letekre.

©® A szeletelé hasznalhatdsagat nagymértékben befolya-
solja a kés éallapota. Keriilie a kemény készitmények
szeletelését. Ez a kés tompulasat eredményezheti.



Tilos a szeletelével szeletelni:
o fagyasztott élelmiszert, csontos hust,
o kemény magvas gyimolcsot (pl. barack, szilva stb.),
o alufélidba, vagy mlanyag folidba csomagolt termé-
keket.

Tisztitas és karbantartas (D. abra)

@A munka befejezése utan kapcsolja ki a szeletel6t és
huzza ki a villasdugét a haldzati csatlakozd aljzatbol.

@ A vastagsag allito gombbal allitsa be a 0 mm-nek meg-
felelé szeletelési vastagsagot. Ez a bedllitas biztositja, hogy
véletlendl ne érjen hozza a kés éléhez.

©® A szeletel6t minden egyes hasznalat utan ki kel tiszti-
tani, és szérazra kell tordIni.
©® A meghajtast tordlie at edénymosogaté szeres vizzel
megnedvesitett ruhaval. Tilos a haz vizbe martasa
illetve folyéviz alatti mosasa.
©® Kiléndsen sajt, felvagott és zoldségek szeletelése utan
mossa el az alabbi részeket:
o a mlanyag részeket meleg vizben edénymosogato
szer hozzédadasaval mossa,

o afém részeket forro vizben mossa el edénymosogato
szer hozzaadasa utan.

©® Alaposan szaritsa ki az elmosott részeket.

©® Abban az esetben, ha sziikségessé valik a szeleteld
alapos tisztitasa, el6szor vegye ki a kést, a kocsit és
a vastagsagallito lapot. Ezeknek a levételét forditott sor-
rendben végezze, mint az 6sszeszerelését.

Akocsinak az asztalrél valo levételekor:

(® Nyomja meg a blokadot iitkdzésig és hizza ki a kocsit az
asztal vezetd hornyabdl.

@A kés levételekor annak fogantyujat forditsa el jobbra

Utkdzésig, és huzza maga felé.

©® Akés levétele utan azt ecset segitségével tisztitsa meg
az étel maradvanyoktol.

©® Zsir maradvanyokat, vagy a késen maradé egyéb anya-
got foly6 viz alatt mossa le kefe segitségével a kést
a fogantytjanal fogva.

® Mosas utan nagyon o6vatosan tordlje szarazra a kést.
A kés élei rendkiviil élesek.

©® A tiszta kést helyezze vissza a testbe behelyezve
a fészekbe és elforgatva a fogantydjat balra teljesen
litkdzésig.

Kornyezetvédelem - 6vjuk kornyezetiinket

A karton csomagolas javasoljuk leadni a hulladékgydjté
helyre.

A polietilén (PE) zséakot dobja mlianyag gy(ijté

konténerbe. A haldzatbol vald kikapcsolas utan

a hasznalt készliléket szétszerelni, a mlianyag
alkatrészeket leadni masodlagos nyersanyag

felvasarld helyen.

Afém alkatrészeket leadni a MEH-be. e

Nem dobhat6 ki haztartasi hulladékkal egyiitt!!!

Gyérto nem véllal felelésséget azon hibakért, amelyet a nem rendel-
tetésszert, vagy helytelen hasznalat eredményez. A garancia nem
terjed ki arra a késziilékre, amelyen fel nem jogositott személy éltali
javitas éllapithaté meg. Gyarté fenntartia maganak a jogot a termék
modositéséra tetszbleges idépontban, elbzetes értesités nélkiil az
eléirasoknak, szabvanyoknak, direktivaknak vald megfeleléség, vagy
konstrukcios, kereskedelmi, esztétikai és egyéb okok miatt.
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Va rugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni de folosire .
In special indicatiile privind mijloacele de siguranta. Instructi-
unile de folosire trebuie pastrate, in asa fel incat intotdeauna
sa va fie la indemana ca sa le puteti reciti. Magina de taiat
este folositd in gospodaria casnica. Cu ajutorul ei puteti in
scurt timp sa taiati fara probleme: péine, mezeluri, carea
fara os, branzeturi, fructe si zarzavaturi.

Stimati clienti!

Privind masurile de siguranta si folosirea

corespunzatoare a feliatorului de alimente

Feliatorul nu este destinat pentru a fi folosit in insti-
tutiile de alimentatie publica.

Nu scoate stecarul din priza, tragand de cablu.

Feliatorul trebuie s fie conectat la curent 230 V.

Nu pune in functiune feliatorul in cazul cand cablul este
defectat, sau se vede ca carcasa este defecta.

Daca cablul de alimentare este defect, trebuie sa fie
schimbat de catre un servis de specialitate, in scopul de
a inlatura pericolul de electrocutare. Aceste reparatii pot
fi executate doar de catre personal specializat. In cazul
céand observati deteriorari adresati-va la un punct de ser-
vis specializat.
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Pastreaza o mare prudenta in timpul folosirii feliatorului
in special cand sunt copii in apropiere.

Nu bloca niciodata comutatorul. Acest lucru poate pro-
voca raniri cat si distrugerea feliatorului.

Nu introduceti feliatorul in apa si nu spalati-l sub jetul de
apa.

Feliatorul trebuie folosit impreuna cu masa de alu-
necare (caruciorul) si apasatorul, daca acest lucru
este posibil luand in vedere marimea si forma pro-
dusului.

Aparatul nu este destinat utilizarii de catre copii, per-
soane cu abilitati fizice reduse sau cu deficiente, nici de
catre persoanele lipsite de experientd sau de cunostin-
tele necesare folosirii aparatului, pAna nu sunt instruite
de catre cei raspunzatori de siguranta lor. Nu lasati nicio-
data aparatul fara supraveghere in timpul utilizarii sale.
Urzadzenie Tnainte sa curatati feliatorul, scoateti intot-
deauna cablul din contact.

Nu apasa produsele de marime mica cu mana.

Pentru apasarea capetelor produselor taiate (de ex. ulti-
mele felii de paine) sau bucatile mici (de marime pana in
60mm) trebuie folosit apasatorul.

Fii atent ca cablul de alimentare, sa nu intre in contact cu
suprafetele calde, de ex. aragazul sau aragazul electric.
Deconecteaza dispozitivul inaintea de a schimba echipa-
mentul sau inainte de a te apropia de portiunile care sunt
in miscare in timpul lucrului.

Tnainte de a Tncepe lucrul, verifica daca cutitul este
corect introdus.

Fii atent in special in timpul demontarii, spalarii $i mon-
tarii cutitului.

® Nu supraincarca dispozitivul cu o cantitate mare de pro-
dus si nici nu apasa prea tare cu apasatorul.

@ Inainte de a pune feliatorul in miscare fi atent cum agezi
mana stanga pe carcasa i la apasarea corecta a buto-
nului de pornire.

® Foloseste feliatorul numai la taierea produselor alimen-
tare.

® Dupa terminarea lucrului, deconecteaza cablul din priza.

©® Nu folosi feliatorul pentru taierea painii uscate, alimen-
telor inghetate, carnii cu os, fructelor cu samburi tari (de
ex. caise, prune etc), produselor invelite in folie de alu-
miniu sau folie din materiale plastice.

©® La spalarea carcasei, nu folosi detergenti agresivi sub
forma de emulsii, paste etc. Prin folosirea lor se pot
sterge simbolurile grafice — de ex. liniutele gradate,
insemnérile, semnele de avertizare.

©® Curata feliatorul dupa fiecare intrebuintare.

® Nu inlatura resturile de pe cutit, cand feliatorul este pus
in functiune.

©® Pentru curatarea cutitului foloseste o pensula sau o peri-
uta moale.

® Nu spala portiunile de metal in masina de spalat
vase. Detergentii agresivi, provoaca inchiderea la
culoare a acestor elemente. Spalarea lor trebuie
efectuatd manual, prin folosirea mijloacelor traditio-
nale de spalat vase.

Informatii tehnice

Parametri tehnici sunt evidentiati pe tablita caracteristica
a produsului.

Posibilitatea de taiere - grosimea de la 0 la 15 mm
Perioada de lucru neintrerupta 10 minute
Perioada de pauza inainte de urmatoarea folosire 30 minute
Nivelul zgomotului (Ly): 75 dB/A

Feliatoarele de tipul: 493.5, 493.6 sunt construite in clasa Il

de izolare, nu au nevoie de izolare la sol. @
Feliatoarele ZELMER sunt in conformitate cu normele in
vigoare.
Dispozitivul este in conformitate cu directivele:
- Dispozitiv electric de joasa tensiune (LVD)
— 2006/95/EC.
- Compatibilitate electromagnetica (EMC)
- 2004/108/EC.
Produsul a fost marcat cu semnul CE pe téblita caracteris-
tica.



Tipurile de feliatoare ZELMER

Tiul lRegIaj : Tavita : . Masuta . : Caruciorul pceﬁ%irtu
domsns | Mokl |y | Wt [ T | Woltl [ i [ Wl | T80 [t | S
493.5 — + + — — - + — + O
4936 — + — + — — + — + +
O - echipament suplimentar care poate fi cumparat in magazine

(Desen A)

Feliatoarul pentru produsele alimentare se compune din:
Sistemul de propulsie, in cadrul caruia intra:
o Carcasa.

QMésuga cu blocajul caruciorului cu elemente din tabla
crom-nichel.

O Butonul comutatorului.
o Regulatorul cu méner pentru limitarea grosimii téierii.

o Cultit circular cu maner de strangere (pentru fixarea cuti-
tului in sistemul de propulsie), executat din otel inoxidabil
cu o suprafata dintatd. Il caracterizeaza o mare duritate
si rigiditate, ceea ce permite taierea diferitelor produse
Ccu aceeasi exactitate.

si alte elemente:

o Caruciorul din material plastic (cu elemente crom-nichel
pentru tipurile 493.5, 493.6). Caruciorul poate fi usor dat
jos de pe masuta maginii de taiat.

o Apasdtorul, care serveste la tinerea produselor de marimi
reduse. La fel ca si caruciorul, apasatorul nu permite ca
mana utilizatorului sa aiba acces la cutitul circular.

o Tavita, facuta din tabla din crom-nichel pentru tipul 493.6
ca si/sau din materiale plastice pentru toate celelalte
tipuri de magini de taiat in asa fel, ca feliile taiate sa cada
in intregime pe suprafata ei.

© Tiistor de alimente tip 493.6, dotat cu culfit special pen-
tru sunca. In plus, feliatoarele de tip 493.6 mai contin gi
0 asigurare suplimentara, adica nu pornesc, daca caru-
ciorul nu este fixat pe masuta.

Descrierea dispozitivului

Pregatirea feliatorului pentru intrebuintare

(Desen B)

@ Aseaza feliatorul astfel incat sa ai un loc confortabil de
munca, in apropierea unei prize, in asa fel, ca degetul mare
al mainii stangi sa poata apasa intrerupatorul, iar totodata cu
dreapta sa poti tine produsul de taiat sau apasatorul de tinut
produsul. Blatul trebuie sa fie uscat si aderent. Magina nu
poate sa se miste in timpul lucrului.

@ Regulatorul trebuie pus in pozitia grosimii de taiere
0 mm.

® Introduceti céruciorul in calea de ghidare a masutei pana
la inchiderea blocadei.

@ Aseaza produsul destinat taierii pe carucior.
@ Monteaza apasatorul pe carucior.

@ Fixeaza grosimea de taiere dorita cu ajutorul méanerului
delaOla 15 mm.

@ Introduceti cablul electric in priza.

Punerea in functiune a feliatorului de
alimente (Desen ()

@Cu ména stanga apasa comutatorul pana la capat, in
directia indicaté pe dispozitiv.

@ Dupé eliberarea lui, se reintoarce automat la agezarea
prima, iar masina se opreste.

@ Cu mana dreaptd apasand produsul si deplasaza-l
fmpreuna cu caruciorul de la tine pana la capatul maxim al
caruciorului, dupa care reintoarcete si repeta miscarile in
functie de cantitatea de felii dorite.

Sfaturi in privinta taierii

® Produsul de taiat, trebuie agezat pe cérucior in pozitia
care permite obtinerea de felii cu forma dorita (de ex.
oblica).
©® Produsele prea mari (care nu incap pe carucior), trebuie
portionate, astfel incat sa poata fi cu usurintd apasate cu
apasatorul, in felul acesta eliminand pericolul de rénire
cu cutitul.
® lnaintea tierii cagcavalului, sterge cutitul cu o carpa
umeda (ai grija sa nu atingi lama cutitului). In timpul
acestei operatiuni feliatorul trebuie sa fie decuplat. Cas-
cavalul nu o s& se lipeasca de cutit.
©® Grosimile orientative de taiere sunt prezentate de simbolu-
rile care sunt inscrise pe regulator (produsele de panifica-
tie, branzeturile, mezelurile). Producatorul feliatorului reco-
manda taierea urmatoarelor produse fn modul urmator:
o péinea in felii cu o grosime de cca 10 mm,
o brénzeturile si mezelurile semitari, in felii cu grosimea
de cca 3 mm,
® sunca, muschiul tigdnesc in felii cu grosimea de cca
2 mm,
e mezelurile tari, salami, mezelurile uscate in felii cu
grosimea de cca 1 mm.
©® Despre utilitatea feliatorului decide si in mod special
starea cutitului. Feriti-va sa taiati produsele rigide. Acest
lucru produce tocirea cutitului.
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Nu aveti voie sa folositi feliatorul pentru a téia:
e alimentele inghetate, carnea cu os,
o fructele cu samburi tari, de ex. prune, caise etc.,
o produsele invelite in folie de aluminiu sau folie din
materiale plastice.

Curatarea si conservarea (Desen D)

@ Dupa terminarea taierii gi terminarea lucrului, decuplati
feliatorul si scoateti cablul din contact.

@Cu ajutorul manerului, ageaza regulatorul astfel incat
grosimea taierii s fie 0 mm. In acest fel nu veti avea acces
la cutit.
© Feliatorul, dupa fiecare folosire trebuie curatat si sters
pana la uscare.
©® Sistemul de propulsie stergeti-| cu o carpa umeda, inmu-
iata intr-un detergent de spalat vase. Nu este permis sa
introduceti feliatorul in apa sau sub jetul de apa.
@ in special dupa taierea branzeturilor, a mezelurilor si
a zarzavaturilor, trebuie spalate:
e portiunile din materiale plastice spald-le cu apa cal-
duta cu un adaos de detergent de spalat vase,
o portiunile din metal spala-le in apa fierbinte cu adaos
de detergent de spélat vase.
©® Elementele spalate trebuie bine uscate.
©® Dacad este necesara curafarea exacta a feliatorului,
atunci demontati cutitul, caruciorul gi regulatorul. Demon-
tarea acestor parti este inversa montajului.

Tn cazul demontarii caruciorului trebuie:

@ Sé apasati blocajul pana la capat si scoateti caruciorul

din calea de ghidare.

@ Cutitul se demonteza invartind manerul inspre dreapta

pana la capat si apoi trage ,de el” catre tine.

©® Dupé demontarea cutitului, cu o pensula trebuie inldtu-
rate toate resturile de alimente de pe el.

©® Resturile de grasime sau de murdarie de pe cutit, trebuie
spalate cu o periuta sub un jet de ap4, tindnd cutitul de
maner.

©® Dupé spalare, sterge cutitul cu atentie. Lama cutitului
este foarte taioasa.

© Cutitul curatat trebuie montat in carcasa, agezandu-I in
cuibul sausi invartirea ménerului cutitului in stanga, pana
simtiti o rezistenta.
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Ecologia - Ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la protectia mediului
inconjurator. Acest lucru nu este nici dificil nici scump.
Tn acest scop:
- cutia de carton duceti-o la maculatura,
- pungile din polietilen (PE) aruncati-le in
containere speciale pentru plastic,
- feliatorul uzat trebuie predat la punctele
speciale de colectare, deoarece compo-
nentele periculoase ale dispozitivului pot fi
un pericol pentru mediul inconjurator.
Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer!!!

Producdtorul nu este responsabil pentru eventualele daune cauzate
de o intrebuintare necorespunzétoare sau de nerespectarea reguli-
lor de intrebuintare. Producétorul are dreptul s& modifice produsul in
orice moment, féré un anunt prealabil, in scopul adaptarii lui la noile
ordonante, norme, directive sau din motive de constructie, comerci-
ale, estetice sau alte motive.



YBaxkaembie KnuneHtbi!

Mpocvm Bac BHUMATENbHO NPOUNTATL HACTOSLLYHO MHCTPYK-
umio no akcnnyataumn. OcobeHHoe BHUMaHWe crnedyet
yAenuTb ykasaHusam no 6esonacHocTy. VIHCTPYKLMIO MO 3Kc-
nnyaTauum npocum Bac coxpanuTb, 4tobbl Bbl MOrmn Heit
nonb30BaThCA Takke B XOAE AanbHemwwen 3kcniyaTauuu.
Camopeska npefHa3HayeHa Ans 1Cnomnb3oBaHKs B AOMALL-
Hem xo3sctBe. OHa ABNAETCS YCTPOACTBOM, C MOMOLLbIO
KOTOpOro MoxHa bbICTPpO 1 6e3 yeunuit nopesars: xneb, kon-
YEHOCTH, MSICO 6€e3 KOCTH, Chipbl, (PPYKTbI 1 OBOLLM.

YKa3anua no 6e3onacHOCTH M Hagnexauei

JKcnayaTalum camopeskiu

Camope3ka He npeAHa3Ha4yeHa Ans UCMONb30BaHUA
Ha NpeAnpUATUAX 0OLECTBEHHOTO MUTAHUA.

He BbIHMMaliTe BUMKY 13 PO3ETKN 3NEKTPOCeTH, Aépras
3a NpoBoa.

Camope3Ky noaktoyanTe TONbKO K SMEKTPOCETY C nepe-
MeHHbIM ToKkoM 230 V.

He BkntovaiiTe yCTPOWCTBO, €CMM MPOBOA MUTaHWS
MOBPEXAEH UM KOPMYC NMEET BANMbIE NOBPEXIEHMA.

Ecnu Hepa3weduHsiemblll npoeod numaHusi 6ydem
noepexdéH, mo oH OomkeH 6bimb 3aMeHEH Ha cne-
Yuanu3uposaHoM PeMOHMHOM NPednpusmuu C Yesbio
u3bexaHus onacHocmu.

PemoHmbI ycmpolicmea mMoxem npogodumb MOJibKO
06y4yeHHbIl nepcoHan. HenpasunbHO nPoeedéHHbIL
PeMoHm Moxem ebi38amb CepbE3Hyl yepo3y ons
nonb3oeamensi. B cnyyae 803HUKHOBEHUS HeucnpasHo-
cmell cnedyem ob6pamumbcsi 8 cneyuanu3uposaHHbIL
CepB8UCHBIU NyHKM.

BynbTe 0c06EHHO OCTOPOXHBI BO BpEMS 1CMOMb30BaHMSA
€aMOope3ky B MPUCYTCTBIM fieTeM.

Hukorpa He 6rokupyiTe KHOMKW BblkmtoyaTens. 370
C0O3aeT OMaCcHOCTb HAHECEHNS YBeYbS, @ Takke rponT
NOBpeXAeHNeM yCTPOiCTBa.

He norpyxaiite B Bogy U MOWMTe €& MoA MPOTOYHOM
BOLOM.

Camope3ka AoMmKHa 3KCNNyaTUPOBaTLCA C UCMONb-
30BaHMeM  CKOMb3AllEro CcTona  nopasaTens
(Tenexku) n npuxuma, pa3Be YTO 3TO HEBO3MOXHO
B CBf3U C pa3mMepom U hopmoi npopaykra.

He paspewaitte nonb3oBaTbcs npubopom  AeTaM
1 NNLAM C OrpaHNYEeHHbIMU (U3NYECKIMI U YMCTBEH-
HbIMY BO3MOXHOCTSIMU, HE MMEIOLLMM OMbITa 1 YMEHWS,
[0 Tex nop, noka OH1 He ByayT oby4eHbl U O3HaKOM-
NeHbl C WHCTPyKUMe: no akcnnyatauuu npubopa. He
OCTaBNSNTE BKIIOYEHHBIA B CETb MMM ropsumin npubop
6e3 npucmoTpa.

Mepepn 04nCTKON CamMopesky BCeraa BblHbTE 13 PO3eTKN
9NEKTPOCETN COELNHNTENHbIIA NPOBOA.

He poxwvmalite ManeHbkue NpoayKTbl PyKOW.

[Ins pOXMMaHWs KOHLOB MpOAyKTa, KOTOpble pexeTte
(Hanpumep, KOHeYHbIe Kpomkm xneba), a Takke ManeHs-
KuX KyckoB (pasmepamu ao 60 MMm) ucnonb3yiite UCkIo-
YUTENBHO MPYKUM.

©® O6pallaiiTe BHUMaHWE HA COELMHWUTEMbHLIA NPOBOA,
KOTOpbIt HE MOXET Npunerathb K TENNbIM NOBEPXHOCTAM,
Hanpumep, rasoBbIX UK ANIEKTPUYECKUX MITUT.

©® BebikntounTe YCTPOCTBO Nepes cMeHol obopyaoBaHus
Unu nepeq NPUBNUKEHNEM K YacTsiM, KoTopble Npedbi-
BalOT B ABVIKEHMM BO BPEMSI SKCMITyaTaLuu.

©® [lepen Havanom paboTbl MpoBepbTe MNPaBUMLHOCTb
YCTaHOBKY HOXa.

©® bBynbTe 0cobeHHO 0CTOPOXHBIMM BO BPEMSt AEMOHTaXa,
MbITbS! M YCTAHOBKW HOXa.

©® He neperpyxanTe ycTPONCTBO CILLKOM 60MbLUMM KOMK-
4eCTBOM PE3aHHOr0 MpOAYKTa, @ TaKKe €ro CUMbHbIM
NPWXMMaHNEM (BOXUMaHNEM).

©® Bkrioyas camopesky, ocoboe BHMMaHWe obpatute Ha
npaBumbHOE MOMOXKEHWe NEBOW NajoHM Ha kopryce
11 NPaBUIbHOE HaXaTie Ha KHOMKY BbIKIoYaTensl.

® Vcnonb3yiTe camopesky TOMbKO AMs pe3aHns MuLLm.

©® [locre OKkoHYaHWst PaboTbl COEAMHUTENbBHBIA MPOBOA
BbIHbTE W3 PO3ETKY AMEKTPOCETM.

® He ncnonb3yiiTe camopesky Ans pesaHus: cyxoro xneba,
MOPOXEHHBIX MPOAYKTOB, Msica C KOCTSMU, (hpyKTOB
C TBEpABIMM KOCTOuKamm (Hanpumep, abpukocos, crvB
11 Ip.), NPOLYKTOB, 3aBEPHYTHLIX B aMOMUHUEBYH GhOMbrY
unm honbry 13 NnacTuka.

© [na MbiTbs KOpryca He WCMOMb3yWTe arpeccuBHble
[ETepreHThl B BUAE 3MYNbCWM, MOMOYKA, MacTbl 1 Ap.
OHM MOryT, cpegu npoYero, yoanuTb — HaHECEHHble
MHGOPMaLMOHHbIE Tpacuyecke CUMBOIMbI, Takie Kak
Lukarna, 0003HaueHus, NpeaynpeanTenbHble 3HaKu U Ap.

® Oumwyarite camopesKy Nocne Kaxaoro eé NCnomnb30BaHs.

©® He cHumaliTe 0OCTaTkoB, KOTOpble OCTanUCb Ha HOXe,
Mpy BKMKOYEHHOM YCTPOIACTBE.

©® [Ins 4MCTKM HOXa MCrIoNb3ynTe MATKY LUETKY Wnm
KMCTOYKY.

©® He wmoliTe meTannuueckue yYacTM B aBTOMaTuye-
CKUX MoliKax. ArpecCuBHbIE YUCTALME CPEACTBa,
UCnonb3yemMble B 3TUX YCTPOMCTBAX, BbI3biBalOT
NOTEMHEHME BbIleyKa3aHHbIX YacTeir. Moite ux
BPYYHYH C UCNOMNb30BaHMEM TPAAWULMOHHbIX Xua-
KOCTel Ans nocyabl.

TexHuueckue XapaKTepucTukun

TexHU4YEeCkue XapaKTEPUCTUKY Yka3aHbl Ha LUUTKE M3OEMNNS.

[lnanasoH TOMLLMHbI pe3aHus: ot 0 80 15 Mm
[JlonycTmoe Bpems 6ecnpepbiBHOM paboTbi: 10 MuHyT
Bpewms nepepbiBa nepes NOBTOPHbIM

1CNOMb30BaHNEM: 30 MuHyT
LLymHocTb ycTpoicTsa (Ly,): 75 dB/A

Camopesku tunos: 493.5, 493.6 noctpoeHbl Bo Il knacce

130M1ALNKM, He TPEDYIOT 3a3emMneHns.

Camopeskn ZELMER otBevatoT TpeboBaHusM AeiiCTByto-
LYNX HOpM.

YcTpoiicTBO 0TBEYaET TpeboBaHNAM AVPEKTVB:

—  YCTpoicTBO 3neKTpruyeckoe HI13koro Hanpskenns (LVD)
- 2006/95/EC.

- OnekTpomarHuTHas coBmecTmocTb (EMC)
—2004/108/EC.

W3penve o603HayeHo 3Hakom CE Ha wuke.
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Tunbl camopesok ZELMER

3apartunk MogHoc Cronuk Tenexka
Tun camopesku n n X m m X AT
nact- 7 nact- POMOHMKe- nacr- Z nacr- POMOHMKe- y BETYMHbI
macca QoY macca | neBaskecTb | Macca RELt macca | nesas Xectb N
4935 — + + — — — + - + o)
493.6 — + — + — — + — + +
O - [ONONHUTENBHOE OCHALLIEHWE, KOTOPOE MOXHO NPMOBPecTH B MarasvHe
Onucanue yc'rpoﬁcrsa (PVIC. A) @ YcTaHoBMTE TENEXKY B HANPaBnsHoLLYI0 CTOMMKA BNNOTb

[0 3alLénknBanmns brokas!.

CaMOpeska ONna pe3aHns NuLEeBbIX NPOAYKTOB COCTOUT U3: @ MonoxuTe MPOAYKT, NPeaHasHaYeHHbI NSl Pe3anus,

MpuBOAHON CUCTEMBI, B COCTaB KOTOPOI BXOAAT: Ha TenexKy.

o Kopnyc. @ Ha Tenesxke 3akpenute npuxmm.

0 Cronuk ¢ 6rokafoit TeNexk1 ¢ anemMmeHTamn U3 Xpomo- @ YcTaHoBuTE TPebyeMyto TOMLLMHY Pe3aHust C MOMOLLbIO
HWKENEBOM XECTH. MOBOPOTHO pyykM B AnanasoHe o1 0 o 15 Mm.

o KHonka BbIKkntoyaTens. @ BcraBbTe BUMKy COEAMHUTENBHOMO MPOBOAA B PO3ETKY

@ 3apatunk ¢ NOBOPOTHOI PYuKOil ANSt YCTaHoBKM Tom- | STEKTPOCETM.
LWHbI pe3anns. B Puc. C
. K/lo4YeHe caMmope3Ku nc.
© [1vicroB0t HOX C 3aXUMHBIM IEpXATETIEM (4715 3aKpense- N P ( )
HUA HOXa B anB(gne), WSrOTOBNEHHbIN 13 HEPKABSIOLLEN @ JleBoit pyKoit HaxXMITE Ha BbIKIoYaTenNb [0 YNopa B Hanpas-
cTany ¢ 3y64aToit KDOMKOW, KOTOpbIN OTIMYEETCA KECT- | neHWM COMMacHo ¢ 0BO3HAUEHIEM, HAHECEHHBIM Ha CAMOPESKY.

KOCTBIO 1 TBEPAOCTIO, @ TAKKE NO3BONAIOLIMN pesath @HOCHG 0CBOBOXIEHUS KHOMKA OHa CaMOMpOW3BOINbHO
pasHble NPOAYKTbI C OANHAKOBO XOPOLLUM pe3ynbTaToM. BO3BPALLAETCS B NPEAbAYLLEE MONOKEHME, a camMopeska

1 OCTanbHbIX 3NIEMEHTOB: ocTaHaBnMBaeTcs.

© Tenexkn u3 nnacTMacchl (C XPOMOHUKETIEBbIMU 3ne- (3 Npasoit PYKOW MpUXaTh MPOAYKT, Nepeasurasi ero BMe-
MEHTaMu 4119 TUMOB f193.5, 493.6). Tenexka ABNAETCA | CTe C TENEKKON (M MPWKUMOM) OT cebs [0 KoHLa paauyca
NEerko AEMOHTUPYEMOA CO CTOMMKA CaMOPE3K. LENCTBUS TEenexKku, Nocre Yero BEpHyTbCs M AeNCTBUS

@ Mpwkumia, KoTOPBIA MpeaHasHadeH AnA MoanepxaHus | MOBTOPUTS B 3aBUCHMOCTH OT MPEABUTEHHOTO ANA Hapesky
NPOAYKTOB HeBonbluMX pa3mepos. Tak xe, kak 1 Tene- | KOMMYECTBA NIOMTEN U KDOMOK.

KKa, MPWKMM 3alLLIAeT NafoHb 0BCMyxXuBaloLLEro ot
AOCTYMa K KpYTSLLEMYCS HOXY. CoBeTbl OTHOCUTENBHO pe3aHuA

© MonHoca, U3rOTOBNIEHHOTO 113 XPOMOHWKENEBO/H XecTH | o MPOAYKT, NPEAHASHAYEHHbI AR PE3aHUs, MONOXVTE Ha

AnA Tvna 493.6, a Takke U3 MnacTMacchl Ans BCeX TEnexKy B MOMOXEH!, 0BECTEUMBAIOLLEM NOMyUeHMe
OCTanbHbIX CamMOpe3OK, YCTaHaBnMBaeMoro BO Bpems KpOMOK TpeﬁyeMoﬁ hopmbl (HaanMep’ HaMCKOCb).
pesaHus Tak, 4ToObl HapesaHHble NoMTH CBOBOAHO | g MpOAYKTb! CAMILKOM BOMbLIAX PasMepoB (KOTopble He
NOXWNUCH Ha HEro. NOMELLAIOTCS Ha Tenexke) NopexbTe Ha MeHbLLMe YacTy,
0 JlomTepeska Tvn 493.6 ocHalleHa cneuuanbHbIM HOXOM KOTOpbIE NErko MOXHa JOXUMATb MPUKUMOM, WUCKI0Yas
Ons Hapesku BeTuMHbl. Kpome Toro, camopesku Tuna TEM camblM OMacHOCTb NMONYYEHNS YBEYMI OT HOXA.
493.6 MMetoT AONOMHUTENbHYIO 3aLNTY, T.e. He BKMioYa- | @ [lepen pesaHMeM TOMMAHACKOrO Chbipa MPOTPUTE  HOX
l0TCS1, €CIW Tenexka He ByaeT nomelLeHa Ha CTONKKE. MOKPOIA TPSANKOW (M3Berast KoHTaKTa NagoHu ¢ ocTpuém). Bo
BPeMsi 3TOr0 AeNCTBIUS camope3ka 6e3yCrnoBHO AoMmkHA
MoaroToBka camopesku K pabote (Puc.B) ObITb BoIKNoYeHa. Cbip He ByaeT Npununath K Hoxy.
| ® MpuBnusuTensHyio TONLMHY pe3aHust oNpesensitoT CUM-
(@ Yerarosue camopesky B Mecte, obecnedmsarolem eé BOIbl, KOTOPbIE HAXOASATCS OKOMO 3aaTumka (xneb, cbip,
BbIrogHoe 06Cﬂy)KV|BaHV|e, nobnmaoctu ot PO3ETKM 3NeKTpo- KOI'IL{éHOCTM). [MpousBoanTens camopeskit pekomeHayeT
CETU Tak, YToObl Ha BbIKMIOYaTENb MOXHA GbINO HaXUMaTb pe3aTb OTAerbHbIE MPOAYKTLI CRIEAYIOLMM CIOCOBOM:
GorbLuMM NanbLem NeBol pyku, a OHOBPEMEHHO B NpaBoii o X166 Ha KpOMKY1 TOLLYHOM OK. 10 MM,
AepXatb MPORYKT ANA PE3AHNA WM MPIKMM, NPUASPHK- ® Cbipbl M KOMYEHOCTW nomyTBépAble  (Konbaca
BatoLLMi 3TOT NpoaykT. CTonelwHuua AomkHa ObiTb CyXoit Kusewa’, ,ANoBLOBA", ,KPAKOBCKa") HA KPOMKN
C XOpOLLUEeit MpULENHOCTbI0. Camopeska He MOXET nepeasy- }OJ'IUJMHOI?I oK. 3 MM, n
raTbeA BO BpeMst paGoTbl. © BeTUWHa, PyneT Ha KPOMKY TOMLLMHOI OK. 2 MM,
@ 3apatunk yCTaHOBUTE B MOMNOXEHNM, OTBEYAOLLEM YCTa- ° TBéane KOMYEHOCTH, cansamu, CyXyto Konﬁacy Ha
HOBIEHHOW TONLMHE pe3aHusl, paBHoi 0 MM. KPOMKYA TOMLLHOM OK. 1 MM.
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® O npurogHoOCTM pelaeT B 3HAYUTENbHOW CTEMeHn
COCTOsIHME HoXa. V3beraiiTe pesaHus TBEPAbIX MPOAYK-
TOB. JT0 BbI3bIBAET ObICTPOE 3aTyNNeHne Hoxa.
Henb3s ncnonb3oBaTtb camopesKy Ans pe3aHns:
© 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB, MsiCa C KOCTAMM,
© (DPYKTOB C TBEPABIMM KOCTOYKaMK, Hanpumep, abpu-
KOCOB, CTvB W Ap.,
© MPOAYKTOB, 3aBEPHYTbIX B antOMUHWEBYHO DONbry
nnn onbry u3 NRacTuka.

(Puc. D)

@ Mocne okoH4aHUsi paboTbl BbIKMYATE  CAMOPE3KY
1N BblHbTE COEAMHUTENbHbIA NMPOBOA M3 PO3ETKN 3MEKTPO-
cetm.

Yucrkan KOHcepBauusa

@ PerynupoBo4Hoi pyykoit ycTaHOBUTE 3aaaTyuk B NOMo-
KEHWUW, OTBEYAIOLLIEMY YCTaHOBKE TONLLMHBI Pe3aHus paBHON
0 mm. Takas ycTaHOBKa 3alUMLiaeT OT CRyyailHoro Joctyna
K HOXY.

© Camopesky nocre Kaxgoro WCnonb3oBaHust cregyet
MOYMCTUTL W BbITEPETb HAcyXo.

© [lpuBOA MPOTPUTE BMAXHOA TPAMKOM C KUAKOCTHIO
Ons MbITbs nocyAbl. Henb3s norpyxartb ero B BoAy,
a Takke MbITb B NPOTOYHON BOJE.

©® OcobeHHo Mocne pesaHust: cblpa, KOMYEHOCTEN U OBO-
Lie BbIMOWTE 3MeMEHTbI YCTPOMCTBa:
® 4acTu M3 NnacTuka MoliTe B TENMON Bofe C AofaBa-

HUEM XUOKOCTM ANS MbITbsi NOCYAbI,

© MeTannmM4eckme 4acTi MoiiTe B ropsden Bofie ¢ oaa-
BaHWEM XUAKOCTU A4S MbITbS MOCYAbl.

©® TwaTenbHo BbICYLUMTE MOMbITbIE YacTy.

©® Ecnu BO3HWKAET HEOBXOAUMOCTb TLLATEMbHON UNCTKN
caMopesKki, CredyeT CHadanma MpOW3BECTM [EMOHax
HOXa, TeNEXKW 1 3aaatimka. [leMoHTax T yacTen npo-
13BOAMTCS CIOCOGOM, MPOTUBOMOMOKHBIM K UX MOHTaXY.

B Cnyyae eMOHTaxa Ternexkun co CTonuka cnegyert.

(® Haxatb Ha 610Kaay 10 YOpa U BbICYHYTL TENIEXKY U3
HanpaBnSIOLLMX CTOMMKA.

(@ Hox [eMOHTMpOBaTb, MOBOPAUMBAs 3aKUM  BMIPABO
BNMOTb 40 YriOpa U MOTSHYTb €ro ,Ha cebs”.

©® [locne CcHATMS HOXa KUCTOUKOM credyeT yoanuTb
OCTaTKV NPOAYKTOB, KOTOPbIE Ha HEM HAKOMMUMNCh.

©® OcraTtkn xupa unu apyrue BUAUMbIE 3arps3bHEHUs Ha
HOXE CMOWTe LUETKOM MOf MPOTOYHOW BOLOW, Aepxa
HOX 32 3aXMM.

® [locne MbiTbsi 04EHb OCTOPOXHO BbITPUTE HOX HACYXO.
OcTpue Hoxa ABMAETCS 04eHb OCTPbIM.

©® YuCTbIl HOX BMOHTWpYIATE B KOPMYC MyTEM €ro ycTa-
HOBKI B FHE3A0 W NOBOPOTA 3aXMMa HOXa BMIEBO Moka
He MoYyBCTBYeTE ynop.

Jkonorua — Mozab6oTumca 06 okpyatowei

cpepe!

Kaxaplit nonb3oBaTenb MOXET nocnocobcTeoBaTh OXpaHe
OKpyXaroLLein cpefbl. 3TO He ABNAETC HU
TPYAHBIM, HIA CAMLLKOM [OPOrOCTOSLLIAM.

C 97Ol Lenblo: KapTOHHYKO YNakoBKy coanTe
Ha MakynaTypy, MELIOYKM M3 MOnuaTUmeHa
(PE) bpocbTe B KOHTEWHep Ans MnacTuka, ———
1CNOMb30BaHHOE YCTPONCTBO OTAANTE B COOT-
BETCTBYIOLMA NyHKT cOopa, MOCKOMbKYy —HaxogsLimecs
B YCTPOICTBE OMacHble KOMMOHEHTbI MOryT BbiTb Yrpo3oit
ANs OKpyXXatoLen cpeqbl.

He ebibpacbiealime emecme ¢ 6bImo8bIMU OMXO-
damu!!!

Mpoussodumens He HeCém 0mMEEMCMBEHHOCMU 3a B03MOXHAbILI
yuwepb, npuyuHéHHbI akcnmyamayuell ycmpoticmea He no HasHa-
YeHUK unu  HeHadnexawum obcnyxusaHuem. [pousgodumens
ocmasnsem 3a cobol npago moduguyupogams usdenue 8 noboe
epems, 6e3 npedgapumernbHo20 yYee0OMIIEHUS, C Uenbio npugede-
Hus 8 coomeemcmeue ¢ topududyeckumu HopMamu, Hopmamu, OUpek-
mugamu Usiu 8 C853U C KOHCMPYKMOPCKUMU, MOp208bIMU, 3cmemu-
yecKuMU unu OpyauMu NpUYUHaMmu.
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Monum Bw pga npoyeTeTe BHAMATENHO HacTosLwaTta
WHCTPYKUMA 3a ekcnnoataums. OcobeHo BHUMaHWe cnefga
Aa ce 00bpHe Ha ykasaHusaTa no besonacHocT. CbxpaHeTe
WHCTPYKUMATa 33 ekcnnoatauus, 3a Aa MoxeTe Aa s non-
3yBaTe ¥ Npu no-HatatbluHa ynotpeba. Pesaukarta cnyxu
3a ynotpeba B JOMaLUHO CTONAHCTBO. TOBa € YCTPOWCTBO,
C MoOMOLLTa Ha KOETO MoxeTe Bbp30 1 Be3 ycunve ga Hape-
xeTe: xnebHu nspenns, konbacu, meco Be3 KocTy, Kaluka-
Bar, NNof0Be 1 3eNeHYyLM.

YBamaemu Knuentu!

YKa3aHuaA 0THOCHO 6e30nacHOCT n npaBunHo

nonsyBaHe Ha pe3aykKaTa

Pe3aukata He e npegHa3HayeHa 3a ynotpeba B MecTa
32 06LLECTBEHO XpaHeHe.

He u3BaxpaiiTe Liencena OT rHE3A0TO C ObpnaHe Ha
kabena.

MopakmiouBaiiTe pesaykaTa M3KMKUUTENHO KbM MpexaTa
3a npomeHnmB Tok 230 V.

He 3apgBwxBailTe YCTPOICTBOTO, ako 3axpaHBalusT
kaben e noBpefieH WK ako MMa BUAUMM MOBPEAN Ha
kopnyca.

Ako Heomk/IIOYaeMusim 3axpaHeauy kaben ce nospedu,
moll cnedea da ce CMeHU om cneyuanucmuyHa
pemMoHmHa pabomusHuya, 3a 0a ce uzbezHe onacHocm.
Monpaeku Ha ycmpolicmeomo mozam 0a ce u3ebpW-
8am U3K/IIOYUMETHO OM KeanughuyupaHusi NepcoHar.
HenpasunHo npoeedeH peMoHm Moxe 0a npedu3euka
cepuo3Ha onacHocm 3a nonsyesamens. [Ipu nosiesieaHe
Ha deghekmu cebpxeme ce CbC CNeYUanucCmMuyHo cep-
8uUCHO npednpusimue.
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Pesaukata cnegga fa ce 13nonaea ¢ ocobeHa npeanas-
NIMBOCT B MPUCHTCTBUETO Ha Aeuatal.

Hukora He 6nokupaiiTe kon4eTo Ha u3knoyBaTtens. Toea
Cb3/laBa OMaCcHOCT OT TENeCH! NOBPEAM, a CbLLO Taka oT
noBpesa Ha yCTPOCTBOTO.

He notansiite pesaykata BbB Boja M He s MuiiTe nog
Tevalla Boga.

Pesaukara cnepgBa fa ce ynotpebsisa ¢ u3nonssaHe
Ha nib3raiara Maca Ha nogaBava (Konmykara) u Ha
NpUTMCKa4a, OCBEH aKo TOBa @ HEBb3MOXHO Nopaamn
pasmepu ¥ hopma Ha npoAykTa.

YpenbT He e NpefjHa3HayeH 3a u3nonasaqe oT Aewa Unu
nMua ¢ orpaHnyeHn U3MYECKU UK YMCTBEHN Bb3MOX-
HoCTW, ©e3 OMUT UNM NO3HaHWS, A0KATO He GbaaT 3anos-
HaTW C HaYuHa Ha M3non3BaHe OT NuLaTa, OTTOBOPHU 3a
TAXHaTa 6e30MacHoCT. B HUKaKbB Cryyaii He ocTaBsiiTe
ypena 6e3 HabniofeHe no Bpeme Ha ynoTpeba.

Mpeayn nouncTBaHe Ha pesadykata BUHarW U3Baxgante
kabena 3a noaKkniYBaHe OT rHe3oTO.

He npuTuckaiiTe Mankv npopyKTu ¢ pbka.

3a npuTnCKaHe Ha KpalHM YacTu OT Hapsi3BaHWs Mpo-
DYKT (Hanp. kpaiHu counun xnsib) n Ha Marnkv napyeta
(c pasmepu oo 60 mMm) ynoTpebsiBaiiTe W3KIOUMTENHO
npuTMcKava.

O6ptbluaiiTe BHAMAHWE Ha kabena 3a MoAKMHYBaHe,

KOWTO He MOXe Aa ce AomMpa A0 TOMMM MOBBPXHOCTH,
Hanp. ra3oBy UMK €NEKTPUYECKI KOTIIOHN.

©® Vi3knioyeTe YCTPOWNCTBOTO Mpeay CMeHsBaHe Ha 003a-
BEX[aHeTo Unu npeam fobnuxasaHe [0 YacTuTe, ABU-
el ce npu ynotpeba.

©® T[peau 3anouBaHe Ha pabota npoBepeTe, Jann HOXbLT
€ CIOXEH NpaBusHo.

©® bBbpete 0cobeHO Npeanasnveu Npy AEMOHTaX, MUEHe
11 MOHTaX Ha HOXa.

©® He npeToBapgaliTe YCTPOCTBOTO C M3MMLLHO KOMn4e-
CTBO Ha Hapsi3BaHUs NPOAYKT HUTO CbC CUIHO MPUTHC-
kaHe (C npuTuCKaya).

©® Karo BknioyBaTe pe3aykata, 0ObpHETE 0cobEeHO BHUMA-
HMe Ha NMpaBuNHa NO3NLMS Ha NsiBaTa pbka BbPXY Kop-
nyca W Ha NPaBUIHO HaTUCKaHe Ha KONYeTo Ha M3KMHo-
yBatens.

©® l3nonsBaitTe pesadkata M3KMKOYMTENHO 3a ps3aHe Ha
XpaHa.

©® Crnep npuknioyaHe Ha paboTa usBagete kabena 3a
noaKIo4BaHe OT rHe3AoTo.

©® He v3nonasaitte pe3adkarta 3a psisaHe Ha: kopas Xnisib,
3ampaseHu XpaHW, Meco C KOCTW, MNoAoBe C TBbpAK
KOCTUINKI (Hanp. kaiicun, CIVBK U T.M.), NPOAYKTY, YBUTH
B anyMWHWEBO WNK NNacTMacoBo ¢honmo.

©® 3a MMeHe Ha Kopmyca He W3non3BaiiTe arpecyBHM
[ETepreHTV BbB BUA, Ha eMyNciK, MNSKO, nactit v T.n.
Te moraT M.Np. Aa W3TPUSAT HaHeCEHUTE WH(opMaLy-
OHHM rpacpnyecki CMMBONK, KaTo Hanp: ckanu, 03Haue-
HUS, NPeayNPEaUTENHIA 3HaLWM 1 T..

©® T[louncteTe pesadkarta BCekn MbT creq ynotpeba.

©® He ouncTBailTe HOXa OT OCTaTbLM Ha MPOAyKTa Mpu
BKIIOYEHO YCTPOICTBO.

©® 3anouncTeaHe Ha Hoxa ynoTpebsBaiiTe Meka YeTka.

©® He wmwitTe MeTanHMTe 4YacT C MUAYHU MaLUMHW.
ArpecvBHUTE MUeLyM CPEACTBA, KOUTO ce WU3nons-
BaT B Te3n YCTPONCTBA, Ca NPUYMHA 33 NPUTHLMHS-
BaHe Ha ropenocoyeHute Yactu. Muiite ru ¢ pbue,
C M3non3BaHe Ha TPaAULIMOHHUTE MUELM CpeacTBa
3a Cb/j0Be.

TexHuyeckuTe NapamMeTpy Ca NOCOYEHM BbpXy Tabenkara.

[nana3soH Ha febenvHa Ha HapsissaHeTo o1 0 8o 15 Mm
[lonycTimo Bpeme Ha HenpekbcHaTa paboTta 10 MUHYTY
Bpeme Ha nay3a npeau noTopHa ynotpeba 30 MuHYTH
LLym Ha ycTpoicTBOTO (Lyys): 75 dB/A
Pesauku Tvn: 493.5, 493.6 ca noctpoeHy BLB Il knac ot 13o-

nauus, He M3UCKBAT 3a3eMsiBaHe.
Pesaukute ZELMER cbOoTBETCTBYBAT Ha M3NCKBAHUATA Ha
AeNCTBYBALLUTE HOPMMU.
YCTPOICTBOTO OTFOBApPSA Ha M3NCKBAHNATA HA AVPEKTUBUTE:
- Enektpuyecko ycTpoiiCTBO € HUCKO HanpexeHue (LVD)
— 2006/95/EC.
- EnextpomarnutHa ceBmectumoct (EMC)
- 2004/108/EC.
N3penveto e oBo3HayeHo cbe 3Haka CE Bbpxy Tabenkata
33 TEXHUYECKM [aHHW.



Tunose pesauku ZELMER

Perynatop MoaHoc Macuyka Konnyka .
ox 3a
Tunpesaska [ npacr- Anviin | Tn@CT- [ Xpowmorukenosa| Mnact- |, | Mnact- | Xpomowwkenoea| Mnact- | wykka
maca Y maca namapuHa maca Y maca namapuHa Maca
4935 - + + - — — + - + o
4936 - + - + - - + - + +
O — AOMBAHUTENHM NPUHAANEKHOCTI, KOUTO MOaT Aa Ce KyNAT OTAEMHO B MarasuHuTe

(Puc.A)

Pesauka 3a psizaHe Ha XpaHWUTEmNHW NPOAYKTYU Ce CbCTOM OT:
3apBuKBalya CMCTEMA, B CCTaB Ha KOATO BNU3a:
o Kopnyc.

9 Maca ¢ 6J'IOKI/1paHe Ha KOfiM4kaTta C efleMeHTUTe Ot Xpo-
MOHUKENOoBa NamapuHa.

o KonueTo Ha uskntousatens.

O Perynatop ¢ BLPTOK 33 perynvpaxe Ha febenvHa Ha
psi3aHeTo.

© orikoB HOX CbC 3aTsiraH bpKay (3a 3akpenBaHe Ha Hoxa
B 3aJBWXKBaLLaTa cucTema), U3paboTeH OT Hepbxaaema
CTOMaHa ¢ HasbbeH Kpaii, XxapakTepuaupaly ce ¢ ronama
CTabUNHOCT 1 TBBPAOCT, KOWTO MO3BONsSBA psidaHe Ha
PasnnYHI NPOAYKTI C eAHaKBO [OBBP pesynTar.

W OCTaHanuTe enemMeHTu:

Onuncanue Ha yCTpOICTBOTO

Ol'lnacmacoaa KOnM4yKa (C XPOMOHWKENOBW ENeMeHTU
3a tun 493.5, 493.6). Konnykata necHo ce csans ot
MacKika Ha pesadkara.

@ MpuTickay, KOWTO CRYXM 3a NOAIbPKAHE Ha MPOAYKTH
¢ Manku pasmepu. CbLLO KaKTO M KonuykaTa, npuTucka-
YbT Mpefnassa pbkata Ha 0bCryxsaLyms oT JOCTbN [0
BbPTSLL CE HOX.

0 MogHoc, M3paboTeH OT XPOMOHMKeNoBa CTOMaHa 3a
Tmn 493.6 unM OT nnacTMaca 3a BCUYKUTE OCTaHamu
pesavku, NOMECTEH MpK psi3aHe A0 pes3aykaTta Taka, Ye
Hapsi3aHuUTe napyeta cBOOGOAHO Aa Ce cnarar Mo Hero.

o MawmHa 3a psisaHe Tn 493.6, cHabaeHa cbe cneuya-
neH Hox 3a LyHka. OcBeH ToBa pesadku TN 493.6 ca
[OMBHUTENHO NPEANa3eHn, T.e. He Ce 3aABMXBAT, ako
Konu4kaTa He e noMecTeHa BbpXy Macata.

MoparoToBKa Ha pe3aukata 3a pa6ora (Puc. B)

(D Mocrasere pesadkaTa Ha MSICTO, OCHTYpSIBALLO yA0GHa
ekcnnoarauus, 6nu3o JO MPEXOBOTO rHe3do Taka, Ye Aa
MOXe M3KMNYBaTENAT Aa Ce NpUTUcka ¢ ronemmna NPpbLCT Ha
fisBaTa pbka U eJHOBPEMEHHO B AsCHATa pbKa Aa ce Abpxu
NpOAYKT 3a psi3aHe Unu MpUTUCKAY, KOWTO Mpuabpxa To3n
npoaykT. PabotHata maca cneaga aa 6bae cyxa, ¢ gobpa
npunenBaemMocT. Pe3aukata He MOXe Aa Cce MpemMecTsa npu
pabotara.

@) perynatopa B NONOKeHHe, CLOTBETCTBYBALLO Ha MOCTA-
BeHaTa fieGenuHa Ha psisaHeTo pasHa 0 MM.

@ CroxeTe konnykata B HanpasnfBallaTa Ha Mach4kata
[0 3aknoyBaHe Ha brokagara.

@CJ’IO)KGTS npefHasHa4eHnsa 3a psasaHe NpoaykT BbpXy
KOnn4KaTa.

(5) MoHupaiite npuTyCcKaya BbPXY KOMUHKATA.

(6) Moctasete wenatenHata feenvHa Ha  psizaHeTo
C MOMOLLTa Ha BbPTOK B AnanasoH ot 0 4o 15 mm.

@ Croxere Lencena Ha kaben 3a MOAKMIOYBAHE B MPEXO-
BOTO THE3[0.

(Puc. C)

(D HaricHeTe ¢ nsBaTa pbka M3KTIONBATENS 4O CHNPOTU-
BrieHMe, B MOCOKA, CbOTBETCTBYBALLA Ha O3HAYEHUE BbPXY
pesaykarta.

) Cnepy oTnycKaHe Ha KOMUETO To CE BbLLA ABTOMATUYHO
B MbPBOHAYANHOTO NOMOKEHWE, @ pe3adkata crmpa.

@ Kato mputuckate npogykTa ¢ fsicHata pbka, Npemect-
BaliTe 0 3ae[HO C Konmykata (M mpuTuckada) ot cebe cu
[0 Kpas Ha npober Ha Komuukata, cref ToBa BbpHeTe ce
1 NOBTapsTe AENCTBMETO B 3aBUCUMOCT OT NPeaBUAEHOTO
3a Hapsi3BaHe KOMMYECTBO NapyeTa Unn unmum.

CbBeTu No pA3aHeTo

© [poaykT, npegHasHayeH 3a psi3aHe, crnaraite BbpXy
KonudkaTa B MOMOXeHWe, OcUrypsBallo npuaobusaxe
Ha napueTa C xenatenHata opma (Hanp. noneratu).
MpoaykTn ¢ ronemu pasmepu (kouto He ce nobupat
B KONW4kaTa) HapexeTe Ha Mo-Manki 4actu, KOWUTO
MoraT necHo Aa ce byTaT ¢ npuTickaya, kato Mo To3n
HauuH NpeaoTBpaTABaTE ONACHOCT OT NOPSi3BaHe C HOX.
lMpenon psisaHe Ha KkalukaBan MPOTPUIATE HOX C MOKPO
napuanye (kato u3bsreare KOHTakTa Ha pbkaTa C 0CTpU-
eto). Mpu ToBa AelicTBMe pe3aykaTa creaBa Gesy-
CIOBHO Aa e u3knroyeHa. Kawwkasan Hama aa ce npu-
nenga Ao Hoxa.

OpueHTnpoBbYHA AebenvHa Ha ps3aHeTo e onpefe-
NeHa oT CUMBONKTE, MOMECTEHN A0 perynatopa (xnebHu
n3enus, Kawkasan, konbacw). lMpou3BoanTensT Ha
pe3aykata NpenopbyBa pA3aHe Ha OTAEMHNTE NpoayKTH
M0 CreaHNs HaumH:

o xnsi6 Ha covnum ¢ gebenuHa ok. 10 MM,

© nonyTBbPA Kallkasan W konbaca Ha napyeTa ¢ Aebe-

3apBuKBaHe Ha pe3aykaTta

NMHA OK. 3 MM,
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® LUyHKa Ha napyeTa ¢ aebennHa ok. 2 MM,
o TBbpAY KonbacK, Cyx canam Ha napyeta ¢ gebenvHa
oK. 1 mMm.

©® [on3a ot ynotpebaTta e onpegeneHa B 3HauuTenHa
CTeneH OT CbCTOsIHME Ha HoXa. V3bsrsaiiTe psidaHe Ha
TBBPAN NPOAYKTU. TOBa € nMpuynHa 3a Obp30 NpUTHNS-
BaHe Ha HoXa.

Pe3aukata He 6uBa fa ce U3non3Ba 3a HapsA3BaHe Ha:
© 3aMpa3eHu XpaHu, Meco C KOCTH,
© NNoAoBe C TBbPAWM KOCTWMKK, Hamp. Kal7ICVIVI, cnveu

nT.n,

© MpoAayKTW, yBUTW B anymuMHMEBO WUNK NniacTMacoBo
chonmo.

Mouncreane U noaAbPHKaHE (Puc. D)

@ Cren NpuKnNoYBaHe Ha pa60TaTa M3KIN4eTe pesavkata
1 n3BageTe kabena 3a nogkmnoyBaHe ot MPEX0BOTO rHe3fo.

() Mocrasete perynatopa ¢ BBPTOK B NOMOXEHHE, ChOT-

BETCTBYBALLO Ha rocTaBeHaTa febenuHa Ha psisaHe pasHa

0 mm. Takosa nonoxeHue Npesnasea ot Cly4YaeH 4OCTBN 40

HOXa.

©® Pesaukara crep Bcsika ynotpeba creaBa fia ce U34muCTy
11 4a NpOTPE Hacyxo.

© 3agBwKBaLaTa cucTeMa NpoTPeTe C BNAKHO napLanye
C MVeWo CpefcTBo 3a cbaose. T He GuBa pa ce
noTans BLB BOAA UNW Aa Ce MUe NOA Tevyalwa Boaa.

® OcobeHo crieq psisaHe Ha: Kalukasar, konbacu 1 3eneH-
UYLV U3MUIATE CrIEIHIATE €NIEMEHTM Ha YCTPONCTBOTO:
© MNacTMacoBM YacTu MuiiTe B Tonna Boga ¢ Aobaska

Ha MUeLL CPEeACTBO 3a CboBe,
© MeTanHu YacTi MuiiTe B ropella Boga ¢ fobGaBka Ha
MUELL0 CPEACTBO 3a CboBe.

© LlatenHo nacyleTe N3MUTUTE YacTu.

® Axo UMa HeoGXOAMMOCT OT LyaTenHo Mo4ucTBaHe Ha
pesaukata, Cnefsa Mpeau ToBa fa Ce [EMOHTMPA
HOXbT, KONMYKaTa U perynatopbT. [JeMOHTax Ha Teau
4acTy ce M3BLPLUBA B OBpaTHaTa MOCNeA0BaTENHOCT 40
MOHTaX.

[pu ieMOHTaX Ha KonuykaTa oT Macata:

(® HarucHete 6riokaga [0 CHMPOTUBIIEHME U U3BAZETE

Konu4kaTa OT HanpaenABaLLuTe Ha Macata.

@,D,eMOHmpaﬁTe HOXa, kaTo ro obbpHeTe HaAsCHO [0

CBMPOTMBIEHME W IO PbHETE B CBOATA CTPaHa.

© Cnep cBansHe Ha HOXa MpemaxHeTe € YeTka ocTaHa-
NUTe BbPXY HEro 0CTaTbLM OT XpaHa.

© OcTaTbuy OT Ma3HMHA WMW APy BMAMMM MO HOXa
3aMbpCsBaHNS MUATE C YeTka NoA Tevalya BoAa, kato
AbPXATE JpbXKaTa Ha HOXa.

© Crieg “3MMBaHe MPOTPETE HOXa MHOTO MPeAnas’nueo
Hacyxo. OcTpusiTa Ha HoXa ca MHOro OCTpU.

©® MoHTupaiiTe YACTMS HOX B Kopnyca, kaTo ro cnarate
B rHe3a0TO v obpblUaTe ApbxKaTa Ha HoXa Hanseo 4o
YCETHO CbNPOTUBIIEHNE.
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Exonorusa —

a3eTe OKoJIHaTa cpena!

Bceku nonaysaten Moxe fia Ce MpuiuHM KbM Ona3saHe Ha
okorHaTta cpefia. ToBa He e TPYAHO HATO MHOTO CKbO.
3atoBa:

kapToHHaTa onakoBka npesafeTe 3a Makynarypa,
Topbu ot nonveTuneH (PE) xBbpreTe B KOHTEilHEpa 3a
nnactMaca,

W3HOCEHOTO ~ YCTPOWCTBO  npeaapeTe

B CbOTBETHO MSCTO 3a CKraaupaHe, Tbit

KaTto OMacHUTE KOMMOHEHTU, Hamupalyy

ce B YCTpOWCTBOTO, MOraT Aa Cb3gagat

0NacHoCT 3a OKoNHaTa cpeja. ]

He usxenbpnsiime 3aedHo ¢ 6umosu omnadwbyu!!!

[Mpoussodumensm He omeosaps 3a eseHmyanHu wemu, npedus-
8UKaHU OM U3NO/38aHe Ha ycmpolcmeomo HeCLbOmeemHo Ha
npedHa3HayeHuemo My unu om HenpasusiHa excnnoamayus. [Tpo-
ussodumenam cu 3anasea npasomo da Moducuyupa npodykma no
8csAKo epeme 6e3 npedsapumenHo npedynpexdeHue ¢ uen npucno-
cobsigaHe KbM 3aKkoHo8U pa3nopedbu, HOpMu, Qupekmueu umu no
KOHCMPYKMOPCKU, MbP20BCKU, ECMEMUYECKU U OpyaU NPUYUHU.
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[Mpocumo Bac yBaxHO npoumnTaTy IHCTPYKLto 3 ekcnnyarauii,
npuainsto4n ocobnuBy ysary pekoMeHaaLjisiM LLOAO0 TEXHIKM
6eaneku. 36epexiTb iHCTPYKLUito, 06 Bu mornu kopuctatucs
Helo B MpoLieci NoanbLUOi ekcnnyatadii npunagy.
Ckubopiska npusHadeHa Ans 3acTocyBaHHs Y JOMALIHbOMY
rocrnoAapcTai. 3a JONOMOrOH) LibOro Npunagy MoXHa LUBMIKO
i 6e3 ocobnueux 3ycunb HapisaTv xnib, konyeHi koGacy,
m’sico 6e3 KiCTku, cup, 0BOMI i HPYKTH.

WlanoBHi KnienTn!

PekomeHnpauii wozno 6e3neyHoi Ta

NpaBWIbHOI eKcnnyaTawii ckuéopisku

Ckubopizka He npu3HayeHa ANA BUKOPUCTaHHA
B 3aKnajax rpoMafiCbKoro xapyyBaHHs.
3ab0poHSETLCA BUTArATH LUTEMNCENb 3 EMEeKTPOPO3ETKY,
TACHYYM 3a NpoBiA.

Ckunbopiaky MOXHa NigKMIo4aTh NULLE 0 eneKTPOMepexi
3MiHHOro cTpymy 230 B.

3ab0pOHSETHCS BMUKATY MPUCTPIiA 3 MOLLKOAKEHUM MPO-
BOJOM XVBNEHHS abo koprycom.

B pasi nowkodeHHs Hegid’eMHO20 NPo80dY KUBNEHHS
3 MemoK YHUKHeHHs1 Hebe3neku 020 cnid 3amiHumu
8 cneyianizogsaHoOMy cepeiCHOMY yeHmpi.

PemoHm npucmpoto Moxyms 30ilicHroeamu suwe cne-
yianicmu, siki npolwnu eidnogiOHe HagyaHHs. Henpa-
eusibHUl peMOHM cmeoptoe Hebe3neky Onsa Kopucmy-
eaya. Y eunadky nosieu Henonadok cni0 3eepHymucs
8 cneyianizoeaHull cepeicHuUll yeHmp.

Cnig 6yt 0co61BO 06GEPEXHUM NpU BUKOPUCTaHHI CKU-
Bopiskn B NpucyTHOCTI AiTen.

3abopoHsieTbest 6riokyBaTi KHOMKY BuMukaya. Lie moxe
NpU3BECTU [0 MOPaHEHb KOPUCTYBAYA Ta NOLUKOAKEHHS!
npUCTpOIO.

3ab0opoHsieTCS 3aHyptoBaTH CKUOOPIKY Y BOAI Ta MUTK
il i NPOTOYHOK BOAOK.

KopuctyBatucsi ckubopiskolo cnig 3a AOnomMorow
pyxomoro cTona (Bi3ka) i AoTuckaya, fKLO Lie J03BO-
nse po3mip i popma npoaykry.

ObnagHaHHs He Npu3HayeHe Ans KOPUCTYBaHHS AiTbMU
Ta ocobamu 3 0BMeXeHUMN (Di3UYHUMK, YYTTEBUMM 30
BHOCTAMM, 5IKi He MaloTb JOCBIAY abo 3HaHHS, AOKW BOHU
He MpoiAYTb HaBYaHHSA LOAO cnocoby KOpUCTyBaHHS,
sike BefleTbCst 0c060H0 BifnoBigansHO 3a ixHio beanexy.
He 3anuwwaitte npauotoye obnagHaHHs 6e3 Harnsay.
Mepern uneHHsM ckmbopiski cnig 060B's3KOBO BUTSM-
HYTM NPOBILL KMBMEHHS 3 ENEKTPOPO3ETKY.
3abopoHSIETLCS MpUTUCKATU Mari MPOAYKTI PYKOK.

LLo6 mpuTUCHYTW 3anuLKK NPOAYKTY, LU0 Hapi3aeTbes
(Hanp. okpaeup xniba) Ta ManeHbki LWMaTo4kM (po3-
mipom o 60 mm) cnig 060B'sI3KOBO BUKOPUCTOBYBATH
JoTuckad.

3BepraifTe yBary Ha NpoBif, XUBMEHHS, KU HE NOBUHEH
npunsraT A0 rapsiaMx MoBEPXOHb, Hamp. rasoBux abo
€NEKTPUYHUX NIINT.

® [pw 3mini Hacagok abo nepes TUM, SiK TOPKHYTUCS PyXo-
MUWX eNeMEeHTIB, npunag cnif 060B’si3K0BO BUMKHYTH.

©® [epen novatkom po6OTM HEOOXiAHO NepeBipuTH, 4M
NpaBuUIbHO BCTAHOBIEHWIA HiX.

® Cnig 3bepiratn ocobnuey obepexHicTb  3HiMatoum,
MMIOYM | MOHTYHOUM HiX.

©® 3abopoHsieTbCs NepeBaHTaxyBaTV MPUCTPIl, Moaaoum
HafMIpHY KinbKiCTb NpoaykTy abo 3aHaaTo CUMbHO TUC-
Hy4W Ha [oTMCKaY.

©® Bkniovaroun ckubopisky, cnig 3BepHyTH 0cobnuBy ysary
Ha MpaBurbHE MONOXEHHS NiBOI JOMOHI Ha kopnyci Ta
npaBurbHe HaTUCKaHHS KHOMKW BUMMKaYa.

©® Ckubopisky MOXHa BWKOPUCTOBYBATM BMKMIOYHO ANS
Hapi3aHHs Xap4oBMX NPOAYKTIB.

© 3ab0poHSETLCS BUKOPUCTOBYBATY CKUOOPI3KY ANst Hapi-
3aHHs: cyxoro xniby, 3aMmOpOXeHuXx MpoaykTie, M'sca 3
kictkamu, ¢hpykTiB 3 TBEpaUMM KicTkamu (Hanp. abpu-
KOC, CIMB TOLLO), MPOLYKTIB, 3aropHYTUX B antoMiHieBy
¢honbry abo nonieTUNEHOBY NiBky.

©® [ns uuweHHs koprmyca He 3acTocoBYBAaTW iAKi MMIOYi
3acobu (emynbCii, kpemn, nactu Towo). BoHu MoxyTb
MOLUKOAUTW HaHeCeHi Ha Kopnyc iHdhopMaLiiHi rpaddivHi
CUMBOMU: LLKanH, NO3HAYKW, 3aCTEPEXHI 3HaKV TOLLO.

® Ckubopisky cnig YMCTUTL MICNIS KOKHOTO BUKOPUCTAHHS.

©® 3abopoHAETLCA 3HIMATV PEeLUTKW, WO 3amuUANCS Ha
HOXi, MPY BBIMKHEHOMY NMPUCTPOI.

© [Ins YmLLeHHs HoXa Crlif BUKOPUCTOBYBATM M'SKi LLITOYKM
abo neHani.

© 3abopoHAETLCA MUTH MeTaneBi eneMeHTH B NoCyAo-
MUIAHIN MawwuHi. Iaki Mutoyi 3acobu, o 3acTocoBy-
HTbCA ANA LbOro, CNPUYMHAITL NOTEeMHIHHA. Tomy
MeTarneBi efleMeHTH CIlif MUTU BPYY4HY 3i 3BUYalHO
piauHOI Ans MUTTA Nocyay.

TexHiuHi napameTtpu

TexHiYHi napameTpn HaBedeHi Ha HOMIHambHIN naHeni npu-
CTPO0.

ToBLWHa Hapiaku Bin 0 1o 15 Mm
[JonycTtmuit yac 6eanepepsHoi poboTy 10 XBUnMH
TpwBanicTb nepepsu Nepes NOBTOPHUM

BUKOPUCTAHHAM 30 xBuUnnH
T'y4HiCTb NPUCTPOIO (Lyp): 75 ob/A

Mogeni ckubopiaku 493.5 i 493.6 Hanexartb fo Il knacy i3o-

nAYi, He BUMaratoTb 3a3eMNEHH.

Ckubopiska “ZELMER” Bignosifae BuMoram cTaHgapTis.

[MpucTpii Bignosigae BUMOram ANPeKTUB:

- EnexTpuunHnit npuctpiit Husbkoi Hanpyru (LVD)
—2006/95/EC.

- EnextpomarhitHa cymichictb (EMC)
-2004/108/EC.

Ha HomiHanbHii naxeni npunag nos+avyennii cumsornom CE.
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Mopaeni xni6opizok ZELMER

Perynstop MigHoc Cronuk Bisok Hix anst
Typkrajalnicy [ rnacr- [Aniowikiesuit| Mnact- | Xpomorike-nesa| Mnact- | Antominieuit| Mnact- | Xpowowike- | Mnact- | B#3X
maca cnnas Maca 6naxa Mmaca cnnas maca | nesa6nsxa | maca | MPOARYKTIB
4935 — + + — - — + - + o
4936 —_ + —_ + — — + — + +
O - [opaTkoBe OCHALLEHHS, MOXHA KynWTY B MarauHax enektponobyToBoi TexHiki

Onuc npuctporo (Man. R)

Ckubopiska Ans Hapi3aHHs NPOAYKTIB CKNafaeTbes 3:
MpuBiaHOI cucTemu, o cknapy AKOi BXOAATb:
o Kopnyec.

Q Cronuk 3 6rokyBaHHAM Bi3ka 3 ereMeHTaMmu 3 XPOMOHi-
kenesoi 6nsxu.

© Kronka Bumukava.

@ Perynstop 3 pyuKOIO-KOMILLATKOM [M1Si BCTAHOBIIEHHS!
TOBLLYHM HAPI3KV.

O,ELMCKOBMM HiX i3 3aTUCKHUM TpUMayeM (4ns KpinneHHs
HOX@ Ha NPMBOI), BUTOTOBNEHWIA 3 HepXxaBito4oi cTani,
Wo Mae 3ybyacTuil Kpai, XapakTepu3yeTbCsi BUCOKOK
MILHICTIO | TBEPAICTIO Ta [03BOSISIE Hapi3aTH pisHi Mpo-
[YKTU 3 OAHAKOBO BIAMIHHUM Pe3ynbTaToM.

Ta iHWKX eNeMeHTIB:

© nnacrvacosoro siska (3 XpOMOHikeneBMMM enemeHTamu
— mogenb 493.5 i 493.6). Bisok nerko 3HimaeTbCA 3i CTO-
nnKa ckMbopisKu.

@ [omvckava, Lo CRIyKMTb AS MPUTPUMYBAHHS NPOAYKTIB
HeBennkoro po3mipy. Tak sk i Bi3oK, [JOTHCKaY 3axuLiae
[ONIOHI0 KOPUCTYBaYa Bifl KOHTAKTIB 3 HOXeM, Lo obep-
TaeThCA.

0 MigHoca, BUrOTOBNEHOrO 3 XPOMOHiKeneBoi  Gnsxu
(mopens 493.6) abo 3 nmactmacu (BCi iHwWi mogeni),
SKWIA Mg Yac pobOTN BCTaHOBIIOETLCA Bins CkBOpiakm
B Takuit cnoci6, o6 HapisaHi cknbky BifbHO Nsranu Ha
HbOTO.

0 PisanbHa MawwuHa Tvn 493.6, ocHalyeHa cneLianbHUM
HOXEM L7151 LWnHKM. Takox ckubopisku mogeni 493.6 mae
[0LaTKOBMIA CTYMiHb 3aXMCTY, @ came: - CKBOPI3kK He
BBIMKHETHCS, MOKW LUTOBXaY He Byae BCTaHOBMEHWIA Ha
CTONMKY CKNGOPI3KM.

(Man.B)

Q@ Cxubopisky cnig noctaBuTM B Micl, Wo 3abesneuye
i 3py4Hy ekcnnyartauiio, 6ins poseTkn enekTpoMepexi
TaK1M YMHOM, 106K BUMKKaY MOXHa Byno HaTuckaTy Benu-
kMM manbLiem MniBOi pyKM, @ MpaBOK OJHOYACHO TpUMaTh
npoLyKT, sikuit Tpeba pisatn, abo JoTuckaY, Lo NpUTpUMYe
Liei npopykT. MoBepxHs cTony Mae 6yTv Cyxoto, 3 XOPOLLIMM
34enneHHam — ckubopiska He MOBMHHA pyxaTucs mig yac
po6oTy.

NigroToBKa cknbopizku fo po6otu
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@) Berarosuu PErynsTop B MOMOXeHHs, LIO BifnoBiaae
TOBLLMHI Hapiaku 0 MM.

@ BcraBuTy Bi3oK y HanpsMHi cTonuka Tak, o6 cnpajo-
Barno 6rokyBaHHs.

@I‘Iomacm Ha BI30K MPOAYKT, MpU3HAYeHW Ans Hapi-
3aHHS.

@ Ha Bi3ky cTaHOBWTM BOTHCKAY.

@ BucTaButi 6axaHy ToBLYWHY HapisaHHs Big 0 1o 15 Mm
3a [1ONOMOrot0 pyyKi-KoniLaTka.

@) Llirencen NpoBOMY KMBMEHHS YBIMKHYTY B PO3ETKY.

(Man. C)

@J‘Iisoro PYKOKO Crig HaTUCHYTU BUMMKAY [0 Ymopy,
B HaNPsIMKY, NO3HaYeHOMY Ha XMibopiaLyi.

@ Micns 3BinbHEHHS KHOMKM BOHa aBTOMATMYHO NoBepTa-
€TbCA Y BUXIOHE MOMOXEHHS], @ CkMOOpi3ka 3ynuHAETLCS.

@}Jomcxamqm MPOAYKT NPaBOoK PYKOI, Cia nepecysaTh
110ro pa3oM 3 Bi3koM (i goTuckayem) Big cebe [0 KiHLUs Xoay
Bi3ka, MiCns YOro NOBEPHYTUCA Hasaf, i MOBTOPHOBATW MPO-
Liec B 3aneXHOCTi Big GaxaHoT KinbkocTi HapiaaHUX CKMOOK.

Mopapu wopo HapizaHHA

© [lpoayKT, Npu3HayeHuit Ans HapisaHHs, Chig KnacTh Ha

Bi30K B MONOXeHHi, L0 3a6e3neunTb OTpUMaHHS Ck1bok

BaxaHoi hopmu (Hanp. cKicHOI).

[MpopyKT 3aHaATO BENMKOrO po3Mipy (Lo He momilla-

I0TbCA Ha BIi3Ky) CMid NOPI3aTt Ha MeHLLi YaCTUHW, KOTPi

MOXHa NErko LUTOBXaTu AOTUCKAYEM, YHUKAKUM Takum

UMHOM Hebesneky Nopi3aTiICs HOXEM.

Mepen HapisaHHsIM TBEPAOrO CUPY HiX Crlig NpoTepTy

MOKPOHO raH4ipKOH (YHWUKaKOUM KOHTAKTY [ONIOHi 3 NIe30M).

B uent MomeHT ckubopizka mae 6yt 060B’A3KOBO

BUMKHeHa. Cvp He Gyzie npukneroBaTcs Ao Hoxa.

Opi€HTOBHY TOBLLMHY Hapi3aHHs MO3HAYalTb CUMBOIH,

HamarnboBaHi 6ins perynstopa (xnib, cup, KonyeHi KoB-

6acu). BupobHuk ckubopiski pekoMeHaye Taki BapiaHTu

Hapi3aHHs OKpeMUX NMPOAYKTIB:

® xni6 ckubkamu ToBLUMHOW 611.10 MM,

® cvpu i HaniBTBEpLi KoBBacK (koBbacy: xuBeLbka, snis-
LieBa, KpaKiBCbKa) - CKMbKaMm TOBLUMHOLO 61 3 MM,

® LUKHKY, pyneT cknbkamu TOBLLMHOK 611 2 MM,

o TBepai koBbacu, cansmi, cyxy KpakiBcbky ckubkamm
TOBLLMHOK 1 MM.

3anyck ckubopizku



© EdeKTMBHICTb NPUCTPOIO B 3HAYHIN Mipi BU3HAYaE CTaH
Hoxa. Cnif yHUKaTW HapisaHHs TBepAuX mpopykTie. Llie
NPW3BOANTB [0 LBWAKOTO OTYMIHHS HOXa.
3abopoHAETLCS 3aCTOCOBYBAaTM CKUOOPI3KY Ans Hapi-
3aHHS:
© 3aMOpPOXEHWX MPOAYKTIB, M'Sica 3 KicTkamu,
© (DpyKTiB 3 TBEpAUMU KicToukamu (abpukocis, crvB
TOWWO).,
© pOAYKTiB, 3aropHyTWUX Yy arniomiHieBy conbry abo
nonieTneHoBy NAiBKy.

(Man. D)

@BMMKHyTM CKNOOpI3Ky | BUTSTHYTW MpOBIA, KMBNEHHS
3 ENIEKTPOPO3ETKM.

@ 3a pornomorolo  KorilyaTtka  BCTAHOBUTY  Perynstop

B MOMOXEHHS, WO BignoBiAae TOBLUMHI Hapiskv 0 Mm. Take

MONOXXEHHS 3aXVLLAE Bif BUNaIKOBOTO KOHTAKTY 3 HOXEM.

© lllopasy nicns BUKOpUCTaHHs CKMOOPI3KY CRif BUYMCTUTY
i BATEPTY Ha CyXO.

©® [lpuBig NPOTEPTW BOMOMOK FAHYIPKOK 3 PiAMHOK Ans
MUTTS nocyay. 3a60pPOHAETLCA 3aHyprOBaTW NpUBIL
y BoAy aGo MUTK 0ro Nif NPOTOYHOK BOAOHD.

©® OcobnuBo nicnsi HapiaHHs: cupy, koBbac i 0BouiB
NOMUTI ENEMEHTH MPUCTPOIO:
© MnacTMacoBi enemeHTU Chig MUTW y Tennii Bogi

3 PiBVHOI0 ANS MUTTS MOCYAY,

YuuweHns i KoHcepBauis

© MeTarnesi enemMeHTy - y rapsdii Bogi 3 piguHol s
MWTTS nocyay

[lobpe BUCYLINTI BUMUTI eNEMEHTU.

©® B pasi HeobXiIHOCTi PETEMNbHOrO YMLLEHHSI CKNOOpI3KK
cnip nonepeaHLO JEMOHTYBATH HiX, Bi3OK Ta perynsrop.
[emoHTax BigbyBaeTbCs Yy 3BOPOTHI MOCMIAOBHOCT
MOHTaXYy.

Y BUNaaKy AEMOHTaXy Bi3ka 3i CTONMKA:

@HaTMCHyTM OnokyBaHH [0 ynopy i BUTATHYTW Bi30K

3 HaNpsIMHWX CTOMMKa.

@}J,eMOHTyBaTM HiX, nosepTalyu TpuMady Bnpaso [o

ynopy, i NOTArHyBLUM 11oro “[o cebe”.

® T[licna AemMoHTaXy HOXa MEH3NMKOM YCYHYTU peLlTKu
NPOAYKTIB, LLO 3aNULLMINCA Ha HbOMY.

©® PewwTku xupy abo iHLi 3aBpyAHEHHS Ha HOXi crifg MUTU
LLITOYKOIO NiA MPOTOYHOI0 BOLOKD, TPUMAKOUM HiX 3a Tpu-
mau.

© T[licns MuTTS fye 0BepekHO BUTEPTY Hix Aocyxa.

©® YuCTUAl HiX BCTAHOBUTK Ha KOPMyC, BCTABIISIOYM 110r0
y THI30O | NOBepTaluM TpUMay Hoxa BRiBO A0 BiAvyT-
HOTO ynopy.

Exonoris — gaBaiite f6atv npo foBKinn

KoxHa niognHa Moxe 3pobuTy CBill BHECOK Y CnpaBy OXo-
poHw npupogau. Lie 30Bcim He cknafHo i He noTpebye BUTpaT.
[ins uboro cnif 3aaTh KAPTOHHY YNaKoBKy Y MyHKT Npuiomy
MaKynaTypu Ta BUKUHYTW MONIETUNEHOBI NAKETU y KOHTEM-
Hep Ans nnacTmacy.

3HOLLEHNI NpUCTPIi cnig BipaaTy y Bignosia-

HWA NYHKT NPUIAOMY, ake AOro KOHCTPYKTUBHI

enemMeHTn MoxyTb Oyt HebesneyHumm Ans
HaBKOMMLLHBLOTO CEPEeOBMLLA.

3abopoHsembcs gukudamu pa3oM 3 Komy-
HanbHumu gidxodamu!!!

BupobHuk He gidnogidae 3a MOX/USi NOWKOOKEHHS, CNPUYUHEH]
3acmocysaHHsIM NPUCMPOI0 He 3a NPU3HaYeHHsM abo Henpaeusts-
HOH eKcnilyamaujero.

BupobHuk 3anuwae 3a cobow npago y 6ydb-skuil MomeHm, 6e3
nonepedHb020 NOBIOOMIIEHHS], 3MiHI8amuU KOHCMpYKUio npunady
3 Memoro 3abeaneqeHHst (020 8idno8iOHOCMi HOpMamueHUM akmam,
cmaHdapmam, Oupekmugam, a Makox 3 KOHCMPYKUILHUX, Komepyiti-
HUX, eCMEemUYHUX Ma iHWUX NPUYUH.
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PraSome atidziai perskaityti Sig naudojimo instrukcija. Ypa-
tingg démesj praSome atkreipti { saugumo instrukcijas. ISsau-
gokite naudojimo instrukcija, kad prireikus galétuméte ja
pasinaudoti ir tolesnés gaminio eksploatacijos metu. Pjaus-
tyklé yra skirta buitiniam naudojimui. Sio prietaiso pagalba
galima greitai ir be ypatingy pastangy, supjaustyti kepinius,
mésa be kauly, rikytus gaminius, sdrj, vaisius ir darzoves.

Gerbiamieji klientai!

Pjaustyklés naudojimo ir saugumo

instrukcijos

©® Pjaustyklé neskirta naudoti visuomeninio maitinimo
istaigose.

©® Netraukite kiStuko i$ lizdo, tempdami uz laido.

©® Pjaustykle junkite tik { 230 V kintamosios elektros srovés
tinkla.

©® Nejunkite prietaiso, jeigu pazeistas maitinimo laidas arba
yra matomi Zymds korpuso pazeidimai.

Sugedus neatjungiamai instaliuotam maitinimo laidui,

saugumo sumetimais jis turi biti kei¢iamas gamintojo

arba specializuoto serviso, arba kvalifikuoto specialisto.

Prietaiso remonta gali atlikti tik apmokytas personalas.

Dél netinkamai atlikty remonto darby gali kilti pavojus

naudotojui. PasireiSkus gedimams, reikia kreiptis j spe-

cializuoty servisa.

©® Bukite ypatingai atsargls darbo su pjaustykle metu, kai
netoliese yra vaiky.

©® Niekuomet neuzblokuokite jungiklio mygtuko — gali kilti
suzeidimo arba prietaiso gedimo pavojus.

©® Nemerkite prietaiso | vandeny ir neplaukite jo po vandens
srove.

©® Pjaustyklé turi bati naudojama su slenkamuoju
padavimo (vezimélio) staleliu ir stiimokliu, nebent
tai bty nejmanoma dél pjaustomo produkto dydzio
ir formos.

©® Pries valydami pjaustykle, visuomet iStraukite maitinimo
laida i$ tinklo lizdo.

® Sis prietaisas neskirtas naudotis vaikams ar zmonéms

su ribotais fiziniais, jusliniais ar psichiniais gebéjimais ar

neturintiems pakankamai ziniy ar patirties, be asmens,

atsakingo uZ jy sauguma, priezidros arba $iam nesupa-

zindinus jy su prietaiso naudojimo principu.

Bukite atsargs ir neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

Nestumkite mazy produkty ranka.

Pjaustomo produkto likuciui pristumti (pvz., duonos

kepalo kampui) bei maziems gabaléliams pjaustyti (iki

60 mm) naudokite tiktai stamokj.

©® Atsargiai elkités su maitinimo laidu, stebékite, kad jis
nesiliesty, su ikaitusiais pavirsiais, pvz., dujine ar elek-
trine virykle.

©® Prie$ keisdami pjaustyklés elementus ar liesdami darbo
metu judancias dalis, iSjunkite prietaisa.

©® Prie§ pradédami darba, sitikinkite, kad peilis jtaisytas
teisingai.
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Ypa¢ atsargiai elkités, iSimdami peilj, plaudami jj ir jdé-
dami atgal.

Neperkraukite pjaustyklés per dideliu kiekiu pjaustomo
produkto, o taip pat nespauskite per smarkiai (stdmo-
kliu).

ljungdami pjaustykle, stenkités teisingai uzdéti kaire
rankg ant korpuso ir tinkamai nuspausti jungiklio myg-
tuka.

Pjaustykle naudokite tiktai maisto produktams pjaustyti.
Baige darba, laido kituka iStraukite i$ tinklo lizdo.
Nenaudokite pjaustyklés pjaustyti dZivésiams, Saldytam
maistui, mésai su kaulais, vaisiams su kietais kauliukais
(pvz., abrikosams, slyvoms ir pan.), produktams, suvy-
niotiems | plévele ar aliuminine folija.

Korpuso valymui nenaudokite agresyviy emulsijos, pie-
nelio, pastos konsistencijos ir pan. valikliy. Be viso kito,
jie gali panaikinti ant korpuso esancius grafinius simbo-
lius — atzymas, zenklinimus, {spéjamuosius zenklus ir
pan.

Pjaustykle valykite po kiekvieno naudojimo.

Nebandykite nuimti maisto produkty liku€iy nuo peilio,
kol prietaisas yra jjungtas.

Peiliui valyti naudokite minkstg Sepetélj ar Sluotele.
Metaliniy daliy neplaukite indaplovése. Nuo jose
naudojamy agresyviy plovimo priemoniy anks¢iau
minétos dalys tamseéja. Plaukite jas rankomis, nau-
dodami jprastas indy plovimui skirtas priemones.

Techniniai duomenys

Techniniai parametrai yra nurodyti gaminio Zenklinimo ploks-

teléje.

Pjaustymo storiy diapazonas nuo 0 iki 15 mm
Leistina nepertraukiamo darbo trukmé 10 minuciy
Pertraukos pries kita darbo seansg trukmé 30 minuciy,
Prietaiso keliamas triukSmas (Lyy,): 75 dB/A

Pjaustyklés modeliai 493.5, 493.6 pasizymi Il klasés izolia-

cija, todél jiems nebdtinas jzeminimas.

Pjaustykles ZELMER atitinka galiojanéiy normy, reikalavi-
mus.

Prietaisas atitinka $iy direktyvy reikalavimus:

Zemos itampos prietaisai (LVD)
—2006/95/EC.

Elektromagnetinis suderinamumas (EMC)
—2004/108/EC.

Gaminys yra pazymétas CE Zenklu, kuris pavaizduotas Zen-
klinimo ploksteléje.



Pjaustykliy ZELMER modeliai

Kreiptuvas Padéklas Stalelis Vezimélis
Pjaustyklés = o & =7 Peilis
modelis q N q romo-nikelio g - " romo-nikelio ; Kumpiui
Plastikas | Aliuminis | Plastikas ek Plastikas | Aliuminis | Plastikas denh Plastikas p!
493.5 — + + — - — + — + o
493.6 — + — + —_ — + — + +
O - papildomus priedus galima pirkti parduotuvése
Prietaiso aprasymas (Pav. A) (®) Sukdami varita, nustatykite pageidaujama pjaustymo

Maisto produkty pjaustymo prietaisg sudaro Sie elementai:
Pavaros mechanizmas, kuris sudarytas is:

o Korpuso.

Q Stalelio su vezimélio fiksatorium su chromo-nikelio skar-
dos elementais.

0 Jungiklio mygtuko.

0 Kreiptuvo su reguliatoriumi pjaustymo storiui nustatyti.

© Diskinio peilio su spaudziamuoju laikikliu (peilio tvirti-
nimui prie pavaros), kuris pagamintas i§ nerddijancio
plieno, dantytais krastais, standus ir tvirtas, vienodai
gerai pjaunantis jvairius produktus.

bei likusiy elementy:

O Plastikinis vezimélis (su chromo-nikelio elementais
modeliuose 493.5, 493.6). Vezimélis lengvai nuimamas
nuo pjaustyklés stalelio.

0 Stamoklis, skirtas nedideliy matmeny produktams prilai-
kyti. Kaip ir vezimélis, stdmoklis saugo dirbanciojo plas-
takg nuo susilietimo su besisukanciu peiliu.

OPadékIas - i8 chromo-nikelio skardos modeliui 493.6,
arba i$ plastiko — visiems likusiems pjaustyklés mode-
liams, pjaustymo metu dedamas pjaustyklés Sone taip,
kad ant jo laisvai gulty supjaustytos riekelés.

o Pjaustymo masina tipo 493.6 turi specialy, peilj kumpiui
pjaustyti griezinéliais. Be to, pjaustyklés modelis 493.6
turi papildoma apsauga, t.y., prietaisas nejsijungs, kol
vezimélis nebus padétas ant stapelio.

((VA))

@ Pastatykite pjaustykle darbui patogioje vietoje, netoli tin-
klo lizdo ir taip, kad jungiklis baty pasiekiamas kairés rankos
nyks¢€iu, o tuo paciu metu deSine ranka galétuméte prilaikyti
pjaustomus produktus ar tuos produktus prilaikantj stamoklj.
Stalvirsis turi bati sausas ir neslidus. Darbo metu pjaustyklé
neturi judéti.

@ Kreiptuvg nustatykite | padét], atitinkancig pjaustymo
storj, lygy 0 mm.

@ Kiskite vezimélj  stalelio kreipiamaja, kol uZsifiksuos.
@ Pjaustymui skirtg produktg padékite ant vezimélio.

@ Ant vezimélio sumontuokite stamoklj.

Pjaustyklés parengimas darbui

storj nuo 0 iki 15 mm.
@ Maitinimo laido kiStuka jjunkite i tinklo lizda.

(Pav. C)

@ Kairigja ranka iki galo nuspauskite jungiklj, laikydamiesi
ant pjaustyklés pazymétos krypties.

@Atleidus mygtuka, jis savaime grizta | prading padétj ir
pjaustykle sustoja.

@Deéine ranka stumdami produkta, slinkite ji kartu su
veziméliu (ir stdmokliu) nuo saves iki vezimélio galo, po to
grizkite atgal ir pakartokite vél, priklausomai nuo norimo
supjaustyti riekeliy skaiciaus.

Pjaustymo patarimai

©® Pjaustymui skirtus produktus ant vezimélio dékite taip,
kad gautuméte norimos formos riekeles (pvz., jstrizai).
® Ypac dideliy matmeny produktus (netelpancius ant vezi-
mélio) supjaustykite | mazesnes dalis, kurias galétuméte
lengvai stumti stdmokliu, tai iSvengdami pavojaus susi-
Zeisti peiliu.
Prie$ pjaustydami fermentinj sarj, peilj perbraukite drégnu
skuduréliu (venkite plastakos kontakto su peilio aSmeni-
mis). Tuo metu pjaustyklé batinai turi bati i$jungta. Prie
sudrékinti peilio sdris neprilips.
Orientaciniai pjaustymo storiai suzyméti simboliais ant
kreiptuvo (kepiniai, stris, rikyti gaminiai). Pjaustyklés
gamintojas sitlo atskirus produktus pjaustyti, laikantis
Siy rekomendacijy;
o kepinius — mazd.10 mm storio riekelémis,
© sdrius ir puskieCius rakytus gaminius — mazd. 3 mm
storio riekelémis,
o kumpj, nugarine — mazd. 2 mm storio riekelémis,
o kietus rukytus gaminius — mazd. 1 mm storio rieke-
[émis.
Darbo efektyvumui didelés jtakos turi peilio bukle. Ven-
kite pjaustyti kietus produktus — ne taip greitai atSips
peilis.
Pjaustyklés nenaudoti Siy produkty pjaustymui:
o Saldytiems maisto produktams, mésai su kaulais,
o Vaisiams su kietais kauliukais, pvz., abrikosams, sly-
voms ir pan.,
o Produkty, suvynioty, | plévele ar aliuminio folija,

Pjaustyklés paleidimas
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(Pav. D)

@ Baige darba, iSjunkite pjaustykle ir iStraukite laido kistukg

i$ tinklo lizdo.

@ Reguliatoriumi nustatykite kreiptuva | padétj, atitinkancig

pjaustymo storj, lygy 0 mm. Toks nustatymas apsaugos nuo

atsitiktinio salycio su peiliu.

® Po kiekvieno naudojimo pjaustykle reikia nuvalyti ir sau-
sai nusluostyti.

©® Pavarg valykite drégnu skuduréliu, suvilgytu indy plo-
vimo skysciu. Nemerkite prietaiso | vandenj ir neplaukite
jo po vandens srove.

® Ypac po sirio, rikyty gaminiy ir darzoviy pjaustymo rei-
kia nuplauti prietaiso elementus:
o plastikines dalis plaukite Siltu vandeniu ir indy plovi-

kliu,

o metalines dalis plaukite karStu vandeniu su indy plo-
vikliu.

Valymas ir prieziira

©® [3plautas dalis gerai iSdZiovinkite.

©® Prireikus labai kruops¢iai iSvalyti pjaustykle, pirmiausia
reikia demontuoti peili, vezimélj ir kreiptuva. Siy ele-
menty demontavimas atliekamas prieSinga jy sumonta-
vimui tvarka.

VeZiméliui nuo stalelio demontuoti reikia:

@ Iki galo nuspausti blokatoriy, ir iSimti vezimélj i$ stalelio

kreipiamujy.

@ Peil demontuokite, pasukdami laikiklj iki galo deSinén, ir

patraukite jj | save.

©® Nuémus peilj, Sepetéliu paalinkite nuo jo maisto produkty,
likuius.

©® Riebaly likucius ir kitus ant peilio matomus neSvarumus
plaukite Sepetéliu po tekanciu vandeniu, laikydami peilj
uz laikiklio.

©® Nuplove peil,, labai atsargiai ji nusausinkite. Peilio aSme-
nys yra labai astras.

® Svary peilj sumontuokite atgal ant korpuso, jdédami ji
{ lizdg ir pasukdami laikiklj kairén iki pajusite pasipriesi-
nima,
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Ekologija — rupinkimés aplinka!

Kiekvienas vartotojas gali prisidéti prie aplin-
kos apsaugos. Tai néra nei sudétinga, nei per
brangu. Tam reikia: kartonine pakuote atiduoti
{ makulattra, polietilenin| maiselj (PE) iSmesti
{ plastiko atliekoms skirtg konteiner;.

Baigta eksploatuoti virdulj atiduokite | atitin- —
kama atlieky surinkimo punkta, kadangi prietaise esancios
pavojingos medziagos gali kenkti aplinkai

Nesalinti kartu su buitinémis atliekomis!!!

Gamintojas neatsako uz galimg Zala, atsiradusig dél gaminio naudo-
jimo ne pagal paskirtj ar netinkamos jo prieziros. Gamintojas pasi-
lieka teise bet kuriuo metu be iSankstinio jspéjimo keisti gaminio modi-
fikacija, siekdamas pritaikyti gaminio charakteristikas galiojancioms
teisés normoms, direktyvoms, o taip pat dél prieZasciy, susijusiy su
prietaiso konstrukcija, estetinémis, prekybos ir kitomis salygomis.



Ladzam uzmanigi izlasit 3o lietoSanas instrukciju. Tpasu
uzmanibu pieversiet drosibas noradijumiem. Saglabdjiet to,
lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja arf turpmak.
GrieSanas masSina ir planota lietoSanai majsaimniecibas
apstaklos. Ar $o ierici var viegli un atri sagriezt: maizi, desas
izstradajumus, galu bez kauliem, sierus, auglus un darze-
nus.

Cienijamie Pirceji!

Drosibas tehnika un masinas pareizas

eskpluatacijas noradijumi

GrieSanas masina nav paredzéta sabiedriskas édina-
Sanas iestazu lietoSanai.

Neiznemiet kontaktdakSu no kontaktligzdas pavelkot aiz
elektrovada.

MasSinu pieslédziet tikai mainigas stravas elektrotiklam
230 V.

Neizmantojiet ierici ja baro$anas vads ir bojats vai ja
apaksdalai ir redzami bojajumi.

Ja barosanas vads ir bojats, tas janomaina raZotajam,
specializétai apkopei vai kvalificétai personai lai izvai-
ritos no bistamam situacijam. lerices remontu var veikt
tikai kvalificéta apkope. Nepareizs remonts var bit kai-
tigs lietotajam. Ja iericei ir kads defekts kontaktéjiet ar
specializéto servisa punktu.

Pievérsiet Tpadu uzmanibu lietojot masinu bérnu klat-
batne.

Nekad neblokgjiet izsledza pogu. Tas var bdt bistams
Jasu veselibai un var sabojat ierici.

Neiegrimsiet pievadu Gdent un nemazgajiet zem tdens
striklakas.

GrieSanas masinu drikst lietot tikai ar padevéja
(ratinu) slidoSu galdinpu un stampu, ja vien tas nav
iespéjams produkta lieluma un formas dé|.

Pirms masinas tifiSanas vienmér atvienojiet elektrovadu
no elektrotikla.

S0 ierfci nevar izmantot personas (ar bérmi) ar fiziskiem,
manu vai garigiem traucéjumiem vai ar nepietiekamu
pieredzi un zindSanam, ja tie ir atstati bez uzraudzibas
vai nelieto ierici péc instrukcijas, kas japadod par vinu
droSTbu atbildigai personai.

Parliecinieties, ka bérni nerotalajas ar ierici.

Nespiediet produktus ar roku.

Griezta produkta galotnu (piem. pédgjie maizes riecieni)
un mazu gabalu (60 mm lieluma) stampasanai lietojiet
tikai stampu.

Pievérsiet uzmantbu elektrovadam, kam nav jaiedur kar-
stam virsmam, piem. gazes un elektriskajiem plitiem.
Izslédziet ierici pirms aprikojuma mainas vai tuvina$anas
elementiem, kas darbojas, lieto$anas laika.

Pirms lietoSanas parbaudiet, ka nazis ir pareizi ierikots.
Esiet Tpasi uzmanigi naza izjaukSanas, tifi$anas un
salikSanas laika.

Neparslogojiet ierici ar lielu produktu daudzumu vai
parak stipru stampasanu (ar stampu).

leslédzot grieSanas masinu pievérsiet Tpasu uzmanibu,
lai pareizi novietotu kreiso plaukstu uz apvalka un pareizi
paspiestu izslédza pogu.

GrieSanas masinu drikst lietot tikai partikas grieSanai.
Péc izmantoSanas atvienojiet elektrovadu no elektro-
tikla.

Grie$anas masinu nedrikst lietot: sausas maizes, sasal-
détas partikas, galas ar kauliem, auglu ar cietiem kauli-
niem (piem. moreles, plimes un t.t.), produktu aptitu ar
alumnijas foliju vai sintétiska materiala foliju grieSanai.
Nerekomendé&jam korpusa mazgasanai izmantot agresi-
vus detergentus pienina, pastas, emulsijas veida un utt.,
kuri var saskrapét tiramo virsmu un izdzést uzrakstus:
grafiskos simbolus, daltjumus, bridinajuma zimes un utt.
|ztiriet maSinu péc katras izmanto$anas.

Nenonemiet partikas atliekas no naza, kad ierice darbo-
jas.

Naza tiriSanai lietojiet mikstu birsti vai otu.

Nemazgajiet metala dalas trauku mazgajama masina.
So iericu agresivi mazgasanas lidzekli var aptumsot
metala dalas. Mazgajiet tas ar rokam, lietojot tipiskus
trauku mazgasanas lidzek|us.

Tehniskais raksturojums

Techniskie dati ir noraditi produkta datu plaksnite.

GrieSanas biezuma apjoms no 011idz 15 mm
Pielaujamas nepartraukta darba laiks 10 min
Intervals starp kartgjo ieslégSanu 30 min
Trok3na lTmenis (Lyy): 75 dB/A

GrieSanas masina, tips 493.5, 493.6 ir Il klases izolacijas
pakape. Nav japieslédz ierice pie kontaktligzdas ar sazeme-

jumu.
Zelmer maSinas atbilst normu atbilstoSam prasibam.
lerice atbilst direktivu prasibam:

Zemsprieguma iekartas direktiva (LVD) — 2006/95/EC.
Direktiva par elektromagnétisko savienojamibu (EMC)
—2004/108/EC.

Aparats markeéts ar atbilstibas zimi CE, datu plaksnité.
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ZELMER grieSanas masinu tipi

. Pielagotajs Paplate Galdin$ Ratini .
GrieSanas " il m = Nazis
masinas tips = i i roma-nieia 2 i 5 roma-nigeia i Skinkim
p Materials | Aluminija | Materials plaksne Materials | Alummija | Materials plaksne Materials SR
493.5 — + + — — — + — + (@]
493.6 — + — + —_ — + — + +
O - papildu apriko$ana var bat pirkta veikalos
lerices raksturojums (Zim. A) Masinas ieslégsana (Zim. C)

Grie$anas masina sastav no:
Pievada, kas sastav no:

o Korpusa.

@ Galdina ar ratinu blokadi ar hroma-nikela plaksnes ele-
mentiem.

o Izslédza pogas.
O Piclagotaja ar griesanas biezuma regulatoru.

O diska naza ar saspaudém (lai ierikotu nazi pievada),
izdarita no neriisgjoSa térauda ar zobiniem apmalg, kas
ieziméjas ar lielu stivumu un cietumu, un ar ko var griezt
vairakus produktus sasniedzot tos paSus rezultatus.

uz citu elementu:

ORatir;iem no sintétiska materiala (ar hroma-nikela ele-
mentiem, tipiem 493.5, 493.6). Ratinus var viegli aiznemt
no masinas galdina.

@ Stampas, ar ko var pieturét nelielus produktus. Lidzigi
ratiniem, stampa apdrosina plaukstu pret rot&jo$u nazi.

0 Paplates izdaritas no hroma-nikela plaksnes, tipiem
493.6 vai sintétiska materiala citam masinam, kas novie-
tota blakus grieSanas elementam, grieSanas laika, lai
sagrieztas Skéles brivi novietotu uz tas.

o Griezéjs tips. 493.6 ir apgadats ar specialo nazi Skin-
kim. Bez tam, masinam, tips 493.6 ir papild-aizsardziba,
masina neieslédzas ja ratini nav novietoti uz galdina.

(Zim.B)

@ Novietojiet masinu vieta kur var brivi to apkalpot, bla-
kus elektrotikla kontaktligzdai, lai izsledzi varétu paspiest
ar kreisas rokas 1k3ki, labaja roka turot produktu paredzétu
grieSanai vai stampu, kas pietur So produktu. Galda virsmai
jabat sausai. Elementiem uz galda nav jaslid. MaSinai nav
jakustas, lietoSanas laika.

@) Pielagotaju novietojiet pozicija, kas atbilst griesanas bie-
zumam 0 mm.

@ levelciet ratinus galdina sliecé Iidz blokades aizversanai.
@ Nolieciet produktu paredzétu grieSanai uz ratiniem.
@ Uz ratiniem ierikojiet stampu.

@ Pielagojiet piemérotu grieSanas biezumu ar regulatoru
no 0 Iidz 15 mm apjoma.

(@ Piesladziet elektrovada kontaktdaksu elektrotiklam.

Sagatavosana lietosanai
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@Ar kreiso roku paspiediet izlslédzi, peéc zimés uz masi-
nas.

@ Péc pogas palaianas, poga automatiski atgriezas
sakuma-pozicija, un masina apstajas.

@ Paspiezot produktu ar labo roku, velciet to kopa ar rati-
niem (un stampu) no sevis, [idz ratinu darbibas lokas galam,
péc tam atgrieziet un atkartojiet darbibu atkarigi no grieSanai
paredzéta $kélu vai riecienu dzudzuma.

©® Paredzétu grieSanai produktu lieciet uz ratiniem tada
pozicija, lai iegdtu piemérotu $kélu formu (piem. slipu
formu).
Parak lielus produktus (kas neietilpst uz ratiniem) sagrie-
ziet mazakos gabalos, ko var viegli pastumt ar stampu,
izvairoties no ievaino$anas ar nazi.
Pirms siera grieSanas noslaukiet nazi ar mitru dranu
(nepieskaroties nazim). To darot, masinai jabut izslég-
tai. Siers nepielips pie naza.
Aptuvenus grieSanas biezumus rada simboli pie piela-
gotaja (maize, siers, desas izstradajumi). Razotajs ieteic
griezt produktus taja veida:
® maize riecienos ap.10 mm,
© sierus un puscietus desas izstradajumus Skélés ap.
3 mm biezuma,
Skinki un ruleti $kéles ap. 2 mm biezuma,
cietus desas izstradajumus, salami desu Skélés ap.
1 mm biezuma.
©® CrieSanas efektivumu liela méra ietekmé naza stavoklis.
Negrieziet cietus produktus. Nazis var atri notrulinaties.
Ar masinu nedrikst griezt:
o sasaldétu partiku, galu ar kauliem,
o auglus ar cietiem kauliniem, piem. moreles, plumes
untt,
o produktus aptitus ar aluminijas foliju vai sintétiska
materiala foliju.



Tirisana un konservacija

@ Péc izmantoS$anas izslédziet masSinu un atslédziet elek-
trovadu no elektrotikla.

@ Ar regulatoru novietojiet pielagotaju pozicija, kas atbilst
grieSanas biezumam 0 mm. Tas apdroSina pret nejauso kon-
taktu ar nazi.

©® Péc katras izmantoSanas masina jaiztira un janoslauka
[ldz ir sausa.

©® Pievadu noslaukiet ar mitru dranu ar trauku mazgasanas
lidzekla piedevu. Nekdda gadijuma neiegrimsiet to
udent un nemazgajiet zem udens struklakas.

© Ipasi péc siera, desu izstradajumu un darzenu griedanas
izmazgajiet ierices elementus:
o Dalas no materiala mazgajiet karsta tdenT ar trauku

mazgasanas [idzekla piedevu,

o Metala dalas mazgajiet karsta tdent ar trauku mazga-
§anas Iidzekla piedevu.
©® Rapigi nosusiniet izmazgatas dalas.
nazis, ratini un pielagotajs. To dalu izjaukSanu veiciet
otradi ka salikSanu.
Ratinu nonem$anu no galdina veiciet taja veida:
@ Maksimali uzspiediet blokadi un izvirziet ratinus no gal-
dina sliecém.

@ Demontgjiet nazi, pagrieZot rokturu uz labu idz pretesti-
bai un vilkSot to uz sevi.

©® Péc naza nonems$anas ar otu janonem no ta partikas
atliekas.

©® Tauku atliekas vai citus netirumus, kas redzami naz tiriet
ar birsti zem 0dens striklakas turot nazi aiz roktura.

©® Péc tiri8anas |oti uzmanigi noslaukiet nazi lidz ir sausas.
Naza asmens ir |oti ass.

©® Tiru nazi iertkojiet uz korpusa ieliekot sledzt un pagriezot

naza rokturi maksimali uz kreiso pusi.

Ekologija — Ripes par apkartajo vidi

Katrs lietotajs var ienest savu ieguldijumu
vides aizsardziba. Tas nepieprasa Tpasas
pales. Ar §0 mérki:

Kartona iepakojumus nododiet makulattra.
Polietilena maisus (PE) metiet ara konteinera,
kurs ir domats prieks plastikata.

Nevajadzigu aparatu atdodiet attiecigaja utilizacijas punkta,
jo saturoSie aparata kaitigie komponenti var radit draudus
apkartéjai videi.

Nemetiet ara ierici kopa ar komunaliem atkritumiem!!!

RaZotajs nenes atbildibu par iespéjamo zaudéjumu, kas nodarits
izmantojot sulas spiedi ne péc nozimes vai arT pie nepareizas sulas
spiedes ekspluatacijas. RaZotajs saglaba savas tiesibas ierices
modifikacijai jebkura momenta, bez iepriek$éja pazinojuma, ar mérki
ievérot tiesiskas normas, normativus aktus, direktivas vai konstruk-
tivu izmainu ieveSanu, ka ari péc komercialiem, estétiskiem un citiem
iemesliem.
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Palun lugege kaesolev kasutusjuhend hoolikalt 1&bi ja hoidke
see edaspidiseks kasutamiseks alles. Palun pdorake erilist
tahelepanu ohutusjuhistele. Viilutaja on ette nahtud kasuta-
miseks koduses majapidamises. Seade on mdeldud leiva-
toodete, lihatoodete, kondita liha, juustu, puuviljade ja juur-
viljade kiireks ja mugavaks viilutamiseks.

Lugupeetud kliendid!

Viilutaja ohutu ja sihipdrase kasutamise

juhised

Viilutaja pole moeldud kasutamiseks toitlustusasu-
tustes.

Arge vétke pistikut seinakontaktist valja juhtmest tém-
mates.

Uhendage viilutaja ainult 230 V vahelduvvooluga elekt-
rivorku.

Arge kasutage seadet, kui toitejuhe on kahjustatud véi
kui seadmel on nahtavaid vigastusi.

Kui mitte-eemaldatav toitejuhe on kahjustatud, siis peab
selle vélja vahetama kas tootja, kvalifitseeritud spet-
sialist voi volitatud remonditookoda, et viltida ohtlikke
olukordi. Seadet tohib parandada ainult kvalifitseeritud
spetsialist. Valesti tehtud parandus voib pohjustada
tosist ohtu kasutajale. Rikke kérvaldamiseks péérduge
teeninduspunkti.
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Olge eriti ettevaatlikud seadme kasutamise ajal juhul, kui
laheduses on lapsed.

Arge blokeerige kunagi liilitusnuppu. See tekitab ohu
ennast vigastada, samuti vdib kahjustada seadet.

Arge kastke seadet vette ega peske seda jooksva vee
all.

Viilutajat peab kasutama koos liikuva etteanduri
(kelgu) ja liikkuriga, vélja arvatud juhul, kui see pole
voimalik toote suuruse ja kuju parast.

Enne viilutaja puhastamist eemaldage alati toitejuhe pis-
tikupesast.

Seda seadet ei tohiks fuisiliste puuetega ja vaimuhai-
retega isikud (kaasa arvatud lapsed) nii kogemuste kui
ka teadmiste puudumise tottu seni kasutada, kuni nende
ohutuse eest vastutav isik neid ei valva vdi pole seadme
kasutamise kohta neile juhiseid andnud.

Jalgige, et lapsed ei méngiks seadmega.

Arge likake vaikeseid tooteid kdega.

Viilutatud toodete otsade (néiteks leivakannikate) ja
véikeste tlkkide (suurusega kuni 60 mm) viilutamiseks
kasutage ainult lukkajat.

Jalgi, et toitejuhe ei puutuks kokku soojade pindadega
nagu gaasi- voi elektripliit.

Lilitage seade valja enne tarvikute vahetamist voi enne
selle to6tavatele likuvatele osadele lahenemist.

Enne kasutamist kontrollige, et nuga oleks digesti ase-
tatud.

Olge noa eemaldamisel, pesemisel ja tagasipaigaldami-
sel eriti ettevaatlik.

Arge koormake seadet iile villutatava toote ega selle
jouga likkamisega.

Viilutaja sisselilitamisel poorake tahelepanu vasaku kae
digele asetusele seadme korpusel ja liliti korrektsele
vajutamisele.

Kasutage viilutajat ainult toiduainete I6ikamiseks.

Parast kasutamist eemaldage toitejuhe pistikupesast.
Arge kasutage viilutajat kuivanud leivatoodete, killmuta-
tud toidu, kondiga liha, kdvade seemnetega puuviljade
(nt aprikooside, ploomide jne), alumiiniumfooliumisse véi
toidukilesse méssitud toiduainete viilutamiseks.

Arge kasutage korpuse pesemiseks abrasiivseid puhas-
tusvahendeid nagu emulsioonid, piimad, pastad jne.
Need vdivad eemaldada graafilisi infoslimboleid, margis-
tusi, hoiatusmarke jne.

Puhastage viilutaja peale igakordset kasutamist.

Arge eemaldage noalt toiduainete jadnuseid, kui seade
on sisse llilitatud.

Noa puhastamiseks kasutage pehmet harja véi pintslit.
Arge peske seadme metallosi ndudepesumasinas.
Nendes masinates kasutatavad abrasiivsed pesu-
vahendid pdhjustavad seadme osade tumenemist.
Peske metallist detaile kasitsi, kasutades tavalisi
néudepesuvahendeid.

Tehnilised andmed

Tehnilised andmed on toodud toote andmeplaadil.

Viilu paksuse vahemik:

0 kuni 15 mm

Seadme katkematuks kasutamiseks lubatud aeg: 10 minutit

Vaheaeg enne taaskasutamist:
Miira tase (Ly):

30 minutit
75 dB/A

Viilutaja mudelid , 493.5 ja 493.6 kuuluvad Il klassi ja ei vaja

maandamist.

ZELMERI viilutajad vastavad kehtivatele normidele ja direk-
tividele:

Madalpingeseadmed (LVD)

- 2006/95/EC.

Elektromagnetiline thilduvus (EMC)
—2004/108/EC.

Toode on margistatud CE-mérgistusega, mis leidub andme-
plaadil.



ZELMER; viilutajate mudelid

Reguleerimisnupp Alus Kelk Etteandur
Viilutaja mudel “ v Singinuga
' Plastic | Auminium | Plastik | RO%SV02 | pragtic | Aumiinium | Plastic | ROSIEVAR | piagiig onse
4935 - + + — — — + — + o
4936 - + — + — _ + _ + +

O - lisatarvikud on saadaval kauplustes

Seadme kirjeldus (Joonis A)

Viilutaja koosneb:
Liikuvast mehhanismist, mille koosseisu kuuluvad:

o Korpus.

QLaud kéru blokeeringuga kroomnikkellehest elementi-
dega.

0 Liiliti nupp blokeeringuga.
0 Tugiplaat koos viilu paksust reguleeriva nupuga.

O Roostevabast terasest hambulise &arega jaik ja tugev
poorlev nuga koos hoidiku kaepidemega (noa fikseeri-
miseks mehhanismis), mis véimaldab Iigata erinevaid
tooteid sama hasti.

ning samuti teisi elemente:

0 Plastikust liikuv etteandur (mudelid 493.5 ja 493.6 on
roostevabast terasest elementidega), mida on viilutaja
kelgult kerge eemaldada.

0 Vaikesemddduliste toodete hoidmiseks mdeldud likkur.
Sarnaselt liikuvale etteandurile, kaitseb likkur katt keer-
leva noa ette sattumast.

ORoostevabast terasest (mudelil 493.6) voi plastikust
(kdikidel dlejaanud mudelitel) I6ikamise ajaks viilutaja
kérvale selliselt asetatav alus, et 18igatud viilud langevad
sellele vabalt.

o Viiluldikur tiitipi 493.6 on seadmestatud spetsiaalse sin-
ginoaga. Viilutaja mudel 493.6 on varustatud lisaturva-
meetmega: seade ei hakka tddle, kui liikuvat etteandurit
ei asetata kelgule.

(Joonis B)

@ Asetage viilutaja tédtamiseks mugavasse ja pistikupesa
lahedal asuvasse kohta nii, et lilitit oleks vdimalik vajutada
vasaku kae poidlaga, samal ajal kui parem kasi hoiab 16i-
gatavat toodet véi likkurit. Toote heaks haakumiseks peab
nuga olema kuiv. Té6tamise kaigus ei tohi viilutajat paigast
liigutada.

@ Keerake reguleerimisnupp tapselt 0 mm asendisse.

@Lijkake liikuv etteandur kelgu siivendisse kuni selle
|6puniminekuni.

@ Asetage viilutatav toode etteandurile.
@ Paigaldage liikkur etteandurile.

Viilutaja tooks ettevalmistamine

@Keerake viillude paksust reguleerivat nuppu vastavalt
soovile 0 kuni 15 mm.

@ Pange toitejuhe pistikupessa.

(Joonis C)

@ Vajutage llliti vasaku kdega kuni [6puni (vastavalt mérki-
dele).

@ Parast nupu vabastamist laheb see tagasi esialgsesse
asendisse ning viilutaja jaab seisma.

@ Surudes parema kaega toodet, tdmmake seda koos ette-
anduriga enda poole kuni kelgu I6puni, likake tagasi ning
korrake liigutust, kuni soovitud hulga viilude saamiseni.

Soovitusi viilutamiseks

©® Asetage villutatav toode etteandurile vastavalt sellele,
millise kujuga Iike soovite (nt. viltu).
©® Loigake liga suuremddtmelised tooted vaiksemateks
tikkideks, et neid oleks kerge lukkuriga liikata. Niiviisi
vélistate enda vigastamist noaga.
® Enne juustu Idikamist piihkige nuga marja lapiga (val-
tides kdega noa puudutamist), siis ei kleepu juust noa
kulge. Sel ajal peab viilutaja olema valja lilitatud.
® Orienteeruvat viilude paksust naitavad regulaatori juures
olevad stimbolid (leivatooted, juust, lihatooted). Viilutaja
tootja soovitab erinevate toodete viilutamist jargmiselt:
o leivatooted paksusega umbes 10 mm,
o juustud ja poolkdvad vorstitooted paksusega umbes
3 mm,
© singija suitsusingi viilud paksusega umbes 2 mm,
o kovade vorstitoodete, salami ja kuivvorstide viilude
paksusega 1 mm.
® To6ovoime soltub noa seisundist. Valtige kdvade toiduai-
nete viilutamist, see muudab noa kiiresti nuriks.
Viilutajat ei tohi kasutada jargmiste toiduainete viiluta-
miseks:
o killmutatud toiduained, kondiga liha,
o kdvade seemnetega puuviljad, nt aprikoosid, ploomid
ine.,
o produktéw zawinigtych w folie alumiiniumfooliumisse
vi toidukilesse méssitud tooted.

Viilutaja kdivitamine
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Puhastamine ja hooldus (Joonis D)

@ Parast I6petamist lilitage viilutaja vélja ning eemaldage

toitejuhe pistikupesast.

@ Keerake reguleerimisnupp tépselt 0 mm asendisse, sel-

lega kaitsete end noa juhusliku likumise eest.

® Peale igakordset viilutaja kasutamist tuleb seade puhas-
tada ja kuivatada.

© Pihkige ajamit néudepesuvahendis niisutatud lapiga.
Arge kastke seadet vette ega peske seda jooksva
vee all.

©® Peale juustu, lihatoodete ja juurviljade 16ikamist peske
jargmised seadme elemendid:
o plastikust esemed pesta soojas vees, millele on lisa-

tud néudepesuvahendit,
o metallosad pesta kuumas vees, millele on lisatud
ndudepesuvahendit.

©® Pestud osad kuivatage korralikult.

® Kui tekib vajadus viilutaja pdhjalikuks puhastamiseks,
tuleb eelnevalt eemaldada nuga, liikuv etteandur ja tugi-
plaat. Nende eemaldamine toimub vastupidiselt paigal-
damisele.

Etteanduri kelgult eemaldamiseks tuleb:

@Vajutada turvalukk [0puni ja tdmmata likuv etteandur

kelgu soontest vélja.

@Noa eemaldamiseks keerake kaepidet paremale kuni

vastupanuni ja témmake seda siis seda enda poole.

©® Eemaldatud nuga puhastage sellele jaanud toidujaanus-
test pintsliga.

©® Hoides nuga kaepidemest, peske rasv ja muu nahtav
mustus maha harjaga jooksva vee all.

©® Peale pesemist kuivatage nuga hésti ettevaatlikult. Noa-
tera on véga terav.

©® Asetage puhas nuga tagasi korpusesse oma pessa ja
keerake noa kéepidet vasakule kuni tuntava vastupa-
nuni.

36

Keskkonnakaitse

Iga tarbija voib panustada keskkonnakaitsesse. See pole
raske ega ka kallis. Viige kartongist pakendid
vanapaberi kogumispunkti ja visake polueti-
leenkiled plastikpakendite jaoks ettenahtud
konteinerisse. Kasutuskélbmatu seade viige
Umbertddtiemiseks ametlikku kogumispunkti,
sest toote koostisosad véivad kahjustada
keskkonda.

Arge visake seadet tavalise olmepriigi hulka!!!

Tootja ei véta enda peale vastutust kahjude eest, mis on pbhjustatud
toote kasutusjuhendi eiramisest voi toote mitteotstarbelisest kasuta-
misest. Tootja jétab endale diguse toote muutmiseks mistahes ajal ja
sellest eelnevalt informeerimata, selleks et toode vastaks digusees-
kirjadele, normidele, direktiivide néuetele voi muul pohjusel (ehitus,
kaubandus, esteetika jm).
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Please read the instruction manual carefully. Pay particular
attention to safety instructions. Keep this instruction, so that
you may be able to use it later. The slicer is designed to use
in the household. With his equipment you can quickly and
effortlessly slice bread, cured meat, meat, cheese, fruit and
vegetables.

Instructions for safety and proper use
of the slicer

©® The slicer is not intended to use in cafeterias or
restaurants.

® Do not pull the plug out the socket by the cord.

® The slicer may only be connected to alternating current
230 V.

® Do not start operating the device if the power main is
damaged or the casing is noticeably damaged.

If the inseparable power main is damaged it should be

replaced by a specialist repair shop to avoid risk.

The device may be repaired only by trained personnel.
Incorrect repair may cause serious risk for the user. All
faults should be reported to specialist service station.

©® Exercise special caution while using the slicer in the
presence of children.

® Never block the switch button. It poses a risk of injury as
well as device damage.

® Do not immerse the slicer in water and do not clean it
with running water.

©® The slicer must be used together with sliding table
feeder (carriage) and clamp, unless it is impossible
because of the product’s shape and size.

® People (including children), who because of their
physical, sensory or intellectual capabilities or their
inexperience or lack of knowledge are unable to use the
appliance safely, should not use this appliance unless
under supervision or instructed to do so by a responsible
person. Do not leave the appliance unattended during
operation.

® Do not leave the appliance unattended during operation.
Do not allow children into any contact with the appliance.

® Children should be supervised to ensure that do not play
with the appliance.

©® Before cleaning the slicer always disconnect the
connecting cord.

® Do not press small products with your hand.

® Use only the clamp to press on ends of sliced product
(e.g. end slices of bread) and small pieces (up to
60 mm).

® Pay attention to connecting cord, which should not touch
warm surfaces, e.g. electric or gas cookers.

® Switch the device off before changing the equipment or
before approaching the parts which are moving during
work.

©® Check whether the knife is properly installed before you
start to work.

Dear Customers!

Exercise special caution while dismantling, cleaning and
installation of the knife.

Do not overload the device with excessive load of sliced
product or hard pressing (with a clamp).

Turning the slicer on pay special attention to proper
position of left hand on the casing and proper pressing
the switch button.

Use the slicer only for food.

After finishing work disconnect the connecting cord.

Do not use the slicer to slice: stale bread, frozen food,
meat with bones, fruit with hard stones (apricots, plums,
etc.), products wrapped in foil or plastic wrap.

Do not use aggressive detergents such as emulsion,
milk or polish to clean the casing. They may, among
other things, remove information graphical symbols such
as scales, markings, warning signs.

Clean the slicer after every use.

Do not remove the leftovers from the knife when the
device is on.

Use soft brush to clean the knife.

Do not wash the metal parts in dishwasher.
Aggressive cleaning substances used in dishwashers
cause darkening of those parts. Clean the parts
manually with traditional washing-up liquids.

Technical data

Technical parameters are given on product data plate.

Thickness slice range from 0 to 15 mm
Maximum uninterrupted working time 10 minutes
Break time before repeated use 30 minutes
Noise of device (Ly,): 75 dB/A

Slicer types: 493.5, 493.6 are build in isolation class II, they

do not require ground.
ZELMER slicers meet the requirements of binding norm.
The device is in agreement with the following directives:

Low voltage electrical device (LVD) — 2006/95/EC.
Electro-magnetic compatibility (EMC) — 2004/108/EC.

The device is marked with CE sign on data plate.
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ZELMER Slicer types

- Regulator Tray Table Carriage _
Wi Material | Aluminium | Material rﬁ:ig{nsi#;ne} Material | Aluminium | Material gg{g{?ﬁg; Material rlam e
4935 — + + — — — + — + 1)
493.6 — + — + — — + — + +

O - additional equipment, which you can buy in shops
Device description (Fig. A) Starting the slicer (Fig. C)

The food slicer consists of:
Driving system which includes:

0 Body.

QTabIe with carriage blockade with elements from
chromium-nickel sheet.

o Switch button.

0 Regulator with a crank to regulate the thickness of
slicing.

O Circular knife with clamp handle (for mounting the knife
in a drive) made from stainless steel, with serrate edge,
very stiff and hard, which can slice different products with
equally good effect.

and other components:

O Plastic carriage (with chromium-nickel elements for types
294 5NM-silver line, 294.6). The carriage can be easily
removed from slicer table.

0 Clamp, that serves for holding small products. Similarly
to carriage, the clamp protects user’s hand from rotating
knife.

0 Tray, made from chromium-nickel sheet for type 493.6 or
plastic for all other slicers, placed during slicing next to
the slicer, so that slices fall freely into it.

OThe slicer type 493.6 is equipped with special knife
for slicing ham. Moreover, type 493.6 has additional
protection, i.e. it will not start working until the carriage is
placed on the table.

Preparing the slicer for work (Fig. B)

@ Put the slicer in a place comfortable to operate it, near
the socket, so that the switch button can be pressed with left
tumb, and a product or the clamp can be held in right hand.
Kitchen countertop should be dry and have good grip. The
slicer cannot move while working.

@ Set the regulator in a position corresponding to thickness
of slicing 0 mm.

@ Insert the carriage into table guide until blockade snaps.
@ Put the product on the carriage.
@ Install the clamp on the carriage.

@Set the required thickness of slicing within the range
0-15 mm using the crank.

@ Put the plug of connecting cord into socket.
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@ Press the switch button with left hand until resistance, in
the direction marked on the slicer.

@Aﬁer releasing the switch goes back to its original
position and the slicer stops.

@ Pressing the product with right hand move it together with
the carriage (and clamp) from you until the end of carriage
range, move it back and repeat the activity as many times as
many slices you want to have.

Directions for slicing

©® Put the product on the carriage in such position so as to

obtain slices of required shape (e.g. obliquely).
® Too big products (which cannot be placed on the carriage)
cut into smaller parts, which may be easily pushed with
a clamp, what eliminates the risk of injury from the knife.
Before slicing cheese wipe the knife with wet cloth
(avoiding touching the knife with your hands). During
wiping the slicer must always be disconnected.
Cheese will not stick to the knife.
Approximate thickness of slicing is defined by symbols
next to the regulator (bread, cheese, cured meat).
Manufacturer of the slicer recommends slicing products
as follows:
© bread into slices about 10 mm thick,
o cheese and semi-soft cured meats into slices about

3mm,

® ham, ham sausage into slices about 2 mm thick,
o hard cured meats, salami into slices about 1 mm thick.
Usability of the device is mostly based on knife condition.
Avoid slicing hard products as it causes quick blunting
of the knife.
The slicer must not be used for slicing:

o frozen food, meat with bones,

o fruit with hard stones e.g. apricots, plums, etc.,

o products wrapped in foil or plastic wrap.

Cleaning and maintenance (Fig. D)

Q) Avter finishing work tum the slicer off and disconnect the
connecting cord.
@ Set the regulator in a position corresponding to thickness

of slicing 0 mm. Such setting prevents from accidental
access to the knife.



® After every use the slicer should be cleaned and dried.

® Wipe the drive with damp cloth and washing-up liquid.
[t must not be immersed in water or washed in running
water.

© After slicing cheese, cured meats and vegetables
especially wash the following elements:
o Plastic parts wash in warm water and washing-up

liquid,

o Metal parts wash in hot water and washing-up liquid.

©® Dry the washed parts carefully.

© If the slicer should be thoroughly cleaned you must
first disassemble the knife, carriage and regulator.
Disassembly is done in reverse order than the assembly.

To disassembly the carriage from the table you should:

@ Press the blockade until resistance and pull the carriage

out of the table guides.

@ Dismantle the knife tuming the handle right until

resistance and pull ‘it’ towards yourself.

©® After dismantling the knife you should remove the
leftovers with a brush.

©® Wash remnants of fat or other stains visible on the knife
using brush and running water holding the knife by the
handle.

©® Dry the knife carefully after washing. Knife blades are
very sharp.

® |nstall the clean knife into the body by putting it into
socket and turning knife handle left until noticeable
resistance.

Ecology - Taking care of the environment!

Each user can protect the natural environment. It is neither
difficult nor expensive. In order to do it: put the cardboard
packing into recycling paper container; put
the polyethylene (PE) bags into container for
plastic. When worn out, dispose the appliance
to particular disposal centre, because of the
dangerous elements of this appliance, which
can be hazardous for natural environment. I

Do not dispose into the domestic waste disposal!!!

The manufacturer does not accept any liability for any damages
resulting from unintended use or inappropriate handling. The
manufacturer reserves his rights for modifying the product any time
in order to adjust it to law regulations, norms, directives, or due to
construction, trade aesthetic or other reasons, without notifying it in
advance.
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Notes





