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Szanowni Klienci!

Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi. Szczegdlng uwage nalezy poswieci¢ wskazowkom bezpieczenstwa. Instrukcje obstugi
prosimy zachowaé, aby mogli Panstwo z niej korzysta¢ réwniez w trakcie pézniejszego uzytkowania.

Maszynka do mielenia produktéw spozywczych stuzy do uzytku w gospodarstwie domowym. Jest urzadzeniem wieloczynnosciowym, przy
pomocy ktérego mozna zemle¢ szybko i bez zbytniego wysitku: mieso, ser, jarzyny mak a takze wytwarzaé kietbasy i wedliny. Przy zastosowaniu
dodatkowego wyposazenia maszynki — szatkownicy mozna rozdrabniaé warzywa na: suréwki, satatki i przetwory.


http://www.zelmer.pl/
http://www.zelmer.pl/
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Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa i wiasciweqo uzytkowania maszynki

— Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewod.

— Maszynke podtaczaj jedynie do sieci pragdu zmiennego 230 V.

— Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony lub obudowa jest w sposéb widoczny uszkodzona.

Jezeli przewdd zasilajacy nieodfaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony przez specjalistyczny zaktad naprawczy

w celu unikniecia zagrozenia.

Napraw urzadzenia moze dokonywac jedynie przeszkolony personel. Nieprawidlowo wykonana naprawa moze spowodowaé¢ powazne

zagrozenia dla uzytkownika. W razie wystapienia usterek zwré6¢ sie do specjalistycznego punktu serwisowego ZELMER.

— Po zakonczeniu pracy przewdd przytgczeniowy wyjmij z gniazdka sieci. W typie 886 schowaj go do schowka w obudowie.

— Nie narazaj maszynki i wyposazenia na dziatanie temperatury powyzej 60°C. Mozesz uszkodzi¢ maszynke.

— Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ podczas pracy z maszynkg w obecnos$ci dzieci.

— Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblizeniem do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

—  Przed czyszczeniem maszynki zawsze wyjmij przewdd przytaczeniowy z gniazdka sieci.

— Do popychania stosuj tylko popychacz. Uzywanie innych przedmiotow grozi uszkodzeniem maszynki i napedu.

— Nie przecigzaj urzadzenia nadmierng iloscig produktu, ani zbyt silnym jego popychaniem (popychaczem).

— Dokfadnie montuj zespdt mielacy, gdyz Zle skrecony zespdt mielacy powoduje niewtasciwg jakosé mielenia, jak rowniez moze by¢ przyczyng
stepienia nozyka i sitka. Stepiony nozyk i sitko wymien na nowe.

— Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblizeniem do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

— Podczas pracy maszynki nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych w obudowie. Maszynki typ 886 nie stawiaj na miekkim podtozu.

— Gdy maszynka nie daje sie uruchomi¢ — oddaj ja do serwisu.

— Mieso przeznaczone do mielenia oddziel od kosci, $ciegien, chrzastek i zyt.

— Przed mieleniem wieksze produkty potnij na kawatki.



3

— Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze nie posiadajace wiedzy lub doswiadczenia, chyba ze bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat
korzystania z tego urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

— Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas jego uzywania. Nie dopuszczaj dzieci do urzadzenia.

— Nie miel suchego maku. Przed mieleniem mak musi by¢ wczesniej sparzony i namoczony — do kilkunastu godzin.

— Nie zanurzaj napedu maszynki w wodzie, ani nie myj go pod biezacg woda.

— Nie myj wyposazenia zamontowanego na napedzie.

— Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergentdw w postaci emulsji, mleczka, past itp. Moga one miedzy innymi usung¢ naniesione
informacyjne symbole graficzne, takie jak: podziatki, oznaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

— Do mycia metalowych czesci uzywaj miekkiej szczoteczki.

— Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresywne srodki czyszczace stosowane w tych urzadzeniach powoduja ciemnienie wiw
czesci. Myj je recznie, z uzyciem tradycyjnych ptynéw do naczyn.

Typy maszynek ZELMER

Ponizej prezentowany jest asortyment wyposazenia maszynek do mielenia, ktérych dotyczy niniejsza instrukcja.

Maszynka: 586.5, 686.5, 886.5, 886.54 Maszynka: 686.8, 886.8, 886.84
Naped Nozyk Sitko nr 5 Nasadka Ze_staw do Nozyk Sitko nr 8 Nasadka Ze_staw do Szatkownica
nr5 |27 4 | 8 | masarskanr5 ciastek nr8 (27| 4 | 8 | masarskanr8 ciastek
’ i makaronow ’ i makaronéw
+ e |+ |+ + - - - -1 - - - L]
+ e |+ |+ + - + e |+ |+ + - ®
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+ + |+ | + + - + + |+ |+ + - +

e - dodatkowe wyposazenie do nabycia w hipermarketach, sklepach AGD i w sprzedazy wysytkowej w ZELMER S.A.
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Dane techniczne

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej wyrobu.

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 10 minut
Czas przerwy przed ponownym uzyciem 30 minut
Hatas urzadzenia:
Typ 586 i 686 80 dB/A
Typ 886 77 dB/A
Maszynki typ: 586, 686 i 886 zbudowane sa w Il klasie izolacji, nie wymagajg uziemienia. @

Maszynki ZELMER spetniajg wymagania obowigzujacych norm.
Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

—  Urzadzenie elektryczne niskonapigciowe (LVD) — 2006/95/EC
—  Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (EMC) — 2004/108/EC
Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;j.
Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie na stronach www.zelmer.pl.

Opis urzadzenia

Maszynka do mielenia produktow spozywczych sktada sie z:

— Napedu maszynki — kazdy naped maszynki przystosowany
jest do montazu kazdego zespotu mielacego i szatkownicy Sprzegto
produkcji ZELMER S.A. W tylnej obudowie napedu 586 i 686,

a w napedzie 886 we wnece schowka znajdujg sie otwory  &jimak
wentylacyjne.

— Zespotu mielacego, w ktorego sktad wchodzi:

— komora mielenia,

— slimak z zamontowanym sprzegtem,
— nozyk,

— sitko z otworami 4 mm,

— nakretka,

- Miski.

— Popychacza.

— Wyposazenia, w ktérego sktad wchodzi:

— sitko z otworami 2,7 mm (tylko dla maszynki typ 886),
— sitko z otworami 8 mm,

— nasadka masarska,

— wkiadka dystansowa.

Komora

- ¢ Popychacz
mielenia

Miska

Przycisk
blokady

Gtlowica
uktadu

Nozyk
Sitko

Przycisk

Przewod
przytaczeniowy
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Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie, ktdre chroni silnik przed zniszczeniem - zeby sprzegta napedowego Slimaka wytamujg sie, gdy
maszynka jest przecigzona (np. gdy do srodka dostaty sie kosci). .

Zniszczone sprzeglo wymien na nowe: Slimak Sprzeglo  Wkret M5x20
— w slimaku ze zniszczonym sprzegtem odkre¢ wkret,
— usun uszkodzone sprzegto,

— zaléz nowe sprzegto i dokrec je wkretem.

Przygotowanie maszynki do pracy i jej uruchomienie
W maszynce typ 886 wyciagnij ze schowka napedu odpowiednig dtugo$¢ przewodu
przytaczeniowego i odpowiednie akcesoria.
— Naped postaw w poblizu gniazdka sieci na twardym podtozu tak, aby nie na wystep komory
zastania¢ otworow wentylacyjnych w obudowie. ¥
—  Przed pierwszym uzyciem maszynki umyj elementy wyposazenia. /3
— Zmontuj odpowiednie wyposazenie i dotacz do napedu. ‘;"‘"‘: X m
—  Wto6z przewdd przytaczeniowy do gniazdka sieciowego. W
—  Przyciskiem wytacznika uruchom maszynke.
Praca z zespotem mielacym Zalozy¢  obroci¢
— Do komory mielenia wt6z kolejno: =
— slimak sprzegtem do $rodka,
— na trzpien slimaka nozyk skierowany ostrzami do sitka.
— sitko tak, aby wystep komory wszedt w rowek na obwodzie sitka.
— Dokre¢ wszystkie elementy zespotu mielgcego - mocno do oporu.
— Zat6z zmontowany zespot mielacy (1), na naped (2) i obré¢ do pozycji, przy ktorej
ustyszysz trzask blokady.
— Nat6z miske na komore mielenia.
Praca z nasadka masarska
— Do komory mielenia wt6z kolejno:
— 8limak sprzegtem do $rodka,
— na trzpien $limaka wktadke dystansowa,
— nasadke masarska.
— Dokre¢ wszystkie elementy nakretka - mocno do oporu.
Przed natozeniem kietbasnicy (ostonki z jelita) namocz jg w cieptej wodzie przez
ok.10min.
— Na nasadke masarska nat6z mokrg kietbasnice, zwré6¢ uwage, aby nie zatkac
otworéw odpowietrzajgcych w nasadce.
Masa miesna, wypetniajaca jelito nie moze by¢ ,zbyt rzadka”. Duza zawartos¢ ptynow
moze spowodowac ich wyciek i przedostawanie sie do wnetrza maszynki.

rowek sitka musi trafi¢

Nie przestaniac!
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Szatkownica — urzadzenie, ktére mozna zakupi¢ dodatkowo (w typach 886.54 i 886.84 jest wyposazeniem standardowym)

Szatkownica ma dwie tarki do rozdrabniania na drobne i grube widrki
(sera zottego, marchwi, seleréw, gotowanych burakéw, itp.). Trzecia
tarka stuzy do krojenia warzyw na plastry (ziemniakéw, ogorkoéw, cebuli,
itp.). Czwarta tarka stuzy do przecierania (ziemniakéw, burakéw,
owocow itp.

Praca z szatkownica

Odchyl zatrzask i wtéz jedng z tarek sprzegtem do $rodka komory.
Zatrza$nij zatrzask.

Potacz komore szatkownicy tak, jak komore mielenia maszynki.
Produkty duze pokrdj wczesniej na kawatki, ktére bez trudu wiozysz
do komory.

Nie rozdrabniaj miekkich owocéw zawierajacych twarde pestki.

Po zakonczeniu pracy wytacz maszynke i wyjmij przewdd
przytaczeniowy z gniazdka sieci.

Usun drewniang tyzka resztki produktow pozostate wewnatrz tarki
lub w komorze.

Ostrza tarek nie wymagaja regeneracji.

Po zakonczeniu pracy

Wytacz maszynke i wyjmij przewdd przytaczeniowy z gniazdka sieci.
Wyjmij popychacz i zdejmij miske z komory mielenia lub komory szatkownicy.
Nacisénij przyciski blokady (1), zespot, mielgcy (2) lub komore szatkownicy obré¢ w prawo i zdejmij ja.
Roztéz elementy zespotu mielacego, komory z nasadkg masarska lub szatkownice.

W maszynce 886 schowaj przewdd, jak rowniez umyte i wysuszone czesci do schowka.

Umieszczanie sitka
we wnece

Umieszczanie sprzegta

we wnece przewodu

Skracanie dtugosci Chowanie catego przewodu

Popychacz

Tarka do drobnych
wiérek @@

Tarka do grubych
widrek

Tarka do plastrow (&/‘ 55 y

Tarka do
przecierania

Komora

Zatrzask

przytaczeniowego



Czyszczenie i konserwacija

— Naped przetrzyj wilgotng szmatka zwilzong ptynem do mycia naczyn.

— Czesci z tworzywa myj w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
— Czesci metalowe myj w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

— Dokfadnie wysusz umyte czesci.

— Sitka i nozyk lekko posmaruj olejem jadalnym w celu ochrony przed rdzewieniem.

— Suche czegsci komory mielenia lub szatkownicy zmontuj w catosc¢.

POTRAWY Z MIESA, WARZYW i OWOCOW

W celu zachowania jak najwigkszych warto$ci odzywczych potraw z warzyw i owocow, zapoznaj sie ze sposobami ich sporzgdzania. Warzyw
i owocow nie przetrzymuj w wodzie i rozdrabniaj bezposrednio przed spozyciem.

Kotlety wieprzowe mielone

50 dag wieprzowiny, 6 dag czerstwej butki, 5 dag cebuli, 2 dag ttuszczu,
1 jajo, 4 dag tartej butki, ttuszcz do smazenia, sol i pieprz.

Butke namoczy¢ w wodzie i osgczyé.

Cebule pakraja¢ w krazki, usmazy¢ na jasnozioty kolor. Mieso optukac,
pokraja¢ na kawatki.

Butke, cebule, mieso zemle¢ 2 razy w maszynce z sitkiem o $rednicy
oczek 4 mm. Dada¢ jajo, soél, pieprz i starannie wyrobi¢ na jednolitg
mase. Uformowac¢ 8 owalnych kotletéw o grubosci 1,5 cm, ktére otaczaé
w butce tartej. Smazy¢ na rozgrzanym ttuszczu.

Pasztet z migsa mieszanego

50 dag wieprzowiny, 50 dag cieleciny, 40 dag sfoniny, 50 dag watroby
wieprzowej, 30 dag cebuli, 20 dag butki pszennej, 4 jaja, sol i pieprz,
gatka muszkatotowa.

Mieso udusi¢ ze stoning i cebula.

Watrobe optukaé, obraé z bton, pokroi¢ w kostke. Gdy migso jest
migkkie, doda¢ watrobe, butke ikrotko razem poddusi¢, ostudzi¢
i zemle¢ dwukrotnie w maszynce z sitkiem o $rednicy oczek 4 mm.

Do przygotowanej masy dodac jaja, sol, pieprz, gatke muszkatotowg
i starannie wyrobic.

Foremke wysmarowa¢ smalcem, przetozy¢ mase pasztetowg i piec
okoto 40 minut.

Kietbasa domowa

Mieso wieprzowe $rednio ttuste 4,5 kg, stonina 0,5 kg, wywar z kosci —
1 szklanka, sél 6-7 tyZzeczek, saletra 1 ptaska tyzeczka, pieprz 1 tyzeczka
(pieprz mielony), ziele angielskie 12-15 ziarenek (zemlec), czosnek 5-6
zgbkow (posiekac), kietbasnica 7 m.

Mieso zemle¢ w maszynce z sitkiem o $rednicy otworéw 8 mm. Sél
wymieszaé z saletrg i przyprawami, doda¢ do migesa, wymieszaé i wyrobi¢
jak ciasto, dodajac stopniowo wywar. Odstawi¢ w chtodne miejsce na 24
godz. Na komore mielenia maszynki zatozy¢ nasadke masarska.
Napetni¢ kietbasnice o dtugosci okoto 1m, formujac odcinki 30-40 cm.
Nalezy zwréci¢ wuwage, aby catkowicie nie zatkaé otworéw
odpowietrzajacych nasadki.

Osuszy¢ kietbase przez 6 godz. Wedzi¢ dymem cieptym 14 godzin lub
goracym 2,5 godziny.

Suréwka z czerwonej kapusty

40 dag czerwonej kapusty, 20 dag jabtek, 2 tyzki oleju, sok z cytryny, sol,
cukier.

Kapuste oczysci¢ i rozdrobni¢ w szatkownicy za pomoca tarki do plastrow
lub do grubych wiorek. Jabtka obra¢ i rozdrobni¢ na tarce na grube wiérki.
Poszatkowang kapuste wymieszaé 2z rozdrobnionymi jabtkami
doprawiajac do smaku olejem, sokiem z cytryny, solg i cukrem.

Suréwka z selera

40 dag selera, 20 dag jabtek, 2 tyzki oleju lub $mietany, sok z cytryny, sol,
cukier.

Seler zetrze¢ na drobne widrki. Doprawi¢ do smaku $mietang lub olejem.
Dodaé¢ cukier, sok z cytryny i sol.



8
Ekologia - Zadbajmy o srodowisko!

przekaz na makulature, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontenera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujgce sie w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki mogg byé¢

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sie do ochrony srodowiska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu: opakowanie kartonowe E
|

zagrozeniem dla $rodowiska.
Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi!!!

ZAKUP CZESCI EKSPLOATACYJNYCH — AKCESORIOW:

— w punktach serwisowych,
— sklep internetowy — jak ponizej.

Telefony:
1. Salon Sprzedazy Wysytkowej Zelmer S.A.:
— wyroby/akcesoria — sklep internetowy: www.zelmer.pl, e-mail: salon@zelmer.pl
— czesci zamienne: (0 prefix 17) 865-86-05, fax 865-82-47
2. Zelmer S.A. — sprawy handlowe: (0 prefix 17) 865-81-02, e-mail: sprzedaz@zelmer.pl
3. Zelmer S.A. — obstuga gwarancyjna: (0 prefix 17) 865-82-88, e-mail: obslugag@zelmer.pl

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego
obstugq. Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wcze$niejszego powiadamiania, w celu dostosowania do

przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.

GW 09-012K
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