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Meat mincer

@@ INSTRUKCJA UZYTKOWANIA GID VHCTPYKLVS MO SKCTINYATALWN KASUTUSJUHEND
MASZYNKA DO MIELENIA MACOPYBKA HAKKLIHAMASIN
Typ MN1000 712 Tun MM1000 36-41 Tiliip MM1000

NAVOD' K POUZITI @ VHCTPYKLMA 3A YIOTPEBA @D UPUSTVO ZA UPORABU
MLECI STROJEK MALLWHKA 3A MEJIEHE STROJ ZA MLJEVENJE
Typ MM1000 13-17 Tun MM1000 42-47 Tip MM1000 70-74

@D NAVOD NA OBSLUHU QD HCTPYKLISI 3 KOPUCTYBAHHSA @) INSTRUKCIJA RUKOVANJA
MLYNCEK NA MASO M'AAICOPYBKA MASZINA ZA MLEVENJE
Typ MM1000 18-23  TunMM1000 48-53  Tip MM1000 o

CID HASZNALATI UTASITAS @ VARTOJIMO INSTRUKCIJA @D USER MANUAL
DARALO MALIMO MASINELE MEAT MINCER
MM1000 Tipus 2429 Tipas MM1000 5458 Type MM1000

(XD INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE @ LIETOSANAS INSTRUKCIJA
DISPOZITV PENTRU TOCAT GALAS MASINA

Meat mincer

Slicer Electric kettle Food processor Juice exfractor Mixer Hand blender

www.zelmer.com
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Gratulujemy wyboru naszego urzadzenia i witamy wsrod
uzytkownikéw produktow Zelmer.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw rekomendujemy
uzywanie tylko oryginalnych akcesoriow firmy Zelmer.
Zostaly one zaprojektowane specjalnie dla tego produktu.
Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi.
Szczegdlng uwage nalezy poswiecic wskazowkom bezpie-
czenstwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowaé, aby mogli
Panstwo z niej korzysta¢ rowniez w trakcie pdzniejszego
uzytkowania.

Charakterystyka urzadzenia

Szatkuj, miel, wyciskaj, Scieraj — Zelmer - jeden wyboér
a tyle mozliwosci.

A gdyby tak jedno urzadzenie potrafito mieli¢ migso, szatko-
wac, sieka¢ warzywa, rozdrabnia¢ orzechy, przeciera¢ owoce
na pyszne dania dla dzieci czy domowe przetwory, a nawet
mieli¢ zboza, nasiona, orzechy czy kawe? Dzieki maszyn-
kom Zelmer to wszystko jest w Twoim zasiegu. Zelmer,
niekwestionowany lider w kategorii maszynek, prezentuje
petng game produktéw MM1000. To urzadzenia, ktére pora-
dzg sobie z kazdym, nawet najtrudniejszym zdaniem. Dzigki
zaawansowanemu uktadowi chtodzenia silnika, maszynka
Zelmer bez wysitku osiaga ,wyjatkowo duza moc”’, warto$¢
Peak Power wynosi az 1500 W. Dzigki doskonale przemy-
$lanej konstrukcji, po odigczeniu standardowej komory mie-
lenia mozna, poprzez dotaczenie odpowiedniego modutu,
przeobrazi¢ jg w szatkownice, wyciskarke od owocéw czy
miynek zarnowy (wyposazenie zalezne od modelu, dostepne
rowniez jako akcesoria). Majac jedno urzadzenie w domu,
zachwycisz domownikow i gosci gama wykwintnych dan.
Maszynka Zelmer idealnie sprawdzi si¢ na sezon owocowy:
dzieki wyciskarce przygotujesz domowe soki, przeciery
czy galaretki owocowe. Szatkownica pomoze ci przygoto-
wac warzywa na zupe, ktére przechowane w zamrazarce,
zachwycq letnim bukietem smakéw, gdy za oknem bedzie
zimno i szaro. Maszynka do mielenia produktéw spozyw-
czych stuzy do uzytku w gospodarstwie domowym.

Zelmer - Twéj nieoceniony pomocnik w kuchni.

Szanowni Klienci!
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Wskazowki dotyczace bezpieczeristwa

i wlasciwego uzytkowania maszynki

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zapoznaj
sie z tresciq cafej instrukcji obstugi.

Nalezy upewni¢ sie, ze ponizsze wskazoéwki zostafy
zrozumiane.

Niebezpieczeristwo! / Ostrzezenie!
Nieprzestrzeganie grozi obrazeniami
Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy
jest uszkodzony lub obudowa jest w sposdb widoczny
uszkodzona.
Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczany ulegnie uszko-
dzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytworcy lub
w specjalistycznym zakfadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.
Napraw urzadzenia moze dokonywac jedynie prze-
szkolony personel. Nieprawidtowo wykonana naprawa
moze spowodowac powazne zagrozenia dla uzytkow-
nika. W razie wystapienia usterek zwrd¢ sie do specja-
listycznego punktu serwisowego ZELMER.
Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ podczas pracy
z maszynkg w obecnosci dzieci.
Przed wymiang wyposazenia lub zblizaniem sie do
cze$ci poruszajacych sie podczas uzytkowania, nalezy
wytaczy¢ sprzet i odtaczy¢ od zasilania.
Przed czyszczeniem maszynki zawsze wyjmij przewéd
przytaczeniowy z gniazdka sieci.
Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie
majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba
ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instruk-
cjq uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby
odpowiadajace za ich bezpieczenstwo.
Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie
sprzetem.
Urzadzenie musi by¢ uzywane tylko z misg zasypowa.

Uwaga!
Nieprzestrzeganie grozi uszkodzeniem mienia

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za
przewdd.

Maszynke podtaczaj jedynie do sieci pradu zmiennego
230 V.

Nie narazaj maszynki i wyposazenia na dziatanie tem-
peratury powyzej 60°C. Mozesz uszkodzi¢ maszynke.
Do popychania stosuj tylko popychacz. Uzywanie innych
przedmiotow grozi uszkodzeniem maszynki i napedu.
Nie przeciazaj urzadzenia nadmierng iloscia produktu,
ani zbyt silnym jego popychaniem (popychaczem).



© Doktadnie montuj zespdt mielacy, gdyz Zle skrecony
zespot mielacy powoduje niewtasciwg jakos¢ miele-
nia, jak rowniez moze by¢ przyczyna stepienia nozyka
i sitka. Stepiony nozyk i sitko wymien na nowe.

© Podczas pracy maszynki nie zastaniaj otworéw wenty-
lacyjnych w obudowie. Maszynki nie stawiaj na miek-
kim podtozu.

© Nie zanurzaj napedu maszynki w wodzie, ani nie myj
go pod biezaca woda.

© Nie myj wyposazenia zamontowanego na napedzie.

© Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergen-
tow w postaci emulsji, mleczka, past itp. Moga one
miedzy innymi usuna¢ naniesione informacyjne sym-
bole graficzne, takie jak: podziatki, oznaczenia, znaki
ostrzegawcze, itp.

Wskazowka
Informacje o produkcie i wskazowki dotyczace

uzytkowania

© Po zakonczeniu pracy wyjmij wtyczke przewodu przy-
taczeniowego z gniazdka sieci. Schowaj przewod lekko
wysuwajac go w otwdr z ktérego jest wprowadzony,
a wtyczke przewodu wt6z do schowka.

© Gdy maszynka nie daje sie uruchomi¢ — oddaj jg do
Serwisu.

© Mieso przeznaczone do mielenia oddziel od kosci,
Sciegien, chrzastek i zyt.

© Przed mieleniem wigksze produkty potnij na kawatki.

© Nie miel suchego maku. Przed mieleniem mak musi by¢
wczesniej sparzony i namoczony — do kilkunastu godzin.

© Do mycia metalowych czesci uzywaj migkkiej szczo-
teczki.

© Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresywne
Srodki czyszczace stosowane w tych urzadzeniach
powodujg ciemnienie w/w czesci. Myj je recznie, z uzy-
ciem tradycyjnych ptyndw do naczyn.

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 10 minut
Czas przerwy przed ponownym uzyciem 30 minut
Hatas urzadzenia (Lwa): 77 dB/A

Urzadzenie zbudowane jest w Il klasie izolacji, nie wymaga
uziemienia.
Maszynki ZELMER spetniajg wymagania obowigzujacych
norm.
Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:
- Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD)
— 2006/95/EC.
- Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.
Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowej.
Deklaracja zgodnosci CE znajduje si¢ na stronach
www.zelmer.pl.

Opis urzadzenia (Rys. A)

Maszynka do mielenia produktéw spozywczych sktada sie z:

o Napedu maszynki — kazdy naped maszynki przystoso-
wany jest do montazu kazdego zespotu mielacego i szat-
kownicy produkcji ZELMER. W tylnej wnece schowka
napedu MM1000 znajdujg sie otwory wentylacyjne.

Zespotu mielacego, w ktorego sktad wchodzi:
0 Komora mielenia

o Slimak z zamontowanym sprzegtem

O Nozyk

o Sitko z otworami 4 mm

0 Nakretka

@ Viska

0 Popychacz

TYPY MASZYNEK ZELMER
Ponizej prezentowany jest asortyment wyposazenia maszynek do mielenia, ktérych dotyczy niniejsza instrukcja.
Wyposazenie
Typ . K
Zespot mielacy Nr 8 Szatkownica Wyciskarka Miynek zarnowy
MM1000.80 [} [} ® [ J
MM1000.82 ° (e} ® O
MM1000.83 ° [ ) ® O
MM1000.84 ° [} @) o}
MM1000.88 ° (¢} @) o}

® - podstawowe wyposazenie, O - dodatkowe wyposazenie do nabycia w sklepach
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Wyposazenia, w ktorego sktad wchodzi:
© sitko z otworami 8 mm

@ Sitko z otworami 2,7 mm

m Nasadka masarska

@ Wkiadka dystansowa

@ Wylacznik

@ Przycisk blokady

Mechaniczne zabezpieczenie silnika
D Stimak
(16) Sprzegto
@ Wiret M5x20
Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie, ktore
chroni silnik przed zniszczeniem — zeby sprzegta napedo-
wego $limaka wytamujg sie, gdy maszynka jest przecigzona
(np. gdy do $rodka dostaty sie kosci).
Zniszczone sprzegto wymien na nowe:

©® w slimaku (3) ze zniszczonym sprzegtem odkre¢ wkret (17),
® usun uszkodzone sprzegto (16),

©® zatéz nowe sprzegto (16) i dokre¢ je wkretem (17).

(Rys. A)

Praca z zespotem mielacym (Rys. C)

Do komory mielenia (2) wiéz kolejno:
@ Slimak (3) sprzegtem (16) do $rodka.

@) Na trzpien limaka (3) nozyk (4) skierowany ostrzami do
sitka.

@ Sitko (np. 5) tak, aby wystep komory wszedt w rowek na
obwodzie sitka.

@ Dokre¢ wszystkie elementy zespotu mielacego — mocno
do oporu.

@ Zatéz zmontowany zespot mielgcy, na naped (1) i obro¢
do pozycji, przy ktérej ustyszysz ,click” blokady.
@ Natéz miske (7) na komore mielenia (2).

Przygotowanie maszynki do pracy
i jej uruchomienie (Rys. D)

@ Naped (1) postaw w poblizu gniazdka sieci na twardym
podiozu tak, aby nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych
w obudowie.

©® Przed pierwszym uzyciem maszynki umyj elementy
wyposazenia.

® Zmontuj odpowiednie wyposazenie i dotacz do napedu.

@ Delikatnie rozwin przewdd przytaczeniowy, a nastepnie
widz go do gniazda sieciowego.

@ Przyciskiem wylacznika (13) uruchom maszynke.
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Praca z nasadka masarska (Rys. E)

Do komory mielenia (2) wioz kolejno:

@ Slimak (3) sprzegtem (16) do $rodka,

@ Na trzpien $limaka (3) wktadke dystansowa (12),

(@) Nasadke masarska (11).

@ Dokre¢ wszystkie elementy nakretka (6) — mocno do oporu.
@ Zatoz zmontowany zespét mielacy, na naped (1) i obro¢
do pozycji, przy ktorej ustyszysz ,click” blokady.

(® Natoz miske (7) na komore mielenia (2).

Przed natozeniem kietbasnicy (ostonki z jelita) namocz jg
w cieptej wodzie przez ok. 10 min.

©® Na nasadke masarskg (11) natéz mokrg kietbasnice,
zwro¢ uwage, aby nie zatka¢ otworéw odpowietrzaja-
cych w nasadce.

Masa miesna, wypetniajaca jelito nie moze by¢
»Zbyt rzadka”. Duza zawarto$¢ pfynéw moze
spowodowac ich wyciek i przedostawanie sie
do wnetrza maszynki.

Szatkownica

o Tarka do drobnych wiérek
© Tarka do grubych wiorek
0 Tarka do plastrow

o Tarka do przecierania

o Zatrzask

o Komora

o Miska zasypowa

O Popychacz

Szatkownica ma dwie tarki do rozdrabniania na drobne
i grube widrki (sera zottego, marchwi, seleréw, gotowanych
burakéw, itp.). Trzecia tarka stuzy do krojenia warzyw na pla-
stry (ziemniakéw, ogorkéw, cebuli, itp.). Czwarta tarka stuzy
do przecierania (ziemniakéw, burakéw, owocow itp.

PRACA Z SZATKOWNICA (Rys. F)

@ Odchyl zatrzask (5) i wioz jednq z tarek sprzegtem do

$rodka komory.

® Zatrzasnij zatrzask (5).

@ Potacz komore szatkownicy (6) tak, jak komore mielenia

maszynki.

©® Produkty duze pokréj wczesniej na kawatki, ktore bez
trudu wiozysz do komory.

® Nie rozdrabniaj migkkich owocéw zawierajacych twarde
pestki.

©® Po zakonczeniu pracy wytacz maszynke i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka sieci.

® Usun drewniang tyzkg resztki produktow pozostate
wewnarz tarki lub w komorze.

(Rys. B)

Ii‘ Ostrza tarek nie wymagaja regeneracji.



Wyciskarka do owocow (Rys. G)

Wyciskarka jest wyposazeniem w niektorych typach maszy-
nek do mielenia. Pozwala wyciska¢ sok z owocow takich, jak:
maliny, porzeczki, truskawki, agrest oraz dodatkowo z wino-
gron i pomidoréw. Owoce jagodowe takie, jak porzeczki
mozna wyciska¢ wraz z szyputkami. W wyciskarce nie mozna
stosowa¢ owocdw z duzymi pestkami np. $liwy, wisnie, itp.
bez ich wcze$niejszego wydrylowania (usuniecia).
Elementy wyciskarki:
o Komora wyciskarki
© Slimak
o Korpus
o Nakretka
O Rynienka odprowadzajaca sok
O Sruba regulacyjna
@ WMiska (z zespotu mielacego)
0 Popychacz (z zespotu mielacego)
o Sitko — 2 szt.
Nr 1 - otwory mniejsze
Nr 2 — otwory wigksze
@ Pierscien uszczelniajacy duzy na korpus (3)
m Pierscien uszczelniajacy maty na $limak (2)
@ Haczyk

A Do popychania owocow uzywaj wyfacznie
popychacza (8).

PRZYGOTOWANIE DO PRACY | OBSLUGA WYCI-
SKARKI (Rys. H)
@ Upewnij sig, ze na korpusie (3) i $limaku (2) sq zatozone
pierscienie uszczelniajace (10) i (11). W razie ich braku koniecz-
nie iz je we gtebienia tych elementow (korpusu i $limaka).
@ Do korpusu (3) wtéz i docisnij sitko (9) do oporu.
@ Do komory wyciskarki (1) wiéz $limak (2).
Do usuniecia sitka (9) z korpusu (3) bardzo
przydatne jest uzycie haczyka (12). Haczyk
(12) krétszym koricem wiéz w otwor sitka (9)
i pociagnij sitko (9) na zewnatrz.

@ Natéz korpus z sitem na $limak zwracajac uwage, aby
sitko byto zwrécone ku dotowi, a rowek pozycjonujacy trafit
na wystep komory wyciskarki.

@ Tak ustawiony korpus przykre¢ nakretka (4) do komory
wyciskarki (1).

® Wkre¢ $rube regulacyjng (6) w korpus (3).

@Nasuh na niego rynienke odprowadzajaca sok (5) do
momentu zatrzasnigcia na korpusie (3) — ,click”.

Zmontowana, wyciskarke zamocuj na naped, postepujac
identycznie jak w opisie komory mielacej.

®Na gardziel zasypowa nat6z miske (7) i popychacz (8) —
od zespotu mielacego.

10

Pod otwdr wylotowy rynienki (5) i $ruby regulacyjnej (6)
ustaw odpowiednie naczynia na sok oraz wyttoczyny.

@ Wiacz przewdd przytaczeniowy maszynki do gniazdka
sieci.

@ Uruchom maszynke przyciskiem wytacznika (13), nastep-
nie dozuj odpowiednio owoce popychajac popychaczem.

widfowo, nie wkrecaj zbyt glteboko Sruby regu-
lacyjnej w poczatkowej fazie pracy. Dopiero po
ocenie stopnia zawartosci soku w wytfoczy-
nach, skoryguj odpowiednio stopier wkrecenia
tak, aby uzyskac wystarczajacq efektywnosc
i unikna¢ zatkania wyciskarki.

Ii' Aby proces wyciskania owocow przebiegat pra-

® W trakcie wyciskania obserwuj sucho$¢ wyttoczyn. Gdy
robig sie nadmiernie suche, wykre¢ $rube (6), aby unik-
na¢ zatkania wyciskarki wyttoczynami.

Stopienn wkrecenia Sruby zalezy od rodzaju

Iil i gatunku przetwarzanych owocéw, dla owocow
soczystych i bardzo dojrzatych — Srube wkre¢
glebiej, a dla owocow mato soczystych — Srube
wkrec nieco mniej.

Gdy regulacja Srubg nie zapewni dostatecznej
skutecznosci wyciskania, mozna wyttoczyny
ponownie przepuscic przez wyciskarke.

Zablokowanie wylotu komory (w Srubie regula-
cyjnej (3)) wyttoczynami z owocow o duzej zawar-
tosci soku grozi zalaniem napedu maszynki.

® W razie zablokowania wylotu komory wyttoczynami
wytacz maszynke. Zwrd¢ szczegobing uwage na proces
wyciskania soku np. czy nie nastapito zatkanie otwo-
row sita. Odiacz wyciskarke od napedu (identycznie jak
w przypadku komory mielacej), rozmontuj wyciskarke,
oczy$¢ (wymyj) elementy wyciskarki. Do mycia, szcze-
gdlnie sita, uzywaj dotaczonej szczoteczki.

Miynek zarnowy

o Nakretka
0 Nastawiak zaren

0 Korpus z pokrettem
O Zamo wewnetrzne
© Zamo zewnetrzne
O $limak

o Komora mtynka
© Vviska

o Rowek korpusu musi trafi¢ na wystep komory miynka

OPIS URZADZENIA

Przystawka ta moze by¢ stosowana do mielenia zbdz, nasion
oleistych oraz suchych produktéw spozywczych.

Mtynek Zzarowy pozwala na mielenie takich produktéw jak:
pszenica, zyto, owies, ryz, kawa ziarnista, cukier, kasza gry-

(Rys. I)
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czana, pieprz czarny ziarnisty, ziele angielskie, gorczyca,
orzechy wioskie, orzechy laskowe, suszone grzyby, migdaty,
soja, siemie Iniane, tuskane ziarna stonecznika itp.

Produktéw oleistych nie miel na minimalnym
nastawieniu granulacji. Urzadzenie do mielenia
moze sie zakleic¢ lub zablokowac.

Urzadzenie nie nadaje sie do mielenia produk-
téow bardzo twardych np. suszony groszek,
kukurydza popcorn.

MONTAZ MLYNKA NA MASZYNCE (Rys. J)

@ Gdy komora miynka (7) jest obrocona o kat ok. 45°
w prawo, zatéz zmontowany miynek na naped poprzez wioze-
nie wystepow komory miynka (7) w wyciecia napedu, a nastep-
nie obré¢ go w lewo do pozycji, przy ktdrej ustyszysz ,klik” blo-
kady. Oznacza to, ze miynek zostat wiasciwie zamontowany.

UZYTKOWANIE | REGULACJA MLYNKA (Rys. J)
Przed pierwszym uzyciem umyj (patrz ,CZYSZCZENIE")
i wysusz roztozony na czesci mtynek, a nastepnie zmiel ok.
50 g produktu (np. zboza) przy ustawieniu urzadzenia na
mielenie ze $rednim rozdrobnieniem. Zmielony produkt nie
nadaje sie do dalszego wykorzystania, jest bowiem zanie-
czyszczony i nalezy go wyrzucic.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy miynka
wynosi 10 minut. Warunek ten jest powigzany
z maksymalnym czasem pracy maszynki, dla
ktorej po 10 min pracy powinno nastapic ok. 45
min. przerwy.

Urzadzenie nie moze pracowac bez obcigzenia.
Zawsze przed uruchomieniem napefnij je pro-
duktem.

@ Wsyp ziarna do miski (8).

@ Ustaw pokretto korpusu (3) na grubsze mielenie.

@ Wiacz silnik maszynki.

@ Zmielony produkt zacznie wysypywac sig przez otwor.

@ W zaleznosci od zadanego stopnia zmielenia lub uzytych
ziaren, za pomoca pokretta korpusu (3), wyreguluj nastawiak
zaren (2) tak, aby uzyska¢ produkt o odpowiedniej granulacii.
Przekrecajac go w kierunku zgodnym do ruchu wskazéwek
zegara uzyskasz produkt drobniej zmielony, a przy kreceniu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara — pro-
dukt grubiej zmielony.

Najdrobniejszy (minimalny) stopien zmielenia uzyskuje sie
przy ustawieniu pokrettem na linii 1, a najwiekszy (maksy-
malny) przy ustawieniu pokretta na linii STOP. Patrz grafika
na korpusie (3) i nastawiaku zaren (2).

Zbyt mocne skrecenie lub wykrecenie pokretta poza linig
STOP podczas pracy moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia.

Zaleca sig, aby podczas pracy mfynka nasta-
wiak zaren (2) ustawiony byt pomiedzy linig 1,
a liniag STOP.
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Pamietaj o dokfadnym umyciu mfynka przed
mieleniem réznych produktow Pozwoli to unik-
na¢ wzajemnego przenikania zapachéw.

Dla bardziej migkkich zboz takich jak owies czy
siemie Iniane nalezy wybrac ustawienie grubo-
ziarniste.

Nie zagladaj do wnetrza komory podczas miele-
nia, gdyz wyskakujace czasem ziarna mogq Cie
zranic (np. w oko).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Miynek nie wymaga czyszczenia po kazdym uzyciu (jesli
mielony jest jeden rodzaj produktu), poniewaz $limak (6)
zapobiega zaleganiu pozostatosci ziaren w miynku. Zama
stalowe (4, 5) osusz $ciereczka po umyciu, aby nie doszio
do ich korozji. W przypadku dtugotrwatego przechowywania
zaren, zakonserwuj je poprzez natluszczenie (mozesz w tym
celu uzy¢ np. oleju jadalnego). Zaren nie nalezy zanurza¢ we
wrzacej wodzie. Czesci z tworzywa sztucznego (niezawiera-
jace grafiki) mozesz my¢ w zmywarce (max. 60°C).

(Rys. K)

©® Wylacz maszynke i wyjmij przewdd przytaczeniowy
z gniazdka sieci.

@ Wyjmij popychacz i zdejmij miske z komory mielenia.

@ Przesun przycisk blokady, zespot mielacy obro¢ w prawo

i zdejmij go.

(®) Roztéz elementy zespotu mielacego, komory z nasadka

masarska.

Schowaj przewdd, jak rowniez umyte i wysuszone czesci do

schowka.

@ Umieszczanie sitka we wnece

@ Chowanie przewodu przytaczeniowego

@ Przechowywanie miski.

Czyszczenie i konserwacja

© Naped przetrzyj wilgotng szmatka zwilzong ptynem do
mycia naczyn.

©® Czesci z tworzywa myj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

©® Czeséci metalowe myj w goracej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

©® Doktadnie wysusz umyte czesci.

© Sitka i nozyk lekko posmaruj olejem jadalnym w celu
ochrony przed rdzewieniem.

® Suche czesci komory mielenia lub szatkownicy zmontuj
w catos¢.

Po zakonczeniu pracy
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Ekologia - Zadbajmy o Srodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ si¢ do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na makula-

ture, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do konte-

nera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego

punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie

w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki moga, I
by¢ zagrozeniem dla $rodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi!!!

DANE KONTAKTOWE:

o zakup czesci eksploatacyjnych - akcesoriow
http://www.zelmer.pl/akcesoria-agd/

o salon firmowy - sprzedaz internetowa
salon@zelmer.pl

o wykaz punktéw serwisowych
http://www.zelmer.pl/punkty_serwisowe/

o infolinia (sprzedaz, reklamacje, serwis)
801 005 500

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewfadciwg jego obsfuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili,
bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do prze-
pisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych,
handlowych, estetycznych i innych.

12
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Blahopfejeme Vam k nakupu na$eho mleciho strojku
a vitdme vas mezi spotfebiteli vyrobkd Zelmer.

Pro dosazeni co nejlep$ich vysledki vam doporucujeme
pouzivat pouze originalni pfisluSenstvi firmy Zelmer, které
bylo vyvinuto specialné pro tento vyrobek.

Prectéte si, prosim, peclivé tento navod k pouziti. Zvlastni
pozornost vénujte bezpecnostnim pokyndm. Navod k pouZiti
si prosim uschovejte, abyste jej mohli pouZit i béhem pozdéj-
Siho pouzivani pfistroje.

Charakteristika pristroje

Strouhejte, melte, odStaviuje, pasirujte - Zelmer - jedna
volba a tolik moznosti.

Kdyby tak jeden pfistroj dokézal namlet maso, strouhat,
sekat zeleninu a ofechy, z ovoce vytvorit vybornou détskou
pfesnidavku a nebo zeleninovy protlak, a dokonce mlit obili,
semena, ofechy a kavu? Diky mlecim strojkim Zelmer je
toto vSe ve vaSem dosahu. Zelmer, nesporny lidr v katego-
rii multifunkénich pfistrojli, predstavuje celou fadu produktt
MM1000. Je to pfistroj, ktery si poradi s kazdym, i s tim nej-
téZ8im Ukolem. Diky pokrocilému systému chlazeni motoru,
dosahuje pfistroj Zelmer bez problému ,mimofadné vyso-
kého vykonu“. Hodnota Peak Power ¢ini az 1500 W. Diky
dokonale promyslené konstrukci, Ize po odpojeni standardni
mleci komory a nasazenim libovolného nastavce zménit pfi-
stroj na strouhag, lis na ovoce nebo mlynek na kévu (vyba-
veni zavisi na modelu, dostupné také jako pfislusenstvi).
Pfestoze mate doma pouze jeden jediny pfistroj, dokaZet
nadchnout nejenom ¢leny doméacnosti, ale i hosty celou
fadou vybornych pokrmu. Pfistroj Zelmer je idealnim pomoc-
nikem v letnim obdobi, kdy dozrava ovoce: diky od$tavrio-
vaci pfipravite doméaci ovocné Stavy, protlaky nebo ovocné
zelé. Struhadlo vam pomUze pfipravit zeleninu na polévku,
které zmrazené nadchnou letni chuti a vini, az bude za
oknem zima a $ero. Strojek na mleti potravinovych produktu
je uréen k doméacimu pouziti.

Zelmer - Vas neocenitelny pomocnik v kuchyni.

Vazeni zakaznici!
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Bezpecnostni pokyny a navod k pouziti

pristroje

Pred prvnim pouZitim pristroje se dikladné seznamte
s obsahem celého navodu k pouZiti.

Ujistéte se, Ze jsou vam nize uvedené instrukce sro-
zumitelné.

Nebezpeci!/Varovani!
Nedodrzenim téchto pokynii ohroZujete své zdravi

Nepouzivejte pfistroj, jestlize je napajeci kabel posko-
zeny, nebo pokud je viditelné poSkozeny pfistroj.
Jestlize je napajeci kabel poSkozen, musi byt z bez-
pecnostnich divod( vyménén u vyrobce nebo v auto-
rizovaném servisu, popfipadé jinou proskolenou oso-
bou.

Opravy na pfistroji mtize provadét pouze proskoleny
personal. Nespravné provedena oprava velmi vazné
ohrozuje uzivatele. V pfipadé vyskytu zavady se
obratte na autorizovany servis firmy ZELMER.

Dbejte zvlastni opatrnosti béhem pouzivani pfistroje
v pfitomnosti déti.

Pfed vyménou prisluSenstvi nebo pfi manipulaci
s elementy, které jsou pohyblivé v prabéhu pouzivani,
vypnéte pristroj a odpojte ho ze zasuvky.

Pred ¢isténim pfistroje vzdy vyjméte napajeci kabel
z elektrické sité.

Toto zafizeni neni urCeno k tomu, aby jej pouzivaly
osoby (véetné déti) s fyzickym nebo psychickym
omezenim a osoby, které nemaji zkuSenosti s timto
zafizenim a neznaji ho. VySe uvedené osoby mohou
pouzivat pfistroj pouze pod dohledem nebo v souladu
s navodem k pouziti pfistroje, ktery jim poskytnou
0soby, jez jsou odpovédné za jejich bezpe€nost.

Malé déti by mély byt pod dozorem, aby si se zafize-
nim nehraly.

Pristroj musi byt pouzivan pouze s pinici miskou.

Pozor!
Nedodrzenim téchto pokynl miZete pristroj

poskodit

Nevytahuijte zéstrcku ze z&suvky, kdy je pfistroj v pro-
vozu.

Pristroj zapojte do elektrické sité pouze se stfidavym
proudem 230 V.

Nevystavujte pfistroj teplotam vy$§im nez 60°C. Mohli
byste tak pfistroj poskodit.

K péchovani pouzivejte pouze péchovadlo. Pouzitim
jinych predmétt mizete poskodit pfistroj i napajeni.
Nezatézujte pristroj nadmérnym mnozstvim produktu,
ani pfilis silnym péchovanim produktu (péchovadlem).
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© Dukladné sestavte mleci sadu, protoze Spatné sesrou-
bovany pfistroj zhorSuje kvalitu mleti a mize zplsobit
otupeni ostfi noziku a sitka. Otupeny nozik a sitko je
nutné vyménit za nove.

© V priibéhu prace mlynku nezakryvejte jeho ventilacni
otvory. Vicetcelovy mleci strojek nestavte na mékkém
povrchu.

© Neponorujte pohon strojku do vody, ani ho nemyjte
pod tekouci vodou.

© Nemyjte prisluSenstvi pfipevnéné na pohonu.

© K myti vnéjsi strany pfistroje nepouzivejte agresivni
Cistici prostfedky v podobé emulzi, mléka, past atd.
Mohou mimo jiné odstranit z povrchu informace a gra-
fické symboly, jako jsou: stupnice, oznaceni, vystrazné
znaky atd.

Pokyny
Informace o vyrobku a pokyny k pouziti

© Po ukonceni prace s pfistrojem kabel ulozte mir-
nym zatlatenim do otvoru, ze kterého byl vyveden
a zastrcku kabelu vlozte do Ulozného prostoru.

© Jestlize nelze pfistroj uvést do provozu, obratte se na
autorizovany servis.

© Z masa urCeného ke mleti odstrante kosti, Slachy,
chrupavky a Zily.

© Nez zahajite mleti vétSich produktd, nejprve je nakra-
jejte na men3i kousky.

© Nemelte suchy mak. Pfed mletim musi byt mak spa-
feny a nékolik hodin namoceny.

© K myti kovovych elementli pouzivejte mékky kartacek.

© Nemyjte kovové Casti v myckach. Z divodu agresiv-
nich mycich prostfedkl pouzivanych v téchto zafize-
nich mohou vySe uvedené Easti ztmavnout. Myjte je
ruéné s pouzitim tradicnich prostfedkd na myti nadobi.

TYPY VICEUGELOVYCH MLYNKU ZELMER

D Technické udaje

Technické Udaje jsou uvedeny na typovém §titku spotrebice.
Maximalni doba nepfetrZitého provozu je 10 minut
Prestavka pred dal$im pouzitim (minimalné) 30 minut
Hlugnost pistroje (Lwa): 77 dB/A

Pristroj je konstruovan v II. Tfidé izolace, nevyzaduje uzem-
néni.

Strojek ZELMER spliiuje ¢eské a evropské normy.

Strojek vyhovuje pozadavku nafizeni:

- Nizkonapétovy elektricky pfistroj (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.
Vlyrobek je oznacen znackou CE na typovém Stitku.

Popis pristroje (Obr. A)

Miynek se sklada z:

o Pohonné jednotky — kazda pohonné jednotka je pfizpQ-
sobena tak, aby k ni bylo mozné pfipajit kteroukoliv mleci
sadu a strouha¢, vyrobené firmou ZELMER. V zadnim
vyklenku schranky s pohonem MM1000 se nachézeji
ventilaéni otvory.

Mleci sady zahrnuji:

G Mleci komora

© Spirala s hiideli

O noz

O Sitko s otvory 4 mm
0 Matice

@ Visky

o Péchovadlo
PrisluSenstvi:

© sitko s otvory 8 mm
@ sitko s otvory 2,7 mm
m Uzenarsky nastavec
@ Distancni viozka
@ Vypina¢

@ Tiagitko blokady

V této tabulce je prezentovan sortiment pfisluSenstvi k mlynkdm, kterych se tyka tento navod.

Vybaveni
Typ . N N K A
Mieci sada ¢. 8 Strouhaé Lis Kamenny mlynek
MM1000.80 ° ° ° [
MM1000.82 ° o ° o
MM1000.83 ° [] ° o
MM1000.84 ° [ o o
MM1000.88 ° o o o

® - zékladni vybaveni, O — dopliikové pfisluSenstvi, které Ize zakoupit v prodejnach se spotfebici
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Mechanicky jistic motoru

@ Spiréla

@ Hridel

@ Sroub M5x20

Mlynky jsou vybaveny mechanickym jiSténim, které zabra-
fuje poSkozeni pohonné jednotky — pokud by do3lo k pre-
tizeni mlynku (napr. v pfipadé, ze se do strojku dostanou
kosti), vyldamou se zoubky hFidele, ktera pohani spiralu.
Poskozenou hfidel vymérite za novou:

©® ve spirale (3) s poskozenou hrideli odSroubujte Sroub (17),
® odstrante poskozenou hfidel (16),

® vlozte novou hfidel (16) a dukladné pfiSroubujte (17).

Prace s mleci soupravou (Obr. C)

Do mleci komory (2) viozte v poradi:
Q@ Spiralu (3) hiideli (16) dovnitf.
() Na spiralu nasadte (3) nozik (4) sméfuijte ostfim k sitku.

@Sitko (napf. 5) tak, aby vystupek komory zapadl do
Zlabku na obvodu sitka.

@ Sesroubujte vSechny elementy mleci sady — silné dotah-
néte nadoraz.

@ Nasadte sestavenou mleci sadu na pohon (1) a otocte
do pozice, pfi které uslysite ,click” pojistky.

@ Nasadte misku (7) na mleci komoru (2).

Priprava strojku k pouziti a provoz  (Rys.D)

@ Pohon (1) postavte v blizkosti z&suvky na tvrdém povr-
chu tak, aby nebyly zakryty ventilaéni otvory v pfistroji.

©® Pred prvnim pouZitim strojku umyjte vSechny elementy
vybaveni.

©® Sestavte dle navodu vybaveni a pfipojte k pohonu.

@ Opatrné rozvirite pfivodni $idru a nasledné ji vlozte do
zasuvky.

® Tlacitkem vypinace (13) uvedte mlynek do provozu.

Prace s uzenatskym nastavcem (Obr.E)

Do mleci komory (2) viozte v pofadi:

@ Spiralu (3) hfideli (16) dovnitf,

@ Na spiralu nasadte (3) distanéni viozku (12),

®) Uzenaisky nastavec (11).

® Sesroubujte vSechny elementy matici (6) — silné dotah-
néte.

(®) Nasadte sesroubovanou mleci soupravu na pohon (1)

a otocte do pozice, pfi které uslySite ,click” blokady.

(&) Nasadte misku (7) na mleci komoru (2).

Pfed nasazenim stfivka ho namoéte na 10 min. do teplé

vody.

® Na uzenafsky nastavec (11) nalvleCte mokré stfivko
a dbejte, abyste neucpali odvétravajici otvory na nastavci.

(Obr. R)
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Namleté maso, které vyplriuje stfivka nesmi byt
prilis ,,fidké”. Prilis velky obsah tekutin muze
vytéct a dostat se dovnitr strojku.

Strouhac (Obr. B)

o Struhadlo pro jemné strouhani

G Struhadlo pro hrubé strouhani

© Struhadio platkove

0 Struhadlo pro pasirovani

O Zarszka

0 Komora

o Misa

o Péchovadlo

Soucasti vybaveni jsou dvé struhadla s odliSnou hrubosti,

mrkev, celer nebo vafenou &ervenou Fepu. Treti struhadlo
je uréeno ke krajeni zeleniny na platky. Mize zpracovavat
brambory, okurky, cibuli atd. Ctvrté struhadlo je uréeno ke
tfeni brambor, fepy, mrkve, ovoce atd.

POUZITi STROUHACE (Obr. F)

@ Odklopte zarazku (5) a viozte jedno ze struhadel hrideli

dovnitf komory.

@) Zaklapnéte zarazku (5).

@ Sestavte komoru struhadla (6) stejné jako mleci komoru

miynku.

©® Velké kusy nejdfive nakréjejte na mensi kousky, které
bez problému vioZite do komory.

® Nepouzivejte mékké ovoce, které bsahuje tvrdé pecky.

® Po ukonCeni prace vyjméte zastrcku z elektrické sité.

©® Drevénou lzici odstraite zbytky potravin, které uvizly
uvnitf struhadla nebo v komore.

Ii' Ostfi struhadel nevyZaduje regeneraci.

(Obr. G)

Lis je pfisluSenstvim u nékterych typ mlecich strojkd. Umoz-
fuje vymackavat Stavu z malin, rybizu, jahod, angrestu,
dale z hroznl a rajcat. Bobuloviny, jako je rybiz, Ize lisovat
se stopkami. V lisu nelze zpracovavat peckoviny, napfiklad
Svestky, viSné apod. bez jejich pfedchozicho odpeckovani.

Lis na ovoce

Dily lisu:

o Komora lisu

O Spirala

O Teo

O Vatice

© Z1abek pro odvadéni stavy
0 Regulacni Sroub

@ Misa (z mleci sady)

O Pichovadio (z mleci sady)
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O sito-2ks.
€. 1 - otvory mensi
€. 2 - otvory Vv&tsi
@ Tésnici krouzek velky na télo (3)
m Tésnici krouzek maly na spirélu (2)
@ Hacek
K péchovani ovoce pouZivejte vyhradné prilo-
Zené péchovadio (8).

PRIPRAVA K POUZITi A OBSLUHA LISU (Obr. H)
@ Ujistéte se, Ze jsou na téle (3) a spirale (2) nasazeny tés-
nici krouzky (10) a (11). V pfipadé Ze chybi, je nasadte do
zéfez( téchto elementd (téla a spiraly).

@ Dotéla (3) vlozte a pritlacte sitko (9) a dotahnéte nadoraz.
@ Do komory lisu (1) vioZte spiralu (2).

Pro vyjmuti sita (9) z télesa (3) je velmi vyhodné
pouzit hacek (12). Hacek (12) vlozte kratSim
koncem do otvoru v situ (9) a vytahnéte sito (9)
ven.

@ Nasadte télo se sitem na spirélu a dbejte na to, aby bylo
sitko otocené smérem doll a polohovaci zlabek byl nasazen
na vystupek lisovaci komory.

@ Takto sestavené télo pfiSroubujte matici (4) ke komore
listu (1).

® ZaSroubujte regulacni Sroub (6) k télu (3).

@Nasad‘te na néj zlabek pro odvadéni Stavy (5) do
momentu zaklapnuti na téle (3) — ,click”.

Sestaveny lis upevnéte na pohonu shodné s popisem
mleci komory.

@ Na hrdlo nasadte misku (7) a péchovadlo (8) — od mle-
ciho systému.

@9 Pod odvadéci otvor Zlabku (5) a reglacni Sroub (6)
postavte nadobu na tavu a vylisky.

@ VloZe pfivodni $fdru mlynku do zasuvky elektrické sité.

(1 Zapnéte mlynek vypinatem (13), nasledng davkuite
ovoce a péchujte péchovadlem.

Aby proces lisovani ovoce probéhl spravné,

Iil neutahujte v pocatecni fazi prace regulacni
Sroub prilis hluboko. Teprve po vyhodnoceni
mnoZstvi Stavy ve vyliscich, upravte adekvatné
utaZeni tak, aby lisovani probihalo efektivné
a lis se neucpaval.

® V pribéhu lisovani pozorujte kvalitu vymackani vyliskd.
Zacnou-li byt prili§ suché, odSroubujte Sroub (6), aby
nedoslo k ucpani listu vylisky.

Mira zasroubovani regulacniho Sroubu zavisi

Ii‘ na druhu zpracovavaného ovoce. U Stavna-
tého a velmi zralého ovoce zasroubujte Sroub
hloubéji, u malo stavnatého ovoce zasroubujte
Sroub o néco méné.
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V pripadé, ze regulace Sroubu nebyla dostatecné
ucinnd, Ize vylisky vylisovat jesté jednou.

V pripadé ucpani otvoru komory (regulacni
Sroub (3)) vylisky z ovoce s velkym obsahem
Stavy, hrozi nebezpeci zaliti pohonu pristroje.

® V piipadé, ze otvor zablokuji vylisky, je nutné pfistroj
vypnout. Vénujte zvySenou pozornost procesu lisovani
$tavy napf. zda nedoSlo k ucpani otvorll sita. Odpojte
lis od pohonu (stejné jako v pfipadé mleci komory), roz-
montujte lis, oCistéte (umyjte) dily lisu. K myti, zejména
lisu, pouzivejte pfipojeny kartacek.

Kamenny mlynek (Obr. 1)

o Matice

© Regulator mlecich kamenil

9 Téleso s nastav. knoflikem

O Vnitini kamen

O Vnsjsi kamen

0 Spirala

0 Mleci komora

O Nasypna miska

0 Zlabek télesa musi licovat s vystupkem na mleci komore

POPIS

Toto pfisluSenstvi muzete pouzit na mleti obili, olejnatych
semen a suchych potravin.

Kamenny mlynek umoziiuje mleti takovych potravin jako:
pSenice, Zito, oves, ryze, kava, cukr, pohankova kase, ¢erny
pepr, nové kofeni, hof¢ice, vlaSské ofechy, liskové ofechy,
sudené houby, mandle, séja, Inéné semeno, loupana slunec-
nice atd.

Potraviny, které obsahuji olej, nemelte pri jem-
ném nastaveni zrnitosti. Mohlo by dojit k zale-
peni nebo zablokovani mleciho ustroji.

Mlynek neni vhodny k mleti velmi tvrdych
potravin, napi. suseny hrasek, popcornova
kukurice.

MONTAZ MLYNKU KE STROJKU (Obr. J)

@ Pootocte mleci komoru (7) o zhruba 45° doprava
a nasadte smontovany mlynek na pohonnou jednotku vlo-
Zenim vystupkd mleci komory (7) do otvorl v pohonné jed-
notce. Poté pootocte mlynkem doleva do polohy, ve které
uslysite ,cvaknuti” zamku. Znamena to, ze mlynek byl nasa-
zen spravné.

POUZiVANI A SERIZOVANI MLYNKU (Obr. J)

Pfed prvnim pouZitim miynek rozloZeny na soucastky
umyjte (viz ,CISTENI") a ususte, pak semelte asi 50 g potra-
viny (napf. obili) pfi nastaveni na stfedni mleti. Semleta
potravina se nehodi pro dalsi pouZiti, je totiz znecisténa a je
tfeba ji vyhodit.
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Maximalni doba nepretrZité prace mlynku cini
10 minut. Tato podminka je propojena s maxi-
malni dobou prace strojku, pro kterou po 10
minutach prace musi nastat cca 45 minut pre-
stavky.

Zarizeni nesmi pracovat naprazdno. Vidy jej
pred uvedenim do provozu naplite potravi-
nami.

@ Nasyp zrna do misky (8).

@ Nastavte knoflik téla (3) na hrub$i mleti.

@ Spuste motor mlynku.

@ Namlety produkt se zaéne vysypavat otvorem.

(®V zavislosti na pozadovaném stupni mleti nebo pouzi-
tych zrn, nastavte pomoci nastavovaciho knofliku (3) regula-
tor mlecich kamen( (2) tak, abyste dosahli pozadované jem-
nosti mleti. Ota¢enim knofliku ve sméru pohybu hodinovych
ruCicek zvySujete jemnost mleti, otdenim ve sméru proti
pohybu hodinovych rucicek docilite hrubSiho mleti.
Nejiemnéjsi (minimalni) stuperi mleti dosahnete pfi nasta-
veni knofliku na ¢arku 1, nejhrub$i (maximalni) pfi nasta-
veni knofliku na &arku STOP. Viz grafika na télese (3) a regu-
latoru kamen (2).

Prilis silné zvySeni jemnosti nebo pretoceni knofliku
za ¢arku STOP béhem provozu mlynku muze zafizeni
poskodit.

Doporucujeme béhem provozu mlynku nasta-
vit requlator mlecich kamend (2) mezi Carku
1a carku STOP.

Pred mletim riznych potravin mlynek vzdy
dikladné umyjte. Vyhnete se tak promichani
vini jednotlivych potravin.

Pro mékci obili, jako je oves nebo Inéné
seminko, zvolte nastaveni na hrubsi zrnitost.

Nenahlizejte béhem mleti dovniti komory -
obcas vymrstovana zrnka by vas mohla zranit
(napriklad do oka).

CISTENI A UDRZBA

Mlynek nevyzaduije ¢isténi po kazdém pouziti (pokud melete
jeden druh potraviny), protoze spirala (6) brani zlistavani
zbytkl zrn v mlynku. Ocelové mleci kameny (4, 5) po umyti
osuste utérkou, aby nedoslo ke korozi. V pfipadé dlouhodo-
bého skladovani konzervujte mleci kameny tukem (miZzete
k tomuto UCelu pouzit napf. stolni olej). Mleci kameny
nenamacejte do vafici vody.Dily z umélych hmot (na kte-
rych nejsou obrazky) mizete myt v myéce na nadobi
(max. 60°C).
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(Obr. K)

® Vypnéte strojek a vyjméte napéjeci kabel ze zasuvky.
Q) Vyjméte péchovadlo a sejméte misku z mleci komory
@ Presunte tlaitko pojistky, mleci soupravu otocte doleva
a sejméte ji.

@Rozloite elementy mleci soupravy, komory s uzenar-
skym nastavcem.

UloZte napéjeci kabel a umyté a osuSené dily do lozného
prostoru.

(@) Ulozeni sitka do schranky

@ UloZeni napajeciho kabelu

(6) Skladovani misy.

® Pohonnou jednotku otfete vinkym hadfikem s Cisticim
prostfedkem na nadobi.

® Umélohmotné ¢asti umyjte v teplé vodé s pouzitim s pou-
zitim prostfedku na nadobi.

® Kovové ¢asti umyjte v horké vodé s pouzitim prostfedku

na nadobi.

Dikladné ususté umyté dily.

Sitka a nozik mimé namazte stolnim olejem, zamezite

tak korozi.

Osusené ¢asti mleci momory nebo struhadla smontujte

dohromady.

Po ukonceni prace

Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduse neodhodte. Obaly
a balici prostfedky elektrospotfebict Zelmer
jsou recyklovatelné, a rozhodné by mély byt
vraceny k novému zhodnoceni. Obal z kar-
tonu Ize odevzdat do shérnych surovin. Obal
z polyetylénu (PE, PEHD, PE-LD) odevzdejte
do sbéren PE k opé&tnému zuzitkovani.

Po ukonceni Zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostrednictvim
k tomu uréenych recyklacnich stfedisek. Pokud ma byt spotie-
bi¢ definitivné vyrazen z provozu, doporucuje se po odpojeni
napéjeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiznuti, pfistroj
tak bude nepouzitelny. Informujte se laskavé u Vasi obecni
spravy o recyklacnim stfedisku, ke kterému pfisluSite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spo-
tfebitel prispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. ZELMER
CENTRAL EUROPE s.r.0. je zapojena do kolektivniho sys-
tému ekologické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin
a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stredis-
cich. Zaruéni i pozaruéni opravy osobné doruc¢ené nebo
zaslané po$tou provadi servisni stfediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Vyrobce nebere odpovédnost za nevhodné poulZiti pfistroje, za pou-
Ziti pfistroje v rozporu z jeho uréenim nebo v rozporu z ndvodem
k obsluze. Vyrobce si vyhrazuje prévo na provadéni inovacnich zmén
pfistroje kdykoliv, bez pfedchoziho upozornéni, za tcelem pfizptso-
beni pfistroje pozadavkim zékona, normam, nafizenim nebo z kon-
strukcnich, obchodnich, estetickych a jinych ddvodu.
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BlahoZelame Vam k vyberu nasho spotrebic¢a a vitame Vas
medzi pouzivatelmi vyrobkov Zelmer.

Ak chcete ziskat ¢o najlep$ie vysledky, odporiéame Vam
pouzivat vylune origindlne nastavce a prisluSenstvo od
spolocnosti Zelmer. Jednotlivé sucasti prisluSenstva boli
navrhnuté Specialne pre tento vyrobok.

Prosime, pozorne si preitajte tento navod na obsluhu.
Mimoriadnu pozornost venujte bezpe€nostnym pokynom.
Navod na obsluhu si uchovajte pre pripadne neskorsie pou-
Zitie poCas prevadzky spotrebica.

Funkcie spotrebica

Krajanie, mletie, lisovanie, pastovanie — Zelmer - jedna
volba pre tolko moznosti.

Co keby jedno jeding zariadenie dokazalo mliet maso, kra-
jat, sekat zeleninu, drvit orechy, lisovat ovocie na vynika-
juce pochutky pre deti a iné podomacky vyrobené produkty,
a dokonca mliet obilie, semené, orechy alebo kavu? Vdaka
spotrebicom od spoloénosti Zelmer mate moznost si toto
vietko vyskuSat. Zelmer, bezpochyby jeden z najvécsich
lidrov vo vyrobe domacich spotrebi¢ov, Vam predstavuje
cely Skalu produktov z radu MM1000. Ide o zariadenia, ktoré
si poradia s kazdou, dokonca aj najtazSou Ulohou. Vdaka
inovativnemu systému chladenia motora, spotrebice Zelmer,
bez akejkolvek naznaku jeho pretazenia, dosahuju ,vyni-
mocne vysoky vykon®, pri ktorom hodnoty Peak Power dosa-
huju az 1500 W. Vdaka domyselne navrhnutému dizajnu
spotrebiCa, po odnati mlecej komory, ktora tvori sucast
Standardného vybavenia, modzete, pridanim prisluSného
nastavca, premenit spotrebi¢ na krajac, lisova¢ ovocia alebo
mlyncek na obilie (v zavislosti od pontkaného typu spotre-
bi€a su jednotlivé nastavce dostupné takisto ako sucast
vybavenia). S jedinym spotrebicom v doméacnosti dokazete
pripravit vynikajuce pokrmy a tym spravit dojem na svojich
blizkych a hosti. Spotrebi¢ Zelmer je idedlnym pomocnikom
v domécnosti najma v obdobi zberu ovocia: pomocou liso-
vaca si vo vaSej domacnosti mdzete vyrobit rozne musty,
pretlaky alebo ovocné pyré. Kraja¢ vam pomdze pri kréjani
zeleniny do polievok, ktora pri jej uskladneni v mraznicke,
vas prijemne potesi svojou pestrostou chuti po¢as stude-
nych zimnych dni. Kuchynsky spotrebi¢ na mletie potravin je
urCeny na pouZitie v domacnosti.

Zelmer - Vas neocenitefny pomocnik v kuchyni.

Vazeni zakaznici!
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Bezpecnostné pokyny a pokyny pre spravne

pouZivanie pristroja

Pred prvym pouZitim zariadenie si starostlivo preci-
tajte tento navod.

Je potrebné, aby ste spravne porozumeli vSetkym niz-
Sie uvedenym pokynom.

Nebezpecenstvo! / Upozornenia!
Ak ich nebudete dodrZiavat, moze dojst k pora-
neniu 0sob

Spotrebi€ nezapinajte, ak je napajaci kabel poskodeny
alebo je viditelne poskodena jeho izolacia.

V pripade, Ze napdjaci kabel bude poskodeny, je
potrebné, aby bol vymeneny priamo u vyrobcu spot-
rebi¢a alebo v Specializovanom stredisku oprav, resp.
inou kvalifikovanou osobou, ¢im sa vyhnete riziku
vzniku nebezpecenstva.

Opravu zariadenia mozu vykonat vylucne kvalifikované
osoby. Nespravny postup pri oprave zariadenia moze
znamenat' vazne riziko pre jeho pouzivatela. V pripade
vyskytu poruchy kontaktuje Specializované servisné
stredisko spoloénosti ZELMER.

Pri préci so spotrebi¢om v pritomnosti deti, zachovaijte
mimoriadnu ostrazitost.

Pred vymenou nastavca alebo pred stykom s pohyb-
livy Castami zariadenia, spotrebi¢ vypnite a odpojte od
zdroja napatia.

Pred Cistenim spotrebi¢a nikdy nezabudnite odpojit
kabel zo zasuvky zdroja napétia.

Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vra-
tane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom sku-
senosti a vedomosti, pokial’ im osoba zodpovedna za
ich bezpecnost' neposkytne dohl’ad alebo ich nepou-
¢ila o pouzivani spotrebica.

Davajte si pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim.
Zariadenie pouzivajte iba s nasadenou plniacou mis-
kou.

Pozor!

Pri nedodrziavani tychto zasad hrozi nebezpe-
censtvo poskodenia majetku

Nevytahujte zastréku zo zasuvky potianutim za kabel.
Spotrebi zapojte iba do zasuviek siete so striedavym
pradom 230 V.

Nevystavujte spotrebic a jeho pridavné zariadenia tep-
lotam vy$sim ako 60°C. VysSie teploty mozu spotrebi¢
poskodit.

Potraviny tlacte vyluéne tlaénym valéekom. PouZiva-
nie inych predmetov méZze poskodit zariadenie a jeho
pohonnu jednotku.
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© NepretaZzujte zariadenie nadmernym mnozstvom potra-
vin alebo prili§ silnym tla¢enim (tlaénym vlaéekom).

© Dbajte na spravnu montaz mlynéeka na maso. Vysled-
kom nespravneho postupu pri montézi je zla kvalita
mletia, ale moZe byt aj pricinou otupenia rezacieho noza
a kotcov. Tupy rezaci noz a kot(c vymente za novy.

© Pri praci so spotrebicom nezakryvajte ventilatné
otvory na jeho vonkajSom plasti. Spotrebi¢ nekladte na
makkeé plochy.

© Nikdy neponérajte blok motora do vody a neumyvajte
ho pod teclicou vodou.

© Neumyvaijte zariadenie, ktoré je pod napatim.

© Pri umyvani plasta nepouzivajte agresivne Cistiace
prostriedky ako su rézne emulzie, krémy, pasty a iné.
Mbézu okrem iného odstranit aplikované informaéné
grafické symboly také, ako napr.:. znacky, znaky,
vystrazné symboly, a iné.

Pokyny
Informacie o vyrobku a pokyny pre obsluhu

©® Po skonCeni prace so zariadenim vytiahnite zastréku
S0 zasuvky rozvodu napétia. Kabel pomaly zasurite do
otvoru z ktorého vychadza a zastrcku viozte do jej krytu.

© V pripade, Ze zariadenie sa neda spustit — odneste ho
do servisného centra.

© Maso, ktoré chcete pomliet je potrebné oddelit od
kosti, Sliach, chrupaviek a zil.

© Pred mletim, vacSie Casti pokrajajte na mensie kusky.

© Nemelte suchy mak. Pred mletim je potrebné mak
vopred sparit vriacou vodou a nechat ho v nej mogit
- niekolko hodin.

© Pri umyvani kovovych ¢asti pouzivajte makku kefku.

© Kovové Casti nikdy neumyvaj v umyvacke riadu. Agre-
sivne Cistiace prostriedky, ktoré su pouZivané v tychto
zariadeniach sposobuju tmavnutie vysSie uvedenych
Casti. Odporii¢ame ru¢né umyvanie s pouzitim tradic-
nych Cistiacich prostriedkov.

Technické udaje

Technické Udaje st uvedené na typovom §titku spotrebica.
Maximalna doba nepretrzitej prevadzky 10 minat
Prestavka pred dalSim pouzitim (minimaine) 30 minat
Deklarovana hodnota emisie hluku (Lwa) tohto spotrebica
je 77 dB(A) Co predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Zariadenie je skonstruovany v izolacnej triede Il a nepotre-
buje uzemnenie.

Spotrebi¢e ZELMER vyhovuju zavéznym poZiadavkam plat-
nych noriem.

Spotrebi¢ vyhovuje poziadavkam nasledovnych smernic:

- Elektrické zariadenie nizkeho napétia (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.
Viyrobok je na typovom &titku oznaceny znackou CE.

Popis spotrebica (Obr. R)

Mlyncek na mletie potravin pozostava z:

o Pohonnej jednotky — kazda pohonna jednotka je vyro-
bena tak, aby k nej bolo mozné pripojit ktorikolvek
mleciu sustavu a strahadlo, vyrobené spolo¢nostou
ZELMER. V zadnej Casti Ulozného priestoru pohonu
MM1000 sa nachadzaju vetracie otvory.

Mlecia sustava je zlozena z:

Q Mlecej komory

O Zavitovky s integrovanou spojkou

0 Rezacieho noza

o Rezacieho kotuca s otvormi s priemerom 4 mm
O Uzatvaracieho krizku

@ Piniacej misky

0 Tlaéného valéeka

Wyposazenia, w ktérego sktad wchodzi:

© Rezacieho kotuca s otvormi s priemerom 8 mm
@ Rezacieho kotuca s otvormi s priemerom 2,7 mm

TYPY MLYNCEKOV ZELMER
V nizsie uvedenej tabulke je uvedené prisluenstvo k jednotlivym typom mlynéekov, na ktoré sa vztahuje tento navod.
PrisluSenstvo
Typ o o . .
Hlava mlynceka ¢. 8 Struhaci nastavec Nastavec na lisovanie Mlynéek na obilie

MM1000.80 [} [} ° [ J
MM1000.82 ° (e} ° o}
MM1000.83 ° [ ) ° O
MM1000.84 ° [ ) e} o}
MM1000.88 ° (¢} e} o}

® - zakladné prisluSenstvo, O — doplnkové prisluSenstvo, ktoré je mozné zakupit v predajniach so spotrebiémi

MM1000-002_v01

19



m Plniaceho nastavca na klobasy
@ Distan¢na viozka
@ Spina¢

@ Blokovacie tlagidlo

Mechanicka poistka motora

@ Zavitovka

@ Spojka

@ skrutka M5x20

Miyngek je vybaveny mechanicky bezpeCnostnym systé-
mom, ktory chrani motor spotrebiCa pred jeho poSkodenim
— dalej ozubenie zavitovky, ktoré sa moZe poskodit pri nad-
mernom zatazeni zariadenia (napr. v pripade vniku kosti do
mlynéeka).

PoSkodenu zavitovku so spojkou vymerite za novu:

® v zavitovke (3) s poskodenou spojkou odkrutte
skrutku (17),

® vyberte poskodenu spojku (16),
® zaloZte novu spojku (16) a zabezpecte ju skrutkou (17).

(Obr. R)

Postup prace s mlyncekom namiso  (Obr. C)

Do telesa mlynéeka (2) nasadte postupne:

@ zavitovku (3) spojkou (16) dovnutra.

@Na strmenl zavitovky (3) strihaci nozik (4) s ostrym
nasmerovanym k rezaciemu kotucu.

@ Rezaci kotu€ (napr. 5) tak, aby vy¢nelok na telese mlyn-
¢eka zapadol do drazky na rezacom kotugi.

@ Dotiahnite v8etky sucasti mlynceka — az na doraz.

@ Nasadte zlozeny mlynéek na pohonnd jednotku (1)
a otocte do polohy, pri ktorej budete pocut ,kliknutie®, v ktorej
je mlyncek bezpecne zaisteny.

@ Nasadte plniacu misku (7) na teleso mlynceka (2).

Uvedenie spotrebica do prevadzky

ajeho obsluha (Obr. D)

@ Hnaciu jednotku (1) postavte blizko zdroja napatia na

pevnej ploche tak, aby nedoslo k upchatiu vetracich otvorov

na vonkajSom plasti spotrebica.

® Pred prvym pouzitim spotrebi¢a dokladne umyte jeho
jednotlivé sucasti.

©® Nasadte zvoleny nastavec a zapojte spotrebi¢ do
zasuvky.

@ Opatrne rozvifite napajaci kabel a zapojte ho do zasuvky

elektrického napétia.

@ Stlacenim spinaca (13) uvedte spotrebi¢ do ¢innosti.
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Obsluha plniaceho nastavca na klobasy (Obr. E)

Do telesa mlynéeka (2) nasadte postupne:

(@ Zavitovku (3) spojkou (16) dovndtra.

@ Na strmen zavitovky (3) diStanénd viozku (12).

@ Plniaci nastavec na klobasy (11).

@ Dotiahnite vSetky sucasti mlynceka skrutkou (6) — na doraz.
() Nasadte zlozeny mlyncek na hnaciu jednotku (1) a otocte
do polohy, pri ktorej budete pocut’ kliknutie®, v ktorej je mlyn-
Cek bezpecne nasadeny.

@ Nasadte plniacu misku (7) na teleso mlynceka (2).

Pred nasunutim ¢rievka ho namocte v teplej vode na pri-
blizne 10 min.

©® Na plniaci nastavec na klobasy (11) nasurite namocené

Crievko. Ddbajte pritom, aby sa na nastavci neupchali
odvzdusiovacie otvori.

Rozomletd hmota, ktorou plnite crievka by
nemala byt prilis riedka®. Pri vdi¢Som mnoz-
stve tekutin by mohlo déjst’ k ich aniku do vnu-
tornych casti spotrebica.

Struhadlo

o Strahadlo na jemné strihanie

@ Struhadio na hrubé struhanie

o Strihadlo platkovacie

O strihadio na zemiaky

O Poistka

0 Komora strihadla

o Nésypna miska

O Tlacny valcek

Sucastou vybavenia su dve strihadla s jemnymi a hrubymi
zubkami, ktoré struhaju na jemno alebo silnejSie viakna tvrdy
syr, mrkvu, zeler alebo varenU Cervend repu a pod. Tretie
struhadlo je uréené na krajanie zeleniny na platky (zemiaky,
uhorky, cibulu, atd.) Stvrté strihadlo je urené na strihanie
zeleniny (zemiakov, Cervenej repy, ovocia a pod.)

POUZITIE STRUHADLA (Obr. F)

Q@ Uvolnite poistku (5) a nasadte Vami zvolené struhadlo

spojkou otocenou dovnutra komory strihadla.

@) zaistite poistku (5).

@ Nasadte komoru strihadla (6) rovnakym spdsobom ako

komoru mlynéeka na maso.

©® VacSie potraviny urené ku spracovaniu najprv nakrajajte
na mensie kusky tak, aby vosli do komory.

©® NedoporuCujeme spracovavat makké alebo kostkovité
ovocie.

©® Po skongeni prace so spotrebicom vytiahnite zastréku zo
zasuvky elektrického rozvodu.

® Potraviny, ktoré uviazli vo vnutri strihadla odstrarite dre-
venou lyzicou.

(Obr. B)

Ii‘ Ostrie struhadiel nevyZaduje brisenie.
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Odstavovac (Obr. G)

Lis na ovocie je volitelny nastavec k niektorym typom mlyn-
¢ekov na maso. Pomocou lisu moZzete lisovat ovocie, ako
sU napr.: maliny, ribezle, jahody, egre$ ale aj hrozno a para-
dajky. Bobulové ovocie, ako su napriklad ribezle, mozete
lisovat' aj spolu so stopkami. V lise na ovocie sa nesmie liso-
vat ovocie s velkymi kdstkami, napr. slivky, visne a pod., ak
kostky neboli predtym odstranené.
Zlozenie lisu na ovocie:
o Komora lisu
6 Zavitovka
0 Komora odstavovaca
O Uzatvaraci krazok
© Ziiabok na odtekanie tavy
O Regulaéna skrutka
0 Plniaca miska (z mlyn¢eka na méso)
(8) Tlacny valcek (z mlynéeka na méso)
© sitko oditavovaca - 2 ks.

€. 1-s malymi otvormi

€. 2 - s velkymi otvormi
@ Tesniaci prstenec velky na teleso (3)
@ Tesniaci prstenec maly na zavitovku (2)
@ Hacik

Na tlacenie ovocia do lisu pouZivajte vyluéne
tlacny valcek (8).

UVEDENIE ODSTAVOVACA DO PREVADZKY A JEHO
OBSLUHA (Obr. H)

@ Presvedcte sa, ¢i na komore (3) a zavitovke (2) odstavo-
vaca sl nasadené tesniace prstence (10) a (11). V pripade,
Ze nie sU, musite ich nasadit do vnutra tychto Casti (komory
a zavitovky).

@ Do telesa spotrebica (3) zatlacte sitko odStavovaca (9)
Uplne na doraz.

@ Do komory odStavovaca (1) zasunte zavitovku (2).

Pre odstranenie sita (9) z tela (3) je velmi
vyhodné pouzit hacik (12). Hacik (12) vlozte
kratsim koncom do otvoru v site (9) a vytiahnite
sito (9) von.

@ Nasadte teleso so sitkom na zavitovku tak, aby sitko
bolo otocené smerom nadol, a vodiaca drazka zapadla do
vyénelku komory odstavovaca.

@ Takto nasadené teleso odStavovaca zaistite uzatvaracim
krizkom (4) ku komore odStavovaca (1).

(6) Nasadte regulaént skrutku (6) do telesa odStavo-
vaca (3).

(@ Nasuite Zliabok na odtekanie $tavy (5), do chvile kym
nebude zaistené na telese (3) — kliknutim”.

Zlozeny odStavova¢ nasadte na pohonnu jednotu, rov-
nakym spdsobom ako pri indtalacii mlynéeka na méso.
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@ Na plniaci otvor nasadte plniacu misku (7) a tlaény val-
¢ek (8) — sucast mlynceka na méso.

Pod otvor Zliabku na odtekanie Stavy (5) a regulaénu
skrutku (6) umiestnite vhodné nadoby na $tavu a duZinu.

@ Napéjaci kabel spotrebi¢a zapojte do elektrickej siete.
@ Zapnite spotrebi¢ stlatenim spinaCa (13), nésledne
vlozte ovocie do plniacej misky a jemne ho zatlacajte pomo-
cou laéného valceka.

Aby priebeh lisovania bol nastaveny spravne,

Iil na zaciatku prace s odstavovacom nedotahujte
regulacnu skrutku prilis. AZ na zaklade mnoz-
stva Stavy pritomnej v spracovavanej duZine,
nastavte stuperi dotiahnutia tak, aby ste ziskali
¢o najlepsi vysledok a vyhli sa upchatiu odsta-
vovaca.

©® Prilisovani sledujeme vihkost duziny. Ak je prili§ sucha,
povolte skrutku (6), ¢im predidete upchatiu lisu duzinou.

Stupen dotiahnutia regulacnej skrutky zavisi

Ii' od druhu a odrody spracovavaného ovocia,
ak je ovocie Stavnaté a velmi zrelé, dotiahnite
skrutku hibSie, ak je ovocie menej Stavnaté -
skrutku povolte.

Ak nastavenie skrutkou nezabezpeéi dosta-
tocnu efektivitu lisovania, je potrebné duzinu
opétovne spracovat.

Upchatie vystupu komory (v regulacnej skrutke

A (3)) spracovanou duZinou z ovocia s velkym
obsahom Stavy, méze spésobit' nebezpecen-
stvo vniku tekutiny do pohonnej jednotky spot-
rebica.

® V pripade upchatia vystupu komory spracovanou duzi-
nou, zariadenie vypnite. Venujte osobitnu pozornost pro-
cesu lisovania, napr. & nedo3lo k zaneseniu otvorov na
lisovacom kotuci. Odpojte lisovaci nastavec od pohonnej
jednotky (rovnakym spdsobom ako v pripade mlecej
komory), rozlozte lis, vyCistite (umyte) jednotlivé stcasti
lisu. Na umyvanie (najmé kotica) pouzivajte kefku zo
sady.

Zrnkovy mlyncek (Obr. 1)

@ Uzatvaraci krizok

Q Regulator zrnitosti

O Kryt s otoCnym tlacidlom

o Vnutorny mleci kameri

o Vonkajsi mleci kamen

O zavitovka

0 Komora mlynceka

0 Nasypna miska

0 Vodiaca drazka telesa musi zapadnit do vycnelka
komory mlynéeku
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OPIS ZARIADENIA

Tento strojéek sa mdze pouzivat na mletie obilia, olejnatych
semien a suchych potravinarskych vyrobkov.

Zmkovy mlynéek umoziuje mliet také potraviny ako su
napriklad: pSenica, Zito, ovos, ryza, zrmkova kava, cukor,
pohéanka, Cierne korenie celé, nové korenie, semena horéice,
vlasské orechy, lieskové orechy, suSené huby, mandle, sdja,
[anové semena, lupané jadra sinecnice a iné.

Olejnaté semena nemelte so zrnitostou nasta-
venou na minimalne hodnoty. Casti mlynceka
by sa mohli zlepit alebo zablokovat.

Zariadenie nie je vhodné na mletie velmi tvr-
dych obilnin, ako st napr. suseny hrasok,
kukurica popcorn.

MONTAZ MLYNCEKA NA SPOTREBIC (Obr. J)

(D Ked je komora mlynéeka (7) otodena v uhle asi 45°
vpravo, zalozte zloZzeny mlynéek na pohonnu jednotku tak,
Ze vlozite vysunuté Casti komory mlynéeka (7) do prislus-
nych vyrezov pohonnej jednotky a nasledne otoCite mlynéek
vlavo do polohy, pri zaisteni ktorej budete pocut ,kliknutie”.
Znamena to, Ze mlyncek bol zlozeny spravne.

POUZIVANIE A NASTAVENIE MLYNCEKA (Obr. J)
Pred prvym pouzitim jednotiivé Casti mlynceka umyte (pozri
L,CISTENIE"), vysuste a nasledne zomelte asi 50 g suroviny
(napr. obilia) pri nastaveni zariadenia na stredné mletie.
Zomleta surovina nie je vhodna na dalSie pouzitie, pretoze je
znedistena a je potrebné sa jej zbavit.

Maximalna doba nepretrZitej prevadzky mlyn-
A ceka je 10 minut. Na toto obmedzenie sa vzta-
huje maximélna doba prevadzky spotrebica,
po ktorej po 10 minutach prevadzky, by mala
nasledovat priblizne 45 minttova prestavka.

Spotrebi¢ sa nesmie pouZivat' volne, bez spra-

A covavania surovin. Je potrebné, aby ste spot-
rebi¢ pred kazdym jeho pouzivanim naplnili
surovinami.

@ Nasypte zrné do piniacej misky (8).

@ Nastavte regulacny ovlada¢ na telese spotrebica (3) na
hrubSiu zrnitost mletia.

(@ Uvedte spotrebic do chodu.
@ Zomleta surovina sa zacne sypat z prislu$ného otvoru.

@ V z&vislosti od poZadovanej zmitosti alebo od velkosti
pouzitych zfn, nastavte pomocou regulacného ovladaca na
telese spotrebica (3) davkovac zin (2) tak, aby ste ziskali
surovinu Vami pozadovanej zmitosti. Oto¢enim regulacného
ovladaca v smere pohybu hodinovych ruciciek ziskate jem-
nejSiu zrnitost’ suroviny. Pri ota¢ani v smere proti pohybu
hodinovych ruciciek — surovina bude zomletd na hrubSiu
zmitost.

Najjemnejsi (minimalny) stuperi mletia ziskate pri nastaveni
regulacného ovladaca na uroveri 1 a najvacsi (maximalny)
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pri nastaveni regulatného ovladaca na uroveri STOP. Pozri
schému na vonkajSom plasti (3) a regulacnom ovladadi (2).
Prilisné otocenie alebo odkrutenie regulacného ovla-
daca za urovein STOP, pocas prace so spotrebicom,
moze spdsobit’ jeho poSkodenie zariadenia.

Odportc¢ame, aby pocas cinnosti mlynceka
regulacny ovladac zrnitosti (2) bol nastaveny
medzi urovriou 1 a urovriou STOP.

Dbajte na doékladné umytie mlynceka pred
mletim réznych surovin, ¢o zabrani zmieSaniu
odlisnych voni.

Pre mékké obilie ako je napr. ovos alebo 'anové
semena je potrebné zvolit' hrubSiu zrnitost.

Pocas mletia sa nepozerajte dovnutra mlyn-
ceka, kedZe zrna pri mleti méZu obcas vysko-
Cit' a spésobit’ Vam uraz (napr. oka).

CISTENIE A UDRZBA

Miynéek nemusite Cistit po kazdom pouZziti (ak je mlety iba
jeden druh vyrobku), pretoze zavitovka (6) zabrafuje, aby
zvySky zrniek zostavali v mlynéeku. Ocelové mlecie kamene
(4, 5) osuste po umyti handrickou, aby nezacali korodo-
vat. V pripade dlhSieho uchovavania mlecich kameriov je
potrebné na nich naniest vrstvu oleja (na tento u¢el mozete
pouzit napr. jedly olej). Mlecie kamene sa nesmu ponarat do
vriacej vody. Umelohmotné ¢asti (na ktorych nie su zna-
zornené schémy) mozete umyvat v umyvacke riadu (max.
60°C).

(Obr. K)

©® Vypnite spotrebi€ a vyberte privodovy kabel zo zasuvky
rozvodu napatia.

@Vyberte tlany valCek a odoberte nasypni misku
z komory mlynceka.

@Presuﬁte blokovacie tlagidlo, mlynéek otodte vpravo
a odoberte ho.

@ Rozoberte jednotlivé sucasti nastavca, komoru s plnia-
cim nastavcom na klobasy.

Odlozte napajaci kabel, ako aj umyté a vysuené Casti
nastavca na prislusné miesto.

(@) sposob ulozenia rezacieho kotuéa do ulozného
priestoru.

@ Sposob uloZenia napéjacieho kabla.
@ Sposob ulozenia misky.

Po ukonceni prace
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® Pohonnu jednotku utrite vihkou handrickou s Cistiacim
prostriedkom.

©® Umelohmotné ¢asti umyte v teplej vode s pouzitim Cistia-
ceho prostriedku na riad.

©® Kovoveé Casti umyte v hortcej vode s pouzitim Cistiaceho

prostriedku na riad.

Dékladne ususte umyté diely.

Rezacie kotice a n6z mierne natrite jedlym tukom alebo

olejom, zabranite tak hrdzaveniu.

©® UsuSené Casti mlecej komory alebo strihadiel opat
zloZte do jedného celku.

Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky
elektrospotrebiCov ZELMER sU recyklovatelné a zasadne
by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Karténovy obal
odovzdajte do zberne starého papiera. Vrecka z polyetylénu
(PE, PE-HD, PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opatovné
zuzitkovanie.

Po ukonCeni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte
prostrednictvom na to uréenych recyklaénych
stredisk. Ak ma byt pristroj definitivne vyra-
deny z prevadzky, doporu€uje sa po odpojeni
privodnej Snury od elektrickej siete jej odstra-
nenie (odrezanie), pristroj tak bude nepouzi-
telny.

Informujte sa laskavo na Vasej obecnej sprave, ku ktorému
recyklaénému stredisku patrite.

Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunalneho odpadu.
Spotrebitel prispieva na ekologicku likvidaciu vyrobku.
ZELMER SLOVAKIA spol. s.ro. je zapojena do systému
ekologickej likvidacie elektrospotrebicov u firmy ENVIDOM -
zdruzenie vyrobcov. Viac na www.envidom.sk.

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
nych strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doru-
¢ené osobne alebo zaslané poStou prevadzaju servisné
strediska firmy ZELMER - vid ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.

Viyrobca nezodpoveda za pripadné $kody spdsobené pouZitim zaria-
denia, ktoré sa nezhoduje s jeho ur¢enim alebo v désledku jeho
nespravneho pouzivania.

Vyrobca si vyhradzuje pravo vykonat kedykolvek zmeny na vyrobku
bez predchadzajuceho upovedomenia za Uucelom prispésobenia
pravnym predpisom, normam, nariadeniam alebo z konstrukcnych,
obchodnych, estetickych dévodov a inych dévodov.

MM1000-002_v01
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@

Gratuldlunk a készillék kivalasztasahoz és (idvozoljlik
a Zelmer termékek felhasznaléi kdzott.

Alegjobb hatasok elérése érdekében javasoljuk, hogy hasz-
naljon eredeti Zelmer tartozékokat. Kifejezetten ehhez a ter-
mékhez lettek kifejlesztve.

Kérjuk figyelmesen olvassék el az alabbi hasznélati utasi-
tast. Kilénos figyelmet kell szentelni a biztonsagi eléirasok-
nak. A hasznalati utasitast kérjuk megdrizni, hogy a készilék
késBbbi hasznalata soran is rendelkezésre alljon.

A berendezés jellemzoi

Daraboljon, daraljon, préseljen, reszeljen - Zelmer - egy
valasztassal ennyi lehetéség.

Ha egy berendezéssel lehetne hust daréini, darabolni, zéld-
séget, diét apritani, gylimélcsét préselni a finom ebédhez
a gyereknek vagy bef6zéshez, sét gabonat, magokat, diot
vagy kavet daralni? A Zelmer haztartasi robotnak koszonhe-
téen minden az On keze tigyében van. A Zelmer, aki elismert
piacvezetd a haztartasi kisgépek terlletén, bemutatja az
MM1000 termékek teljes vélasztékat. Ez egy olyan beren-
dezés, ami mindent meg tud oldani, még a legnehezebb
feladatokat is. A motor fejlett hiitési rendszerének készénhe-
t6en a Zelmer konyhagép minden erélkddés nélkiil “kivételes
teljesitményt” fejt ki, a Peak Power értéke akéar 1500 W-ot
is elérhet. A rendkiviil joI atgondolt konstrukciénak kdszon-
het6en, a normal daralo leszerelése, és a megfeleld modul
felrakdsa utan at lehet alakitani kaposztagyaluva, gylimélcs-
préssé, vagy magdaralova (a felszerelési elemek, modelltél
figgben, tartozékként is kaphatok). Egy kisgép birtokaban
ofthon egy sor finom étellel lepheti meg a haziakat és a ven-
dégeket. A Zelmer kisgép nagyszeriien bevalik gylimdlcssze-
zonban is: a gylimélcsprésnek kdszonhetden készithet ott-
hon gyimélcslevet, pépet vagy gyimélcskocsonyat. A gyalu
segit Onnek a zoldség elkészitésében leveshez, amelyet
mélyhitében tarolva a nyari izeket varazsolhatja a konyhaba,
mikézben az ablakon tul a hideg és szirke tél uralkodik. Az
élelmiszerdaral6 haztartasi felhasznalasra készlilt.

Zelmer - az On felbecsiilhetetlen segitsége a konyha-
ban.

Tisztelt Vasarlo!
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A biztonsagra és a gép helyes hasznalatara
vonatkozé titmutatasok

A berendezés hasznalatbavétele el6tt olvassa el a tel-
jes kezelési utmutatot.

Meg kell gy6z6dni réla, hogy az alabbi utmutatasokat
megértették.

Veszély! / Vigyazat!
A biztonsagi eldirasok be nem tartasa
sériilésekhez vezet

Ne inditsa be a gépet, ha a halozati kabel, vagy a bur-
kolat szemmel lathatoan sérillt.

Ha a halozati vezeték megséril, azt a gyarténal vagy
szakszervizben, illetve egy szakemberrel Gjra kell cse-
réltetni, a veszélyhelyzet elkerlilése érdekében.

A berendezés javitasat kizarolag szakképzett személy
végezheti. A helytelenil végzett javitas komoly veszélyt
jelenthet a hasznalé szamara. Meghibasodas esetén
forduljon specialis ZELMER szervizhez.

Kiildnosen dvatosan kell eljarni a készlilék hasznalata-
kor gyermekek jelenlétében.

Tartozékcsere el6tt, vagy ha a mozgé alkatrészekhez
kozelit hasznalat kozben, ki kell kapcsolni a késziilé-
ket, és aramtalanitani kell.

A gép tisztitasa el6tt mindig huzza ki a halozati vezeté-
ket a halézati dugaszoléaljzatbol.

A késziileket mozgasukban korlatozott és csokkent
mentalis képességgel vagy a készilék hasznalatara
vonatkozé gyakorlattal és tudassal nem rendelkezé
személyek (beleértve a gyerekeket is) nem hasznal-
hatjak, kivéve ha a felligyeletiik biztositott, vagy a biz-
tonsagukert felelés személy altal készilékhasznalatra
vonatkozoan utasitast adtak.

Ugyelien arra, hogy gyerekek ne jatszanak a készii-
Iékkel.

Akészliléket kizarolag tallal egyutt szabad hasznalni.

Vigyazat!
A Ha nem tartja be az el6irasokat veszélynek
teszi ki a tulajdonat

Ne hizza ki a dugaszt a halozati dugaszoldaljzatbdl
a kabelnél fogva.

A gyuimdlcscentrifugat csak 230 V-os valtéaramd halo-
zatra csatlakoztassa.

Ne tegye ki a készlléket vagy annak tartozékait 60°C-
nal magasabb hémérsékletnek. Tonkreteheti a gépet.
A termék betolasahoz kizarélag a toméfat hasznalja.
Mas targyak hasznalata veszélyezteti a gépet és
a motorjat.

Ne terhelje tul a berendezést tul sok termékkel, sem
pedig annak tul erés tolésaval (a toméfaval).
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© Rendesen szerelje fel a daralo egységet, mivel a rosz- Miiszaki adatok

szul becsavarozott daralé egység rossz minéségben Yy e ot s
dardl, és oka lehet a kés valamint a rostély eltompula- A miiszaki adatok megtalalhatok a késziilék adattablajan.

sanak is. A tompa kést és szitat cserélie ki jra. Folyamatos munkavégzés megengedett idétartama 10 perc
® A géppel torténé munkavégzés kézben ne takarja le Az Ujbdli hasznalatig szikséges pihentetés ideje 30 perc
a burkolaton talalhat6 szellézé nyilésokat. A gépet ne | Lwa: 77 dB/A
allitsa puha alapzatra. A készilék all. szigetelési osztalyba tartozik, foldelést nem

® Ne meritse a gép motorjat viz ala, és ne mosogassa | genyel. @

folyovizben. A berendezés megfelel a vonatkozd magyar és eurdpai
© Ne mosogassa a motorra szerelt tartozékokat. bizonsagi szabvanyoknak.

) A bur}(olat mosogatéséhc'a.z, ne haszng’nljon emu’I- A Zelmer daralok megfelelnek a kovetkez6 direktivaknak:
zio, tej, paszta, stb. formajaban kaphato, agressziv | _  Kisfesziiltségi elektromos berendezések (LVD)
detergenseket. Ezek tobbek kozott eltavolithatjak —2006/95/EC.

a grafikus jelek formajaban felvitt olyan informaciokat, | - Elektromagneses kompatibilitas (EMC) - 2004/108/EC.
mint mercek, jeldlesek, figyelmeztetd jelzések stb. Atermék adattablajan CE jeloléssel lett ellatva.
[T E A késziilék leirasa (A. abra)
Informaciok a a termékrdl és felhasznalasi Az élelmiszer termékek daraloja az alabbi részekbdl all:
javaslatok @ Daralo meghajtasbol — minden daralo meghaitas alkal-
o . L L mas a ZELMER minden feltétéjének felszereléséhez.
© A munka befejezése utan a haldzati kabelt a halozati A MM1000-0s késziilék hajtomii-rekeszének hatso
dugaszoldaljzatbol. Rejtse el a vezetéket konnyedén részében talalhatok a szellszonyilasok.
betolva a nyilasba, ahonnét kijon, a dugaszt pedig A1 A e
el e, Daralo egyseégbdl, amelynek részei:

G Daralé henger

© Ha a gépet nem lehet beinditani, szervizbe kell adni. ) ’
Q Csiga hozzaszerelt kuplunggal

© Ahusboél, amit meg szeretne daralni, szedje ki a cson-

tot, inakat, porcot és ereket. 0 Kes

® Nagyobb termékeket daralas elétt vagja fel kisebb | @ Perforélt allokés (rostély) 4 mm-es furatokkal
darabokra. © Zar6 gyiri.

© Ne daraljon makot szérazon. Darélés elétt a makot le | @€)) Adagol6 talcabol
kell forrazni, és tizegynéhany orara be kell aztatni. 0 Toméfabol

o 'I?efféetm alkatrészek mosogatasahoz hasznaljon puha Tartozékokbol, amelyek az alabbiak:

©® Ne mosogassa a fém alkatrészeket mosogatogeé- o ROStély 8 mm-es furatokkal
pekben. Az ezekben a berendezésekben alkalmazott @ Rostély 2,7 mm-es furatokkal
agressziv tisztitoszerek a fenti alkatrészek mattosoda- (D Kolbasztolté ratét

sahoz vezet. @ Tavtarto betét
© Mosogassa 6ket kézzel, hagyomanyos mosogatosze- ® Kapcsold
rekkel. @ Retesz nyomogomb

ZELMER DARALOK TiPUSAI
Az aldbbiakban megadéasra kertiltek a hasznélati utasitasban leirt daralok és azok tartozékai.

Tartozékok
Tipus
8. sz. daralo szett Gyalu Gyiimélcsprés Makdaralé
MM1000.80 ° ° ) °
MM1000.82 ° o ° o
MM1000.83 ° ° ) o
MM1000.84 ° ° o o
MM1000.88 ° o o o
® —alapfelszereltség, O - kiegészitd tartozék, amely megvasarolhaté a boltokban, ill. az alkatrész ellatotol
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A motor mechaniku védelme (A. abra)

@ Csiga

@ Haitokerek

@ Csavar M5x20

A daralé rendelkezik mechanikus védelemmel, amely védi

a motort a megrongalédastol — a kuplung fogai a csiga

végén kitornek, ha a daralot tllterhelés éri (pl. ha a daraloba

csont kertll).

A megrongalodott kuplungot cserélje ki Ujra:

©® a megrongalddott kuplungl csigaban (3) csavarja ki
a csavart (17), tavolitsa el a megrondalédott kuplungot
(16),

©® tegyen be Uj kuplungot (16), és csavarozza be a csavar-
ral (17).

A daralo szett haszndlata (C. abra)

Adaralé kamraba (2) helyezze be sorban egymas utan:

@ Acsigat (3) a kuplunggal (16).

@A csiga csapjara (3) tegye ra a kést (4) élével a rostély
felé.

® Aszitat (pl. 5) Ugy, hogy a kamra falan Iévé kiugras bele-
menjen a rostély peremén |évé horonyba.

@Huzza meg a daraléd egység minden elemét, er6sen,
ellenallasig.

@ Tegye fel az dsszeszerelt daralé egységet a motorra (1)
és forgassa el egészen addig, amig meg nem hallja a retesz
kattanasat.

® Tegye fel a talat (7) a daral6 kamrara (2).

A késziilék elokészitése hasznalatra
(D. abra)
@ A motort (1) allitsa a dugaszoléaljzat kbzelébe, kemény

alapzatra gy, hogy ne takarja el a burkolaton 1év6 szell6z6
nyilasokat.

©® Adarald els6 hasznélata elétt mossa el a tartozékokat.

©® Szerelie 6ssze a megfeleld tartozékokat, és csatlakoz-
tassa a motorhoz.

@Ovatosan tekerje le a halozati kébelt, majd dugja be
a haldzati dugaszoloaljzatba.

@ A kapcsolé nyomégombbal (13) inditsa be a gépet.

Munkavégzés a kolbasztolto ratéttel (E.abra)

A daralé kamraba (2) tegye be sorban:

@ Acsigat (3) a kuplunggal (16).

@A csiga csapjara (3) tegye fel a tavtartd betétet (12).

® Husdaralo ratét (11).

@ Hlzza meg az anya minden elemét (6) — erésen, ellenal-
l&sig.

@ Tegye fel a 6sszeszerelt darald egységet a motorra (1),
és forgassa el egészen addig, mig a retesz be nem kattan.

és lizembe helyezése
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@ Tegye fel a talat (7) a daralé kamrara (2).
A kolbaszhéjat (belet) felhelyezése elétt aztassa be 10
percre meleg vizbe.

©® A kolbasztdltére (11) huzza fel a nedves kolbaszhajat,
figyelve arra, hogy ne torje el a Iégtelenitd nyilasokat
a feltéten.

A belet megtolté hus nem lehet ,,tul hig”. A tul-
zott folyadék tartalom annak elfolyasat és
a daralo belsé terébe jutasat okozhatja.

Kiegészitd reszeld (B. abra)

o Finom forgacsolasu reszeld

e Durva forgacsolasu reszelé

© Szeleteld reszeld

0 Pépeld reszeld

O Rugos zar

0 Darabolorész

@ Toltsedeny

O Tomérud

A kiegészit6 reszelében két forgacsolo reszeld van durva és
finom forgécs reszeléséhez (sajt, sargarépa, zeller, f6tt cékla,
sth.). A harmadik dob z6ldség szeletelésre hasznalhato (bur-

gonya, uborka, hagyma, stb.). A negyedik pedig reszelésre
(burgonya, cékla, gyimélcs, sth.) hasznalhato.

MUNKAVEGZES A KIEGESZITO RESZELOVEL

(F. abra)

@ Hajtsa el a pattintdzarat (5), és tegyen be egy reszel6t

kuplunggal a kamraba.

@ Pattintsa be a zérat (5).

@ Csatlakoztassa a gyalu (6) kamrajat a géphez Ugy, ahogy

a husdaral6 kamréjat.

® A nagy méretii élelmiszereket elébb végja kisebb dara-
bokra, amelyeket nehézség nélkul bele teheti a kamraba.

©® Ne reszelien kemény magvy puha gylimdlcsoket.

® Amunka befejezése utan kapcsolja ki a daralét és hizza
ki a halozati vezetéket a csatlakozé aljzatbol.

©® Fakanal segitségével tavolitsa el a reszeldédob belsejé-
ben, vagy a reszelé kamraban talalhaté maradvanyokat.

A reszelédobok éleit nem sziikséges regene-

ralni.
Gyiimolcsprés (G. abra)

A gylimdlcsfacsard egyes tipusu daralok tartozékat képezi.
Lehetdvé teszi olyan gyimoélcsok levének a préselését,
mint: malna, ribizli, eper, egres, tovabba sz6l6 és paradi-
csom. Az olyan gyiimélcsokbdl mint példaul a ribizli, a levet
a gyumodlcs kocsényanak az eltavolitdsa nélkil lehet pré-
selni. A gylimélcsfacsaréba nagy magvu gylimdlcsoket, mint
pl. szilva, meggy stb. csak a magvak el6zetes eltavolitasa
(a gyimolcs kimagvazasa) utan szabad tenni.

MM1000-002_v01



A gyimolcsfacsaro részei:
0 Préskamra
0 Csiga
© Kesziiléktest
O Rogzits csavar
o Léelvezetd csatorna
© Szabalyozo csavar
@ Tal (a daral részbél)
© Toloka (a daralé részbdl)
© Szirsszita— 2 db
No. 1 - kisebb lyukakkal
No. 2 — nagyobb lyukakkal
@ Akésziiléktest (3) nagy tomitégyrtije
D Acsiga (2) kis tomitdgytirdje
@ Akampo
A gyiimélcsék benyomasara kizardlag csak
a tolokat (8) hasznalja.

A KESZULEK HASZNALATA ELOTTI ELOKESZU-
LETEK ES A GYUMOLCSFACSARO KEZELESE
(H. abra)

@ Gy6z8djon meg réla, hogy a testre (3) és a csigara (2) fel
vannak téve a tomitd gydriik (10) és (11). Ha nincsenek, fel-
tétlendl helyezze bele ezeknek az elemeknek (test és csiga)
a vajataiba.

@ A testre (3) helyezze fel, és nyomja be a szitat (9) utké-
zésig.

® Aprés kamréajaba (1) helyezze be a csigat (2).

Jo segitséget nyujt a kampo (12), a sziir6 (9)
eltavolitasahoz a daralé testbdl (3). A kampo
(12) révidebb felét akassza a sziir6 (9) nyila-
saba, majd ennek segitségével huzza ki a szi-
rét (9).

@ Tegye fel a testet a szitdvala csigara, figyelve arra, hogy
a szita lefelé legyen, és a pozicionalé bevagas a prés kamra-
janak kiemelkedésére kerdljon.

(® Az igy besllitott testet csavarozza be az anyaval (4)
a gyimolcsprés kamrajaba (1).

@ Csavarja be a szabalyzé csavart (6) a testbe (3).

@ Tolja ra a Iét elvezetd csovet (5) egészen addig, amig az
be nem kattan a testbe (3) — ,click”.

Az dsszeszerelt gyumolcsprést helyezze fel a motorra,
pontosan Ugy, mint ahogy az a daralonal le van irva.

@ Atolcsérre tegye fel a talat (7) és a tdméfat (8) — a darald
egységhol.

A kifolyocsd (5) és a szabalyozd csavar (6) allitson egy
megfeleld edényt a Iének és a préselménynek.

@ Dugja be a gép halézati kabelét a halozati dugaszoldalj-
zatba.
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@ Inditsa be a gépet a kapcsoléval (13), majd adagoljon
bele megfeleld gylimolcsoket a toméfaval.

A gyiimoélcs préselési folyamatanak a megfelelé
menete érdekében a miikodés kezdeti fazisaban
a szabalyozo csavart ne csavarja be tul mélyen.
A csavar meghuzésat csak azutan modositsa,
ha a préselmény létartalmat ellendrizte, gy,
hogy megfelel6é hatékonységot érjen el, viszont
elkeriilje a gyiimolcsfacsaré eldugulasat.

©® Apréselési folyamat kdzben figyeljen oda a préselmény
létartalmara. Ha a préselmény nagyon szarazza valik,
csavarja ki a csavart (6), hogy a gyiimolcsfacsarot
a préselmény nehogy eldugaszolja.

A csavar rogzitési foka a feldolgozandé gyii-
molcsok tipusatdl és fajtajatol fiigg, a lédus és
nagyon érett gyiimolcsok esetében - a csavart
hizza meg jobban, a kevésbé lédus gyiimél-
csok esetében pedig - a csavart ne hiizza meg
tulsagosan.

molcslé megfelel6 hatékonysagu préselését,
a préselményt ismét at lehet engedni a gyii-
mélcsfacsaron.

Ii‘ Ha a szabalyozo csavar nem biztositja a gyii-

Ha a lédus préselmény a préskamra kivezeté
nyilasat (a szabalyoz6 csavarnal (3)) elzarja,
a lé a késziilék hajtémiivébe folyhat.

® Amennyiben a préselmény a préskamra kivezetd nyila-
sanak az eldugulasat okozza, a késziléket ki kell kap-
csolni.

® Forditson kiildnds figyelmeta gylimélcs|é préselési folya-
matéra, pl. arra, hogy a sziir6szita nyilasai nem dugul-
tak-e el.

® A gyimélcsfacsarét kapcsolja le a hajtémirél(ugyandgy,
mint a daralékamra esetében), szerelje szét a gylimdlcs-
facsarét, tisztitsa meg (mosogassa el) a gylimdlcsfa-
csaro részeit.

® A mosogatashoz, killéndsen a sz(irészita tisztitasahoz,
hasznalja a készllékhez mellékelt kefét.

A daralé olyan (I. abra)

o Zarocsavar

© Orl6 beallito

© Oriés szabalyozo
0 Belso 6rl6

O Kiils 6rl6

O Csiga

@ Orlstartaly

O Betolts

OAz driétartaly fogai a meghajto fej rovatkaiba kell, hogy
illeszkedjenek
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A KESZULEK LEIRASA

Ez a kiegészitd szaraz magvak, olajos magvak és szaraz
termékek érlésére szolgal.

A daralé olyan termékek drlésére szolgal, mint: blza, arpa,
zab, rizs, szemes kavé, cukor, hajdinakasa, feketebors,
szegfiibors, mustarmag, di6, mogyoro, szaritott gomba,
mandula, sz6ja, lenmag, hantolt napraforgémag, stb.

Olajos magvakat ne 6ré6ljén nagyon finom beal-
litason, mert a daralo eltomédhet.

A késziilék nem hasznalhaté nagyon szaraz ter
mékek 6rlésére, mint pl.: szaritott borsé, patto-
gatott kukorica.

A DARALO FELSZERELESE (J. abra)
A daralo oriétartalyat (7) kb. 45°-kal jobbra forditva
helyezze fel a meghajtd fejre. Az oridtartaly (7) fogait
illeszsze a meghajto fej rovatkaiba, majd forditsa balra amig
az a helyére nem fordul, amit egy ,kattanas” jelez. Ez azt
jeleneti, hogy helyesen helyezte fel a daralot.

ADARALO HASZNALATA ES BEALLITASA (J. abra)
Els6 hasznalat el6tt mossa (lasd , TISZTITAS”) és szaritsa
meg a daralé szétszedett részei, ezutan 6réljon meg kb. 50 g
magot (pl.: buza) kdzepesen finom 6érléssel. Az igy megdrolt
magvak nem fogyaszthatok, mivel szennyezettek, ezért
dobja ki 6ket.

A daralé 10 percig miikodhet megszakitas nél-
kiil. Ez a feltétel a gép maximalis munkaidejére
is vaonatkozik, ami utan ok. 45 percig pihen-
tetni kell.

A berendezés nem iizemelhet terhelés nélkiil.
Beinditas el6tt mindig toltse fel termékkel.

@) Ontson magot a talba (8).

@ Allitsa a testen talalhato forgatogombot (3) durvabb
drlésre.

(@ Kapcsolia be a gép motorjat.

@ Az 6rlemény elkezd kifolyni a nyilason.

@ Az 6rlés finomsagat az Orlés szabalyozd segitségé-
vel dllitsa be (3) az 6rl beallitot (2) ugy, hogy a megfeleld
finomsagu drleményt kapja. Jobbra az éramutato jarasaval
megegyez0 iranyba tekerve finomabb 6rleményt kap, ezzel
ellentétes iranyba durvabbat.

A legfinomabb 6rlemény (minimalis) az érlés szabalyozo
1be allitdsaval, mig a legdurvabb (maximalis) a STOP vona-
lig tekeréssel érhetd el. Lasd a grafikat a 6rlés szabalyozon
(3), valamint az 6rl6 bealliton (2).

Ha til er6sen tekeri a szabalyozot a STOP allas iranyaba,
megsériilhet a késziilék.

Javasoljuk az 6rlés szabalyozot (2) az 1 szam
és a STOP vonal kozé allitani.
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Hasznélat utan tisztitsa ki a daralot, igy elkeriil-
heti az 6rlemények szaganak keveredését.

A nagyon lagy magvak esetében (zab, len stb.)
a durva érlést vélassza.

Daralas kézben ne nézzen be az 6riétartalyba,
mert az idénként kirepiil6 szemcsék sériilést
(pl. szemsériilést) okozhatnak.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A daralét nem kell minden hasznalat utan elmosni, ha folya-
matosan ugyanahhoz a termékhez hasznaljuk, mivel a csiga
nem hagyja, hogy a magvak eltomitsék a berendezést. Az
acél ri6fejeket (4, 5) a rozsdasodasuk megelézése érdeké-
ben mosogatasuk utan torolgesse el. Az 6rléfejek hosszabb
id6n keresztll torténd tarolasa esetén ajanlatos azok konzer-
valasat kenéssel biztositani (ebbdl a célbdl pl. étolaj hasz-
nalhaté). Az &ri6fejeket ne meritse forr6 vizbe. A mianyag
alkatrészeket, (melyeken nincs grafika) tisztithatja moso-
gatogépben is (max. 60°C).

(K. abra)

©® Kapcsolja ki a gépet, hiizza ki a halozati kabelt a halozati
dugaszoldaljzatbdl.

Q) Vegye ki a toméfat, és vegye le a talat a daralo kamra-

rol.

@ Tolja at a retesz nyomégombjat, a adaralé egységet for-

ditsa el jobbra, és vegye le.

@Szedje szét a darald egység elemeit, a kamrat a kol-

basztoltdvel.

Tegye el a vezetéket, valamint az elmosott és megszaritott

alkatrészeket a fiokba.

@ Helyezze be a szitdt a mélyedésbe.

(5 Tegye el a halozati kabelt.

@ Tegye el a talat.

Tisztitas és karbantartas

® A meghajtas hazat tordlie 4t mosogatoszeres vizzel
megnedvesitett ruhaval.

® A mianyag részeket mossa el mosogatoszeres meleg
vizben.

©® Afém részeket mossa el mosogatoszeres forrd vizben.

Alaposan szaritsa ki az elmosott tartozékokat.

® Avrostélyt és a kést enyhén tordlje at étkezési olajjal az
esetleges rozsdasodas megel6zése céljabol.

® Adarald henger, vagy a kiegészité reszelé kamrajat sze-
relje teljesen dssze.

A munka befejezése utan
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Kornyezetvédelem - dvjuk kornyezetiinket

A karton csomagolas javasoljuk leadni a hulla-

dékgydijtd helyre. A polietilén (PE) zsakot dobja

mianyag gy(ijt6 konténerbe. A halézatbdl

valo kikapcsolas utan a hasznélt késziiléket
szétszerelni, a miianyag alkatrészeket leadni
masodlagos nyersanyag felvasarld helyen. I
Afém alkatrészeket leadni a MEH-be.

Nem dobhato ki haztartasi hulladékkal egyiitt!!!

Gyarté nem véllal felelésséget azon hibakért, amelyet a nem rendel-
tetésszerd, vagy helytelen hasznalat eredményez. A garancia nem
terjed ki arra a késziilékre, amelyen fel nem jogositott személy altali
javités éllapithato meg. Gyarté fenntartia magénak a jogot a termék
modositaséra tetszbleges idbpontban, elézetes értesités nélkiil az
elirdsoknak, szabvanyoknak, direktivaknak valo megfelel6ség, vagy
konstrukcios, kereskedelmi, esztétikai és egyéb okok miatt.

MM1000-002_v01
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@ Stimati Clienti!

Va felicitam pentru ca ati ales aparatul nostru si va urdm bun-
venit in randul utilizatorilor de produse ale firmei Zelmer.
Pentru a obtine cele mai bune rezultate va recomandam sa
folositi doar accesoriile originale fabricate de firma Zelmer.
Accesoriile au fost proiectate special pentru acest produs.
Va rugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni. O atentie
deosebita trebuie acordata indicatiilor privind siguranta folo-
sirii aparatului. V& sfatuim s& pastrati instructiunile de utili-
zare, pentru a le putea folosi si mai tarziu, in cursul utilizarii
ulterioare a aparatului.

Trasaturi caracterisitce ale dispozitivului

Marunteste, toaca, stoarce, piseaza - Zelmer - o alegere
si atat de multe posibilitati.

Credeti ca este posibil ca un singur dispozitiv sa poata toca
carnea, sa taie felii, sa marunteascé legumele, sa macine
diferite nuci si alune, sa transforme fructele in paste gus-
toase pentru copii sau sa pregateasca legumele si fructele
pentru iarma, sa macine cereale, seminte, nuci si alune sau
cafea? Datorita tocatoarelor Zelmer toate aceste functii
sunt la indemana D-voastra. Zelmer, lider de necontestat in
categoria tocatoarelor, prezinta intreaga gama de produse
MM1000. Acestea sunt dispozitive care vor face fata chiar
si celor mai dificile sarcini. Datoritd sistemului avansat de
racire a motorului, tocatorul Zelmer poate atinge fara efort
“o putere extrem de mare”, valoarea Peak Power este de
1500 W. Datorita constructiei bine gandite dupa ce este
detagaté camera de tocare standard puteti, prin racordarea
modulului corespunzator, sa il transformati in dispozitiv de
taiat felii, storcator fructe sau dispozitiv pentru macinat (echi-
pament suplimentar anexat in functie de model, disponibil,
de asemenea, ca accesorii). Avand numai un dispozitiv in
casa, ii veti surprinde pe membrii familiei si pe musafiri cu
gama mancarurilor gustoase. Dispozitivul Zelmer este ideala
pentru sezonul fructifer: datorita storcatorului de fructe puteti
pregati sucuri, pireuri de fructe si jeleuri de fructe. Dispoziti-
vul pentru taiat felii va va ajuta sa pregatiti legumele pentru
supa, care pastrate in congelator, va vor incanta cu aroma
legumelor de vara, atunci cand afara va fi frig si mohorat.
Masina de tocat pentru diferitele produse alimentare este
prevazuta pentru uz casnic.

Zelmer - Ajutorul D-voastra de nepretuit din bucatarie.
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Indicatii cu privire la siguranta si utilizarea

corespunzatoare a magsinii

Inainte de a incepe utilizarea dispozitivului cititi cu
atentie intregul manual de instructiuni de deservire.

Asigurati-va ca toate indicatiile au fost foarte bine infe-
lese.

A Pericol! / Atentionare!

Ne-respectarea regulilor poate provoca rani
Nu porniti dispozitivul dacd, conductorul de alimentare
este deteriorat sau carcasa este deteriorata in mod vizibil.
In cazul in care cablul de alimentare ne-decuplabil,
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit la producator
sau intr-un atelier de reparatii specializat de catre
0 persoana calificata, cu scopul de a evita pericolul.
Dispozitivul poate fi reparat numai de catre persoane
special scolarizate in acest domeniu. Reparatia care
este realizata incorect poate cauza un pericol serios
pentru utilizator.
Tn cazul in care ati observat defectiuni luati legétura cu
punctul de service specializat ZELMER.
Pastrati o deosebita prudenta atunci cand folositi dis-
pozitivul in prezenta copiilor.
Tnainte de a inlocui echipamentul sau inainte de a vé
apropia de piesele care sunt in miscare in timpul utili-
zarii, dispozitivul trebuie oprit si, de asemenea, trebuie
decuplat de la sursa de alimentare cu curent electric.
Tnainte de a incepe curatarea dispozitivului, ntot-
deauna, trebuie sa decuplati conductorul de alimentare
de la priza cu curent electric.
Acest dispozitiv nu este destinat pentru a fi utilizat
de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale limitate sau de catre persoane
care nu au experienta sau nu cunosc dispozitivul sau,
cu exceptia cazului in care utilizarea acestuia are loc
sub supraveghere sau in conformitate cu instructiunea
de utilizare a dispozitivului, transmise de catre persoa-
nele responsabile de siguranta acestor persoane.
Trebuie s fiti atenti la copii pentru ca acestia sa nu se
joace cu dispozitivul.
Dispozitivul poate fi folosit numai impreuna cu recipi-
entul de umplere conductor.

ff Atentie!
Ne-respectarea poate provoca pagube materiale

Nu scoateti stecherul din priza retelei de alimentare cu
curent electric tragand de cablu.

Dispozitivul poate fi racordat numai la reteaua cu
curent alternativ de 230 V.

Nu supuneti dispozitivul si echipamentul acestuia la
actiunea unei temperaturi mai mari de 60°C. Puteti
deteriora dispozitivul.
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Pentru impingerea produselor folositi numai accesoriul
de impingere. Folosirea altor obiecte pentru impinge-
rea produselor poate cauza deteriorarea dispozitivului
si a sistemului de propulsie.

Nu supraincarcati dispozitivul cu o cantitate excesiva
de produse si nici prin impingerea prea puternica
a produselor (cu ajutorul accesoriului de impingere).
Montati cu exactitate ansamblul de tocare, deoarece
atunci cand acesta este montat incorect poate con-
duce la o tocare de calitate proasta, si, de asemenea,
poate fi cauza deteriorarii cutitului si a sitei. in cazul
in care cutitul de tocare si sita s-au deteriorat acestea
trebuiesc imediat inlocuite cu unele noi.

Tn cazul in care dispozitivul este in stare de functio-
nare nu acoperii orificiile de aerisire de pe carcasa. In
timpul functionarii dispozitivul nu trebuie amplasat pe
o suprafata moale.

Sistemul de propulsie a dispozitivului nu trebuie scu-
fundat in apa si nici spalat sub jet de apa.

Nu spalati piesele care fac parte din sistemul de pro-
pulsie.

Pentru curatarea carcasei nu folositi detergenti agre-
sivi sub forma unor emulsii, lotiuni, paste etc. Acestea
pot printre altele, sé conduca la eliminarea simbolurilor
informative grafice, cum ar fi: gradatii, indicatii, semne
de avertizare, etc

i

Indicatii
Informatii despre produs si indicatii referitoare
la utilizarea acestuia

Dupa ce utilizarea dispozitivul aluat sfarsit scoateti
stecherul conductorului de racordare din priza retelei
cu curent electric. Ascundeti cablul prin introducerea
delicata a acestuia in orificiul special prevazut, iar ste-
cherul cablului introduceti-I in locul special pregatit.

® fin cazul in care dispozitivul nu pomeste - transmiteti-|
catre service.

TIPURILE DE MASINI DE TOCAT ZELMER

Carnea destinata pentru tocare trebuie separata de
oase tendoane, cartilaje si vene.

Tnainte de a incepe tocarea buctile mai mari de pro-
duse taiati-le in bucati mai mici.

Nu treceti prin masina de tocat mac uscat. Tnainte de
tocare macul trebuie sa fie oparit si inmuiat — chiar si
peste douasprezece ore.

Pentru curatarea pieselor metalice folositi o periuta
moale.

Nu spalati piesele metalice in masinile de spalat vase.
Detergentii agresivi folositi in timpul functionarii unor
astfel de dispozitive pot cauza schimbarea culorii pie-
selor sus mentionate. Spalati aceste piese manual cu
ajutorul detergentilor traditionali folositi pentru spalarea
vaselor.

Informatii tehnice

Parametri tehnici sunt evidentiati pe tablita caracteristica
a produsului.

Perioada de lucru neintrerupta 10 minut
Perioada de pauza inainte de urmatoarea folosire 30 minut
Zgomotul aparatului (Lwa): 77 dB/A
Aparatul este construit in clasa a ll-a de izolare, nu necesita
inpaméntare.

Masinile de tocat ZELMER sunt in conformitate cu normele
in vigoare.

Dispozitivul este in conformitate cu directivele:

- Dispozitiv electric de joasa tensiune (LVD) — 2006/95/EC.
- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.
Produsul a fost marcat cu semnul CE pe téblita caracteris-
tica.

Mai jos este prezentat asortimentul de accesorii ale maginilor de tocat despre care este aceasta instructiune de folosire.

Echipament
Tipul
Ansamblu de tocare Nr 8 | Gratare: aspru, fin, feliere Storcator Masina tocat cereale
MM1000.80 ) ° [ °
MM1000.82 ) o ) )
MM1000.83 ° ° ) ¢)
MM1000.84 ) ° @) ¢)
MM1000.88 ) o [¢) )

@ — accesorii de bazd, O - accesorii suplimentare pe care le puteti cumpara in magazine

MM1000-002_v01
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(Desenul A)

Masina de tocat produsele alimentare se compune din:

0 Sistemul de propulsie — fiecare sistem de propulsie este
adaptat pentru montarea fiecarui ansamblu de tocare si
razuire al marcii ZELMER. n spatele aparatului, in com-
partimentul unitétii de motor MM1000 se gasesc orificiile
de ventilare.

Ansamblul de tocare, care se compune din:
9 Dispozitivul pentru tocare

o Melcul cu ambreiaj

O cuiit

O Sita cu orificii 4 mm

0 Bratara

0 Vasul

© impingatorul

Echipamentul, care se compune din:
0 Sita cu orificii de 8 mm

@ sita cu orificii de 2,7 mm

@ Accesoriu umplere carnati

@ Element de distantare

@ intrerupator

@ Butonul blocadei

Descrierea dispozitivului

Sistem mecanic de siguranta

al motorului

@ spirala

@ Cremaliera

@ Surub M5x20

Masina de tocat are o asigurare mecanica care fereste moto-

rul sa nu se strice — ambreiajul melcului se rupe atunci cand

masina este prea incarcata (de ex. induntru se afla o bucata

de 0s).

Ambreiajul stricat trebuie schimbat cu unul nou:

® in melc (3) impreund cu ambreiajul defect desurubati
surubul (17),

® sidemontati ambreiajul defect (16),

© fnlocuiti-l cu un ambreiaj nou (16) si ingurubati la loc
surubul (17).

(Desenul A)

Folosirea ansamblului de tocat  (Desenul )

Tn camera de tocat (2) introduceti pe rand:
@ Melcul (3) cu ambreiajul (16) spre interior.
@) Pe axul melcului (3) cutitul (4) indreptat cu lamele céatre sita.

@ Sita (de ex. 5) astfel incat proeminenta camerei s& intre
in santul care se afla pe circumferinta sitei.

@Tn§urubati toate elementele ansamblului de tocat — tare
si pana la capat.

@ Introduceti ansamblul de tocat pe sistemul de propulsie (1)
si rofiti-l pana in pozitia in care veti auzi click™-ul blocadei.

@ Montati vasul (7) pe camera de tocat (2).
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Pregatirea dispozitivului pentru functionare

(Desenul D)

@ Sistemul de propulsie (1) trebuie amplasat in apropierea
prizei retelei cu curent electric pe o suprafata durd, astfel
incat sa nu fie acoperite orificiile de aerisire din carcasa.

si pornirea acestuia

® Inainte de prima folosire a dispozitivului spalati elemen-
tele echipamentului.

©® Montati intre ele elementele echipamentului corespunza-
tor si acest ansamblu alaturati- sistemului de propulsie.

@ Derulati cu atentie cablul de racordare si apoi introdu-
ceti-| in priza de alimentare cu curent electric.

() Cu ajutorul butonului intrerupatorului (13) porniti dispozi-
tivul.

Folosirea accesoriului umplere
carnati (Desenul E)
Tn camera de tocat (2) introduceti pe rand:

@ Melcul (3) cu ambreiajul (16) spre interior.

@ Pe axul melcului (3) element de distantare (12).

(@) Accesoriu umplere carnati (11).

@anrubati toate elementele cu ajutorul piulitei (6) — tare
si pana la maxim.

® Montati ansamblul de tocat pe sistemul de propulsie (1)
si rotiti-l pana In pozitia in care veti auzi ,click”-ul blocadei.
@ Montati vasul (7) pe camera de tocat (2).

Tnainte de a pune intestinul (membrana) inmuiati-| in apa
calda cca. 10 min.

® Pe accesoriul de umplere carnati (11) puneti intestinul
umed, fiti atenti sa nu acoperiti orificiile de aerisire de pe
accesoriul respectiv.

Masa de carne care va umple pielita nu poate fi
»prea lichida”. Continutul prea mare de lichide
poate produce scurgeri si lichidul poate ajunge
in interiorul maginii.

Razatoare

@ Cilindrul pentru bucati fine

@ Cilindrul pentru bucati mai mari
o Cilindrul pentru feliere

o Cilindrul pentru razuire

o Element de inchidere

0 Compartiment

0 Vas de umplere

0 Dispozitiv de presare

Magina are doud razatoare care razuiesc in fulgi marunti
si grosi (cascaval, morcovi, telind, sfecld fiarta etc). A treia
razatoare serveste la taierea legumelor in felii (cartofi, cas-
traveti, ceapa etc.). A patra rézatoare serveste la razuirea
foarte marunta (cartofi, sfecla, fructe etc.).

(Desen B)
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INTREBUINTAREA RAZATOAREI (Desenul F)

@ Miscati dispozitivul de blocare (5) si introduceti unul din

gratarele pentru radere cu ambreiajul catre mijlocul camrei.

@ nchideti dispozitivul de blocare (5).

@ Cuplati camera dispozitivului (6) idem cu camera dispo-

zitivului de tocat.

©® Produsele mai mari taie-le mai intéi in bucati mai mici
astfel incat sa incapa in dispozitivul pentru razuit.

® Nu razui fructele moi care au samburii tari.

Dupa terminarea lucrului, deconecteaza cablul din priza.

® Cu o lingura de lemn indeparteaza resturile care au
ramas in razatoare sau in dispozitiv.

Ii‘ Taisurile razatoarelor nu necesita regenerare.

Storcator de fructe (Desenul G)

Storcétorul pentru fructe este un accesoriu pentru unele
tipuri de masini de macinat. Permite stoarcerea sucului din
fructe precum: fragii, afinele, capsunile, agrisele si, in plus,
din struguri si rosii. Fructele precum afinele pot fi stoarse
impreuna cu coditele lor. Nu pot fi stoarse in acest storcator
fructele cu sdmburi mari, cum ar fi prunele, visinele s.a., fara
ca, in prealabil, sa fi scos sdmburii.
Elementele storcatorului de fructe:
o Compartimentul storcatorului de fructe
Q Taietorul spiralat
0 Corpul storcatorului
0 Capacul pentru insurubare
9 Jgheabul pentru scurgerea sucului
O Surubul de reglare
o Vasul (cu ansamblul de macinare)
0 Dispozitivul pe presare (cu ansamblul de macinare)
© sitele - 2 buc.

Nr 1 - orificii mai mici

Nr 2 — orificii mai mari
@ Inelul mare care fixeaza ermetic la corpul storcatorului (3)
m Inelul mic care fixeaza ermetic la taietorul spiralat (2)
@ Carligul

Pentru presarea fructelor folositi numai dispo-
zitivul de presare (8).

Pregatirea pentru utilizare i intretinerea storcéto-
rului pentru fructe (Desenul H)

©) Asigurati-va ca pe corp (3) si pe melc (2) sunt amplasate
inelele de etansare (10) si (11). In cazul in care acestea lip-
sesc, trebuie neapérat sé le introduceti in santurile acestor
elemente (corpul si melcul).

@ in corp (3) introduceti si apasati sita (9) pana la maxim.
@ Tn camera storcatorului (1) introduceti melcul (2).
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Pentru a scoate sita (9) din carcasa (3) este
foarte util sa folositi carligul (12). Introduceti
carligul (12) cu capatul mai scurt in orificiul din
sitd (9) si trageti sita (9) spre exterior.

@ Puneti corpul cu sitd pe melc asigurdndu-véa cé sita este
indreptata in jos, iar santul de pozitionare a intrat pe proemi-
nenta camerei storcatorului.

@ Corpul astfel amplasat prindeti-l cu ajutorul piulitei (4) de
camera storcatorului (1).

® Tnsurubati surubul de reglare (6) in corp (3).

@ Amplasati jgheabul de scurgere a sucului (5) pe corp si
asteptati pana ce pe veti auzi (3) — ,click”.

Storcatorul gata montat trebuie amplasat pe sistemul de
propulsie, idem cu descrierea camerei de tocat.

@ Pe gatul de umplere puneti vasul (7) si accesoriul de
impingere (8) — de la ansamblul de tocat

Sub orificiul de iesire a jgheabului (5) si a surubului de
reglare (6) amplasati vasele corespunzatoare pentru suc si
pulpa.

@ Introduceti cablul de racordare a dispozitivului in priza
retelei de alimentare cu curent electric.

@ Porniti dispozitivul cu ajutorul butonului intrerup&torului
(13), si apoi introduceti pe rand fructele folosind accesoriul
pentru impingere.

Pentru ca procesul de stoarcere a fructelor sa
se desfasoare in mod corespunzator, nu stran-
geti prea tare surubul de reglare in faza de ince-
put. Abia dupa ce ati evaluat cantitatea de suc
din pasta rezultata in urma stoarcerii fructelor,
ajustati in mod corespunzator gradul de stran-
gere, pentru a obtine o eficienta multumitoare
si a evita infundarea storcatorului de fructe.

@ Tn timpul stoarcerii sucului, observati cat lichid contine
pasta de legume/fructe. Daca observati ca aceasta
e prea uscatd, rasuciti surubul (6), pentru a evita infun-
darea storcatorului de fructe/ legume cu resturi.

Gradul de strangere a surubului de reglare

Ii‘ depinde de tipul, de soiul de fructe de prelu-
crat; pentru fructele foarte coapte si zemoase
- strangeti mai tare surubul de reglare; pentru
fructele putin zemoase - strangeti surubul de
reglare ceva mai putin.

Atunci cand strangerea surubului de reglare nu

Ii‘ asigura eficienta stoarcerii sucului, puteti trece
inca o data pasta rezultata prin storcatorul de
fructe.

Blocarea orificiului de scurgere (in surubul de

A reglare (3)) cu pasta de fructe cu un continut
mare de suc poate conduce la scurgerea sucu-
lui in unitatea-motor a masinii.
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® Daca orificiul de scurgere a compartimentului se blo-
cheaza cu pasta de fructe, trebuie sa opriti masina. Fiti
deosebit de atent(a) in timpul procesului de stoarcere
a sucului din fructe, verificati dacé nu s-au infundat orifi-
ciile sitei. Storcatorul de fructe se scoate de la masina (se
procedeaza ca in cazul compartimentului de macinare),
se demonteazd; se curata (spala) elementele sale.

Ragsnita pentru macinat cereale (Desen )

(1) Bratara

0 Regulatorul ragnitei
9 Manerul cu rotitor
(4] Résnita interioara
O Rasnita exterioara

o Melcul
@ Dispozitivul ragnitei
O Vasul

0 Marginea zimtata a manerului trebuie sa se compuna cu
marginea zimtata a dispozitivului pentru tocare

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

Acest accesoriu poate fi intrebuintat pentru a macina cere-
ale, seminte uleioase si produse alimentare uscate.

Résnita poate fi intrebuintatd pentru a toca produse cum ar
fi: grau, secara, ovaz, orez, boabe de cafea, zahar, arpacas,
hrisca, boabe de piper negru, cuisoare englezesti, mustar,
nuci, alune, ciuperci uscate, migdale, soia, in, seminte de
floarea soarelui etc.

Nu macinati produsele uleioase folosind gradul
minim de granulare. Résnita se poate in acest
fel infunda sau bloca.

Nu intrebuintati dispozitivul pentru a macina
produse foarte tari cum ar fi mazare uscata,
porumb popcorn.

MONTAREA RA$NITEI PE MASINA DE TOCAT
(Desenul J)

@ la dreapta, fixati ragnita deja montatd in sistemul de pro-
pulsie introducand marginea zimtata a dispozitivului ragnitei
(7) in marginea zimtata a sistemului de propulsie, iar apoi
rotiti spre stanga péna veti auzi sunetul de blocare ,clic”.
In acest fel veti fi siguri ca ragnita a fost montata corect.

iNTREBUINTAREA S| REGLAREA RA$NITEI
(Desenul J)

inainte de prima intrebuintare spalati (vezi CURATEREA)
si lasati la uscat toate elementele ragnitei, iar apoi tocati
aproximativ 50 g produs (de ex. grau) fixand dispozitivul de
tocare la gradul mediu de granulaj. Produsul tocat nu poate fi
intrebuintat deoarece este contaminat si trebuie aruncat.

Timpul maxim de functionare a dispozitivului
de mécinat este de 10 minute. Aceasta conditie
este strans legata de timpul maximal de func-
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tionare a dispozitivului, pentru care dupad 10
minute de functionare trebuie sa aiba o pauza
de 45 de min.

Dispozitivul nu trebuie sa functioneze neincar-
cat Intotdeauna inainte de pornire trebuie incar-
cat cu produsul care va fi supus prelucrarii.

@ Introduceti boabele in vas (8).

@Setati butonul corpului (3) la pozitia unei macinari mai
groase.

®@ Porniti motorul dispozitivului.

@ Produsul mécinat va incepe sa iasa prin orificiu.

@ Tn functie de gradul de macinare dorit sau produsul maci-
nat, cu ajutorul manerului cu rotitor (3), fixati regulatorul ras-
nitei (2) astfel incat sa obtineti granulajul dorit. Rotindu-I in
directia acelor de ceasornic veti obtine un produsul macinat
mai fin, iar daca rotiti in sens invers acelor de ceasornic veti
obtine un produsul macinat mai gros.

Cel mai fin grad de macinare (minimal) il veti obtine fixand
manerul cu rotitor pe linia 1, iar cel ma gros (maximal) il veti
obtine fixdnd méanerul cu rotitor pe linia STOP. Vedeti sem-
nele de pe manerul cu rotitor (3) si regulatorul ragnitei (2).

Daca in timpul intrebuintérii veti roti manerul cu rotitor
prea tare peste linia STOP dispozitivul se poate defecta.

Este indicat ca in timpul intrebuintarii dispozi-
tivului regulatorul résnitei (2) sé fie fixat intre
linia 1 si linia STOP.

Tineti minte sa spalati exact résnita inainte sa
macinati produse diferite. In acest fel veti evita
ca produsele macinate sa isi impregneze miro-
sul.

Pentru cereale mai moi cum ar fi ovazul sau
inul trebuie sa alegeti configuratia pentru gra-
nulaj gros.

Nu priviti in interiorul camerei in timpul maci-
narii. Boabele care sar din cand in cand pot sa
va raneasca (de ex. in ochi).

CURATAREA §| CONSERVAREA

Régnita nu necesita sa fie curdtata dupa fiecare intrebuin-
tare (daca macinati acelasi fel de produs), deoarece melcul
(6) impiedica ca resturile produselor sa ramana in rasnita.
Dupa spalare, uscati ragnitele din otel (4, 5) cu o carpa, ca
sa nu corodeze. Daca nu veti folosi ragnitele mai mult timp,
conservati-le prin ungere (de exemplu cu ulei). Nu scufundati
ragnitele in apa clocotita. Partile din material din plastic (care
nu poseda semne indicatoare) le puteti spala in masina de
spalat vase (max 60°C).
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Dupa terminarea intrebuintarii  (Desenul K)

©® Opriti dispozitivul si scoateti cablul de racordare la
reteaua de alimentare cu curent electric.

©) Scoateti accesoriul de impingere si dati la o parte vasul
camerei de tocare.

@ Mutati butonul blocadei, ansamblul de tocare trebuie rotit
spre dreapta si apoi trebuie dat jos.

® Demontati elementele ansamblului de tocare, camerei
cu accesoriul pentru umplere carnati.

Introduceti cablul si toate piesele spélate si uscate in spatiul
de depozitare prevazut.

(@ Plasarea sitei in locul corespunztor.

@ Depozitarea cablului de racordare.

@ Depozitarea vasului.

© Sistemul de propulsie stergeti-l cu o carpa umeda, inmu-
iata intr-un detergent de spalat vase.

® Portiunile din materiale plastice spala-le cu apa calduta
cu un adaos de detergent de spalat vase.

© Portiunile din metal spala-le in apa fierbinte cu adaos de
detergent de spalat vase.

©® Elementele spalate trebuie bine uscate.

© Sitele si cutitul trebuie unse cu ulei alimentar ca sa fie
protejate impotriva ruginirii.

® Monteaza partile uscate ale dispozitivului de tocat sau
razuit.

Ecologia - Ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la protec-
tia mediului inconjurator. Acest lucru nu este
nici dificil, nici scump. In acest scop: cutia
de carton duceti-o la maculatura, pungile din
polietilen (PE) aruncati-le in container pentru
plastic. —
Aparatul folosit duceti-l la punctul de colectare corespunza-
tor deaorece componentele periculoase care se gasesc in
aparat pot fi periculoase pentru mediul inconjurator.

Nu aruncati aparatul impreund cu gunoiul menajer!!!

Producatorul nu este responsabil pentru eventualele daune cauzate
de o intrebuintare necorespunzétoare sau de ne-respectarea regulilor
de intrebuintare.

Producatorul are dreptul s& modifice produsul in orice moment, faré
un anunt prealabil, in scopul adaptérii lui la noile ordonante, norme,
directive sau din motive de constructie, comerciale, estetice sau alte
motive.

MM1000-002_v01
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@ YBamaemblie KnueHtbi!

Mo3ppasnsiem Bac ¢ BbIGOPOM HalLero u3aenus u npuseT-
CTByEM Cpeau Nonb3oBaTenein npogykTos Zelmer.

Ytobbl JOCTMYL HaWMyylMX pe3ynbTaToB, PEKOMEHZyem
1CNonb30BaTh TOMBKO OpUrMHaNbHbIE aKceccyapbl Komna-
HuM Zelmer. OHW CNPOEKTUPOBaHbI CneuuansHo NS 3Toro
npoaykTa.

[pocvM BHUMATENbHO NPOYNTaTb HACTOSILEE PYKOBOACTBO
no akcnnyatauun. Ocoboe BHUMaHWe Heobxopumo obpa-
TWTb Ha npaBuna TexHukn GesonacHocTw. Mpocum coxpa-
HUTb PykoBoACTBO, 4TOGbI Bbl MOTMM Monb3oBaThCs UM
B XO[i€ AarnbHENLLEro 1CMoMnb3oBaHMS.

XapakTtepucrnka o6opyaoBanus

LunnkyiTe, nepemanbiBaiiTe, BbhXUMaiTe, nepetupante
- Zelmer - oavH BbI6OP, @ CTONBLKO BO3MOXHOCTEN.

A ecnu Bbl OIHO YCTPONCTBO MOMMO NepemanbiBatb MsCo,
LUMHKOBATb, pe3aTb OBOLYW, pasMenbyaTb Opexu, TepeTb
bpyKTbI Ha BKyCHble Bntoa Ans feten nnm AoMaLlH1e KoH-
CEepBbI, @ Takke MONOTb 3ePHO, CEMeHa, Opexu Unn 3epHa
koche? Braropaps msicopybkam Zelmer Bce 310 B Bawem
pagnyce AencTtsusi. Zelmer, HeOCMOPUMbIA Nupep B KaTe-
ropun msicopybok, npeanaraeT NOMHyl0 raMmy MpOAyKTOB
MM1000. 310 npubop, KoTopbIit cipaBuTCs ¢ Moboi, Aaxe
camon TpyaHow, 3agjaved. Brarogaps BbICOKOpas3suTON
cucTeMe OXMaaeHus apuratensi, mscopybka Zelmer 6e3
Tpyaa AOCTUraeT «OCOOEHHO BbLICOKOW MOLLHOCTM», 3Ha-
yeHve Peak Power coctaensiet gaxe 1500 W. bnarogaps
BENUKOMEMNHO MPOAYMAHHO KOHCTPYKLMM, NOCME OTKMoYe-
HUS CTaHAAPTHOW Kamepbl nepemanbiBaHns nytem [obas-
NEHNs COOTBETCTBYIOLLErO MOAYNS MOXHO W3MEHUTb ee
Ha LUMHKOBKY, COKOBbIKWMAMKy Ans (pyKTOB WM KEepHO-
By MenbHULY (06opynoBaHWe 3aBUCUT OT TWMa, JOCTYMHO
Takke B ka4ecTBe akceccyapos). /imes Tonbko 0aHo ycTpoit-
CTBO 10Ma, Bbl cMOXeTe yaMBMTb CEMbIO 1 FOCTEN MHOXe-
CTBOM M3bICKaHHbIX 6mioA. Mscopybka Zelmer upeansHo
CnpaBuUTCS BO BpeMsi Ce30Ha pocTa (pykToB: Gnarogaps
COKOBbIKMManke Bbl MoarotoBuTe AOMalUHME COKW, MKOpe
unu cpyktosble xerne. LUuHkoBka nomoxeT Bam npuroto-
BUTb OBOLLUM ANS Cyna, KOTOPbIE MOXHO XpaHWTb B MOpO-
3UIIKE, OHW BOCXUTSIT NETHIUM BKYCOM B TO BPEMS, KOra 3a
OkHOM OyfeT xonmofHo M nacmypHo. Mscopybka ans npo-
[0BONbCTBEHHbIX MPOAYKTOB CHYXWT AN WUCMOMb30BaHMS
B JOMaLLHEM XO3SCTBE.

Zelmer - Baw 6ecLieHHbIN NOMOLHMK Ha KyXHe.
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YKa3aHua no TexHuke 6e30nacHoOCTH

M NPaBUNbHOM SKCNNyaTaLun MACOpy6Ku

Meped mem Kak npucmynums K 3Kkcnayamayuu o6o-
pydoeaHusi, 03HaKoMbmechb ¢ codepaHUem Hacmos-
we20 pykogodcmea.

Cnedyem y6edumbcsi, ¥mo Bbl noHsinu Huxecnedyro-
wue yKasaHus.

OnacHocTb! / BHumanue!
Heco6ntofieHue npaBun rpo3uT TpaBMamu

He 3anyckalite obopyaoBaHue, ecnv kabenb nuTaHus
MOBPEXEH UMW BIUAMMO MOBPEXAEH KOPNYC.

Ecnu kabenb nutanus 6yaeT noBpexpaeH, OH JOMKeEH
ObITb 3aMeHeH y NPOM3BOAWUTENS WM B Cheuumanb-
HOM CEpBMCHOM LieHTpe nnbo KBanuuLMpOBaHHbIM
nMLOM, 4TOBbI M36EXKATb ONACHOCTM.

PeMoHT 06opyoBaHNs MOXET OCYLIECTBNSATL TONBKO
KBanUuMLMPOBaHHbIA  MepcoHan.  HenpasunbHbI
PEMOHT MOXET BbI3BaTb CEPLE3HYHO YIPO3y NS MOSlb-
3o0Batens. B cnyyae BO3HUKHOBEHWS Herornaaok obpa-
TUTECb B CMELMan1avpoBaHHbli CEPBUCHBIN LIEHTP
ZELMER.

CobntoganTe 0cobyo 0CTOPOXHOCTb BO BpeMst paboThbi
B MPUCYTCTBUM ETEN.

[Mepen 3ameHon 0BOpyaOBaHNUS UK NpUBAVKEHNEM
K ABMXYLIMMCS [eTansM BO BPeMsS WCMONb30BaHMs
HeobXoANMO BbIKNIOYNTL NpUBOP 1 OTKMIOYUTL OT
nnTaHWS.

[Mepen uncTkon Mscopybku Bceraa HEOHXOAMMO BbITS-
r1BaTh kabenb NUTaHNs 13 ANEKTPOCETH.

Hacrosiwee obopyaoBaHne He npegHasHayeHo Ans
1CMIONb30BaHNA Nuuamu (B TOM uucne, AeTbMu)
C OrPaHNYEHHbIMN (PU3MYECKUMM, YYBCTBEHHBIMI WITN
MCUXMYECKUMM CMIOCOBHOCTAMM, UMW MULiaMK, Y KOTO-
pbIX HET OfbITa W 3HaHWs Mpubopa, 3a UCKIIYEHNEM
cryyaeB, Koraa 3TO MPOWCXOANT NOA KOHTPOMEM M
B COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM MO 3KCMIlyaTaLum
0bopyfoBaHus, nepefaHHoN NuUamu, OTBETCTBEH-
HbIMU 32 NX Be30MacHOCTb.

Heobxomvmo cnegutb 3a AeTbMM, YTOBbI OHM He
urpany ¢ npubopom.

O60opynoBaH1e MOXHO UCMONb30BaTh TOMBKO C MICKOI
(YaLueit) ans 3arpyski.

BHumaHue!
Hecobn lofieHue rpo3uT noBpexxaeHnem

UMyLLeCTBA

Henb3s TAHyTb 3a kabenb, YTOObI BbITAHYTH BUKY
NUTaHKS U3 BNEKTPOCETH.
Msicopy6ky MOXHO NOAKMHOYATH TOMBKO K SMEKTPOCETH
nepemeHHoro Toka 230 V.
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© Henb3s noasepratb Mscopybky 1 06opysoBaHue feit-
CcTBMI0 TeMnepaTypbl cbile 60°C. VHade Bbl MoxeTe
MoBPEaMTL MSCOpPYOKy.

© [ns npoTankuBaHus UCMonb3yiTe TOMbKO ToMKaTerb.
[pumeHeHne Apyrux NPeAMETOB MOXET MPUBECTH
K MOBPEXAEHMI0 MACcOpyOKM 1 kabens.

© He neperpysxaiite npu6op Ype3amMepHbIM KONM4ECTBOM
npoAyKTa WM CIWLIKOM CUNbHBIM €ro mpoTankiea-
HWEM (TONKaTENeMm).

© TuwatenbHo CMOHTUPYMTE arperat pybkw, MOCKOMbKy
MM0X0 CMOHTUPOBAHHbIA, OH MPUBOAUT K HECOOT-
BETCTBYIOLIEMY Ka4ecTBy MepemanbiBaHus, a Takke
MOXeT CTaTb MPUYMHON MPUTYMNEHUS HOXa U cuTa.
Tynow HOX 1 CUTO HYXHO 3aMEHNTb Ha HOBbIE.

© Bo Bpems paboTbl MSCOPYOKM Henb3s MpUKPbIBaTh
BEHTUNALMOHHbIE OTBEpCTUS B kopmyce. Msicopybky
Henb3s yCTaHaBNMBaTh Ha MSATKO OCHOBE.

© He norpyxalite npuoa Mscopybku B BOAy, He MoiTe
€r0 Mof NPOTOYHON BOAOM.

© He moitte 06opyaoBaHWe, YCTaHOBNEHHOE Ha Mpu-

Msico, npeiHa3HaueHHOe Ans nepemarnbiBaHus, Heob-
XOAUMO OTAENUTb OT KOCTEH, CyXOXMIuA, XpsiLien
YOKIAT.

lepen nepemanbiBaH1eM KpynHble MPOAYKTbI HE0BXo-
[VMMO nopesaTb Ha KyCKi.

Henb3s nepemanbiBatb cyxoil Mak. Meped Tem, kak
nepemarbiBatb Mak, ro HyXHO 3apaHee mponapuTb
11 pPa3MOUMTb — 3a HECKOMbKO YacoB.

[insi MbITbsi METANNMYECKUX YaCTEll UCTIONb3YITE MSIT-
K10 LLETOUKY.

He moiiTe MeTannuyeckue 4acti B MOCYLOMOEYHbIX
MalUVHax. ArpeccuBHbIE CPefCcTBa ANst YUCTKM, MpU-
MeHsieMble B 3T0M 060pyA0BaHIUN, MPUBOAST K MOTEM-
HEHWIO Bblle MepeyncrieHHbIX Yacteir. MowTe wnx
BPYYHYI0, MCMONb3yst ANS 3TOr0 TPAAULMOHHbIE XMa-
KOCTU [i151 MOCYAbl.

TexHuyeckue XapaKTepucTuku

TexHuveckne napameTpbl ykadaHbl Ha LWWTKe n3genus.

iofafs: ) [lonycTmoe Bpems HenpepbIBHOM paboThbl 10 MuHyT
© [Ins MbiTbsi KOpryca He MCMONb3yiTe arpeccuBHbIE BpeMs eperl NIOBTOpHbIM UCTOb30BaHUEM 30 MukyT
MOIOLLYIE CPEACTBA B BUAE SMYNbCAY, MONIOYKA, MACTBI | yoopeuy 1iyvia (Lyya): 77 db/A

1 op. OHY MOTYT Y4aNUTb HAHECEHHbIE MHOPMALIOH-
Hble rpachuyeckvie CUMBOITbI, kak Hanpumep, AeNeHIs,
0603HaueHusl, 3HaKu NPeyNpeXaeHIs v op.

Mscopy6bka npuHagnexut k Il knaccy usonsauum v He Tpe-

OyeT 3a3emneHus.
Mscopybkn ZELMER otBevatoT TpeGoBaHusM AencTBytO-
LYWX CTaHAapTOB.

;039“" O60pynoBaHye oTeeuyaeT TpeBOBAHMAM AVPEKTUB:
HOpMaLVA 0 NPOAYKTe U COBETHI MO IKCMNYA- | _ OGopya0BaHie ANEKTPUECKOE HI3KoBOMbTHOE (LVD)
Tauum - 2006/95/EC.
® TMocrie OKoHYaHWst paGoThl BbIHBTE LWTencens kabens | — ONEKTPOMArHUTHas coMecTmocTb (EMC)
—2004/108/EC.

nUTaHUs U3 anekTpoceTn. CnpsubTe kabenb, cnerka
BCOBbIBAsH €70 B OTBEPCTYE, U3 KOTOPOrO OH BbIXOAWT,
a wrencenb kabens BNOXUTE B OTCEK.

© Ecnu He BO3MOXHO 3amycTuTb Msicopybky — caaiite ee
B CEPBUC.

W3nenve 0603HaueHo 3HakoM «CE» Ha LLUTKe u3aenus.

TUMbl MACOPYBOK ZELMER
Hwxe npencTasneH accopTUMEHT 060py/A0BaHHs MACOPYBOK, K KOTOPLIM UMEET OTHOLLEHE HACTOSILLEE PYKOBOACTBO.

OcHalueHne
Tun
Y3en nepemanbiBanus Ne 8 LLnHkoBKa CokoBbIKMMarka )epHoBas MenbHMLUA
MM1000.80 ° ° [ °
MM1000.82 ) o ° @)
MM1000.83 ° ° ° @)
MM1000.84 ) ° o @)
MM1000.88 ° o o @)
@ — 0cHOBHOE 060pyaoBaHie, O — [oMonHUTENbHOE 060pYAOBaHIe, KOTOPOE MOXHO KynuTb B MarasuHax
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(Puc. A)
MﬂcopyGKa Ana nepemManbiBaHWA NPOAOBONbCTBEHHbBIX MPO-
[OYKTOB COCTOUT U3:

© Mpusona mscopy6kv — kaxablit MPUBOS MSICOPYGK MpU-
cnocobneH K MoHTaxy mnoboro ysna nepemanbiBaHns
1 WuHKkoBKM npowssoactea ZELMER. B 3agHeit vactu
kopnyca npusoga MM1000 HaxogsTcsi BEHTUNSLMOH-
Hble 0TBEPCTUSI.

Y3na nepemarnbiBaHusi, B COCTaB KOTOPOTO BXOASAT:
(2] Kamepa nepemansiBaHus

O Whexc YCTaHOBMEHHLIM PESYKTOPOM
0 Hox

o Cwto c oTBEpCTUAMI 4 MM

o [aika

@ Pabouas vawa (Mucka)

0 Tonkatenb

ObopyaoBaHusi, B COCTaB KOTOPOrO BXOAST:
©cvwoc 0TBEPCTUAMMI 8 MM

@ CwuTo ¢ oTBEpPCTUAMM 2,7 MM

@ Hacanxa ans NpUroTOBNEHNS Kornbac
@ [MCTaHLMOHHbI BKNagbILL

@ Boikntouatens

@ Kronka 6roku1poBky

OnucaHue macopy6xm

Mexanunyeckan 3awuta geuratena  (Puc.A)

@ LLIHek

@ PepykTop

@ Bonr M5x20

Msicopybka MMeeT MexaHU4Yeckyio 3aluTy, kotopast npeso-
XpaHsieT ABuraTenb neped MoBpexaeHueMm — 3ybubl npu-
BOAHOM MY(Thbl LUHEKA BbINAMbIBAIOTCS, ecnn Mscopybka
neperpyxeHa (Hanpumep, Koraa B CEpeayHy nonanu KocTi).
CnomaHHyto MydTy He0BX0AMMO 3aMEHUTL HOBOM:

©® B lWHeke (3) C noBpexaeHHo MydTol OTKpyTUTE
onr (17),

©® ypanuTe NoBpexaeHHyio MydTy (16),
©® ycTaHoBuTe HOBYKD MydTy (16) 1 gokpyuuBaiiTe ee
¢ nomoLypto Gonra (17).

Pa6ota c cuctemoii nepemanpiBanmna  (Puc. C)

B kamepy nepemanbiBaHus (2) BCTaBbTe N0 OYEpean:
@ LLIHex (3) pemykTopom (16) BOBHYTPb.

) Ha crepxeHb wHexa (3) HOXmK (4) Ne3BMAMM B CTOPOHY
cuTa.

@ Cwro (Hanp., 5) Takum 06pa3om, 4ToBbl BbICTYN KaMepbl
nonan B BbIPe3 Ha OKPY)KHOCTU cuTa.

@ ﬂoxpquaaeTe BCE 3MeMEHTbl CUCTEMbI nepemManbiBa-
HIA — KPEMnKo 40 MOMEeHTa CONpOTUBIEHUA.

(®) YcTaHoBUTE CMOHTUOBAHHYIO CUCTEMY NEPEManbiBa-
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HWs Ha npuBog (1) v obpaTuTe B NO3NLMI0, KOrAa YCrbILNTE
«KIMK» BIOKMPOBKY.

@yCTaHOBVITe pabouyto yvauy (7) Ha kamepy nepemarbi-
BaHus (2).

MoproToBKka macopy6ku K pabore

(Puc.D)

@ MpuBog (1) yctaHOBUTE Hefaneko OT PO3eTKN SMeKpo-
CETMW Ha TBEPAOI OCHOBE TakiM 06pa3oM, YTobbl He 3aKpbITh
BEHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTMS B KOPMyCE.

M 3anycK

©® T[lepen nepebIM 1CMOMb30BaHWEM MACOPYOKM NpoMoiiTe
yactu 0bopyaoBaHus.

® CMOHTUpYitTe cOOTBETCTBYIOLEE 060PYAOBaHME W MpU-
COeaVHITE K MPUBOAY.

@ AKKypaTHO pasmoTaiiTe MpUCOEANHUTENBHBIA Kabenb,
a 3aTeM BCTaBbTE €ro B PO3ETKy CeTw.

@ KHonkoi Bbikmtouatens (13) sanyctute mscopyoky.

Pa6oTta c HacagKoif ANA NPUroTOB/IEHUA

Kon6ac

(Puc. E)

B kamepy nepemanbiBaHus (2) BCTaBbTe No OYepeau:

@ LLIHek (3) peoykTopom (16) BOBHYTpb.

@ Ha cTpexeHb WwHeka (3) AncTaHLMoHHbIN Bknagbiw (12).
® Hacapky ons npurotoBnenus konbac (11).

@}JoxpyTMTe BCe 3MeMeHTbl ramkon (6) — kpenmko Ao
MOMEHTa COMPOTUBNEHMS.

(® Ycrarosute CMOHTVMPOBAHHY0 CIUCTEMY nepemanblBa-
HWs Ha npuBop (1) 1 NOBEpHUTE A0 MOMEHTa «knnka» Bno-
KMpOBKY.

@yCTaHOBVITe pabouyto yvauy (7) Ha kamepy nepemarbi-
BaHus (2). MNepen Tem, kak HanoxuTb 06onouky Ans konbac
(3 kuLLKW), HamMOuKTe ee B Tennoi Boge okono 10 MuH.

©® Ha Hacagky ans npurotoenenus konbacel (11) ycraHo-
BUTE BRaxHylo 06omnouky ans konbackl, obpatute BHU-
MaHue, YTobbl HE 3aCOPWUTb BEHTUNALMOHHbIE OTBEp-
CTUSI B HacagKe.

MsicHasi macca, 3anonHsilowasi o6onoyky ans
Kon6acbI (KUwKy), He Moxem 6bImb «CIUWKOM
JKuOkoli». bonbwoe codepkaHue Xudkocmu
MoXem npueecmu K eblmeKaHur U nonada-
HUI 8HymMpb MsICOPY6KU.
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LinHKoBKa (Puc.B)

o Menkas Tepka

Q KpynHas Tepka
0 Tepka Ans nOMTUKOB

o TepKa ANA HaTUpaHuA

9 [epxatens

O [onoska

@ ook s 3arpy3ki NPOAYKTOB

0 Tonkatenb

LUnHKOBKa UMeET [iBe TepKN s pa3MernbyeHns Ha Menkyio
1 KPYMHYIO CTPYXXKY (FOnnaHACKoro cbipa, MOPKOBKY, CENb-
Aepest, BapeHoit ceeknbl v Ap.). TpeTbs Tepka npeAHasHa-
YeHa [iN1s Peski OBOLLEIA Ha KPYXXKM (MoMTuKK) (kapTodbens,
OrypLoB, Nyka v Ap.). YeTBepTas Tepka npefHasHaveHa ans
HaTupanus (kapTodens, CBeKnbl, (OPYKTOB 1 Ap.).

PABOTA C LUIMHKOBKOW (Puc. F)

@ OtknonuTe gepxatens (5) n BCTaBbTe OfHY W3 TEPOK

penyKTOpOM B CEpPeamHY Kamepbl.

@ 3axnonHuTe aepxartens (5).

® Npucoeauhute kamepy  LUMHKOBKM (6) aHanornyHo

kamepe nepemarnbBaHus MSICOPYOKi.

© borblune NpoAyKTbl NpeBapUTENbHO pa3pexbTe Ha
Kycki, KoTopble CBOBOAHO NOMECTATCS B kamepy.

©® He pa3smenbyaiite mMarkue GpyKTbl C TBEPAbIMUA KOCTOY-
kamu.

© T[locne OKOH4aHWs paboTbl BbIKTOYMTE  MACOPYOKY
! BblHbTE MPUCOEAMHUTENbHBI Kabenb W3 poseTki
3MEKTPOCETH.

©® YpanuTe AepeBsiHHON NOXKOM OCTaTKV NPOAYKTOB, KOTO-
pble HaKOMUMMCh BHYTPW TEPKW UMK B Kamepe.

Ii' Jlessusi mepok He mpe6yrom pezeHepayuu.

CoKoBbDKMMaNKa (Puc. G)

CokoBbIXMarka npunaraeTcsi B Ka4yecTBe AOMONMHUTENb-
Horo 06opyaoBaHUs K HEKOTOPLIM TUNam msicopyGok. Coko-
BbIXMMarka [aeT BO3MOXHOCTb BbDKMMATb COK U3 TakuX
(HPYKTOB, Kak ManuHa, CMOPOAWHA, KnyBHuKa, KPbKOBHUK,
a Takke M3 BiUHorpada v nomuaopos. Cok W3 sirof, Hampu-
Mep, M3 CMOPOAWHBI, MOXHO BbIKMMATb BMECTE C YepeH-
kami. B coKoBbIXMMArKe HEMb3sh BbIXMMATL COK 113 (hpyKTOB
C KpYMHbIMU KOCTOYKaMM, HAaNpUMeEp, 13 CIMB, BULLHW W T.N.
KocTouku HyxHO npeaBapuTenbHO yaanuTb.

OnemeHTbI COKOBbIKMMANKN:
© ronoska cokoBbiKUMANKY
Q LLHek

0 Kopnyc

O KpenexHoe KombLO

o JloToyek Ansi cnuea coka
O Perynuposounblit Gont

MM1000-002_v01

o JloTok Ans 3arpy3ku npogykTa (0T Mscopy6bki)
0 Tonkatenb (0T Msicopy6km)
0 Cuta-2wr.

Ne1 — menkue oTBepCTUS

Ne 2 - kpynHble 0TBEpCTUS

@ YnnoTHuTenbHas npoknagka donblias Ans kopnyca (3)
@ YnnotHuTenbHan npokniagka ManeHbkas Anst WHeka (2)
@ Kptouka

Ana  npomankueaHus  ¢hpykmos
ucnonb3yiime monkamens (8).

scez0a

NOArOTOBKA COKOBbIXKUMAINKUA K PABOTE
W EE OBCNYXUBAHMUE (Puc. H)

Q) Y6eanTecs, 4o Ha kopryce (3) 1 B WHeKe (2) yCTaHOB-
neHbl ynnoTHsitowme npoknagkn (10) u (11). B cnyvae ux
oTcyTCTBUS 06s13aTENBHO BCTaBbTe WX B YIMybnenust aTux
3MEMEHTOB (KOpryca W LUHekKa).

@ B kopnyc (3) BcTaBbTe cuTo 1 npwxmuTe (9) 4O MOMEHTa
COMPOTUBNEHNS.

@ B kamepy cokoBbhxumanku (1) BctabTe LHEK (2).

Ans yoaneHus cuma (9) u3 kopnyca (3) o4eHb
npu2odHo ynompebums kptoyok (12). Bno-
Jume Kopomkull KoHey, kptoyka (12) e omeep-
cmue cuma (9) u nomsiHume cumo (9) Hapyxy.

(@ YcraHoBuTe KOpMIYC C CUTOM 0BpALLAs BHAMAHHE, HTOBbI
cnto 6bino 0BpalleHo BHWU3, @ Bbipe3 roman B BbICTYN
Kamepb! COKOBBIKIMATTKM.

@ Kopnyc, ycTaHOBNeHHbIN Takum 06pa3om, AoKpy4MBaiTe
C MOMOLLBK KPENEXHOro Kombua (4) K kamepe COKOBbDKU-
mankv (1).

(6) BrpyTuTe perymupoBoyHbIi GonT (6) B kopnyc (3).

(@ MomecTuTe Ha Hero foTodek Ansi CTMBA COKa (5) mo
MOMEHTa 3BYKa KIvka Ha kopryce (3) — «Knmk».

CMOHTMpOBaHHyIO COKOBbKMMaAnKy YyCTaHOBWUTE Ha
npuBOo4 aHanorm4HbIm cnocobom, kak B onucaHum Kamepbl
nepemarbiBaH14.

(9 Ha orsepcrve 3arpysKki yCTaHOBMTE NIOTOK N5 3arpy3ku
npoaykTa (7) v Tonkatenb (8) — OT cuCTeMbI nepemarbiBa-
HuS.

lMog oTBepcTVe noTka Ans cnuea coka (5) u perynupo-
BOYHOro GonTa (6) ycTaHOBMTE COOTBETCTBYIOLLEE EMKOCTY
ANs coka W MSKOTH.

(A1) BerasbTe Kabenb mutaHmsi MSICOPYGKM B PO3ETKY arek-
TPOCETH.

(2 3anycTute MsiCOpYGKy C MOMOLLBIO KHOMKN BbIKIioYa-
Tens (13), a 3aTeM COOTBETCTBEHHO J03MPYMTE KONNYECTBO
(HPYKTOB C NOMOLL|bH0 TOMKATENS.

[ins npasunbHozo npoxoxdeHusi npoyecca
8bDKUMaHUSI (DPYKMOE HeNb3sl 3aKpydueamsb
pe2ynupoeoyHbIli 6onm cnuwkoM 2ny6oko
Ha HayansHoM amane pa6omsi. TonbKo nocrne
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OUEHKU cmeneHu codep)aHusi Coka 8 MIKomu
MOXHO YMOYHUMb CMeNneHb BKPy4usaHus
makum obpa3om, ymobbl nomyyums docma-
MOoYHyH aghchekmueHocmb U usbexams 3aky-
NOpUBaHUsi COKOBbLKUMAITKU.

©® Bo Bpems BbIXMMaHWs CrieguTe 3a CYXOCTbIO MSKOTH.
Korga oHa cnmwkom cyxasi, oTkpyTute 60nT (6), 4Tobbl
136exaThb 3aKynopyBaHUs COKOBBIKMMAIKI MAKOTbHO.

CmeneHb ekpy4yueaHusi 6onma 3aeucum om
euda u muna nepepabambieaembix ¢hpyKkmos,
07151 COYHbIX U 3penbIX ¢hpykmoe 601m Heob-
X00uMo eKpy4ueamb noanybixe, 0ns Manocoy-
HbIX ¢hpykmos — 601m eKpy4usame MeHbUIE.

He 6ydem docmuzHyma Heobxodumasi 3¢hghex-
MUBHOCMb  8bLKUMaHUs, MsSKomb cnedyem
eue pa3 nponycmumb Yepe3 COKO8LIKUMAIIKY.

Ii' Ecnu ¢ nomowjbto pe2ynupoeoyHo2o 6osima

poeoyHoM 6onme (3)) Mskombr ¢ 60nbWuM
codepxaHuem coka Moxem npugodums K momy,
4Ymo cok nonadem e npusod MsiCOpybKU.

C 3akynopueaHue omeepcmusi kamep (8 peaynu-

©® B cnyyae ckonmnernst MSKOTM B FONIOBKE COKOBBIKMMATKN
HeoBxoanMOo BbIKMIYMTL MsicOpy6Ky. B mpouecce Bbhu-
MaHus coka obpatlaitte 0ocoboe BHUMaHMe Ha To, YTODbI
He [ONYCTUTL 10 3aCOPEHMS MSIKOTbIO OTBEPCTHIA CUTa.
Ecnn 310 npousoigeT, OTKIOUNTE COKOBbIKMMAnKy OT
CETU (MWAEHTIUYHO, Kak B criyqae msicopybku), pasbepute
COKOBbDKMMArKy 11 NPOMOiATE (0uncTuTE) ee YacTu. [ns
MbITbsl, 0COBEHHO CUTEuKa, PEeKOMEHAYETCs WCMoNb3o-
BaTb MPUIOXEHHYIO B KOMMMEKTE LUETOuKY.

KepHoBasa menbHULA (Puc. 1)

O raika

@ 3agarunk XEPHOBOB

9 Kopnyc ¢ perynnpoBo4HON pyykon
o BHyTpeHHWi xepHoB

o BHeLwHwi1 xepHoB

O LWHek

o Kamepa menbHuLpI
0 Pa6ouvas vawa

o KaHaBka Kopnyca [ormkHa nonacTb Ha BbICTYN KaMepbl
MeIbHULbI

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

Ota Hacagka MOXeT BbiTb UCMONb30BaHA NS Nepemaribi-
BaHWs 3epHa, CEMSIH MaCISHUCTBIX KyMbTyp, @ Takke CyXuX
MPOAYKTOB MATAHNS.

YKepHoBasi MenbHHLA NO3BONSIET MOMOTb Takvie MPOAYKTHI, kak
MLeHNLA, POXb, OBEC, PUC, 3epHa Kode, caxap, rpeyHesas
Kpyna, YepHbIil MepeL, AYLMCTbIA (TBO3AMYHBIA) MepeLl, rop-
LA, TPEYECKUE OPEXY, SIECHBIE OPEXM, CYLLIEHbIE TPUOHI, MUH-
[arb, COsl, CEMEHA NbHA, UMLLEHbIE CeMEeYKU MOZCONHYXa 1 Ap.
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MacnsHucmsle npodykmbl He Menume Ha
MUHUMasbHOU ycmaHoeKe 2paHynuposaHusl.
Ycmpolicmeo 0ns nepemanbigaHusi Moxem
3akneusambCcs unu 3abaoKupoeamsCs.

Ycmpoticmeo Henpu2odHO Onsi nepemarnbiea-
Husi o4eHb meépdbix NPodyKMoe, Kak Hanpu-
Mep, CyuieHo20 20pOWKa, KyKypy3bl -NONKOPH.

YCTAHOBKA MENbHULbI HA MACOPYEKE (Puc. J)
Korpa kamepa menbHULbI (7) NOBEPHYTa NOA YIoM oK. 45°
BNPaBO, HafleHbTE CMOHTUPOBAHHYI0 MeMbHULY Ha npu-
BO/I, BCTaBMB BbICTYMbl kaMepbl MenbHULb! (7) B BbIpE3bl
npuBofa, a 3aTeM MOBEPHUTE ee BMEeBO [0 NO3nLuM, npu
KOTOPOW yCIbILLMTE «KIWK» BIOKMPOBKM. OTO 03HAYaeT, YTo
MenbHuLa ycTaHOBMEHa NPaBUmbHO.

QKCNNYATAUMA U PEFYNIMPOBKA MENbHULbI
(Puc. J)

Mepen nepBbIM MCnonb3oBaHWEM MOMOITE (CMOTPUTE
«4YNCTKA») 1 BbICylLMTE pPa306paHHYI0 Ha YaCTU MEMbHULLY,
a 3atem cmenute ok. 50 r NpoaykTa (Hanpumep, 3epHa) npu
YCTaHOBKE YCTPOWCTBA Ha MepemarbiBaHne CO CpeaHuM
pa3menbyeHneM. [lepemMonoTbii  NMPOAYKT  HenpuropeH
K [anbHenwweMy MCoNb30BaHHI0, MOCKOMbKY OH 3arpsi3HEH
11 cnepyeT ero BbIGPOCHTD.

MakcumansHoe  epems  6ecnpepbigHoll
pabombi MenbHUYbLI cocmaensem 10 MuHym.
9mo ycnosue ces3aHO € MaKCUMasbHbIM
epemeHeM pabombl Msicopybku, Onsi komo-
poti nocne 10 muHym pabomsi 00mkHO 6bimb
0KoJ10 45 MUHYm nepepbiea.

O6opydosaHue He Moxem pabomampb 6e3
Haezpy3ku, Bceada neped 3anyckom 3azpysume
€20 NpodyKkmom.

@ BebinbTe 3epHa B valwy (8).
@ YcraHosuTe pbivar kopryca (3) Ha KpynHbIid ToMos.
® 3anyctute aBuraTenb MAcopyoku.

@I‘Iepemonown?l NPOLYKT CTaHET BbICbINATLCSH Yepe3
oTBepCTMe.

(® B 3asucumoctit ot Tpebyemoil cTeneHn nomona unm
VCMIONb30BaHHbIX 3epeH, C MOMOLLBK  PerynmpoBOYHON
pyyKku Kopnyca (3) oTperynupyiiTe 3agaTyuk epHoBOB (2)
TaK, 4Tobbl NOMY4MTb MPOAYKT C COOTBETCTBYIOLEN rpaHy-
naumei. TMokpyTUB PErynupoBOYHYI0 pydqky B Hanpasne-
HWM COrMAacHO ABWXEHMIO YacoBbIX CTpenok, Bbl nonyunte
(2) npopykT Menkoro nomorna, a NOKPYTMB B HanpaBMeHUN
MPOTUB ABWKEHWNS 4YacoBbIX CTPENoK, - MpOoAyKT rpyboro
nomona.

Havnbonee menkas (MWHMManbHas) cTeneHb nomona momy-
4aeTCs NpW YCTAHOBKE PEryNMpPOBOYHON PyuK Ha NuHMN 1,
a Hanbonee kpynHas (MakcumarnbHas) — npu YCTaHOBKE pery-
NMPOBOYHON pyykyu Ha nuHUM STOP. CmoTpuTe rpadmyeckue
0003HaueHms Ha kopnyce (3) 1 3aaaTumke XepHOBOB (2).
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CnuwkoM cunbHOe 3aKpy4uuMBaHWE UMK OTKpyuYMBaHWe
perynupoBoyHOi pyyku 3a nuHuo STOP Bo Bpems
pPaboTbl MOXET NPUBECTYU K NOBPEXAEHUI YCTPOMCTBA.

Pexomendyemcsi, 4mobbl 80 epemMsi pabomsi
MefibHUYbI 3a0am4uK XepHoeoe (2) 6bu1 ycma-
HoeseH mexdy nuHuel 1 u nuHuell STOP.

lMomMHume o muwjamenbHoOU MOUKe MenbHUUbI

Ii' neped nepemarnbigaHueM Pa3HbIX NPOAYKMos.
3mo nozeonum usbexamb 63aUMHO20 NPO-
HUKHOBEHUSI 3anaxoe.

KaK 08ec usu ceMeHa JibHa, ciedyem ebibpamb
ycmaHoeky 2py603epHUCMo20 nomona.

C [ins 6onee Msi2KuX 3epPHOBBIX KyNbMyp, Makux

A 3anpewaemcsi 3a2nsidbigams € Kamepy MeJib-

HUUbI 60 epeMs npouecca nomona Koge,
NOCKOMbKY 3€PHa 6bICKaKUGalom epems om
epemMeHu u Mozym Bac nopaHums (Hanp.,
anas).

YUCTKA U XPAHEHUE

MenbHuLa He TPeBYeT YMCTKM Nocne Kaxdoro UCnonb3osa-
HUS (eCrv MeneTcs OAMH BUA MPOAYKTA), MOCKOMbKY LLUHEK
(6) npenoTBpaLLaeT 3aneraHue 0CTaTKOB 3ePEH B MENbHULIE.
[Mocne NpoMbIBKM CTanbHble xepHoBa (4, 5) HyXHO oCyLLNTL
TPSINOYKOM, YTOObI He JOMYCTUTb UX kopposuu. B cnyyae
ANUTENBHOTO XpaHeHWs KO(elHbIX 3epeH 3aKoHCepBMpYIiTe
WX MyTeM NpOMacnvBaHus (Ans TOM Lenn MOXHO MCMONb-
30BaTb, HanpuMep, pacTUTenbHoe Macno). Hembas norpy-
XaTb XEepHOBa B KuMsLyl Bogy. YacT u3 nnactmaccsl
(Ha KoTOpbIX HET rpaduyecknx 06O3HAYEHUI) MOXHO
MbITb B NOCYAOMOEYHON MaLunHe (Makc. 60°C).

(Puc. K)

©® Boikiounte MﬂCOpyﬁKy 1 BblHbTE Kabenb u3 PO3ETKM
nuTaHnA.

@ BbIHbTe TOMKaTENb U CHUMUTE Yally 13 Kamepbl nepe-
ManblBaHUA.

@I‘IepenBMHbTe KHOMKy OroKMpOBKW, MOBEPHUTE Yy3en
nepemarbIBaH1s BNPaBo W CHAMUTE €ro.
@Pa36epme 3NeMeHTbl y3fa nepemanbiBaHus, kamepbl

C HacafKo ANs NPUroTOBMIEHUS konbac, cnpaybTe kabenb,
a TaKkxe YNUCTble N CyXUe SNIEMEHTbI B OTCEK.

Mocne okoHyaHna pa6oTbi

(@ MomecTute cATO B HILLY.
@ CnpsiubTe kabenb nuTaHms.
@ CnpsiubTe MuUCKy.
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® Kopnyc nprBoga Mscopybku pekomeHayeTcst NpoTupaTh
BMaXHOI TpsNOYKON C AOBaBNEHMEM XWAKOCTW Anst
MbITbS MOCYbI.

® [nacTmaccoBble YacTi MoiiTe B TeMnon Bofe ¢ AobaBs-
NEHNEM KUAKOCTW 1S MbITbSi MOCYAbI.

® MeTtannuyeckne anemeHTbl MOWTE B ropsyen Boge
¢ fobaBneHneM XnUaKOCTY NS MbITbsi MOCYAbI.

©® TwwaTtenbHO OCYLINTb YKCTbIE AeTany.

©® CuTa 1 HOXUK CMaXbTe PacTUTENbHLIM MacroMm Ans
3aLLNTLI OT KOPPO3WNK.

©® CMOHTUpYiATE BbICOXIUME 3MEMEHTbI paboyeil rornoBsku
UMW LUMHKOBKM.

JKonorusa — 3a6ora 06 okpyxaiowei cpege

Kaxablit nonb3oBaTeNlb MOXET BHECTU CBOW
BKINaj B OXpaHy OKpyxatoLyel cpefpl. A0 He
TpebyeT 0COBEHHBIX YCUNA.

C 3T0M Lienblo KapTOHHbIE YMaKOBKM caBanTe
Ha Makynatypy. [lonuaTUrEeHoBbIE MELLKN —
(PE) BbIbpacbiBaiiTe B KOHTElIHEp, NpeHasHa-

YeHHbI Ans nnacTMacckl. HenpuroaHbid npubop otpaiite
B COOTBETCTBYIOLUMIA MYHKT MO YTUNM3aLWMK, T.K. COpepxa-
Lpecs B Npubope BpenHble KOMMOHEHTbI MOTYT CO3AaBaTh
Yrpo3y Ans OKpyXatoLlen cpeabl.

He ebibpackiealime npubop emecme ¢ 6bimoebiMU
omxodamul!!!

MN3zomosumenb He Hecem OMEEMCMEEHHOCMb 3@ B03MOXHbIl
ywep6, npuduHeHHbIl 8 pesynbmame Ucnonb308aHus ycmpolicmea
He N0 Ha3HaYeHUIo UMU HenpasuslbHo20 06PaLLEHUS C HUM.
MN3zomosumenb coxpaHsem 3a coboll npago Ha Modugukayuro
ycmpoticmea e noboli MomeHm 6e3 npedsapumesnbHoeo ygedome-
HUSI, C Uenbio COBITIOEHUS NPagosbIX HOPM, HOPMamUBHbIX akmos,
Aupekmug unu 88e0eHUSs1 KOHCMPYKUUOHHbIX USMEHEHUL, a maKxe
N0 KOMMEPYECKUM, 3CMEemUYecKuM U Opy2um npuyuHam.
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Mo3apassiBame By 3a n3bopa u fobpe fownu cpep notpe-
6uTenute Ha npoaykTu Zelmer.

3a nocturaHe Ha Hait-gobpu pesyntatv Bu npenopbysame
[a u3nonaeaTte camo OpUrvHaMHW akcecoapu oT upmata
Zelmer. Te ca NpoeKTMpaHu creLyanto 3a Tean NpoayKTy.
Mons npoyeTeTe BHUMATENHO Ta3W MHCTPyKUMs 3a ymo-
Tpeba. OcobeHo BHUMaHWe OBbPHETE Ha MPenopbkUTe 3a
6esonacHocT. Monsi 3anaseTe MHCTpykuusiTa 3a ynotpeba,
3a [la MoxeTe [a sl non3BsaTe U No BpEMe Ha No-HaTaTblL-
HOTO W3non3BaHe Ha ypesa.

Xapaktepucruka Ha ypepa

Pexu, menu, usctucksan, cmauksaih — Zelmer — eguH
1360p — a TONKOBA MHOFO Bb3MOXHOCTH.

KakBo buxTe kasanu, ako eaHO YCTPOMCTBO € B ChCTOsIHWE
[a cMuna Meco, pexe 3ereHdyLu, cMuna siaku, pastpusa
MMOJ0BE Ha BKYCHO MIOpe 3a MankuTe Aelia W Jopy cMuna
3bPHO, CeMeHa, Sk Unu kade? bnarofgapeHue Ha MaLLWH-
kaTa Zelmer BC4ko ToBa e BbB Baluus obcer. Zelmer, 6es-
CMOPEH Nnaep B kaTeropusita MalwnHkK, npegctass MM1000
MbiHa rama OT NpoaykTh. ToBa € YCTPOWCTBO, KOETO
MOXe Aa Ce CrpaBi C BCUYKO, [JOPW C Hail-TpyaHUTE 3ada-
HWs. bnarogapeHue Ha yCbBbpLUEHCTBaHaTa cCuUCTeMa 3a
OxnaxaaHe Ha [BuraTens, MalumHkata Zelmer 6e3 ycunue
nocTura “MHOro ronisiMa MOLLHOCT”, cToiHocTTa Peak Power
(BbpxoBa MmowHocT) goctura 1500 W. BrarogapeHve Ha
nobpe obmucneHaTa KOHCTPYKLUS, Cref U3KMIOYBAHETO Ha
CTaHAapTHaTa kamepa 3a MeneHe, MoXeTe, Ypes NocTaBsHe
Ha nogxoaswy Moaynu, aa st TpaHcopmmpaTte B pesavka,
COKOM3CTUCKBAYKA UMM MENHULA (B 3aBUCUMOCT OT Mozena
1 BKNKOYeHuTE akcecoapu). C edHO YCTPOWCTBO B [OMa,
MOXeTe [a Bb3XUTUTE YNEHOBETE Ha CEMENCTBOTO CU WMn
rocTuTe ¢ pa3HoobpasHa rama ot sctusi. MawuHkara Zelmer
1aeanHo oTroBapst Ha Hyxaute Bu B neTHus cesoH: 6naro-
[lapeHne Ha COKOW3CTUCKBAuKkaTa e MpUroTBUTE MPEeCHU
COKOBe, MiopeTa Unu xeneta. Pesaykata LLe Bi MOMOTHe Aa
MOATOTBUTE 3€MEHYYLM 3@ Cyna, KOWTO, CbXPaHsSBaHN BbB
bpusepa, e Bb3XUTAT C pasHOObpasHus ci apomar  BKYC,
Korato Ha BbH € CTyAeHO W cuBo. MalwmHkaTta 3a MeneHe
Ha XpaHWTEmNHW NpoJYKTW € NpefHa3HayeHa 3a u3nonasaqe
B KbLLY.

Zelmer - BawwuaT 6e3ueHeH NOMOLHUK B KyXHATa.

YBamaemu Knuentu!
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(bBeTy 3a 6e30NMacHOCT M NPaBUAHO

U3nonsBaHe Ha ypena

lpedu da 3anoyHeme Oa u3nonzeame ypeda, npo-
yememe cbObLPXKAHUEMO Ha Masu UHCMPYKYUs 3a
obcnyxeaHe.

Yeepeme ce danu dobpe cme pasbpanu creemume
onucaHu no-dosny.

OnacHoct!/Mpepynpexpenne!

OnacHoCT OT TenecHn nospeau BcneacTeie Ha
Hecna3BaHeTo

He u3nona3saifTe ToBa YCTPOWCTBO, aKo 3axpaHBa-
s kaben e NOBpeAEH UNK Ha Kopryca MMa Hsikakei
BMAMMM NOBPEAN.

Ako 3axpaHBalLuus kaben ce noBpeau, To Tpsibea Aa
ObJe 3aMeHeH OT MPOW3BOAMTENS WA B Crieluany-
3/paH CepBW3, UM PEMOHTMPaH OT KBanMNLMPaHO
nvue, 3a Aa ce usberHe onacHocCT.

PemoHTUTE Ha ypena morat Aa ce npoBexaat camo oT
0byyeH nepcoHan. HenpaBunHo M3BBLPLUEHN PEMOHTY
morart fja [joBeaT 40 Cepuo3Ha OnacHOCT 3a MoTpe-
Butens.

B cnyyai Ha HeuanpaBHOCT, 06bPHETE Ce KbM CreLi-
anuaupaH cepsua Ha Zelmer.

Bbaete ocobeHo BHUMATENHM Npy paboTa ¢ MaLUuH-
kaTa B MPUCHCTBIETO Ha Aeua.

Mpean pa cmeHsite obopyaBaHe unu aa ce npubnu-
KUTE KbM [BIDKELLM Ce YacTW Ha ypeda, W3KyeTe
ypeqa v u3BafeTe LLencena oT KoHTakTa.

lpeon nouncTBaHe Ha ypeda, BUHArM M3BaxganTe
Lyencena oT KOHTaKTa.

To3u ypen He e npegHasHayeH 3a ynoTpeba ot xopa
(BKMIOYMTENHO AeLia) C HamaneH! hU3N4ecku, CeTUBHM
VNN YMCTBEHM CMOCOBHOCTY, MAM WL, KOUTO HAMaT
ONWT UMK MO3HaHWs 3a paboTata ¢ ypeaa, 0CBEH ako
TOBa Ce 13BbPLLBA NOA HAA30pa UMK B CbOTBETCTBUE
C WHCTpYKUWMMTE 3a M3NON3BaHeTo Ha ypeaa, npefa-
AEHM OT NMLIETO OTFOBOPHO 3a TAXHaTa 6e3onacHocT.
O6bpHeTe BHUMaHWE Ha felaTa fa He urpast ¢ To3u
Ypea.

YcTpoiicTBoTO TpsbBa Aa ce M3nonasa camo ¢ npeana-
3UTeNs Ha 3axpaHBaLyys kaben.

BHumaHue!
OnacHocT oT nmyLiecTBeHu Bpean BcneacTene

Ha Hecna3BaHeTo

He u3BaxpgaiiTe Lencena oT KOHTaKTa 4Ypes U3abpn-
BaHe 3a 3axpaHBaLLns kaben.

BkntouBaiiTe ypeda eAMHCTBEHO KbM 3axpaHBallya
mpexa ¢ 230 V.
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© He u3naraitte ypepa u obopynsaHeTo Ha Temnepa- © KoraTto malumHkaTa He MoxXe fa Obae 3apeiicTBaHa -
Typa Hag 60°C. Mo T03n HauMH MOXeTe fia yBpeauTe [aiTe 5 32 PEMOHT B CEpBM3.
ypena. © MecoTo npegHasHayeHo 3a MeneHe, oTAeneTe oT Koc-
© 3a HaTuckaHe M3nonsgaiite camo Gytanoto. 3nons- TUTE, CyXOXUNUSITA W XPYLLSNUTE.
BaHETO Ha [pyrn npeameTn Moxe Aa npeaussiika © [llpeon cmunaHe Ha ronsiMO KOMMYECTBO MPOAYKTU,
noBpeja Ha ypefa 1nu motopa. HapexeTe 1 Ha napyera.
© He npetoapgaiiTe ypesa ¢ 0§MHH0 konn4ecTso npo- © He wmenete cyx mak. lpean cmunaHe Ha Makosu
AYKTI 3 MefieHe, He HaTucKaitTe TBbpAe CUiHo GyTa- CemeHa, 3aneunTe i C Bpsna BO4A M OCTaBeTe BbB
11070 (TNackava). BOJjaTa MOBEYE OT AECeT Yaca.
© BHumaTenHo MoHTMpaiiTe KOMMIIEKTa 3a MereHe, © 3a MouYMCTBAHE Ha METanHUTE YacTu, M3ron3BaitTe
3aTOBa 3all0TO MOWO MOHTMpaHo obopyaBaHe 3a Meka yeTka.
MeneHe Moxe na fosefe A0 oo kadectso Ha © He MuiiTe MeTanHUTe YacTV B CHAOMUSMHA MaLLUHA.
WEEHE U GELD OO AR MR DnsbEELE ArpecvBHATE MOYMCTBALM Npenapati, W3non3saHy
Ha OCTPUETO 1 CUTOTO. THIUTE HOXYE U CUTO CMEHETE B Tean yCTpOWCTBA NMPeav3BMKBAT NOTHMHSBAHE Ha
G, Teau yacTu. MamuiiTe rv pbYHO, M3nonaBaliki Tpaau-
© o Bpeme Ha paboTa Ha MaluMHKaTa 3a MefeHe He LIMOHHM MUELLY TEYHOCTH.
6rokvpaiiTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPY B kopnyca. He
nocTaBsiiTe MallMHKaTa Ha MEK MOBBLPXHOCTU.
© He cnaraitte MoTOpa Ha ypeAa BbB BOAa HUTO HE ro TexHnuecku paHuu
MWITE MOA Tevalla Boaa. T 6
© He muitte oBopy/ABaHETO, MOHTUPAHO Ha MOTOPA. eXHUYEeCKUTE NapaMeTpy ca NOCoYEHM Bbpxy Tabenkara 3a
. TEXHUYECKM AaHHW.
© 3anoyncTBaHe Ha KOpryca He U3Non3BaiiTe arpecuBHI [10MyCTUNO BpeMe Ha HenpexbeHaTa pabora: 10 MuHyTH
npenapaty nog (opmata Ha emyrncum, NTOCMOHW, Kpe- OMyCTVIMO BPEME Ha HEMpe pabora: VT
MOBE ¥ TH. Te MOraT Aa npemaxHaT MapkvpaHute Bpewme Ha naysa npeau noBTopHO u3nonasaxe: 30 MUHYTK
WUHOPMALMOHHYM CUMBOMN 1 rpacivkul, kato AeneHus, | HwBo Ha wym (Lwa): 77 dB/A
yKa3aHus, 3HaLu 3a NpeaynpexaeHe u T.H. YpenbT € KoHCTpywpaH ¢ Il knac usonauwsi, He W3uckea
3a3eMsiBaHe.
YkazaHue Mepﬂqkm ZELMER cboTBeTCTBYBaT Ha W3NCKBaHWATa Ha
[eNCTBYBALLUTE HOPMMU.
Lo A LR L e TR YCTPOICTBOTO OTrOBaps Ha M3UCKBAHUATA HA AMPEKTUBUTE:
NoN3BaHeTo My P PR H Anp '
- Enektpuyecko ycTpolicTBO ¢ Hucko HanpexeHue (LVD)
© Korato npukniouwnte pa pabotute, w3Bagete Lien- — 2006/95/EC.
cena Ha 3axpaHBalLysi kaben ot koHTakta. Moctasere | ~ EnekrpomarHuTHa cemectumoct (EMC) — 2004/108/EC.
kabena B ypeda kaTo ro nibarate no-Marnko B 0TBOpa, W3penvweto e ob603HayeHo cbe 3Haka CE Bbpxy Tabenkara
OT KOWTO Ce M3BeX[a, a Lyencena noctaBeTe B Mped- | 3@ TeXHUYECKM [aHHM.
BMAEHOTO 3a TOBA MSCTO.
TUNOBE MENAYKA ZELMER
[Mo-pony e npefcTaBeH acopTUMEHT Ha 0bopyaBaHe Ha MenaykuTe, 10 KOUTO Ce OTHACs HacTosLaTa MHCTPYKLNS.
06opyABaHe
Tun
Komnnexkr 3a menexe Nr 8 Pe3auka CoKOM3CTUCKBaAYKA MawmHka 3a meneHe
MM1000.80 ° [ ] ° [ ]
MM1000.82 [ ] (e} ° ¢)
MM1000.83 [} [} o ¢)
MM1000.84 [ ] ° e} ¢)
MM1000.88 [ ] (¢} e} ¢)
@ — OCHOBHY NPUHAANEXHOCTH, O — [OMbAHUTENHO 060pYyABaHE, KOETO MOXETE Aa [OKYNNUTE B MarasuH
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Onuncanue Ha yCTpOIiCTBOTO (®ur. A)

Mensukata 3a XPaHUTENHN CTOKK Ce CbCTOM OT:

@ 3ameixeate Ha Menauka — BCSKO 3ajBUKBaHe Ha
MenaJkarta e npucnocobeHo 3a MOHTaX Ha BCEKM MensiLy
arperar 1 Ha pesadyka, npoussefeHa ot ZELMER. B 3ag-
HaTa BAMbOHATMHA Ha MACTOTO 3a NpubupaHe Ha YacTu
Ha asuratens MM1000 ce HamwupaT BEHTWUMALMOHHN
0TBOPY.

Mensiy arperart, KOITO Ce CbCTOM OT:
© Kavepa 3a Menexe

© Yepssik ¢ MoHTUpaH CheauHuTEn
0 Hosxue

o Cuto ¢ oTBOPY 4 MM

O [aika

o Tapenka

0 Tnackay

O6opyzaBaHe, KOETO Ce CbCTON OT:
© Cvro ¢ otBopU 8 MM

@ CwuTo ¢ oTBOpPM 2,7 mm

@ npucraska 3a konbacu

@ Narep

@ Wskntousaten

@ ByToH 3a bnokaza

MexaHnyHa 3aiuta Ha moTopa (®ur. A)

@ LLIHek

@ Cbeannuren

@ BuHT M5x20

MenaukaTa nmMa MexaHu4Ha 3alwuTa, KosATo npeqnassa ABu-
raTens oT yHULLOXaBaHe — 3b0UTe Ha 3afBIKBALLMS Cbeau-
HUTEN Ha YepBsika Ce YynsT, KoraTo Menadykara e npeTosa-
peHa (Hanp. koraTo BbTpe nonagHat kocTu).

TMoBpeAEHNSAT CbeauHUTEN 3aMEHETE C HOB:

©® B uepsska (3) ¢ noBpeAeHNs CbeanHUTEN OTBBLPTETE
BuHTa (17),

©® [lpemaxHeTe noBpefeHns cbeguHuten (16),

© Croxete HoBuAT cbeguHuten (16) n  dukcupaiite
¢ BuHTa (17).

(Our. ()

B kamepara 3a MeneHe (2) BbBeAeTe Nocnes0BaTeNHo:
@ Yepssik (3) cbe cbeanHuTen (16) HaBbTpE.

@ Ha wHexa vepssika (3) Hox (4), c HacoyeHu ocTpueTa
KbM CUTOTO.

@ Cwto (Hanpumep 5), Taka Ye enemeHTa Ha kamepata Aa
Bnese B xmneba Ha obukonkaTa Ha cUTOTO.

Pa6oTa c komnnekTa 3a menexe

@ 3aTerHeTe BCUYKM eNEMEHTI Ha KOMMNIEKTa 3a MeneHe —
CWNHO, A0 roNnAamo CbnpoTUBNEHKE.

@ MocTaBeTe crnobeHnst KOMMNEKT 3a MeneHe Ha aucka
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(1) n 3aBBPTETE Ha NO3NLMATA, Ha KOATO LLie YyeTe “KNuK” Ha
Gnokapara.

@ MocraseTe kynata (7) npu kamepara 3a MeneHe (2).

NMpuroTeaHe Ha MalWIMHKaTa 3a pa6oTa
(®wur. D)

@Ypeua (1) noctaBeTe B 6nM30CT [0 3axpaHBaLLMS KOH-

TaKT, Ha TBbpAA NOBbPXHOCT, Taka Ye fia He Ce 3anylBat

BEHTUMNALMOHHNTE OTBOPY B Kopnyca.

© [lpeau mbpeata ynotpeba Ha ypeaa, U3mMuiTe enemen-
TTe Ha obopyaBaHeTo.

©® MoHTupaiite noaxoasioTo obopyaBaHe M mpucbeam-
HETe KbM YCTPOICTBOTO.

() BuumatenHo usTernieTe 3axpaHBalLys kaGer, cnef Tosa

BKIKOYETE LLencena B KOHTaKTa.

(®) HatvicHete GyToHa 3a BKTIOYBAHE (13), n BkmoveTe

ypena.

1 HeliHOTO NycKaHe B fleiicTBUe

Pa6oTa c npuctaBKata 3a kon6acu  (Our. E)

KbM kamepaTa 3a MeneHe (2) noctaseTe no pea:

@ Yepssik (3) cbe cbeanHuTen (16) KbM BbTPELLUHOCTTA.
@ Ha wHeka (3) BMbkHETe narepa (12).

(3 Npuicraska 3a Konbacy (11).

@ 3aTerHeTe BCUYKM eNemMeHTy C raiikata (6) — 4o cunHo
CbNPOTUBNEHNE.

(®) CroxeTe Taka MOHTUPaHUA KOMINEKT 33 MeneHe Ha
3afBukBaLyaTta ocHosa (1) v 3aBbpTeTe Ha nosuuusTa Ha
KosTO Lie yyeTe “knnk’(,click”) Brokapa.

@ [MocTaBete kynata (7) npu kamepata 3a cMunaHe (2).

Mpean ga cnoxwute obBuBKMTE Ha konbacuTe (YepBata),
HaKVCHETE 1 B TONMa Boga 3a okoso 10 MuHyTH.

©® Ha Mpucraska 3a konbacu (11) moctasete MokpuTe
YepBa, BHMUMaBailTe [ja He 3anyluBaTe BEHTUMALYOH-
HUTE OTBOPU Ha NpUCTaBKaTa.

Macama om Mmeco, ¢ Kossmo Hankigame 4ep-
80mo, He Moxe da e MHo20 «psidkay. [onamo
cbObpxKaHue Ha meyHocmu Moxe Oa npe-
duseuka usmu4aHe U NPOHUK8aHe Ha MaKuea
Haebmpe e Mesisiykama.

Pe3auka (Our. B)

© Pene 3a cuthi cToproTUHm
© Perize 3a enpu CTBPrOTUHM
o Penge 3a pesenu

O Peie 3a nacupate

© Mpukpeneall MexaHn3bM
0 Kamepa

o Kyna 3a nonaBaHe

0 Bytano
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Pesaukata uma ABe cTbprana 3a pasapobssatHe Ha ApebHu
11 eapy CTbProTUHY (Ha KalukaBar, MOPKOB, KepBY3, BapeHo
LBekno 1 ap). TpeToTo CTbprano Chyxu 3a ps3aHe Ha
3eneHyyum (kaptodu, KpacTaBuum, NyK W 4p) Ha korenua.
YeTBBHPTOTO CTHPrano Cryxu 3a npeTpusaHe (Ha kapTodw,
LiBEKNO, NAOLOBE U Ap).

PABOTA C PE3AYKA (®wr. F)

@ 3aBbpTeTe 3akmioyaBalms MexaHu3bM (5) n noctasete
€[HO OT peHAeTata CbC CLEAMHUTENS KbM LiEHTbpa Ha
kameparta.

@ 3aTtBOpeTe NpUKPenBaLLys MexaHU3bM (5).

@ CebpxeTe kamepata 3a psisaHe (6), o CbluMs HaumH
KaKTO KOMMIEKTa 3a CMUaHe.

© Tonemu NMpoayKTM HapexeTe MpefBapuUTenHO Ha nap-
yeTa, kouTo Ge3 3aTpyAHEHWE LLE COXUTE B kamepaTa.

©® He pasppobsBaiiTe Meku NNoAoBe, ChAbPXaLLW TBbPAK
KOCTUMKM.

© Cnep npuknioyBaHe Ha pabotaTta U3kmioyeTe MensykaTa
11 M3BafeTe 3axpaHBaLyyms kaben oT MpEXoBOTO rHEe3o.

©® OrcTpaHeTe ¢ AbpBEHa MbXMLa 0CTaTbLM OT NPOAYKTa,
ocTaHany BbTpe B CTbpranoTo Uiy B kamepata.

Ocmpuemama Ha cmbpzanama He U3UCKeam
pezeHepayus.

(Our. G)

CokomacTiCKBaYKaTa € MPUCTABKa KbM HSIKOM TUMOBE MECO-
venauks. [laBa Bb3MOXHOCT 3a M3CTUCKBAHE Ha COK OT
MNOAOBE KaTo: MannHW, Kacuc, Sroau, Lapurpagcko rposae
1 OCBEH TOBa OT rpo3ge ¥ gomatn. CemyecTTe NNopose
KaTo HampuMep kacuc moraT fa Ce M3CTUCKBAT 3aefHo
C ApbxkuTe. B cokonsctucksaukata He 6uBa ga ce uanons-
BaT N0J0BE C rofieMn KOCTUIKM, Hanp. CIWBW, BUALLHW 1 Ap.
6e3 npeBapuTENHOTO UM U3BaXAAHE (OTCTPaHSBaHe).

CoKOM3CTUCKBAYKa 3a NNofoBe

EnemeHT Ha cokouacTuckBaykara:
© Kawmepa Ha cokouscTuckaukara
Q LWHek
0 Kopnyc
o [aika
o Ynei 3a u3TnyaHe Ha coka
0 PerynauuoHeH bont
o Kyna 3a nogaBaHe (0T MeneLuust MexaHu3bm)
(8) ByTano (ot meneLyns MexaHu3bMm)
o Llenka — 2 6p.
Ne 1 — no-marku oTBOpU
Ne 2 — no-ronemu oTBOpPY
@ onsm ynnbTHABALL, MPBCTEH Ha kopnyca (3)
@ Manbk ynmbTHsIBaLL NpbCTEH Ha LHeKa (2)

@ Kyknuka

3a HambnkeaHe Ha nnodoeeme u3nosnseaiime
camo 6ymanomo (8).
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NnoaroToBKkA 3A PABOTA W YMOTPEBA HA
COKOU3CTUCKBAYKATA (®wur. H)

Q) Yeeperte ce, ve Ha kopnyca (3) n yepBsika (2) ca croxeHu
ynnbTHsBawmTe npbetenu (10) v (11). B cnyun Ha TAxHOTO
OTCBCTBUE 3a[bIMKUTENHO M CMOXETE BbB BAMbOHATUHUTE
Ha Te3n enemeHTH (kopryca n YepBsika).

@) Ha kopnyca (3) cnoxere u HatucHeTe ueakata (9),
[0KaTO HE MOYYBCTBATE ChMPOTUBIEHME.

@B kamepaTta Ha cokouacTuckBaukata (1) mocraBeTe
LuHexKa (2).

3a npemaxeare Ha cumomo (9) om kopnyca (3)
MH020 npu2odHa e ynompeba Ha Kykuykama
(12). Cnoxeme kykuykama (12) ¢ no-kbc kpai
8 omeop Ha cumomo (9) u dpbnHeme cumomo
(9) HaebH.

(@ Mocrasete kopryca C LEKATa Ha LWHeka, 0BbpHETE
BHUMaHVe LieaKkaTa ja e HacoueH Hafony a npukpensalyara
Bpasna fia e Ha CbOTBETHOTO MSICTO Ha KOpMyca Ha COKOW3-
CTUCKBAYKaTa.

(® Mpu Taka nocraeeHus Kopnyc, 3aTerHeTe BUHTa (4) KbM
kamepata Ha cokouacTuckaadkara (1).

@ 3aterHeTe perynupaluus 6onT (6) B kopnyca (3).

@ Mocrasere Ha Hero ynes 3a u3TuyaHe Ha cok (5), sokato
He LLpakHe Ha kopnyca (3) — “knuk’.

Crn06eHaTa COKOM3CTUCKBa4Ka NOCTaBeTE Ha yCTpOVI-
CTBOTO, MO CbLUMAT HAYMH, KaKTO Mpu CnaraHeTo Ha Kame-
para 3a cMunaHe.

@ Mpu oTBOpa 3a nogasaHe noctaseTe kynata (7) u 6yTa-
noT0 (8) — OT KOMMNNEKTa 3@ CMUNaHe.

Ha 13Xofa Ha ynes 3a uathdaHe Ha cok (5) u perynu-
pawwms 6ont (6) moctaBeTe noaxoAsLMTe CbAOBE 3a COK
11 oTNaAbLN.

@D Brniouee  3axpaHBaliMs kaGen KbM KOHTakTa Ha
3axpaHBallaTa Mpexa.

(12) Biniouete ypesa ¢ nomolTa Ha GyTOHa 3a BKMIOYBaHe
(13), cnep koeTo [03MpaiiTe CbOTBETHUTE MNOAOBE, HATUC-
Kaliku ¢ 6yTanoto.

3a da Moxe npouyecbm Ha u3cmuckeaHe Ha
nnodoseme da npomuya npasusiHo, He Hagu-
galime npexaneHo Ob/60KO pezynayuoHHUS
6on1m e HavanHus eman Ha paboma. Edea
cned kamo npeyeHume cbObPXaHUEMO Ha COK
e omnadbyume, Kopuzupalime CbOMEemHO
cmeneHma Ha HagueaHe maka, Ye da nocmue-
Heme OdocmambyHO dobpa eghekmueHocm
u 0a usbezHeme 3anyweaHemo Ha COKOU3C-
muckeaykama.

® o BpeMe Ha M3CTICKBAHE Ha coka HabmnioaaBaiite cTe-
MeHTa Ha BNaxXHOCT Ha OTnagbLuTe. AKO CTaHaT npe-
kaneHo cyxu, pasxnabete 6onta (6), 3a pa usberHete
3anyLUBAHETO HA COKOM3CTUCKBaYKaTa C OTNAgbLM.
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om euda u Kayecmeomo Ha npepabomeaHume
nnodoee, ako nnodoeeme ca co4yHu u dobpe
y3penu, 3amezHeme 6o11ma no-0b160Ko, a ako
nnodogeme uMam ManKo COK, 3amezHeme
601ma no-ma’Ko.

Ii' CmeneHma Ha 3amsizaHe Ha 6onma 3asucu

Axo pezynupaHemo ¢ nomowma Ha 6onma He

III ocuzypu docmambYyHO eqheKmuUEHO U3CMUCK-
eaHe, MoXeme omHOE0 0a npekapame omna-
dbyume npe3 cokouscmucKeaykama.

BrokupaHemo Ha u3xodsujusi omeop Ha kame-

A pama (8 peaynayuoHHus 6onm (3)) ¢ omna-
dbyu om nnodose c 20/15IMO CLOBLPXKaHUE Ha
COK UMa onacHOCm Oom NPOHUKeaHe Ha meY-
Hocm e deu2amerisi Ha MaWuHKama.

B cnyyait Ha 6riokipaHe Ha u3xoaa Ha kameparta ¢ oTna-
ObUN MallmHkaTa TpsabBa ga ce w3kmioun. OBbpHeTe
0cofeHo BHUMaHWe Ha mnpoueca Ha M3CTUCKBaHe Ha
COK, Hanp. Aanu He ca 3anyLUeH OTBOPUTE Ha LieaKaTa.
V3knioyeTe cokouacTucKBaykaTa OT ABUraTens (kakto
npn Kamepata 3a MerneHe), pasrnobeTe COKOM3CTUCK-
BayKaTa, U3umcTeTe (M3MUIATE) ENEMEHTUTE Ha COKON3C-
TUCKBaYKaTa. 3a MMeHe, 0COBEHO Ha LieakaTa, 13nosns-
BaiiTe YeTKaTa B KOMMIeKTa.

Mennnuka c xpomen (Puc. 1)

o [aiika

(2] Perynatop 3a xpomenu
0 Kopnyc ¢ BbpTOK

o BbTpelueH xpomen

o BbHLweH xpomen

O Yepssk

o Kamepa Ha MenHuukaTa

0 Tapenka
© Vreit Ha kopnyca cneaga fa nonagHe B M3naTUHATA Ha
kamepa Ha MenHu4kata

OMUCAHME HA YCTPOUCTBOTO

Tasu npucTaBka MOXe fja Ce U3MoM3Ba 3a MefeHe Ha 3bp-
HEHU XpaHi, CeMEeHa Ha MacfieHn PacTeHIUst U Ha Cyxu Xpa-
HUTETHM MPOAYKTU.

MenHuyKa ¢ XpoMen no3BonsBa MeneHe Ha Takuea npopy-
KTW KaTo: XWTO, PbX, OBEC, OpW3, Kadhe Ha 3bpHa, 3axap,
cemeHa Ha enja, Yep nunep Ha 3bpHa, kapamdurn, rop-
umLa, OPexw, NeLIHULM, CylieHn MoK, Gagemm, cos, NeHeHu
cemeHa, BeneHm CrbHYOTNeoBM CeMeHa 1 ap.

He meneme macnerHume npodykmu npu MuHu-

A MajHO nocmageHa 3bpHucmocm. Ycmpod-
cmeomo 3a meneHe Moxe da ce cnenu unu
6noKupa.

Yempoiicmeomo He e npu2odHo 3a MesieHe Ha
MHO020 mebpAu NPodyKMuU, Hanp: CyweH 2pax,
yapesuya, nykaHKu.

MOHTAX HA MENHUYKA B MALLMHATA (Puc. J)

@ Korato kamepata Ha MenHuykaTa (7) e 0b6bpHaTa C brbn
Ok. 45° HapsCHO, CrioXeTe MOHTMpaHaTa MefHNYKa BbpXy
33ABUXBALLMS Bb3eN, KaTo COXUTE M3AATUHUTE Ha Kame-
pata Ha menHuykata (7) B MpopesnTe Ha 3a[BIMKBALNS
Bb3er, a cref ToBa 5 06bPHETE HaNsBo A0 NOMOXeHe, npu
KOETO LLE YyeTe eHO «KMuK» Ha BrokupoBkaTa. ToBa 03Ha-
4aBa, Ye MesHNYKaTa e MOHTMPaHa NpaBuITHO.

YNOTPEBA WU PEFYNAUMA HA MEJIHUYKATA
(Puc. J)

Mpepyn nbpBa ynotpeba nsmuiite (Bx «MOYNCTBAHEY)
¥ n3cyLueTe pasrnobeHata MenHuYKa, a cres Tosa cmeneTe
ok. 50 T MpoayKT (Hamp. 3bPHO) NpW NOCTaBSIHE Ha YCTPOWt-
CTBOTO 3a MeneHe Ha cpefHo pa3apobsBaqe. MnsHusT npo-
AYKT He € MpUrofieH 3a no-HataTbluHa ynotpeba, Thit kato
TOW € 3aMbPCeH 1 CneaiBa Aa ce U3XBbPIN.

MakcumanHomo epeme Ha HenpeKbCHama
A paboma Ha menHuyama e 10 Mmunymu. Toea
CbCMOSIHUE € C8BbP3aHO C MaKCuManHomo
pabomHo epeme Ha MawuHkama, 3a KOsimo
cned 10 mMuHymu paboma mpsibea Oa ce
u3ebpuiea 0koso 45 MUHymu novueka.

Ypedbm He moxe da pabomu npaseH. BuHa2u
npedu da 20 ekOYUMe 20 HanbHeme ¢ nNpPo-
dykmu.

@ Cvinete 3bpHaTa Ha Tapernkara (8).
@ Hactpolite 6yToHa Ha kopnyca (3) Ha rpy6o menee.
(@) Brouete MOTOpA Ha MALIMHKATA.

(5) CwneHnsT mpopykT e 3anouHe fa vanu3a npes
oTBOpA.

(6) B 3aBUCMMOCT OT enaTenHaTa CTereH Ha CMUMaHe Wik
0T ynoTpeBeHuTe 3bpHa perynupaiite ¢ noMoLLTa Ha BbPTOK
Ha kopnyca (3) perynatop 3a xpomenu (2) Taka, Ye Aa nony-
4uTE MPOAYKT CbC CHOTBETHA 3bPHUCTOCT. KaTo ro 3aBbp-
TUTE MO MOCOKA Ha YaCOBHMKOBATA CTPESIka, LUe MonyyuTe
no-apeGHO MASIH MPOAYKT, & Npy BbPTEHE MO NOCOKa CPeLLy
YacoBHMKOBATA CTPESIKa — MO-e[PO0 MIISIH MPOAYKT.

Hait-npebHaTa (MMHMManHa) cteneH Ha cMunaHe ce nony-
YaBa Nnpu NOCTaBsIHE Ha BbPTOKA A0 NUHMS 1, @ Hal-egpata
(makcuMmanHa) npu noctaBsHe Ha BbpToka A0 NiHusg STOP.
Bux rpachuka Bbpxy kopnyca (3) u perynatopa 3a xpo-
men (2).

MHoro cunHo 3aBbpTaHe MNM OTBMHTBaHe Ha BbPTOKa
n3BLH nuHua STOP no Bpeme Ha pa6oTa Moxe Aa npe-
AM3BMKa NOBPeAa Ha yCTPOWCTBOTO.

Mpenopbyea ce no epeme Ha paboma Ha men-
Huykama pezynamop Ha xpomenume (2) da
e nocmaseH mexdy nuHusi 1 u nurus STOP.

MomHeme wjamenHo da usMueme MeHUYKama

Ii‘ npedu 0a meneme paznuyHu npodykmu. Toea
we noseonu da usbezHeme 83aUMHO NPOHUK-
8aHe Ha MUpu3Mu.
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3a no-meku 3bpHa, Kamo o08ec unu siex, cnedea
da usbepeme peaynayusi 3a no-e0po cMusaHe.

He noznexdaiime ebe ebmpewHocmma no
epemMe Ha MesieHe, Mbli kKamo 3bpHama Kage
Mo2am noHsiKo2a 0a usckoyam u 0a npedu3eu-
Kam HapaHsigaHe (Hanp. Ha o4ume).

MOYUCTBAHE N NOAOPBXKKA

MenHuykaTa He 13uncKBa NO4MCTBaHe crnef Besika ynotpeba
(aKo ce Mene eayH v CbLLM BAA MPOAYKT), Thil KATO YEPBAKLT
(6) npenoTBpaTABa 3anAraHe Ha OCTaTbLY OT 3bpHA B MeN-
HudkaTta. [loAcyleTe CTOMAaHeHUTE MeneLy enemeHTi
(4, 5) c kbpna cnea M3MMBaHETO UM, 33 fia He KOpo3upar.
B cnyvait ye menewute enemexTy e ObaaT AbArO Cbxpa-
HsIBaHW, HaMaxeTe 1 C MasHuHa (MoxeTe Aa uanonasare
3a Ta3u Len Hanp. onvo). Menewuute enemeHT He busa aa
Ce roTansT BbB BpsilLa Boda. Yactute oT nnactmaca (Hechb-
ObpXawm rpadmka) MoxeTe fa MueTe.

(Puc. K)

© VsknioveTe ypeda v u3BageTe Luencena Ha 3axpaHBa-
s kaben oT KOHTaKTa.

@ Npemaxtete 6yTanoTo u cBaneTe kynata OT kamepaTa

3a CMUnaHe.

@ Mnb3HeTe GyToHa 3a OCBODOXZABAHE, 3aBbpTETE Ha

[ASICHO KOMNMEKTa 32 MENeHe W ro cBarneTe.

() Pasrnobete eniemMeHTUTE Ha KOMINIEKTA 33 MerIeHe,

kamepaTa C HaknaakaTa 3a konbacy.

[MpnbepeTe kabena, KakToO W U3MUTUTE U WU3CYLLEHN 4aCTy

B MecTaTa npeaBuaeHu 3a TsX.

(® MocraseTe LeaKkaTa BbB BBTPELLHOCTTA.
(5 Haswitre kabena.
(6) Coxpatere kynuTe.

Mouncreane n noaApbLXKa

© [lpeTpuitTe gBuratens ¢ BnaxHa Kbpna C npenapat 3a
MMWeHe Ha Cb/oBe.

©® [InactmacoBuTe YacTi MUATE C TOMNa Boga C npenapar
33 MMeHe Ha CbAoBe UMM CbrmacHo 06o3HayeHnsTa —
B CbAOMVSINHA MaLLWHa.

© MerTanHuTe enemeHTV MUIATe C ropella BoAa C npena-
paT 3a MueHe Ha CbjoBe.

©® BHuMaTenHo nacyLueTe U3MUTUTE YacTu.

© PelweTkuTe 1 HOXYETO HaMaxeTe Neko C onvo, 3a Aa
npegnasute OT pbxaa.

©® Crnobete cyxuTe 4acTu Ha kamepaTa 3a MeneHe unm
MallMHKaTa 32 psiaHe.

Cnep npukniouBaHe Ha pabora
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Exonorus — [puxa 3a okonHara cpefia

Bcekn nonssaten moxe Aa AonpuHece 3a
0Ma3BaHETO Ha OKOMHaTa cpefa. ToBa He
€ TPyQHO, HATO CKbMO. 3a Aa ro NoCTUrHeTe:
13XBbPETe KapTOHEHaTa OMakoBKa B KOHTEl -
Hep 3a peuyknmpaHe Ha XapTUeHU oTnagbLy;
NoNMeTUIEHOBIUTE NVKOBE U3XBBPIETE B KOH-
TeliHep 3a nnacTmaca.

Korato craHe HenpurogeH, 3aHeceTe ypeda B MOAXOASLL
LIEHTbP 32 YHULOXaBaHe, 3ali0TO CbAbpka OMacku ene-
MEHTH, KOWTO MoraT [ja HaBPeLsT Ha OKoMHaTa cpesa.

He usxebpnsiime e koghu 3a 6umosu omnadnyu!!!

poussodumensm He HOCU OmMe0BOPHOCM 3a Kakeumo u 0a
€ nospedu, KOUMO Ca pPe3yImam Om He8oITHa UMU HenpasuHa yno-
mpeba.

Mpoussodumensm cu 3ana3ea npasomo 0a euAOU3MEHSI NPOOY-
Kma no ecsiko 8peme, 3a 0a OM2080pU Ha 3aKOHOBUME pe2ynauuu,
Hopmu, Oupekmusu Unu nopadu KOHCMPYKMUBHU, MbP20BCKU,
ecmemudecku unu Opyeu ocHogaHusi, 6es Oa cbobwasa 3a mosa
npedeapumertHo.
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Bitaemo Bac i3 BMGOpOM HalLoro npucTpoto Ta nackaso npo-
CMMO [0 CMiNbHOTK KOpUCTyBauiB ToBapiB Zelmer.

3 MeTOK OTPUMaHHS Halkpalyux pesynbTaTiB peKkOMeHAy-
€MO BMKOPWUCTOBYBATW NNLLE OpWriHambHi akcecyapu Kom-
naHii Zelmer. BoHu cnpoekToBaHi cnewianbHo Anst Lboro
npoayKTy.

[pocuMo yBaXHO MpOYMTATW L0 IHCTPYKLiO 3 BUKOPUC-
TaHHs. OcobnuBy yBary crif 3BEpHyTW Ha BkasiBku 3 Ges-
neku. [HCTpyKLito npocumo 36eperTu, Wwob npu HeobxigHoCT
CKOpUCTaTUCS HEto Y MalibyTHEOMY.

XapakTepucTuka npunagy

Pix, nepementon, BUTUCKaI, po3Tnpai — Zelmer — oauH
NpPOAYKT, a CTiNbKN MOXNUBOCTEN.

A skwo 6 ogvH npunag Mir nepementoBat M'Aco, LarTky-
BaTX, HapisaTM OBOYi, PO3aPiGHIOBATM TOPiXW, MPOTUPATM
bpyKTM Ha CMayHi CTpaBu ANs [LiTeil Yu [OMALLHi KOH-
CepBy, i HaBiTb PO3MENtOBATW 3MakW, HACIHHS, ropixu un
kaBy? 3aBasku npuctposm Zelmer yce e y TBOiX cunax.
Zelmer, GesnepeyHuil nigep y kateropii npunagis, npea-
craensie noeHy ramy npogyktis MM1000. Lie npunagu, wo
CMpaBMATLCS 3 KOXHWM, HaBiTb HANCKNaHILIMM 3aBAAHHSIM.
3aBnsikv BUCOKOPO3BMHEHII CUCTEMI OXOMOKEHHS [BUTYHA
m'sicopybka Zelmer 6e3 TpyaHoLliB Aocsrae «ocobnueo
BMCOKOI MOTYXHOCTI», BennunHa Peak Power cTaHoBUTb ax
1500 W. 3aBasiku fockoHano npogymaHili KOHCTPYKLT nicns
Bi[KMIOYEHHs CTaHAAPTHOI kamepu pyOku MOXHa Yepes nia-
KMIOYEHHS BiMNOBIAHOMO MOZYNS 3MIHUTK i Y LIATKIBHULIO,
COKOBUTMCKAY [N18 (DPYKTIB YK KOPHOBY MaLLMHY (KOMMmeK-
Tauig B 3anexHocTi Big Mogeni, LOCTYMHi TakoX Y AKOCTI
akcecyapis). Matoun oguH nmpunag yooma, Bu 3gusyete
[OMalUHIX Ta rocTell ramow BULYKaHUX cTpaB. MalumHa
Zelmer ineanbHo BunpaBaae cebe y (pyKTOBMI CE30H:
3aBOSKN COKOBMTUCKAYeBi Bu mpurotyete AoMaLLHi COK,
ntope abo cpykToBi xene. LaTkiBHuLs gonomoxe Bam npu-
roTyBaTV OBOMI HA CYNW, SiKi, 3aMOPOXEHI Y XONOANMBHUKY,
3axonnATb NiTHIM BykeToM CMakiB y 4ac, konu 3a BiKHOM
6yne xonogHo 1 noxmypo. M'sicopybka Cnyxutb Ans BXu-
BaHHS y [OMALLHIX yMOBaX.

Zelmer - Baw 6e3UiHHMIA NOMIYHKK Ha KyXHi.

WWanoBHi KnieHTH!
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BkasiBku 3 6e3neku Ta BignoBigHoro

BUKOPUCTaHHA M'ACOPY6KM

Meped noyamkom eukopucmanHsi npunady o3Haiiom-
mecs i3 3Micmom yciei iHcmpykyii 3 suKopucmaHHs1.

Cnid nepeceidyumucs, w0 yci nodaHi HUX4e 8kasieku
3po3ymini.

He6e3neka! / Monepepennsa!
HepotpumanHs 3arpoxye TpaBmamu

He BMuKkaliTe npunap, SKLLO kabenb XVUBMEHHS MOLLKO-
[XeHU abo Kopnyc BUAVMO MOLLKOKEHWA.

Akwo kabenb kuBMEHHs Oyoe MOLIKOMKEHWNA, BiH
MoBuHeH ByTi 3amiHeHni y BupobHWKa abo B creLli-
anisoBaHOMy CepBICHOMY LIEHTPi Yy kBanichikoBaH!M
NpaLiBHMKOM 3 METOI0 YHUKHEHHS 3arpoaut.

PemoHT npunagy moxe OyTu BMKOHaHMIA BUKMKOYHO
KBanicikoBaHUM nepcoHanom. HenpasBunbHO BYKO-
HaHWI PEMOHT MOXe CMIPUYMHUTI CEPNO3HY 3arposy
Ana KopucTyBaya. Y BUNagky NosiBi HecnpaBHOCTEN
3BEPHITLCSH A0 CreLiani3oBaHOr0 CepBiCHOTO LIEHTPY
ZELMER.

[lotpumyiitecb ocobnueoi yBaru mig 4Yac pobotu
3 M'ICOpYBKOI0 Yy MPUCYTHOCTI fiTeiA.

lMepen 3amiHo obragHaHHs abo HabmvKeHHsM 4O
PYXOMMX YaCTUH Tif Yac BMKOPWCTAHHS CIif BUKIHO-
YMTU NpUNag Ta BiAKMKUUTY B KUBMEHHS.

[Mepen yncTkor M'copyOKm 3aBxay BuiMaiiTe kabenb
KVBMEHHS 3 PO3ETKI eNeKTPOMepeXi.

Llen npunap He npuaHayeHuin ANS BUKOPUCTaHHS 0CO-
Bamu (B TOMy uucni, AiTbMK) i3 06MEXEHUMYU isny-
HUMM, YyTTEBUMU aBO NCUXIYHMMU MOXIMBOCTSIMM YK
ocobamu, Lo He MaloTb [0CBiAYy abo 3HaHHS npunagy,
OKpiM BUNaaKiB, Komu Lie BiaOyBaETbCS Mia Harnsgom
abo y BIANOBIAHOCTI 3 iHCTPYKLiED 3 BUKOPUCTAHHS
npunagy, sika HagaHa ocoboto, Lo BiAnoBigae 3a ix
Besneky.

Cnig 3BepTatu yBary Ha gited, wob Ti He rpanucs npu-
nagom.

[Mpunag noBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCh NULLE i3 3aCun-
HOI0 MUCKOIO.

YBara!
HEAOTpmmaHHﬂ 3arpoXKy€ noLIKOAXKEeHHAM

MaiiHa

He BuTAraiite Bunku 3 rHisga enekTpoMepesi, CMuka-
104M 3a kabenb.

Msicopy6ky nigkniodaiite nuiue [o enekTpoMepexi i
3MiHHNAM cTpyMom 230 V.

He nipnaBaiite m'sicopybky i obnapHaHHs BMMBOBI
Temnepatypu noHag 60°C. Lle moxe nowkogutn
M'SICOpY6Ky.

MM1000-002_v01



[Insi NpoLLTOBXYBaHHS BUKOPUCTOBYITE MLLE LLTOB-
Xay. BuKkopuCTaHHs HWWX MpeaMeTiB  3arpoxye
MOLLKOZDKEHHSIM M'SICOPYOKY i ABUTYHa.

He nepeBaHTaxyiTe npunag HagMipHOK KinbKiCTiO
npoaykTy abo 3aHaATO CUMbHUM OTO MPOLUTOBXYBaH-
HSIM (LUTOBXa4eMm).

CTapaHHO MOHTYITE YaCTUHY, NpU3HaYeHy Ans nepe-
MenioBaHHs, OCKiNbku, noraHo 3ibpaHa, BoHa crpuyu-
Hsie HEBIAMOBIAHY SKICTb NEpeMentoBaHHs i Moxe ByTu
MPUYMHOK 3aTYMNEHHst HoXa i cuTa. 3aTynneHi Hix
i CUTO 3aMiHITb Ha HOBI.

Mig yac poboTM MawmMHN He 3aTynsnTe BEHTUNALiNA-
HWX OTBOPIB Yy Kopnyci. He cTaBTe MalUMHy Ha M'siKii
OCHOBI.

He 3aHyptoiTe NprBOA MaLLMHW Y BOZY i He MUITE Mg
MPOTOYHOI0 BOACHO.

He muitte 0bnapHaHHs, 3MOHTOBAHOTO Ha MPUBOA.
[ins MUTTS KOpNyCy HE BUKOPWUCTOBYWTE arpecUBHMX
MUIoYMX 3acobiB y BUMSAI emMynbCiit, Mofoyka, nact
TOWO. BOHM MOXYyTb, MiX iHLIUM, YCYHYTU HaHECEHi
iHhopMmaLliitHi rpadbiuHi cMBONKM, Taki SIK: MOAINKM,
MO3HAYEHHS, 3HaK 3aCTEPEeXeHHS i T.4.

BkasiBka
Indopmania npo npoAyKT Ta BKa3iBKU L4040
KOpUCTYBaHHA

[icns 3akiHYeHHs pob0oTH BUMITL BINKY Kabento xms-
NeHHs 3 po3eTkn enekTpomepexi. CxoBaiite kaberb,
Nerko BTWCKAKOYM MOro B OTBIP, 3 AKOrO BiH OyB BUTAT-
HYTWI, @ BUNKY rHi3fa NoKnagiTb A0 CXOBULLA.

FKWo MaLnHy He BAAETLCS BKMIOYUTK — BigdanTe A0
CEPBICHOTO LIEHTPY.

M'sico, npusHayeHe Ans nepementoBaHHs, BiAginiTb
Bifl KICTOK, CyXOXMIb, XPSILLIB Ta Xun.

[Mepen nepementoBaHHsM GinbLui npogyKTy NoapitHITL
Ha YacTuHM.

MOOENI M'ACOPYBOK ZELMER
Hwxde HaBegeHWi acOPTUMEHT OCHALLEHHS! M'SICOPYBOK, KOTPUX CTOCYETLCS flaHa IHCTPYKLS.

© He nepementoitte cyxuii mak. Nepen nepementoBak-

HSIM BiH MOBUHeH ByTn 3aB4acHO NponapeHui i poamo-
YeHUi — O KinbkaHaaLATU FOANH.

[ins MUTTS MeTaneBux YacTUH BUKOPUCTOBYTE M'SiKi
LU TOYKN.

He mwitTe mMeTanesi 4acTuHu y nocysomuiii. Arpe-
CVBHi 3aC06M, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCS B LX NpUnagax,
CMPUYMHSIIOTE  MOTEMHIHHS  BULLE3rafaHnX 4acTuH.
Muitte X Bpy4Hy, i3 BUKOPUCTaHHAM TpaguLiiHUX

3acobiB Ans MUTTS MOCYAY.

TexHiuHi napamerpu

TexHiyHi napameTpn HaBegeHi Ha HOMIHambHIM naHeni npo-

ByKTy.

[JonycTmuit yac 6eanepepsHoi poboTy 10 XBUNWH
TpuBanicTb nepepsu nepes NOBTOPHUM

BUKOPUCTaHHAM 30 xBunmuH
Lym o6nagHaHHst (Lwa): 77 nbIA

Mpunag Hanexutb go Il knacy i3onsuii, He BuMarae 3a3em-

TIeHHA.

M'sacopybka ZELMER Bignosigae Bumoram aepxaBHUX

CTaHgapris.
lMpunag Bignosigae BUMOraMm AVNPeKTUB:
- Enextpuynuit npunag Hu3bkoi Hanpyry (LVD)
- 2006/95/EC.
- EnexrpomarniTHa cymichictb (EMC) — 2004/108/EC.

MpoaykT no3HayeHo 3Hakom CE Ha HoMiHanbHil Tabnui.

OcHalleHHs
Mogenb
Arperat ans py6ku Ne 8 LWaTkiBHMUSA CokoBUTUCKaY YopHoBa MawnHa
MM1000.80 ° ° ° [
MM1000.82 ° o ° o
MM1000.83 ° ° ° o
MM1000.84 ° ° o o
MM1000.88 ° o o o

® — (6a30Be OCHaLLeHHsl, O — 10[aTKoBe OCHALLIEHHS 3 MOXIUBICTIO KyMiBNi B MarasuHax

MM1000-002_v01

49



Onuc npuctporo (Man.A)

M'sicopy6ka cknapaeTbes 3:

o MpuBogy M'sicopybki — KOXEH MPUBOA MPUCTOCOBAHWNA
[0 MOHTaXy KOXHOTO arperaty Ans pyok i wartkiBRuL
BupobHuyTBa ZELMER. Y 3aHiit HiLui cxoBuLya npusogy
MM1000 3HaxoasTbCS BEHTUNALIHI OTBOPU.

Arperaty ans pybku, 40 cknagy SKoro BXOASTb:
Q Kamepa py6ku

0 ['BUHT i3 3MOHTOBaHOK My(TOH
0 Hoxuk

o CwuTo i3 oTBOpaMn 4 MM

O [aika

o Mwucka

0 LLToBxay

OcHalleHHsl, 10 cknafly SIKOro BXOAWTb:
© Cvro 3 otBOpaMK 8 MM

@ CwuTo 3 oTBOpPaMK 2,7 MM

@ Hacanxa ans HanoBHeHHs koBGac
@ [vcTaHuiiia npoknaaka

@ Bumukay

@ Kronka 6rnokyBaHHs

MexaHiyHui1 3axucrT gBUryHa (Man.A)

@ Yeps'sak

@ Mygra

@ 'BUHT M5x20

M'acopybka Mae MexaHiuHe 3abesneyeHHs, ke 3axuiae
OBUIYH Bifl 3HULLEHHS — 3yBui NpuBOAHOI MycpTV BUNAMY-
loTbCs, konn M'sicopybka nepeBaHTaxeHa (Hanp., konu Bce-
PeauHY NOTPanunm KicTkw).

3HuLLeHy MydTy Criif 3aMiHUTY Ha HOBY:

©® y u4epB'sKOBi (3) i3 3HMLEHOW MydTO BIAKPYTITH
rBuHT (17),

©® BUTATHITb NOLKOZKEHY MydTy (16),

©® BKNagiTb HoBY MydTy (16) i BOKPYTITh ii rBUHTOM (17).

Po6ota 3 arperatom gns py6ku (Man. C)

[lo kamepw py6kv (2) BKNagiT NO4EproBo:
@ Yeps'ak (3) mydToto (16) gocepeanHu.
@ Ha cTepxeHb yeps'dka (3) Hoxuk (4) BicTpsm o cuTa.

@CMTO (Hanp. 5) Tak, wob BMCTyn kamepu YBIALLOB
y 3arnubreHHs Ha nepumeTpi cuTa.

@ [lokpyTiTb BCi enemeHTu arperaty Ans pyoku — MiLHo o
ynopy.
@ BknapiTb 3MoHTOBaHMIA arperat Ans pybku Ha npusig (1)
i NOBEPHITb 4O NO3uLii, Npu SIKiA NouyeTe KnawaHHs Broky-
BaHHS.

@ BknapiTb mucky (7) B kamepy ans pybku (2).
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MpuroryBanua m'acopy6ku

A0 po60TK Ta ii BKNIOYEHHA (Man. D)

@ Mpueig (1) noctaBTe nobnuay po3eTky enekTPOMEPEXi

Ha TBEPAii OCHOBI TaKUM YMHOM, LLOD He 3aKpuBaTH BEHTU-

NAUiHUX OTBOPIB Y KOPMYCi.

© [lepen neplwmM BUKOPUCTaHHAM M'SICOpYOKM BUMMiATE
€fleMeHTN OCHALLEHHS.

©® 3MOHTYiATE BigNOBIAHE OCHaLUeHHs i 3'efHaiiTe i3 npu-
BOZIOM.

@ AkypaTHo BigkpuiiTe kabenb XWBMEHHS, a NOTiM MifKmio-
uiTb O rHi3Aa enekTpomepei.

@ Hatuckom Ha Bumunkay (13) BkmtouiT M'COpy6Ky.

Po6oTa i3 HacagKolo

ANd HanoBHeHHA KoB6ac (Man.E)

[lo kamepw ans py6ky (2) BknagiTh NoYeproso:

@ Yeps'sk (3) mydroto (16) nocepeanHu.

@ Ha cTepxeHb Yeps'ska (3) aucTaHuiiiHy npoknagky (12).
® Hacapky ans HanosHeHHs kosbac (11).

@ [okpyTiTb yci enemeHTH rBuHToM (6) — MiLHO 0 ynopy.

@ BknapiTb 3MoHTOBaHMiA arperat Ans pybku Ha npusig (1)
i NOBEPHITb 10 NO3uLii, NpU SIKi NoYyeTe knavaHHs Groky-
BaHHS!.

(®) Brnagits mucky (7) B kamepy ans pyoku (2).

lMepen HaknagaHHs KUK HAMOMITL iy Tennii Bogi npoTs-
rom 10 xB.

©® Ha Hacagky Ans HanoBHeHHst koBbac (11) BcTaHOBITH
MOKPY KMLLKY, 3BEPHITb YBary, o6 He 3aKpuTH BEHTUNS-
LLiHi OTBOPYM Hacagkm.

M’sicHa Maca, ujo HanogHIE KUWKY, MOXe
6ymu «3aHadmo pidkoro». SIkuyo piduHu 3aba-
2amo, 8oHa MoOXe eumikamu i nompanumu
ecepeduHy m’sicopy6ku.

IWaTkiBHMYA (Man. B)

o Tepka ans ApiOHUX CTPYXOK
(2] Tepka nst TOBCTUX CTPYKOK
o Tepka ans nnacris

(4] Tepka Ans HaTUpaHHs

o 3ackouka

O Kavepa

(7] 3aBaHTaxyBarnbHa Mucka
0 LLIToBxay

LllaTkiBHWLS Ma€ [iBi TepKM Ans NoapibHeHHs Ha ApiBHY | ToB-
CTY CTPYXKY (CWpY, MOPKBU, Cenepw, Baperix bypskis i T.4.).
TpeTs Tepka npusHayeHa NS Hapi3aHHs OBOYIB Mnactamu
(kapTonns, oripki, LMbyns i T.4.). YeTBepTa Tepka npusHa-
yeHa Ans HaTupaHHs (kapTonns, Bypsiku, PpyKTY TOLLO).
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POBOTA 3 WWATKIBHULEHK (Man. F)
@ Bigxunitb Tpumay (5) i noknagite oaHy i3 Tepok MydTor
A0 CepeanHN kamepu.

@ 3axnonHite Tpumay (5).

®) 3eqHaitre kamepy LatkiBHuLi (6) Tak, Sk kamepy Ans
py6Ku M’sicopyBKu.

©® Benuki npogykTM cnif cnoyatky nopisatM Ha MeHLui
LUMAaTKM, siKi MOXHa Nerko noknacTi B kamepy.

©® He nopgpibHioiiTe M'ski dpykTy, ski MaloTb TBepai Kic-
TOYKM.

© [licns 3akiH4eHHs pobOTM BUKITKONIT M'ACOPYOKY i BUTST-
HiTb Kabenb XVBNEHHs 3 PO3ETKI eneKTpoMepeXi.

© [lepeB'sHOI0 MOXKOK CTiA YCYHYTU PELTK MPOAYKTIB,
LU0 3anMLKMACS BCepeauHi Tepku abo kamepu.

Ii‘ Bicmpsi mepok He nompebyromb 8idHO8EeHHS.

(Man. G)

CoKOBUTUCKAY € OCHALLEHHSM [1EKOTPUX MOAENeit KyXoH-
HUX kombaltHiB. BiH [o03BOnsE BUTMCKATW CiK i3 (PPYKTiB,
Hanp.: ManuHu, CMOPOZMHM, MONMYHWL, arpycy Ta JOAATKOBO
BMHOrpagy i nomigopie. ArigHi pykTi, TOBTO CMOPOANHY,
MOXHa BUTUCKATK Pa3oM i3 KBITKOHKKaMM. Y COKOBUTUCKAM
He MOXHa 3acTOCOBYBATU (OPYKTU 3 BENMMKUMM KiCTOUKaMM,
Hanp. CnMBM, BULLHI Ta iH. 6e3 iXHboro nonepeaHbOro oun-
LUEHHS! (YCYHEHHS).

CoKOBUTHCKAY

YacTuhm cokoBuTUCKaYa:
© Kavepa cokosuTcKava
0 Yeps'sak
o Kopnyc
0 [BUHT
6 KaHaBka Ans BiABEAEHHS COKY
0 Peryntotounin 6ont
@ Mucxa (3 6rioky po3apiGHIOBaHHS)
© Lurosxay ( 3 6110ky po3gpiGHIoBaHHs)
O Cuto -2 Wwr.
Ne 1 — oTBOPYM MeHLUI
Ne 2 — otBOpY binbLUi
@ YWinbHIoK4e KinbLe Benvke Ha kopryc (3)
m YWinbHIOKYE KinbLe Mane Ha Yeps’sk (2)

@ [ayok

Ansi npowmoexyeaHHsi ¢hpykmie Kopucmydi-
mecb minbKu wmosxayem (8).

MAarotoBKA 0O POBOTU TA OBCNYrOBY-
BAHHA COKOBUTUCKAYA (Man. H)

@ MepekoHaiTecs, Lo Ha kopnyci (3) i YepB'sKkoBi (2) Bkna-
AeHi ywinbHiotodi kinbug (10) i (11). Y Bunaaky ix BigCyTHOCT
000B'I3KOBO BKNaAiTh iX Y 3arnubNeHHs Lyx YacTuH (Kop-
nycy Ta 4Yeps'ska).
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@ Y kopnyc (3) BcTaBTe Ta AOTUCHITL cuTo (9) 4O ynopy.
@ [lo kamepw cokoBuTUCKaYa (1) BKNagiTL Yeps'sk (2).

[Ans ycyHeHHs cuma (9) 3 kopnycy (3) doyinbHo

Ii‘ ckopucmamucsi 2aykom (12). Tlavok (12)
KopomuwuMm KiHuem ecmaeme 8 omeip cuma (9)
i sumsi2Himb cumo Ha308Hi.

@ Haknagite kopnyc i3 CMUTOM Ha YepB'siK, 3BepTaluu
yBary, o6 cuto 6yno po3sepHyTe [OHM3Y, @ piBeLb noau-
LjioHYBaHHS! NOTPanuB Ha BUCTYN kamMepy COKOBUTUCKaYa.

(5) TakvM 4MHOM BUCTABIIEHUIA KOPMYC 3aKPYTITb FBUHTOM
(4) po kamepw cokoBuTUCKaYa (1).

@ BkpyTiTb perynsauiitnmiz 6ont (6) B kopnyc (3).

@ Haknagite Ha HbOro kaHaBKy Ans BigseseHHs coky (5)
[0 MOMeHTY dpikcauji Ha kopnyci (3) — knauaHHs’.
3MOHTOBaHMI1 COKOBUTICKAY 3aKPINiTb HA NMPUBIA, Ait04M
Tak camo, ik B ONKCi kamepu ns pyoKu.

@ Ha oTBip Ans 3acunaHHs BKNagitb Mucky (7) i WwroBxay
(8) - Bin arperaty ans pyoku.

Mig BuxigHWA oTBip kaHaBku (5) i perynsuiiHoro GonTa
(6) nocTaBTe BiBNOBIAHI EMHOCTI ANS COKY, @ TAKOX M'SIKOTI.

@D Bknagite kaBenb KuBMEHHS O PO3ETKM eneKTpoMe-
pesi.

@ BkntouiTh cokoBuTHCKaY KHOMKOK BUMMKaya (13), moTim
[03yiiTe BiANOBIAHO HPYKTU MPOLUTOBXYHOUM iX LUTOBXaYEM.

Lljo6 npoyec sumuckarHs ¢hpykmie npoxodue
npasunbHO, Ha0mo 2nuboke 3a28UHYyeaHHs
pezyniorodo2o  6onmy He donyckaembcs
y noyamkoeili ¢pasi pobomu. LloliHo nicns
OyYiHKU cmyneHsi emicmy CcoKy y eidxodax,
ckopekmytlime €idnogiOHO cmyniHb 3a28UHYY-
8aHHS1, W06 ompumamu docmamHH eghekmug-
HiCmb i YHUKHYMU 3aKynopeHHsi coKosumuc-
Kaya.

©® [lig Yac BUTUCKaHHS cnocTepiraiiTe 3a CyxicTio Big-
XofiB. AKLLO BOHW HAAMIPHO CyXi, BUrBUHTITL BonT (6)
Ans NonepekeHHst 3akyropeHHs COKOBMTUCKAYa Bi-
Xxofamu.

CmyniHb 3a28UHYy8aHHs 60n1ma 3anexums io
eudy i copmy ¢hpykmie, wj0 nepepobIsitoMbCs,
onsg cokosumux i Oyxe 3pinux — 3akpymimb
6onm 6inbw 2nuboko, a Ansi ManocoKo8UMUX
¢hpykmig — 3akpymimpb 60;1m dewjo MeHuie.

SKwo peayntoeaHHs1 601mom He 3abeaneyums
docmamHbOi  ehekmusHOCMi  8UMUCKaHHS,
8idxodu MoxxHa noemopHo niddamu dii eumuc-
Kaya.

3akynopka euxody kamepu (y pe2ynto4omy
6onmi (3)) eidxodamu i3 ppykmie 3 eenukum
8MiCMOM COKy Hece pu3uk 3anumms npueody
coKosumuckaya.
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©® Y pasi 3aKynopkv BUXOZy Kamepu Bifxofamu noTpibHo
BUKIIOYMTY COKOBUTMCKAY. 3BEPHITL 0COBNMBY yBary Ha
MpOLIeC BUTUCKAHHS COKY, Hamp., Y/ He Binbynach 3aky-
nopka OTBOpIB CuTa. Bigkmiovitb COKOBUTUCKAY Big Mpu-
BoAy (iBEHTWYHO, SIK Y BMMaZKy 3MillyBanbHOI Kamepw),
BUKOHalTe AeMOHTaX COKOBUTUCKAYa, OYMCTITb (BUMMIATE)
YaCTWHM CcoKoBMTUCKaYa. [ns MuTTs, ocobnmeo cuta,
Heo0XiHO 3aCTOCOBYBATH LLTKY, LLIO A0AAETHCS.

KopHoBa mawmHa

o [BUHT

Q 3agaTtunk opeH

© Kopnyc 3 peryniosanHOIo pyuKoio
o BHyTpiLLHE 0pHO

O 30BHILLHE XOPHO

o LWHek

o Kamepa maLumHm

0 Mucka

© PiseL KopnyCy MOBUHEH NOTPAMUTY HA BUCTYM Kamepyt
MalLLH

OnKUC NPUCTPOKO

Llei arperat Mosxe ByTu BUKOPUCTaHWI [11s NEpeMenioBaHHs
3epHa, HaCiHHA MacnsHUX KynbTyp, @ Takok CyXiX MPOAYKTIB
XapyyBaHHS.

)KopHoBa MaluMHa J03BONSE NepeMENtoBaTH Taki NPOAYKTY,
SIK MLUEHNLSA, KUTO, OBEC, PUC, 3epHa KaBu, LiyKop, rpevaHa
Kpyna, YopHuiA nepeLib, BYXMSHIUA (rBO3AMYHNIA) nepeLip, rip-
4mnLs, rpeLibki ropixu, NiCOBi ropix, CyleHi rpubu, Muraans,
COS1, HACiHHS! NbOHY, NYLLIEHE HACIHHS COHSILLHMKA Ta iH.

(Man.l)

MacnsiHucmi npodykmu He nepementolime Ha

A MiHiManbHil ycmaHosyi epaHynoeaHHs. [pu-
cmpiti Ons nepemesTo8aHHs Moxe 3akneimucsi
abo 3abiokyeamucsi.

lpucmpiti HenpudamHuti A1 nepemesi8aHHs
dyxe meepdux npodykmie, Sk Hanpuknao,
CYLIEH020 20POXY, KYKypyO3u — NONKOPHY.

MOHTAX XXOPHOBOI MALLUWHW HA M’'ACOPYBLII
(Man. J)

@ Konm kamepa MawmHyt (7) nosepHyTa nig kytom 6ins
45° HanpaBo, 3aKpiniTb 3MOHTOBAHY XOPHOBY MalUWHY Ha
NpWBOA, BCTABMBLLW BUCTYM Kamepu MawumHu (7) y Bupian
npuBoAYy, @ MOTIM MOBEPHITb 110r0 HamiBo [0 MOMOXEHHS,
npy KoMy MoyyeTe knavaHHs 6nokysaHHs. Lie osHavae, 1o
XOPHOBA MalLHa 3MOHTOBaHa NPaBUIbHO.

EKCNNYATALIA TA PEFYNIOBAHHA XXOPHOBOI
MALLUWHW (Man. J)

Mepens nepwuM BUKOPUCTAHHAM  MOMWITE  (VB.
LUWEHHA") 1@ BMCyWiTh posibpaHy Ha YacTUHM xop-
HOBY MaLLWHY, onicns cnig nepemonoty 6ins 50 r npoaykTy
(Hanpwknag, 3epHa) npu YCTaHOBL| MPUCTPOKD Ha nepeme-
NIOBaHHS i3 cepeaHiM po3apibHeHHAM. 3Menexunii NPoayKT
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HenpuaaTHUA A0 MOAAnbLUOrO CMOXMBAHHS, OCKINMbKM BiH
3abpyHEHMIA | 110r0 Criig BUKUHYTY.

MakcumanbHuii 4ac 6e3nepepeHoi pobomu
JKOpPHOB8OI' MawuHu cmaHosumb 10 XUIUH.
Lis ymoea noe’sizaHa i3 MakcumManbHUM 4acom
pobomu mawuHu, Ans sikoi nicns 10 xeunuH
pobomu nosuHHa Hacmamu 6ins 45 xeunuH
nepepeu.

lpucmpitli He moxe npayrogamu 6e3 HasaH-
maxeHHs. 3aexdu neped 8K/IHOYEHHSM Hano-
8Himb i npodykmom.

@ Hacunte 3epHa go mucki (8).

®) MNocraste perynioBanbHy py4ky kopnycy (3) Ha 6inbLu
rpy6e nepementoBaHHs.

@ BkriouiTb ABUIYH MaLLNHK.
@ lNepemeneHuii NpoayKT NoyHe BUCUNATLCS Yepes OTBIp.

@ Y 3anexHocTi Bif noTpiGHoro cTyneHst nomory abo Buko-
PUCTaHOTO 3epHa 3a A0MOMOrOt0 PerymnioBanbHoi Pyyku kop-
nycy (3), BigperynioiTe 3agaTuuk XopeH (2) Tak, wob oTpu-
MaTu NPOAYKT 3 BIAMOBIAHOK rpaHynAujet. MokpyTUBLLK
perynioBanbHOK PY4KOH Y HAMPSMKY 38 PYXOM rOfMHHIKOBOT
cTpinku, Bu oTpumaete npoaykT ApibHoro nomony, a nokpy-
TUBLUM Y HANPSIMKY MPOTU PyXy FOAMHHUKOBOI CTPINKK, - Npo-
BYKT rpyboro nomorny.

Hanbinbl ApibHMiA (MiHIManbHUA) CTyniHb NOMONY OTpM-
MYETbCS NPW BCTAHOBMEHHI PErynioBanbHOi pyyki Ha MiHii
1, a HainbinbL rpybui (MakcUManbHWIA) NPU BCTAHOBMEHHI
perymnioBanbHoi py4ku Ha nikii STOP. [lus. rpaciuHe nosHa-
YeHHs Ha kopnyci (3) Ta 3apaT4uKy XOpeH (2).

3aHafTo cUNbHe 3aKpyYyBaHHSA Y BiAKPYYyBaHHA pery-
nioBanbHoi pyyku 3a nidito STOP nig yac po6otu moxe
NpU3BECTY O NOLIKOANKEHHS NPUCTPOIO.

PekomeHdyembcs, ujo6 nid yac pobomu xop-
HO80I MawuHu 3adam4uk opeH (2) 6ys ecma-
HoeneHul Mix nixieto 1 ma niviero STOP.

[Mam’smaiime npo pemesibHe MUMMS XOPHO-
801 MawuHU neped nNepemenio8aHHSIM Pi3HUX
npodykmig. Lje do3zeonums yHUKHymu e3aem-
HO20 NPOHUKHEHHS 3anaxie.

K 08ec abo HaciHHSi NbOHY, cnid eubpamu
ycmaHoeKy 2py603epHUCMOo20 NOMOJTY.

He 3a3upatime ycepeduHy kamepu nid yac nepe-
MeJTro8aHHs, OCKiNbKU 3epHa, W0 iHodi 8UCKaKy-
tomb, MOXymb Bac nopaHumu (Hanp., 8 0Ko).

C [Ans 6inbw M’AKUX 3ePHOBUX Kylbmyp, MaKux
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YULWEHHA TA 3BEPIFAHHA

JKopHoBa MaluMHa He noTpebye YWLLEHHS MiCNs KOXHOrO
BMKOPUCTaHHS! (SKLLO NepeMEentoeTbCs OANH BUL MPOAYKTY),
ocKinbkv LHek (6) 3anobirae 3ansiraHHIO 3anuLIKiB 3epeH
y mawwwHi. Ctanesi xopHa (4, 5) ocyLiTb randipkoro micns
MUTTS, o6 He AoMyCTUTW iXHBOT KOpO3ii. Y BUNaAKy [OBro-
TpuBanoro 36epiraHHs xopeH 3abesneute ixHe 36epiraHHs
LUNAXOM 3MalLyBaHHS (3 Lieto MeTolo MOXeTe 3actocyBaTy
Hanp. NpoAoBonbYe Macno). He 3aHyproiTe XopHa y Kunnsuy
BOAy. YacTuHM 3 nnactMack (Ha SIKUX Hemae rpadiuHux
No3Ha4eHb) MOXHa MUTK y nocyaomuiLi (Makc. 60°C).

(Man. K)

© BuKNOUiTh MALLKHKY | BUTSTHITH kKabenb XVUBNEHHS 3 po3-
€TKV1 ENEKTPOMEPEX.

@ BuiiMiTb LITOBXaY Ta 3HIMiTb MUCKY 3 kKamepy Ans pyoku.

@ MepeMmicTiTb KHOMKy BROKyBaHHs, arperat [nsi nepeme-

TNIOBaHHS MOBEPHITb HANPaBO i 3HIMITb 10ro.

@Poaknanin yacTWHU arperaty Ans NepeMerntoBaHHs,
kamepn 3 HacafKolo Ans HanoBHEHHs koebac. 3axoBaiTe
kabenb, ik i NOMUTI Ta BUCYLLEHI YaCTUHN O CXOBULLA.

@ Po3mileHHs cuta y KoHTenHepi.
(®) CrriapahHs kaBemio KUBNEHHS.
@ 36epiraHHsi MucKm.

© [lpBOA MPOTEPTM BOMOMOK [aHYIPKOIO, 3BOMOXEHOK
piAnHoI0 ANst MUTTS Mocyay.

® YacTvHu i3 nmacTMacy MUTM B Tenniin Boai 3 [ofaBaH-
HAM PIAVHYM ANS MUTTS nocyay.

©® MeTanesi 4aCTMHN MWTU B rapsviil BOLi 3 A0AABaHHAM
piAnHN ANs MUTTS nocyay.

©® CrapaHHO BUCYLLUTI BUMMUTI YaCTUHM.

©® CuTO i Hix NIerko 3MacTUT Xap4oBoto OfTi€t0, LoD YHUK-
HYTW pXKaBiHHS.

©® 3MOHTYBaTH Cyxi YacTuHW kamepu pybku abo Lwatkie-
HUL.

Micna 3aKiHyeHHA po6oTu

Exonoria — nog6aiimo npo HaBKONMLIHE

cepepoBuLLe

KoxeH kopucTyBay Moxe 3IICHUTY CBIll BHe-
COK Yy crnpaBy OXOpoHW npupoau. Lle 3oBcim
He cknafHo i He noTpebye BuTpaT. [Ans Loro
crif 34aTv KapTOHHY YnakoBKy Y MYHKT mpu-
oMy MakynaTypu, a MonmieTUneHoBi nakeTu —
BUKVHYTY Y KOHTEIAHEp ANst nnacTMach.

3HOLEeHWA MpUCTpIA cnif BiAAaTV y BIAMOBIAHWIA MyHKT
npuitomy, afpxe 11oro HeGeaneyHi CKNagHuku MoxyTb ByTu
3arpo30t0 Ans HABKOMMLLHBOTO CEPeAoBULLA.

He eukudalime npucmpiti pa3om 3 no6ymosumu gidxo-
damu!!!
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TpaHcnopTyBaHH1 i 36epiraHHa

©® TpaHcrnopTyBaHHa BUpoOy MOXe 3fiiicHioBaTUCS yciMa
BAAMM TPAHCTIOPTY BIANOBIAHO 40 BUMOT Ta MpaBum, siki
AiloTb NSt KOHKPETHOTO BUAY TPAHCMOPTY.

® Tlig yac nepeseseHHs MOBWUHHA ByTK yCyHyTa MOXNU-
BiCTb MepeMilLieHHs BUPODIB BCepeauHi TPaHCMOPTHOrO
3acoby.

©® [lig Yac TpaHCnopTyBaHHS 3ani3HNYHUM TPAHCMOPTOM
nepeBe3eHHs NOBUHHO 3AINCHIOBATUCS Y KPUTIX BaroHax
abo KoHTeltHepax ApiGHNMI NOBarOHHMMM BiaNpaBKaMM.

©® [ip yac TpaHcnopTyBaHHS BMPOBIB Ha nnackux nigno-
Hax BWAMOTW A0 TPaHCMOPTYBaHHS MOBWHHI BignoBigaTt
[OCT 26663 abo MOCT 19848 — y pasi 3acTocyBaHHs
ALNKOBUX MiLOOHIB.

® Cnocobu i 3acobu KpinneHHs, Cxemi pO3MILLEHHS ynaKo-
BaHUX BUPOGIB (KinbKiCTb SIPYCIB, PAAIB) Y TPAHCMOPTHUX
3acobax 3a3HaueHi Ha ynakoBLyj.

©® Bupobu noBuHHI 36epiratics B ONanioBaHuX CKNaacbkinx
npuMiLLeHHsx npu Temnepatypi +5°C — +40°C. Ymosu
3BepiraHHs noBuHHi Bignosigatn — 1(/1) FOCT 15150.

©® YMOBM CkrmagyBaHHsS BMPOBIB 3a3HayeHi y TEXHYHMX
ymMoBaXx.

BupobHuk He gidnogidae 3a MOX/USi NOWKOOKEHHS, CNPUYUHEH]
3acmocysaHHsmM npunady He 3a NPU3HAYeHHsM abo HenpasubHOK
eKcniyamauiero.

BupobHuk 3anuwae 3a cobow npago y 6ydb-skuil MomeHm, 6e3
nonepedHb020 NOBIOOMIIEHHS], 3MiHIO8amuU KOHCMpYKUio npunady
3 Memoro 3abeaneqeHHst (020 8idno8iOHOCMi HOpMamueHUM akmam,
cmaHOapmam, Oupekmugam, a Makox 3 KOHCMPYKUILHUX, Komepyjti-
HUX Ma iHWUX NPUYUH.
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Sveikiname Jus pasirinkus masy, prietaisq ir dZiaugiamés,
kad tapote Zelmer produkty vartotoju.

Siekiant geriausiy darbo rezultaty, rekomenduojame naudoti
tik originalias Zelmer firmos detales. Jos sukirtos batent
Siam prietaisui.

PraSome atidziai perskaityti Sig aptarnavimo instrukcija. Ypa-
tingg démesj reikia skirti nurodymams, susijusiems su darbo
saugumu. Vartojimo instrukcijg praSome iSsaugoti, kad galé-
tuméte ja pasinaudoti taip pat vélesnio naudojimo metu.

Irengimo charakteristika

Smulkink, malk, spausk, pertrink — Zelmer - Vienas pasi-
rinkimas, o kiek daug galimybiy.

O jeigu vienas jrengimas sugebéty malti mésa, smulkinti,
pjaustyti darzoves, smulkinti rieSutus, trinti darzoves ska-
niems naminiams patiekalams, netgi sumalti gridus, ar
séklas, rieSutus ar kava? Masinélés ZELMER déka, visa tai
yra pasiekiama. Zelmer, nekwestionuojamas lyderis masi-
neliy, kategorijoje, pateikia pilna gama produkty MM1000.
Tai jrengimas, kuris susidoros su kiekvienu uzdaviniu. Déka
iSpléstinés variklio Saldymo sistemos, masinéle ZELMER
nesunkiai pasiekia ypatingai didelio galingumo jégg Peak
Power, kuri yra net 1500 W. Gerai pergalvotos konstrukci-
jos déka, atjungus malimo korpusa, prijungus atitinkamus
elementy modelius, ji pavirsta smulkintuvu, sul¢iaspaude ar
malimo maltnéliu (turinys priklauso nuo modelio ir yra pasie-
kmas taip pat kaip papildomi elementami). Turédami vieng
tokj jrengima, galésite Zzavéti namiskius ir svecius puikiy
patiekaly gama. Masinélé Zelmer idealiai susidoros vaisiy,
sezono metu, paruoSiant namines sultis ir pertintus patie-
kalus. Smulkintuvas padés paruosti darZoves sriubai, kurias
galima laikyti Sadiklyje, suzavés vasaros skonio puokste,
kada uz lango bus pilka ir Salta. Malimo masinélé skirta nau-
doti namy, dkyje.

Zelmer - Tavo nejvertintas pagalbininkas virtuvéje.

Gerbiami klientai!
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Bendri jrengimo apsaugos ir naudojimo

reikalavimai

Pries naudodamiesi jrengimu, prasome susipazinti su
sunaudojimosi instrukcijos pilnu turiniu.

Bitina fsitikinti ar gerai supratote Zemiau pateiktus
norodymus.

Pavojus!/ |spéjimai!

Nesilaikymas gali sukelti pazeidimus
Nejjunkite jrengimo, jei pakrovéjo laidas ar korpusas
matomai sugadintas.
Jeigu pakrovéjo laidas yra sugadintas, ji turi pakeisti
specializuotoje taisymo istaigoje arba tai turi padaryti
kvalifikuotas asmuo, kad iSvengty nelaimingy atsiti-
kimy.
[rengimo taisyma gali atlikti tik apmokytas personalas.
Neteisingai pasalintas gedimas gali bdti pavojimngas
naudojusigjam. Jei aptikote jrengimo gedima, praSome
kreiptis | specializuotg ZELMER serviso punkta.
Laikykités ypatingy saugos priemoniy, jeigu Salia yra
vaiky.
Prie§ pakeiciant elementus ar prisiartinant prie juda-
mujy jrengimo daliy, reikia iSjungti jrengima, ir atjungti
i$ elektros tiklo.
Prie$ valant jrengima visada reikia atjungti prietaisg i$
elektros tinklo.
Sis prietaisas néra skirtas naudoti asmenims (tame
tarpe ir vaikams ) su fizine, jutimo ar psichine regalia,
nebent tai yra altiekama prizidrint asmens, turincio
patyrimo ir susipaZinusio su naudojimosi {rengimu ins-
trukcija, atsakingo uz jy sauguma.
Reikia atkreipti démesi | vaikus, kad nezaisty su prie-
taisu.
|rengimas turi buti naudojamas tik su laido apsauga.

Démesio!
Darbo taisykliy ir saugumo pazeidimas gali

sukelti sukelti jrengimo gedima!

Neistraukite laido kistuko i§ elekiros tinklo rozetés,
traukiant uz pacio laido.

Masinele prijunkite tik prie 230 V elektros srovés.
Nenaudokite jrengimo ir jos daliy aukStesnéje kaip
60°C. temperatdroje. Galima sugadinti masinéle.
Stumimui naudokite tik stumtuva. Naudojant kitus daik-
tus, galima sugadinti masinéle ir variklj.

Neperkraukite {rengimo per dideliu produkty kiekiu ar
per stipriai stumdami stumtuvu.

Rapestingai montuokite malimo elementus, nes blogai
prisukti elementai gali pabloginti malimo kokybe, taip
pat gali bati peiliuko bei sietelio atbukinimo priezastimi.
Buka peiliuka ir sietelj reikia pakeisti naujais.
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© |rengimo darbo metu neuzdengti ventiliacijos sky-

liy korpuse. Masinélés negalima statyti ant minkSto
pagrindo.

Nemerkite masinélés pavaros | vandeni, neplaukite jos
po tekanciu vandeniu.

Neplaukite masinéles, prijungtos prie elektros srovés.
[rengimo korpusui plauti nenaudokite agresyviy plo-
vimo detergenty. Tokiy kaip emulsija ar pienelis ir t.t.
Jie gali nuplauti grafinius informacijnius bei jspéjamuo-
sius simbolius tokius kaip skirstukai, zymés, nurody-
mai ir t.t.

Nurodymas
Informacija apie produkta ir naudojimo

nurodymai

Po darbo pabaigos iSjunkite laido kistuka i$ elektros
tinklo rozetes. Paslépkite jj, lengvai jkiSant | anga, i$
kurio jis yra jvestas, laido kiStuka [dékite jam skirta
sléptuvéle.

Jei masinélés negalima jjungti, atiduokite jg pataisyti
{ taisymo servisa.

Mésa, skirta malimui atskirkite nuo kaulu, sausgysliy, ir
gyslu.

Prie§ malant mésa susmulkinkite jg | maZesnius gaba-
élius.

Nemalkite sausy aguonu. Prie$ sumalant aguonas, jos
turi bati apiplikytos ir uzmerktos keliolikai valandy.
Metaliniy daliy plovimui naudokite minkstus Sepetélius.
Neplaukite metaliniy daliu indaplovéje. Nuo agresyvis
plovimo preparaty , naudojamy indaplovéje, metalinés
dalys gali pajuoduoti . Plaukite juos rankomis, naudo-
dami tradicinius plovimo skys€ius indams.

Techniniai duomenys

Techniniai parametrai yra pateikti gaminio nominaliy, duo-
meny skydelyje.

Leistinas nenutrikstamo darbo laikas 10 minu¢iy
Pertrauka prie§ pakartoting panaudojima, 30 minuciy,
Prietaiso triukSmingumo lygis (Lwa): 77 dB/A

|rengimo tipas: yra pagamintos Il klasés izoliacijoje, {zemini-
mas néra batinas.

ZELMER jrengimas atitinka galiojanCiy normy reikalavimus.
Prietaisas atitinka Zemiau pateikty direktyvy reikalavimus:

—  Zemos tampos jrangos (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagnetinis suderinamums (EMC) — 2004/108/EC.

Gaminys nominaliy duomeny skydelyje yra pazenklintas CE
zenklu.

Prietaiso aprasymas ([3N)]

Maisto produkty malimo masinélé susideda is:

o Malimo masinélés pavaros — kiekviena masinélés pavara
yra pritaikyta sumontuoti su kiekvienu ZELMER gamybos
malimo bei pjaustyklés mazgu. UZpakalinéje MM1000
tipo mésmalés pavaros ertmés niSoje yra ventiliacinés
angos.

Malimo mazgo, | kurio sudétj jeina:

@ Malimo ertmé

o Sliekinis velenas su jtaisyta sankaba
O Feilikas

O Sietelis su 4 mm skersmens skylutémis
0O verzi

o Dubenélis

0 Stumtuvas

ZELMER MASINELIU TIPAI
Zemiau yra pateiktas malimo masinéliy priedy asortimentas, su kuriuo yra susijusi §i instrukcija.
Turinys
Tipas
Malimo komplektas Nr 8 Pjaustyklé Spaustuve Girninis maliinélis

MM1000.80 ° ) ) °
MM1000.82 [ o ° (¢]
MM1000.83 [ [ ] [} o
MM1000.84 [ ] [ ] e} (¢]
MM1000.88 [ ] (¢] e} o

® - pagrindiné jranga, © - papildomus priedus galima pirkti parduotuvése

MM1000-002_v01
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[ranga, | kurios sudét] jeina:

0 Sietelis su 8 mm skersmens skylutémis
@ Sietelis su 2,7 mm skersmens skylutémis
m Desrinis antgalis

@ Distancinis {dékliukas

@ Jungimo mygtukas

@ Blokados mygtukas

Mechanine variklio apsauga (Pies. A)

D Sliekinis velenas

@ Sankaba

@ Varztas M5x20

Masinélé turi mechaning apsauga, kuri apsaugo variklj nuo

gedimo — masinélés perkovimo atveju (pvz. | vidy patekus

kaulams), sliekinés pavaros sankabos dantukai i$silauzo.

Sunaikintg sankabg pakeisk nauja:

©® Sliekiniame velene (3) su sulauzyta pavara atskukite
varzta (17),

©® nuimkite sugadintg pavarg (16),

® uzmaukite naujg pavarg (16) ir prisukite jq varztu (17).

Darbas su malimo komplektu (Pies. C)

| malimo ertme (1) {déti i$ eilés:
@ Sliekinj veleng (3) pavara (16) iki vidurio.
@ Ant sliekinio veleno (3) peiliuka (4), nukreipta aSimis | sietel;.

@ Sietelj (pav. 5) taip, kad angos atsikiS$imai sutapty su
raveliais ant sietelio.

@ Prisuk visus malimo ementus stipriai — iki galo.

@ UZdék sumontuotg malimo komplekta ant veleno (1) ir
pasuk jj kol igirsi charakteringg uzsifiksavimo garsa,click”.

@ UZdéti dubenélj (7) ant malimo ertmés (2).

Masinélés paruosimas darbui ir

(Pies. D)

@ Pavarg (1) pastatykite arCiau elektros tinklo rozetek, ant

kieto pagrindo taip, kad neuzdengti ventiliacijos angy korpuse.

©® Prie§ pradedant dirbti su masinéle, nuplaukite visus
komplekto elementu.

©® Sumontuokite atitinkamus komplektus ir prijunkite prie
pavaros.

@ Svelniai igskleiskite jungimo laida ir prijunkite ji | elektros

tinklo rozete.

® |junkite jrengima jjungimo mygtuka (13).

jos jjungimas

Darbas su malimo komplektu (Pies. E)

| malimo ertme (2) jdéti i$ eilés:

Q@ Sliekinis velenas (3) su sankaba (16) | vidy.
@ Ant sliekinio veleno (3) distancinj jdékliuka (12).
(@ Derini antgalj (11).
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@ Prisukti visus elemntus verzle (6) — iki galo.
() Uzdeti malimo korpusa ant pavaros (1) ir apsukti iki pozi-
cijos kai iSgirsite blokados signalg ,click”.
(6) Uzdéti dubenélj (7) ant malimo ertmés (2).
Prie$ uzdedant deSros apvalkala, uzmerkite jg 10 min. $il-
tame vandenyje.
® Ant dedrinio antgalio (11) uzdékite iSmirkyta deSros
apvalkalg. Atkreipkite démesj, kad neuzkiméti ventiliuo-
janciy antgalj angu.
Apvalkalg uZpildanti maltos mésos masé negali
biti ,,pernelyg skysta“. Didelis skyscio kiekis
gali sukelti jo iStekéjima ir jsibrovima j masiné-
lés vidy.

Pjaustykle (Pies. B)

@ Trintuvé smulkioms drozléms
0 Trintuvé stambioms droZléms
o Trintuvé griezinéliams

0 Trintuvé pertrinimui

O Fiksatorius su spragtuku

0 Darbiné kamera

@ Dubenélis

0 Stumtuvas

Pjaustyklé turi dvi trintuves skirtas smulkinti produktus | smul-
kias ir | stambias droZles (geltono sirio, morkuy, saliery, virty
burokéliy ir pan.). Tre€ioji trintuvé yra skirta pjaustyti darzoves
(bulves, agurkus, svoganus ir pan.) griezinéliais. Ketvirtoji trin-
tuve yra skirta bulviy, burokeliy, vaisiy ir pan. pertrinimui.
DARBAS SU PJAUSTYKLE (Pies. F)

Q@ Atlenkite fiksatoriy su spraktuku (5) ir {dékite vieng tarkg
su sankaba | ertmés vidur.

@) Usfiksuokite fiksatoriy su spraktuku (5).

@ Pajunkite pjaustyklés ertme (6) kaip ir malimo komplekto
ertme.

© Didesnius produktus anksCiau supjaustyti | maZesnius
gabaliukus, kuriuos be sunkumy idési | pjaustyklés dar-
bing ertme.

® Netrinti minksty vaisiy su kietais kauliukais.

©® Pabaigus darbg i$jungti masinéle ir iStraukti prijungia-
mojo laido kiStuka i$ elektros tinklo rozetés.

® Mediniu $aukstu paSalinkti produkty likucius, likusius
trintuves viduje arba darbinéje ertméje.

Ii‘ Trintuviy aSmenys nereikalauja regeneravimo.

Vaisiy sulciaspaudé

(Pies. G)

Vaisiy sulCiaspaudé - tai papildomas priedas, kuris leidZia
spausti sultis i§ vaisiy be kauliuky, tokiy, kaip avietés, ser-
bentai, bradkés, agrastai bei papildomai vynuogés ir pomido-
rai. Uoginius vaisius galima spausti kartu su ziedkociais.
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Sul¢iaspaudés mazgas:
o Sulciaspaudés kamera
© Sliekinis velenas
0 Antgalis su sieteliu
O Ziediné verzle
© sulciy nuvedimo latakelis
O Reguliavimo varstas
@ Dubenélis (i§ malimo komplekto)
0 Stumtuvas (i§ malimo komplekto)
© sietelis
Nr.1 - angos mazesnés
Nr.2 - angos didesnés
@ Sandarinimo Ziedas didelis - korpusdi (3)
m Sandarinimo Ziedas mazas - sliekiniui velenui (2)
@ Kabliuku

A Vaisiams stumti naudok tik stumtuva (8).

SULCIASPAUDES PARUOSIMAS DARBUI IR
APTARNAVIMAS (Pies$. H)

@[sitikinkite, kad ant sul¢iaspaudés kameros (1) ir ant
sraigtinio veleno (2) yra uzdéti sandarinimo Ziedai (10) ir
(11). Jeigu ju néra, batinai jdékite juos | ty elementy {dubimus
(kameros ir sraiginio veleno).

@ Ant korpuso (3) uzdekite ir prispauskite sietelj (9) iki galo.
® | suliaspaudés kamerg (1) jdékite sliekinj velena (2).

Sieteliui (9) nuimti nuo korpuso (3) rekomen-
duojama pasinaudoti kabliuku (12). |[dékite
kabliuka (12) trumpesniu galu j sietelio angq (9)
ir patraukite sietelj (9) j iSore.

@ Kamerg su sieteliu ant sliekinio veleno ir atkreipkite
démesj, kad sietelis baty nukreiptas | apacia, o ravelis
sutapty su suléiaspaudés kameros atsikiimu.

@ Taip nustatyti korpusa prisukite Ziedine verzle (4) iki sul-
Ciaspaudés kameros (1).

@ Prisukite reguliavimo varzta (6) | korpusa (3).

@ Uzmaukite ant jo suléiy nuvedimo latakélj (5), kol iSgirsite
uzsifiksavimo garsg (3) — ,click”.

Sumontuota spaustuve pritvirtinkite prie sankabos, elgtis
taip pat kaip ir montuojant malimo ertme.

©® Ant pripildymo ertmés padékite dubénélj (7) ir stum-
tuvg (8) — nuo malimo komplekto.

Po suliy nuvedimo latakéliu (5) ir reguliavimo varztu (6)
pastatykite atitinkamus indus sultims ir iSspaudoms.

@ [iunkite prijungimo laida prie elektros tinklo.
@ |junkite masinéle jungimo mygtuku (13), véliau atitinka-
mai dozuokite vaisius stumtuvu.

Kad vaisiy iSspaudimo procesas vykty taisyklin-
gai, pradinéje darbo fazéje nejsukti reguliavimo
varzto per giliai. Po to, jvertinus sulCiy kiekj
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iSspaudose, atitinkamai koreguoti varzto jsukimo
gylj, siekiant uztikrinti pakankama efektyvuma ir
tuo pat metu iSvengti sulCiaspaudés uzkimsimo.

©® I8spaudimo metu, praSome tikrinkite iSspaudy drégnuma.
Jeigu jos darosi ypatingai sausos, atsukti varztg (6) tam,
kad iSvengtuméte iSspaudimo mechanizmo uzsikim§imo
iSspaudomis.

Varzto jsukimo laipsnis priklauso nuo apdo-

Iil rojamy vaisiy rasies ir jy subrendimo, sultin-
gumo, labai subrendusiy vaisiy atveju - varztg
jsukti giliau, maZo sultingumo vaisiy atveju -
jsukti jj kiek maziau.

Jeigu reguliavimas varztu neuztikrina pakanka-
mai efektyvaus iSspaudimo, iSspaudas reikia
perleisti per sulCiaspaude pakartotinai.

Uzsiblokavimo atveju (reguliavimo varzto (3))
vaisiy sultimis prisisunkusios iSspaudos gali
uZlieti masinélés sankaba.

©® Jeigu masinélés ertmé uZsiblokavo, reikia i§jungti masi-
néle. Atkreipkite démesi | suléiy spaudimo procesa, ar
neuzsikim$o sietelio skylutés. ISjunkite masinéle (taip
pat kaip ir malimo proceso metu), iSmontuokite malimo
ertme, iSvalkite spaudimo elementus. Plovimui, ypatingai
sietelio, naudokite komplekte esantj Sepetél;.

(Pies. )

Girninis malimo malunélis

o Prispaudimo verzlé

Q Girny kreiptuvas

o Korpusas su reguliatoriumi

0 Vidiné girna

O ISoriné girmna

O Sraigtinis velenslis

0 Maldnélio kamera

© Dubenelis

0 Korpuso griovelis turi sutapti su malanélio kameros atsi-
kiimu

PRIETAISO APRASYMAS

Sis priedas gali bati naudojamas gridams, aligjinéms

sékloms bei sausiems maisto produktams malti.

Girninio malimo maltnéliu galima malti tokius produktus kaip

kvieciai, rugiai, avizos, ryziai, kavos pupelés, cukrus, grikiai,

juodieji bei kvapieji pipirai garstycios, migdolai,soja, liny

semenom, dziovinti grybai, iSlukStentos saulégrazy séklos.

Aliejingiems produktams malti nesirinkite mini-

malaus granuliavimo smulkumo. Malimo prie-
taisas gali uZsiklijuoti arba uZsiblokuoti.

Prietaisas netinka malti labai kietus produktus,
pvz., dZiovintus Zirnius, spragintus kukurizus.
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MALUNELIO MONTAVIMAS ANT MASINELES
(Pies. J)

@ Maliinglio kamerg (7) pasuke mazdaug 45° kampu
{ deSine, uzdékite sumontuotg maliinélj ant pavaros, kad
mallnélio kameros (7) atsikiSimai patekty | pavaros iSpjovas,
ir pasukite jj kairén, kol iSgirsite charakteringg uzsifiksavimo
garsa. Tai reik§, kad malunélis pritaisytas teisingai.

MALUNELIO NAUDOJIMAS IR REGULIAVIMAS
(Pies. J)

Prie$ naudodami pirma karta, (Zidr. ,VALYMAS”) dalimis iSar-
dyta maltnélj nuplaukite ir iSdziovinkite, o po to sumalkite maz-
daug 50 g kokio nors produkto (pvz., grady), nustate prietaisg
vidutinio smulkumo malimo rezimu. Sumaltas produktas bus
netinkamas vartoti, kadangi uzterstas, todél j reikia iSmesti.

Maksimalus maliinélio nepertraukiamas darbas

A yra 10 minuciy. Salyga yra susijusi su maksi-
maliu masinélés darbu, jeigu po 10 min. batinai
bus 45 minu¢iy pertrauka.

[rengimas negali dirbti be apkrovimo. Visada
prie$ pradedant darbg uzpildykite jrengimq
produktais.

@ |pilkite Zirnelius { dubenélj (8).

@ Nustatykite rodykle (3) stambesniam malimui.
@ |junkite masinélés variklj.

@ Sumalti produktai pradés piltis per ertme.

@ Priklausomai nuo norimo sumalimo laipsnio ar malamy
grady rasies, korpuso reguliatoriumi (3) nustatykite gimy kreip-
tuva (2) taip, kad gautuméte atitinkamos granuliacijos produkta.
Sukant reguliatoriy laikrodZio rodyklés kryptimi, produktai bus
malami smulkiau, o sukant prieSinga kryptimi — stambiau.

Smulkiausias (minimalus) sumalimo laipsnis gaunamas,
nustacius reguliatoriy ties atzyma 1, o stambiausias (maksi-
malus) — nustacius ties atzyma STOP. Ziurékite uzrasus ant
korpuso (3) ir girny kreiptuvo (2).

Pernelyg smarkus reguliatoriaus atsukimas arba nusu-
kimas uz STOP atzymos tuo metu, kai prietaisas veikia,
gali sukelti gedimus.

Rekomenduojama, jog malinélio darbo metu
girny kreiptuvas (2) bty nustatytas tarp atzy-
mos 1 ir atZymos STOP.

Pries maldami skirtingus produktus, neuzmirs-
kite iSplauti malinélio. Taip iSvengsite kvapy
susimaisymo.

Minkstesniems gridams malti tokiem kaip
avyzos ar liny sémenéleés reikia pasirinkti stam-
besnj malimo reZimas.

Malimo metu nezvilgciok | malimo ertme,
kadangi i$ jos kartais biina iSmetami gridai,
kurie gali suZeisti (pvz. akj).
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VALYMAS IR KONSERVAVIMAS

Maltnélio nebitina valyti po kiekvieno naudojimo (jeigu
malamas tos pacios rasies produktas), kadangi sraigtinis
velenélis (6) neleidzia grudy liku¢iams pasilikti maldné-
lyje. Plieno girnas (4, 5) nuplovus nusausinti sausa Sluoste
korozijai iSvengti. ligalaikiam girny laikymui uZkonservuoti
jas, padengiant jy pavir$iy plonu riebaly sluoksniu (galima
panaudoti pvz. valgomajj aliejy). Girny nenardinti | verdantj
vandenj. Plastikines dalis (ant kuriy néra uzrasy) galite
plauti indaplovéje (maks. 60°C).

(Pies. K)

©® |[junkite masinéle ir [Simkite pajungimo laida i$ elektros
tinklo rozetés.

@ |Simkite stumtuva ir nuimkite dubenéli i§ malimo ertmés.

@ Pasukite blokados mygtuka, Malimo komplekta pasukite

{ desing ir nuimkite jj.

@ I5dékite malimo komplektus ir malimo antgalius. Paslép-

kite laida, ir iSplautas bei sausai iSSluostytas dalis | sléptuve.

(@ sudskite sietelius i vidy.

() Paslepkite prijungimo laida.

(6) Padékite dubenélius.

Valymas ir konservavimas

©® Pavarg nutrink drégnu, indams plauti skysciu suvilgytu
skudureliu.

©® Plastikines dalis plauk Siltame vandenyje su nedideliu

indams plauti skyscio priedu.

Metalinius elementus plauk karStame vandenyje su nedi-

deliu indams plauti skyscio priedu.

Nuplautas dalis gerai iSdziovink.

Sietelj ir peiliuka lengvai patepk valgomuoju aliejum, kad

nerdyty.

Sausas malimo arba pjaustyklés mazgo dalis sumontuok

{ komplekta.

Uzbaigus darba

Ekologija — Rupinkimés aplinka!

Kiekvienas vartotojas gali prisidéti prie aplin-
kosaugos. Tai néra nei sunku, nei pernelyg
brangu. Tuo tikslu: kartonine pakuote perduo-
kite | makulatdros surinkimo punkta, polietileno
(PE) maiSelius jmeskite | plastmasiy kaupimo
konteinerj. —
Susinaudojusj prietaisg perduokite | atitinkama atlieky, surin-
kimo punkta, kadangi esantys prietaise pavojingi komponen-
tai gali sukelti pavojy aplinkai.

NeiSmeskite kartu su komunalinémis atliekomis!!!

Gamintojas nenesa atsakomybes uz galimus nuostolius sukeltus prie-
taisq vartojant ne pagal jo paskirtj arba netinkamai jj aptarnaujant.
Gamintojas palieka sau teise modifikuoti pasirinkimg kiekvienu atveju
be papildomo pasiaiskinimo, siekiant prisitaikyti prie teisés normuy,
dyrektyvy,ar konstrukciniy priezasciy, prekybiniy ,estetiniy ir t.t.
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Apsveicam ar Zelmer produkta iegadi un pievienosanos pla-
Sajai Zelmer lietotaju saimei.

Lai sasniegtu vislabakos rezultatus, iesakam izmantot tikai
originalas Zelmer detalas un piederumus, kas ir tikusi izstra-
dati speciali $im produktam.

Ladzu, rdpigi izlasiet lietoSanas instrukciju pirms ierices
izmanto$anas. Tpadu uzmanibu pievérsiet droibas noteiku-
miem. LOdzu, saglabajiet droSibas instrukciju, lai to varétu
izmantot ierices lietoSanas laika.

Produktu sasmalcinasana, éveléSana, malSana, spie-
§ana - Zelmer - viena izvéle, bet tik daudz iespéjas.

ledomajaties, ka viena ierice spé&j samalt galu, sakapat un
saévelet darzenus, sasmalcinat riekstus, izspiest auglus
gardai maltitei bérniem vai majsaimniecibas izstradajumiem
un pat samalt graudus, séklas, riekstus vai kafijas pupinas?
Zelmer izstradatas galas malamas masinas piedava visas Sis
iespéjas. Zelmer, neapstridams [ideris galas malamo masinu
kategorija, piedava pilnu MM 1000 produktu klastu. Sis ieri-
ces tiks gala pat ar visgratakajiem uzdevumiem. Pateicoties
labi pardomatai motora dzeséSanas sistemai, Zelmer galas
malama masina bez piepiles sasniedz ,Joti augstu jaudu’,
tadejadi maksimala jauda (Peak Power) ir iespéjama Iidz pat
1500 W. Pateicoties lieliskajai konstrukcijai, péc standart-
veida malSanas kameras atslég$anas, pievienojot atbilstoSu
moduli, ir iesp&jams parveidot ierici par kapataju, augu
spiedi vai graudu dzirnavinam (aprikojums ir atkarigs no
modela, pieejami arT ka detalas un piederumi). Ar $o vienu
majsaimniecibas ierici, JUs spésiet parsteigt savus gimenes
loceklus un viesus ar izsmalcinatu édienu gammu. Zelmer
galas malama masina lieliski sevi attaisnos auglu sezonas
laika: pateicoties sulu spiedei varésiet sarlipét majas spiestu
sulu, biezenus vai auglu Zeleju. Kapatajs Jums palidzés
sagatavot saldétus darzenus zupai, kas péc uzglabasanas
saldétava, parsteigs ar vasarigu garSas buketi, kamér laiks
aiz loga saglabasies auksts un drims. Partikas produktu
malama masina ir paredzéta lietoSanai majas apstaklos.

Zelmer - Jusu neaizvietojamais paligs virtuve.

Cienijamie pircaji!
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Drosibas un pareizas lietosanas noradijumi

Pirms ierices izmantoSanas ripigi izlasiet lietosSanas
instrukciju.

Parliecinieties, vai drosibas noteikumu norades Jums
ir skaidras un saprotamas.

Bistami! / Uzmanibu!
Neievérosanas gadijuma var rasties veselibas

traucejumi

Neieslédziet ierici, ja stravas padeves vads vai ierices
korpuss redzama veida ir bojati.

Ja neatvienots stravas padeves vads tiks bojats, tad to
ir janomaina pie razotaja vai specializéta servisa cen-
tra. Lai izvairitos no draudiem Jasu veselibai, remontu
drikst veikt tikai kvalificéta persona.

lerices remontu drikst veikt tikai kvalificéts personals.
Nepareizi veikts remonts var izraisit nopietnus draudus
lietotaja veselibai. Lai novérstu radusos bojajumus,
|0dzu, vérsties specializéta ZELMER servisa centra.
levérojiet padu piesardzibu ierices lietoSanas laika, ja
tuvuma atrodas bérni.

lerices detalu un piederumu nomainas laika, ka arl
saskaré ar ierices griezéjmehanisma dalam, vispirms
izsledziet ierici un atvienojiet no elektribas padeves tikla.
Pirms ierices tiriSanas, vienmér atvienojiet stravas
vadu no elektribas padeves tikla.

S7 ierice nav paredzéta izmanto$anai personam (tai
skaita bérniem) ar fiziskiem un garigiem traucgjumiem,
ka arT ar manu organu mazspéju. Personam ar nepie-
tiekamu pieredzi un / vai zinaSanam, ierices izman-
toSana pielaujama vienigi tai gadijuma, ja tie atrodas
par vinu dro$ibu atbildigas personas uzraudziba vai
ir sanémusi no $is personas noradijumus par ierices
droSu izmantoSanu.

Pievérsiet uzmanibu tam, lai bérni nerotalatos ar ierici.

lerici drikst izmantot tikai komplekta ar malSanas kameru.

Uzmanibu!
Neievérosanas gadijuma var izraisit kaitejumus

Jusu ipaSumam

Neatvienojiet elektrisko kontaktdakSu no elekiribas
padeves tikla, pavelkot aiz stravas padeves vada.
lerici pieslédziet tikai 230 V elektriskajam tiklam.
Nepaklauijiet ierici temperatiras iedarbibai virs 60°C.
Tadgjadi varat sabojat ierici.

Produktu bidiSanai izmantojiet bidni. Citu priekSmetu
izmantoSana produktu bidiSanai var sabojat ierici un
tas mehanisko daju.

Neparslogojiet ierici ar parmérigu produktu daudzumu
vai ar parak spécigu produktu bidiSanu (ar bidna pall-
dzibu).
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© Rupigi salieciet ierices griezéjmehanismu. Nepareizi
salikts griezéjmehanisms var ietekmét malSanas kva-
litati un notrulinat asmeni un filtru. Neaso asmeni un
filtru nomainiet pret jauniem.

© lerices darba laika nenoblokéjiet ventilacijas atveri ierT-
ces korpusa. Nenovietojiet ierici uz mikstas pamatnes.

© Neiegremdéjiet ierices mehanisko dalu ddenT un
nemazgajiet zem tekoSas struklas.

© Nemazgajiet aprikojumu, kas atrodas virs ierices
mehaniskas dalas.

© lerices korpusa tiriSanai neizmantojiet agresivus tirisa-
nas Iidzeklus emulsijas, pienina vai pastas veida. Tie
var sabojat grafiskos simbolus k&, pieméram, sadalas,
atzimes, bridindjuma zimes u. tml.

Noradijums
Informacija par produktu un lietosanas

pamaciba

© Péc darba beigam, atvienojiet ierici no elektribas
padeves tikla. Nos|épiet stravas vadu, viegli to iebidot
vada glabasanas vieta, bet kontaktdakSu nostipriniet
sléptuve.

© Janespéjat iedarbinat ierici, nododiet to servisa centra.

© MalSanai paredzéto galu atdaliet no kauliem, cipslam,
skrimsliem un vénam.

© Pirms malsanas, lielakos galas produktus sadaliet
mazos gabalinos.

© Nemaliet sausas magonu seklas. Pirms malSanas
magonu séklas ir janoplaucé un jaiemérc uz vairakam
stundam.

© Metalisko dalu tiriSanai izmantojiet mikstu birstiti.

© Nemazgajiet ierices metaliskas dalas trauku mazga-
jama masina. Sajas masinas izmantotie agresivie
mazgasanas lidzekli var padarit ierices metaliskas
dalas tum3as. Mazgajiet tas ar rokam, izmantojot tra-
dicionalos trauku mazgasanas lidzeklus.

ZELMER GALAS MALAMO MASINU MODEL|

Tehniskie parametri

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.

Pielaujamais nepartrauktas noslodzes laiks 10 mindtes
lerices izslégSanas laiks pirms atkartotas

iedarbinaSanas 30 minates
Skanas jaudas limenis (Lwa): 77 dB/A

Produkts izstradats elektribas izolacijas 2. klasé un nav

nepiecieS$ams zeméjums.

ZELMER izstradajumi izpilda sekojoSas ES normas un direk-
tivas elektrisko un elektronisko iekartu razosana:

- lerice atbilst zemsprieguma direktivai (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagnétiskas savienojamibas direktivai (EMC)

- 2004/108/EC.
Uz tehnisko datu plaksnites izstradajums ir markéts ar CE
markéjumu.
lerices apraksts (A.zim.)

Galas malamas masinas satavdalas:

o Motora piedzina - katrs ierices motors ir piemérots katra
ZELMER produkcijas malSanas un kapataja modula
montazai. Motora MM1000 aizmuguréjas sléptuves iedo-
buma atrodas ventilacijas atveres.

Mal$anas atveres sastavdalas:

@ Valsanas kamera / galva

0 Gliemeza veltnis

o Nazis

© Disks ar caurumu diametru 4 mm
0 Uzgrieznis

o lepildiSanas paplate

O Bidnis

Aprikojuma sastava ietilpst:

o Disks ar caurumu diametru 8 mm
@ Disks ar caurumu diametru 2,7 mm

Zemak paradits $aja lietoSanas instrukcija aprakstito galas malamo masinu asortiments.

Aprikojums
Modelis
Mal$anas komplekss Nr. 8 Kapatajs Sulu spiede Graudu dzirnavipas
MM1000.80 ° ° ° °
MM1000.82 ° o ) o
MM1000.83 ° ° ) o
MM1000.84 ° ° o ¢}
MM1000.88 ° o o o
® - pamataprikojums, O — veikalos pieejamais papildus aprikojums
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m Uzgalis desu gatavo$anai

@ Nodalitajs

@ leslegSanas / IzslégSanas slédzis
@ Blokades sladzis

Mehaniskais motora drosinatajs

@ Gliemezis

@ Piedzinas savienojums

@ Varpsts M5x20

Galas malama masina ir aprikota ar mehanisku dro$inataju,

kas pasarga ierices motoru no bojajumiem - gliemeza pie-

dzinas savienojuma zobi izluzt, kad ierice tiek parslogota

(piem., ja iekSpusé ir iekluvusi kauli).

Bojato piedzinas savienojumu nomainiet pret jaunu:

® gliemezi (3), kura piedzinas savienojums ir bojats,
atskravéjiet varpstu (17),

® uniznemiet bojato piedzinas savienojumu (16),

©® uzlieciet jaunu piedzinas savienojumu (16) un pievelciet
to ar varpstu (17).

(A.zim.)

Malsanas kompleksa salikSana (C.zim.)

Mal$anas kamera (2) sekojo$a seciba ievietojiet:

@ Gliemezi (3) ar piedzinas savienojumu (16) uz ieksu.

@ Uz gliemeza veltna (3) uzstadiet nazi (4) ar griezéjSkaut-
ném diska virziena.

@ Disku (piem., 5) uzstadiet ta, lai izcilnis uz galas mala-
mas masinas ieietu diska padzilinajuma.

@ Nofiksgjiet visus malSanas kompleksa elementus — spé-
cigi, lidz sajutisiet pretestibu.

@Uzstédiet salikto mal$anas kompleksu uz motora pie-
dzinas (1) un pagrieziet pozicija, kura izdzirdésiet blokades
skanu ,click”.

(®) Uzlieciet iepildisanas paplati (7) uz mal$anas galvas (2).

Galas malamas masinas sagatavosana

un iedarbinasana (D.zim.)

@ lerices mehanisko daju ar motora piedzinu (1) novietojiet

uz cietas pamatnes kontaktligzdas tuvuma ta, lai neaizklatu

ventilacijas atveri korpusa.

® Pirms pirmas galas malamas masinas lietoSanas reizes,
kartigi nomazgajiet visas detalas un piederumus.

©® Salieciet visas detalas un savienojiet ar ierices meha-
nisko dalu.

@) Uzmanigi atritiniet stravas padeves vadu un pieslédziet

elektribas padeves tiklam.

() Arieslagsanas / izslegianas slédzi (13) iesladziet ierici.
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Desu gatavosanas uzgala saliksana  (E.zim.)

Mal$anas kamera (2) sekojo3a seciba ievietojiet:

@ Gliemezi (3) ar piedzinas savienojumu (16) uz iekSu.
@) Uz gliemeza veltna (3) uzstadiet nodalitaju (12).

@ Un uzgali desu gatavoSanai (11).

@ Nofiks&jiet visus elementus ar uzgriezni (6) — spécigi,
[[dz sajutisiet pretestibu.

@ Uzstadiet salikto malSanas kompleksu uz motora pie-
dzinas (1) un pagrieziet pozicija, kura izdzirdésiet blokades
skanu ,click”.

@ Uzlieciet iepildi$anas paplati (7) uz mal$anas galvas (2).
Pirms zarnu uzmauks$anas, izmércégjiet tas silta adent, apmé-
ram, 10 min.

® Uz desu pagatavoSanas uzgala (11) uzmauciet mitru
zarnu. Pievérsiet uzmanibu tam, lai nenosprostotu
vacina ventilacijas atveres.

Galas masa, kas paredzéta zarnu piepildiSanai,
nedrikst bat ,parak Skidra”. Augsts Skidruma
saturs var izraisit masas nopladi un ieklGsanu
ierices iekSpusé.

Kapatajs (B.zim.)

o Rive smalkam skaidinam

Q Rive rupjam skaidinam

© Rive skalitsm

o Rive biezenu iegasanai

© Biokade

0 Kamera

0 Tvertne

O virzitajs

Kapataja komplekta ietilpst divas rives smalku un rupju

skaidinu iegSanai (siers, burkani, selerijs, varitas sarkanas

bietes, u. tml.). Tre$a rive ir paredzéta darzenu sagrieSanai

Skéltés (kartupeli, gurki, sipoli u. tml.). Ceturta rive kaplo

biezena iegt$anai (kartupeli, bietes, augli u. tml.).

KAPATAJA SALIKSANA (F. zZim.)

@ Atvelciet blokadi (5) un ielieciet vienu no rivém ar piedzi-

nas savienojumu uz iek3u.

@) Nofiksgjiet blokadi (5).

@Savienojiet kapataja kameru (6) tapat ka tas noradits

ierices malSanas kompleksa gadijuma.

©® Lielos gabalus sagrieziet mazakos, lai tos butu érti ievie-
tot kapataja kamera.

©® Nesmalciniet mikstus auglus ar cietiem kauliniem.

©® Péc darba beigam, izslédziet ierici un atvienojiet to no
elektribas padeves tikla.

©® Ar koka lapstinas palidzibu, iztiriet produktu paliekas no
rives vai kapataja kameras.

Ii‘ Rives asmenus nav nepiecieSams atjaunot.
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(G.zim.)

Sulu spiede ir pieejama tikai daziem ierices modeliem. Lauj
izspiest sulu no tadiem augliem k&, pieméram, avenes,
janogas, upenes, érk3kogas, zemenes, vinogas un tomati.
Tadas ogas ka, pieméram, janogas un upenes, drikst likt
sulu spiedé kopa ar katiniem. Sulu spiedé nedrikst ievietot
auglus ar lieliem kauliniem, pieméram, plames, kirSus u. tml.
bez iepriek$gjas kaulinu iznemsanas.

Sulu spiede

Sulu spiedes sastavdalas:
o Sulu spiedes kamera
Q Gliemezis
0 Korpuss
o Uzgrieznis
6 Sulas tekne
O Atrumu vadibas sledzis
0 Tvertne (no malSanas kompleksa)
O Bidnis (no mal$anas kompleksa)
© Filtrs - 2 gab.
Nr. 1 - mazaki atvérumi
Nr. 2 - lielaki atverumi
@ Lielais korpusa blivgredzens (3)
@ Vazais gliemeza blivgredzens (2)

@ A

A Auglu bidiSanai drikst izmantot tikai bidni (8).

SULU SPIEDES SALIKSANA UN IEDARBINASANA
(H. zim.)

Q) Parliecinieties, lai uz korpusa (3) un gliemeza (2) bitu
uzstadrti blivgredzeni (10) un (11), bet ja tadu nav, obligati
tos ievietojiet o elementu iedobuma (korpusa un gliemeza).
@ Korpusa (3) ievietojiet un nofiksgjiet filtru (9), Iz sajuti-
siet pretestibu.

® Sulu spiedes kamera (1) ievietojiet gliemezi (2).

Lai nonemtu sietinu (9) no korpusa (3) ietei-
cams izmantot aki (12). levietojiet aki (12) ar
Isaku galu sietina atveré (9) un pavelciet sietinu
(9) ara.

@ Uzlieciet korpusu ar filtru uz gliemeza, pievérSot uzma-
nibu tam, lai filtrs batu vérsts uz leju, bet pozicionéSanas
rieva sakristu ar sulu spiedes kameras izcilni.

(® Sadi novietotu korpusu ar uzgriezni (4) nofikséjiet ar sulu
spiedes kameru (1).

@ lespiediet atrumu vadibas slédzi (6) ierices korpusa (3).

@ Uzbidiet sulas tekni (5) lidz bridim, kad uz korpusa
atskanés fiksacijas skana (3) — ,click”.

Saliktu sulu spiedi piestipriniet motora piedzinai, rikojo-
ties tapat ka malSanas kompleksa salikS8anas gadijuma.

(9 Produktu tvertnei piestipriniet tvertni (7) un bidni (8) - no
mal$anas kompleksa.
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Zem sulas teknes (5) un atrumu vadibas slédza (6)
novietojiet sulas krizi un biezumu trauku.

@) Piesledziet ierices stravas vadu elektiibas padeves tiklam.

@ lesledziet ierici ar ieslég$anas / izslégsanas slédzi (13),
péc tam ievietojiet attiecigo auglu daudzumu, piespiezot un
bidot tos tvertné ar bidni.

Lai sulu spieSanas process noritétu veiksmigi,
neiespiediet atrumu vadibas slédzi parak dzili
ierices korpusa darba sakuma stadija. Tikai péc
biezumu konsistences izvértésanas, iestatiet
nepiecieSamo izspieSanas limeni ta, lai iegitu
efektivu rezultatu un izvairitos no ierices aiz-
sprostosanas.

©® Sulu spieSanas laika novérojiet biezumu stavokli. Ja bie-
zumi ir parak sausi, noregulgjiet atrumu vadibas slédzi
(6), lai izvairitos no ierices aizsprostoSanas.

Atrumu vadibas slédza regulésanas pakape ir

Iil atkariga no apstradajamo auglu veida un Skir-
nes. Suligiem un nobriedusiem augliem - vadi-
bas slédzi jaiespiez dzilak. Augliem ar nelielu
sulas sastavu - vadibas slédzi nedrikst iespiest
parak dzili.

Ja vadibas slédza regulésana nenodroSina
pietiekamu ierices efektivitati, biezumus drikst
atkartoti izspiest sulu spiedé.

Ja sulas tekni (atrumu vadibas slédzi (3)) ir

A noblokéjis biezumu daudzums ar lielu sulas
sastavu, var rasties ierices mehaniskas dalas
samirkSana.

® Ja sulas tekni ir noblokgjusi biezumi, izsledziet ierici.
Pievérsiet TpaSu uzmanibu sulas spieSanas procesam,
pieméram, vai nav noblok&jusies filtra atvérumi. Atsle-
dziet motora piedzinas savienojumu (tapat ka malSanas
kameras gadijuma), izjauciet sulu spiedi, izfiriet (izne-
miet) visus ierices elementus. Visu elementu mazga-

$anai, bet jo Tpasi filtra, izmantojiet pievienoto tiriSanas
birstiti.

Graudu dzirnavinas (I.zim.)

o Uzgrieznis

G Mal$anas rezima regulétajs
o Korpuss ar vadibas slédzi
o lek$&jais dzirnakmens

© Argjais dzimakmens

o Gliemezis

0 Mal$anas kamera

0 Graudu tvertne

© Rievai korpusa ir jasakit ar izcilni, kas atrodas mal3anas
kamera
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IERICES APRAKSTS

&7 papildierice ir paredzéta graudu, ellas séklu un sausu
partikas produktu malSanai. Graudu dzirnavinas |auj samalt
tadus produktus ka: kviesi, rudzi, auzas, risi, kafijas pupinas,
cukurs, griki, melnie pipari, smarZigie pipari, sinepes, valriek-

sti, lazdu rieksti, Zavétas sénes, mandeles, soja, linseklas,
izlobttas saulespuku séklas u. tml.

Nedrikst malt ellu saturoSus produktus mini-
mala mal$anas rezima. MalSanas mehanisms
var aplipt vai aizsprostoties.

lerice nav paredzéta |oti cietu produktu sasmal-
cinasanai ka, pieméram, Zavéti zirni, kukurizas
graudini.

DZIRNAVINU UZSTADISANA UZ IERICES (J. zim.)

@ Kad dzimavinpu malSanas kamera (7) ir pagriezta,
apméram, 45° lenkl pa labi, uzstadiet saliktas dzirnavinas
uz motora piedzinas ta lai rieva ierices korpusa sakristu ar
izcilni, kas atrodas mal$anas kamera (7) un pagrieziet pa
kreisi Iidz tas nofikséjas un atskan blokades skana klik".
Skanas signals liecina, ka dzirnavinas ir tikuSas pareizi
uzstadrtas.

DZIRNAVINU LIETOSANA UN NOREGULESANA
(J. zZim.)

Pirms pirmas lieto$anas reizes izmazgajiet (skatit ,TIRI-
SANA”) un nosusiniet izjaukto dzimavinu elementus. P&c
tam samaliet, apm., 50 g produkta (piem., graudus) vidéja
mal$anas rezima. Samaltais produkts nav derigs lieto$anai,
ja ir notraipits. lzmetiet to.

PieJaujamais dzirnavinu nepartrauktas noslo-

A dzes laiks ir 10 mindtes. Sis nosacijums ir sais-
tits ar maksimalo ierices darba laiku, kuru péc
10 noslodzes miniatém atkartoti drikst ieslégt
tikai péc 45 minatém.

lerice nedrikst darboties bez slodzes. Vienméer
to piepildiet pirms ieslégsanas.

@) leberiet graudus tvertné (8).

@ Noregulgjiet korpusa vadibas slédzi (3) uz rupjas malsa-
nas rezimu.

@ leslédziet dzirnavinu motoru.
@ Samaltais produkts birs lauka pa atveri.

@ Atkariba no izvéleta malSanas reZima vai izmantotajiem
produktiem, ar korpusa vadibas slédza palidzibu (3), iesta-
tiet malSanas reZima regulétaju (2) ta, lai iegltu attiecigas
konsistences produktu. Pagriezot to pulkstenraditaja vir-
ziena, iegusiet smalki samaltu produktu, bet pagrieZot pretéji
pulkstenraditaja virzienam — produkts tiks rupji samalts.
Vissmalkako (minimalo) mal$anas lTmeni var iegdt, pagrie-
zot korpusa vadibas slédzi uz atzimi 1, bet vislielako (mak-
simalo), pagrieZot korpusa vadibas slédzi uz atzimi STOP.
levérojiet grafiskos simbolus uz korpusa (3) un mal$anas
rezima regulétaja (2).
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Parak spéciga vadibas slédza pagrieSana vai izskrive-
Sana arpus STOP atzimes iericei esot ieslégtai, var izrai-
sit ierices bojajumus.

leteicams, lai dzirnavipu darbibas laika, mal-
Sanas rezima regulétajs (2) butu iestatits starp
1 atzimi un STOP atzimi.

Atcerieties, ka pirms katras malSanas dzirna-
Ii‘ vinam ir jabat tiram, lai izvairitos no smarzu

uzsiikSanas.

Mikstaku graudu samalSanai ka, pieméram,

auzas vai linséklas, ieteicams izvéléties liel-

graudu malsanas rezimu.

Neatveriet vacipu malSanas laika. Graudini
var izSauties no dzirnavinam un Jis savainot
(piem., aci).

TIRISANA UN UZGLABASANA

Dzirnavinas nav jatira péc katras lietoSanas reizes (ja tiek
malts viena tipa produkts), jo gliemezis (6) nelauj graudu
atliekdm nosésties dziravinu iekSpusé. Térauda dzirnak-
menus (4, 5) péc mazgasanas nosusiniet ar lupatinu, lai tie
nesarlsétu. liglaicigas neizmantoSanas gadijuma, ieellojiet
dzirnakmenus, lai tos varétu uzglabat (piem., ar partikas
ellu). Dzirnakmenus nedrikst ieremdét karsta aden. Plast-
masas dalas (uz kuram neatrodas grafiskie simboli) drikst

mazgat trauku mazgajama masina (max. 60°C).

Pecdarba beigam (K.zim.)

©® |zslédziet dzirnavinas un atvienojiet no elektribas pade-
ves tikla.

@ Iznemiet bidni un nonemiet graudu tvertni no malSanas

kameras.

Q) Parbidiet blokades slédzi, maldanas kameru pagrieziet

pa labi un nonemiet to.

@ Izjauciet mal$anas kompleksa elementus un uzgali desu

gatavoSanai.

Nostipriniet vadu stravas vada glabasanas vieta.

@ levietojiet filtru.

@ Nostipriniet stravas vadu.

(6 Noglabaijiet tvertni.

Tirisana un uzglabasana

® lerices mehanisko dalu parslaukiet ar trauku mazgaja-
maja ITdzeklT samitrinatu lupatinu.

© Plastmasas elementus mazgajiet silta tdent, kuram pie-
vienots nedaudz trauku mazgajama lidzekla.

©® Metala elementus mazgajiet karsta tdent, kuram pievie-
nots nedaudz trauku mazgajama Iidzekla.

©® Rapigi nosusiniet visus nomazgatos elementus. Diskus
un nazi viegli ieellojiet ar partikas ellu, lai tie nesardsétu.

©® Sausos malSanas vai kapasanas kameras elementus
pilniba salieciet.
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Ekologija - ripésimies par apkartéjo vidi

Katrs lietotajs var palidzét ripéties par apkartéjo vidi. Tas
nav nedz griti, nedz parmerigi dargi. Lai to panaktu, ladzu:
kartona iepakojumus nododiet makulatdrai,

polietiléna (PE) maisinus izmetiet plastmasas
izstradajumiem paredzétajos konteineros. Izlie-

totos elementus nododiet attieciga glabasanas

punkta, jo iericé var atrasties sastavdalas, kas

ir bistamas apkartéjai videi. —
Neizmetiet ierici sadzives atkritumos!!!

Razotajs nenes atbildibu par bojajumiem, kas radusies neautorizétas
lietoSanas rezultata vai ja ierice nav izmantota atbilsto$i lietoSanas
instrukcijas noradém.

Razotajs patur tiesibas jebkura laika, bez iepriek$éja bridinajuma,
veikt izmainas ar mérki panakt atbilstibu valsts likumdoSanai, normam
un direktivam. lzmainas var tikt veiktas ari konstruktivu, estétisku un
tirdzniecisku apsvérumu de|.
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9 Austatud kliendid!

Onnitleme meie seadme valimise puhul ning tere tulemast
Zelmeri toodete kasutajate hulka.

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame kasutada alati
originaalset Zelmeri lisavarustust. See on projekteeritud
spetsiaalselt antud toote jaoks.

Palume kaesolev juhend tahelepanelikult Iabi lugeda. Erilist
tahelepanu tuleb pdorata ohutu kasutamise tingimustele.
Palume kasutusjuhend alles hoida, et vdiksite seda lugeda
ka edasise kasutamise kaigus.

Seadme kirjeldus

Haki, jahvata, pressi, riivi - Zelmer - iiks valik, palju v6i-
malusi.

Kui oleks iiks seade, mis suudaks jahvatada liha, hakkida,
I6ikuda juurvilju, purustada pahkleid, riivida puuvilju maits-
vateks roogadeks lastele vdi kodusteks hoidisteks, ja isegi
teravilja, seemneid, pahkleid ning kohviube jahvatada? Ténu
masinatele Zelmer on see kdik sinu kdeulatuses. Zelmer,
vaieldamatu liider hakklihamasinate kategoorias, esitleb
M1000 toodete taielikku valikut. Need on seadmed, mis saa-
vad hakkama igasuguse, isegi kéige raskema ilesandega.
Téanu mootori véljaarendatud jahutusststeemile, saavutab
Zelmeri hakklihamasin ilma Ulekoormamiseta ,erakordse
vBimsuse”, Peak Power vaartus on 1500 W. Tanu hoolikalt
labimdeldud konstruktsioonile vdib peale traditsioonilise
jahvatuskambri eemaldamist, vastava mooduli lisamise abil
muuta see I6ikuriks, mahlapressiks véi viljaveskiks (varustus
s6ltub mudelist, saadaval ka tarvikutena). Omades iihte sea-
det kodus, (illatad koduseid ja kiilalisi hdrgutavate roogade
valikuga. Hakklihamasin Zelmer &igustab end ideaalselt
puuviliade valmimise hooajal: tdnu mahlapressile valmistad
mahlu, pureesid, voi puuviljatarretisi. Loikur aitab téddelda
supijuurvilju, mis sailitatuna stigavkiilmas Ullatavad kiilmal ja
hallil ajal suvise maitsebuketiga. Veski toiduainete jahvata-
miseks on mdeldud kasutamiseks kodumajapidamises.

Zelmer - Sinu hindamatu abiline kéogis.

MM1000-002_v01

Ohutust ja masina kasutamist kasitlevad
markused

Enne masina kasutamise alustamist tutvu kogu kasu-
tusjuhendi sisuga.

Tuleb veenduda, et alljdrgnevatest juhtnddridest on
aru saadud.

Ohtlik! / Hoiatus!
Eiramine pohjustab vigastusi

Ara kaivita seadet kui toitejuhe vai korpus on silmnah-
tavalt vigastatud.

Juhul, kui lahtiihendamata toitejuhe on viga saanud,
tuleb see tootja vdi spetsiaalses parandusettevéttes,
riskide valtimiseks, kvalifitseeritud isiku poolt, valja
vahetada.

Seadme parandamist voib teostada ainult koolitatud
personal. Valesti teostatud parandus véib olla kasu-
tajale tosise ohu allikaks. Vigade ilmnemisel pdérdu
ZELMERI spetsialiseeritud teeninduspunkti poole.
Séilita eriline ettevaatlikkus masinaga laste laheduses
todtades.

Enne varustuse vahetust voi lahenemist liikuvatele
osadele tuleb seade vélja lilitada ja toitest lahti iihen-
dada.

Enne masina puhastamist tuleb Gihendusjuhe alati vor-
gupesast vélja tommata.

Kaesolev seade ei ole ette nahtud kasutamiseks piira-
tud fldsiliste voi psitihiliste voimetega isikutele (seal-
hulgas lapsed), véi isikutele, kellel puuduvad seadet
késitlevad kogemused voi teadmised, voi toimub see
jarelevalve all véi vastavuses seadme kasutusjuhen-
diga, nende inimeste turvalisuse eest vastutava isiku
juhendamisel.

Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

Seadet voib kasutada ainult etteandekausiga.

AN

Ara tomba pistikut vorgupesast juhetpidi valja.

Uhenda masin ainult vahelduvvoolu 230 V vérguga.
Ara alluta masinat ja varustust korgema temperatuuri
kui 60°C mdjule. V&id masinat kahjustada.
Likkamiseks kasuta ainult Iikkurit. Teiste esemete
kasutamine voib tingida masina ja mootori kahjustusi.
Ara koorma masinat {ile toote tilemaarase kogusega
ega selle liialt tugeva surumisega (likkuriga).
Jahvatusslisteem paigalda korralikult, sest vildakas
jahvatussiisteem pohjustab jahvatamise viletsa kvali-
teedi ja voib olla ka I6ikuritera ja vére nlrinemise poh-
justajaks. Nri [6ikur ja vore vaheta uute vastu valja.

Tahelepanu!
Eiramine pohjustab vara kahjustusi
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Masinaga to6tamise ajal dra kata korpuses asetsevaid
ventilatsiooniavasid. Ara aseta masinat pehmele alus-
pinnale.

Ara niisuta masina ajamit vees ega pese seda voolava
vee all.

Ara pese ajamile paigaldatud varustust.

Korpuse pesemiseks &ra kasuta agressiivseid pesu-
vahendeid emulsiooni, piima, pasta jms. kujul. Need
voivad muuhulgas eemaldada informatsioonilised
graafilised siimbolid, nii nagu: alajactused, margistu-
sed, hoiatavad margid, jms.

i

© Peale 00 Idpetamist vdta thendusjuhtme pistik vérgu-
pesast valja. Peida juhe liikates seda kergelt avasse
millest ta valjub ja aseta pistik hoidikusse.

Kui masin ei kaivitu - anna ta teenindusse.
Jahvatamiseks mdeldud liha eralda kontidest, kddlus-
test, kdhredest ja soontest.

Enne suuremate toote jahvatamist Idika see tukkideks.
Ara jahvata kuiva mooni. Enne jahvatamist peab moon
olema vees kuumutatud ja leotatud — kuni médniteist
tundi.

Metallosade pesemiseks kasuta pehmet harjakest.
Ara pese metallosasid pesumasinates. Agressiivsed
puhastusained pdhjustavad nendes seadmetes dlal-
margitud osade tumenemise. Pese neid késitsi kasu-
tades traditsioonilisi ndudepesuvedelikke.

Markus

Informatsioon toote kohta ja kasutamist kasit-
levad mérkused

ZELMER HAKKLIHAMASINATE TUUBID

Tehnilised andmed

Tehnilised andmed paiknevad toote andmesildil.

Lubatud td6aeg 10 minutit
Vajalik vaheaeg enne uut kaivitamist 30 minutit
Miiratase (Lwa): 77 dB/A

Hakklihamasinal on Il klassi isolatsioon ja ta ei vaja maanda-

mist.

ZELMER hakklihamasinad téidavad kehtivate normide néu-
deid.

Seade vastab alljargnevate direktiivide nduetele:
Madalpinge direktiiv (LVD) — 2006/95/EC.
Elektromagnetiline tihilduvus (EMC) — 2004/108/EC.
Toode on margistatud CE tahistusega andmesildil.

Seadme kirjeldus (Joonis A)

Hakklihamasina elemendid:

o Seadme ajam - iga hakklihamasina ajam on kohandatud
iga ZELMER hakkimiskomplekti ja I6ikuri paigaldami-
seks. Ajamikasti MM1000 tagumine nis$ on varustatud
ventilatsiooniavadega.

Hakkimiskomplekt, kuhu kuuluvad:
Q Hakkimistoru

© Tiguvdll siduriga

o Nuga

O Sdel 4 mm

0 Rdngasmutter

0 Etteandekauss

O Likkur

Tarvikud, sh:

© Vore aukudega 8 mm
@ Sdel aukudega 2,7 mm
m Vorsti otsik

@ Distantsseib

® Lt

@ Lukusti nupp

Allpool olevas tabelis on mérgitud kéikide kaesolevas juhendis késitletavate hakklihamasinate tarvikud.

Varustus
Tiiiip
Jahvatussiisteem Nr 8 Loikur Press Veski
MM1000.80 ° ° ) °
MM1000.82 ° o ° o
MM1000.83 ° ° ) o
MM1000.84 ° ° o o
MM1000.88 ° o o o
® - pohitarvikud, O - lisatarvikud on saadaval kauplustes
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Mehaaniline mootori kaitse

@ Tiguvall

@ sidur

@ Kruvi M5x20

Hakklihamasinal on mehaaniline kaitse mootori llekoorma-
mise eest — tiguvdllile paigaldatud siduri hambad purunevad,
kui hakklihamasina td6koormus on liiga suur (nait. kui masi-
nasse on sattunud luud).

Purunenud sidur vaheta uue vastu:

® purunenud siduriga tiguvallil (3) keera lahti kruvi (17),

©® eemalda vigastatud sidur (16),

® paigalda uus sidur (16) ja keera see kruviga (17) kinni.

(Joonis B)

Too jahvatava siisteemiga (Joonis ()

Jahvatuskambrisse (2) aseta jérjekorras:
@ Tiguvoll (3) siduriga (16) ees.
® Tiguvolli teljele (3) vore poole pddratud teradega nuga (4).

@V()re (néit. 5) nii, et kambri eend asetuks vore serval
asuvasse soonde.

(@ Keera kaik jahvatussiisteemi elemendid kinni — tugevalt
kuni 16puni.

®) Aseta paigaldatud jahvatussiisteem ajamile (1) ja poora
asendisse, mille puhul kuuled lukusti ,kIdpsu”.

() Aseta etteandekauss (7) jahvatuskambrile (2).

Masina tooks ettevalmistamine

jaselle kdivitamine

(Joonis D)
(D Aseta ajam (1) virgupesa ldhedusse, kdvale aluspinnale
nii, et ventilatsiooniavad korpuses ei oleks varjatud.

® Enne masina esimest kasutust pese tarviku elemendid.
©® Paigalda sobiv tarvik ja Gihenda ajamiga.

@ Toémba ettevaatlikult lahti hendusjuhe ja sisesta see
seejarel vérgupessa.

® Kaivita masin vajutades liilitile (13).

Too vorstiotsikuga (Joonis E)

Jahvatuskambrisse (2) aseta jarjekorras:

@ Tiguvall (3) siduriga (16) ees.

@ Tiguvalli teljele (3) distantsseib (12).

® Vorstiotsik (11).

@ Keera koik elemendid kruviga (6) kinni — tugevalt kuni
[6puni.

@ Aseta paigaldatud jahvatussiisteem ajamile (1) ja p6éra
asendisse, mille puhul kuuled lukusti klopsu”.

() Aseta etteandekauss (7) jahvatuskambrile (2).

Enne vorstinaha (sooled) peale asetamist leota seda soojas
vees umb. 10 min. jooksul.

© Aseta vorstiotsikule (11) marg vorstinahk, pdora tahe-
lepanu, et see ei ummistaks otsikul asetsevaid ventilat-
siooniavasid.
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Soolt téitev lihasegu ei tohi olla liiga vedel.
Suur vedelike hulk voib péhjustada nende vél-
javoolamise ja masinasse sattumise.

Loikur (Joonis B)
O Rilv viikeste ribade IGikamiseks

Q Riiv paksemate ribade Idikamiseks

O Riiv villutamiseks

O Riiv pirreestamiseks
o Lukusti
0 Toru

o Etteandekauss

O Likkur

L6ikuril on kaks riivi 8hukeste ja paksemate ribade saami-
seks (juust, porgand, seller, keedetud peet jms.). Kolmas riiv
on mdeldud juurviljade viilutamiseks (kartulid, kurgid, sibulad
jms.). Neljas riiv on mdeldud puree valmistamiseks kartuli-
test, peetidest, puuviljadest jms.

TOO LOIKURIGA (Joonis F)

@Vabasta lukusti (5) ja aseta ks riividest, sidur ees,

kambrisse.

@) Kigpsa lukusti (5) kinni.

@Uhenda |dikekamber (6) nii, nagu jahvatusmasina

kamber.

©® Suuremddtmelise tooted I6ika eelnevalt torusse mahtu-
vateks tiikkideks.

® Ara tiikelda pehmeid, suurte kividega puuvilju.

© Parast t66 16ppu lilita masin valja ja vota toitejuhe sei-
nakontaktist vélja.

©® Eemalda riivi voi torusse jaanud tootejédgid puulusi-
kaga.

Iil Riivide terad ei vaja teritamist.

(Joonis G)

Mahlapress on lisatarvik, millega saab pressida mahla kivi-
deta puuviliadest ja marjadest nagu: vaarikad, mustsdstrad,
maasikad, tikrid, viinamarjad ja tomatid. Marjadest saab
mahla pressida neid eelnevalt tupplehtedest puhastamata.

Mahlapress

Mahlapressi osad:

0 Pressi toru

O Tiguvall

o Korpus sdelaga

o Kruvi

o Mahlarenn

o Regulatsioonikruvi

0 Etteandekauss (hakkimisseadmelt)
© Liikkur (hakkimisseadmelt)
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O séel

Nr 1 - vaiksemad augud

Nr 2 — suuremad augud
@ Suur tihendusrdngas kerele (3)
m Vaike tihendusrongas tiguvollile (2)

@ Konksu

Kasuta puuviljade ja marjade téitmistorusse
liikkamiseks ainult liikkurit.

MAHLAPRESSI ETTEVALMISTAMINE JA PRES-
SIGA TOOTAMINE (Joonis H)

@ Veendu, et korpusele (3) ja tiguvéllile (2) on paigaldatud
tihendusrdngad (10) ja (11). Nende puudumisel paiguta need
tingimata nende elementide siivistesse (korpusel ja tiguvallil).

@) Aseta korpusele (3) soel (9) ja vajuta see I6puni.
® Sisesta pressi kambrisse (1) tiguvall (2).

Soela (9) korpusest (3) eemaldamise lihtsusta-
miseks on mugav kasutada konksu (12). Ase-
tage konksu (12) liihem ots séelas (9) olevasse
auku ja tommake soel (9) vilja.

@Aseta sbelaga korpus tiguvdllile pddrates tahelepanu
sellele, et sbel oleks suunatud allapoole ja positsioneeriv
sooneke asetuks pressi kambri eendile.

@Sel viisil paigaldatud korpus keera kruviga (4) pressi
kambri (1) kiilge.

@ Keera reguleerimiskruvi (6) korpusesse (3).

@Aseta sellele mahlarenn (5) kuni lukustumiseni korpusel
(3) - ,klops”.

Paigaldatud press kinnita ajamile, tegutsedes samuti kui
jahvatuskambri kirjelduses.

® Sissepuistetorule aseta etteandekauss (7) ja likkur (8) —
jahvatusstisteemilt.

Mahlarenni (5) valjalaskeava ja reguleerimiskruvi (6) alla
aseta sobivad ndud mahlale ja jadkmassile.

@ Uhenda masina iihendusjuhe vérgupesaga.

@ Kaivita masin vajutades lilitile (13), seejérel doseeri lik-
kuriga puuviljad.

Selleks, et puuviljade pressimine toimuks 6igesti,
dra keera reguleerimiskruvi t66 algfaasis liiga
stigavale. Alles peale mahlasisalduse taseme
hindamist jadkmassis, korrigeeri, piisava efek-
tiivsuse saavutamiseks ja pressi ummistumise
véltimiseks, sobiv sissekeeramise siigavus.

©® Pressimise kaigus jalgi jadkmassi kuivust. Kui see muu-
tub liiga kuivaks. keera kruvi (6), pressi jadkmassiga
ummistamise valtimiseks, valjapoole.

Kruvi viljakeeramise tase séltub toddeldavate
puuviljade tiidibist ja liigist, mahlaste ja vdga
kiipsete puuviljade korral - keerata kruvi siiga-
vamale ja vdhem mahlaste puuviljade korral
mitte nii siigavale.
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simise efektiivsust voib jadkmassi pressist
uuesti labi lasta.

Ii' Kui kruviga reguleerimine ei taga piisavat pres-

Kambri viiljalaskeava (reguleerimiskruvis (3))
suure mahlasisaldusega puuviljade jadkmas-
siga ummistumine ohustab masina ajamit mah-
laga lilevalamisega.

©® Kambri véljalaskeava jagkmassiga ummistumise kor-
ral lilita masin vélja. Pddra erilist tdhelepanu mahla
pressimise protsessile, et ei esineks néit. séela avade
ummistumist. Uhenda press ajamist lahti (nii nagu jah-
vatuskambri korral), véta press osadeks, puhasta (pese)
pressi osad. Pesemiseks, eriti sdela pesemiseks kasuta
kaasasolevat harjakest.

Veski

© Kruvikinniti

O Jahvatusketaste regulaator
o Kruvirattaga korpus

0 Sisemine jahvatusketas
© Vilimine jahvatusketas

O Tiguvall

0 Veski salv

0 Kauss

o Korpuse serv peab sattuma veski salve eendisse

TARVIKU KIRJELDUS

Tarvikut v6ib kasutada teravilja, olirikaste kaunviljade ja kui-
vade toiduainete jahvatamiseks.

Veski voimaldab jahvatada selliseid aineid nagu nisu, rukis,
kaer, kohvioad, suhkur, tatar, must terapipar, virtspipar,
sinepiseemned, kreeka pahklid, metsapahklid, kuivatatud
seened, mandlid, sojaoad, linaseemned, puhastatud paeva-
lilleseemned jne.

Ara jahvata olirikkaid aineid koige véiksemal
Jjahvatusastmel. Jahvatusseade véib kinni klee-
puda véi blokeeruda.

(Joonis|)

Seade ei sobi vdga kovade ainete, nagu néiteks
kuivatatud herneste, popkornimaisi jahvatami-
seks.

VESKI PAIGALDAMINE MASINALE (Joonis J)

QD) Kui veski salv (7) on keeratud umbes 45° nurga all pare-
male, paigalda kokkupandud veski ajamile nii, et veski salve
(7) eendid oleksid vastakuti stvenditega ajamil, seejarel
keera see vasakule kuni kuuled lukusti kldpsu”. See tahen-
dab, et veski on korrektselt paigas.

VESKI KASITLEMINE JA REGULEERIMINE (Joonis J)

Enne esmakordset kasutamist pese (vaata ,PUHASTA-
MINE”) ja kuivata osadeks lahtivdetud veski. Seejérel jahvata
umbes 50 g ainet (nt nisu) seadistades seadme keskmisele
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jahvatusastmele. Jahvatatud aine ei kdlba jargnevaks tarbi-
miseks, see on saastunud ja tuleb &ra visata.

Veski pideva t66 maksimaalne aeg on 10 minu-
tit. See tingimus on seotud masina maksimaa-
Ise tooajaga, mille puhul peale 10 minutit t66d
peab jargnema umb. 45 min. vaheaega.

Seade ei tohi tootada ilma koormuseta. Enne
kéivitamist tdida see alati tootega.

@) Puista terad etteandekaussi (8).

@ Sea korpuse (3) kruviratas jamedamale jahvatamistase-
mele.

@ Kaivita masina mootor.
(®) Jahvatatud toode hakkab avast vélja voolama.

@Sc‘)ltuvalt jahvatusastmest voi kasutatavatest teradest,
reguleeri aine sobiva jahvatusastme saamiseks, jahvatuske-
taste regulaatorit (2) korpuse kruvirattaga (3). Keerates seda
paripdeva, saad peenemalt jahvatatud aine. Keerates seda
vastupéeva, saad jamedamalt jahvatatud aine.

Kdige peenema (minimaalse) jahvatusastme saad regu-
leerimisnupu seadmisel joonele 1, kdige jamedama (maksi-
maalse) jahvatusastme reguleerimisnupu seadmisel joonele
STOP. Vaata joonist korpusel (3) ja jahvatusketaste regulaa-
toril (2).

Liiga tugev reguleerimisnupu sisse- voi véljakeeramine
STOP joone suhtes seadme tootamise aja vdib pohjus-
tada seadme kahjustamist.

Soovitav on, et veski tootamise ajal oleks jah-
vatusketaste regulaator (2) seatud joonte 1 ja
STOP vahele.

Pea meeles pesta veskit korralikult enne erine-
vate ainete jahvatamist. See aitab véltida I6h-
nade segunemist.

Védga pehmete teraviljade nagu kaera ja lina-
seemnete puhul tuleks valida jamedam jahva-
tusaste.

Ara vaata kambri sisse kiviveski kasutamise
ajal, véljalendavad terad voivad Sind haavata
(néiteks vigastada silmi).

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Veski ei ndua peale igakordset kasutamist puhastamist (kui
jahvatad sarnaseid aineid), sest tiguvdll (6) valistab terade
jaamise veskisse. Kuivata terasest jahvatavad osad (4, 5)
peale pesemist ratikuga, et kaitsta neid korrosiooni eest.
Pikaaegse séilitamise korral maari neid rasvainega (void
kasutada selleks néiteks toidudli). Ara pane jahvatavaid
terasosi keevasse vette. Plastikust osi (joonised puuduvad)
voib pesta ndudepesumasinas (maks. 60°C veega).
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(Joonis K)

©® Lilita masin vélja ja témba UGhendusjuhe vdrgupesast
vélja.

@V()ta likkur vélja ja eemalda jahvatuskambrilt etteande-

kauss.

@ Llita lukusti nupp imber, pddra jahvatussisteemi pare-

male ja vdta see maha.

@ V/éta jahvatussiisteemi elemendid lahti, kambrid vorstiot-

sikuga.

Peida juhe, nii nagu ka pestud ja kuivatatud osad, pani-

paika.

@ Sdela paigutamine panipaika

() Uhendusjuhtme peitmine

@ Etteandekausi peitmine.

Puhastamine ja hooldus

® Mootor puhasta ndudepesuvedelikuga niisutatud lapiga.

©® Kunstmaterjalist osad pese soojas vees ndudepesuva-
hendiga.

Metallosad pese kuumas vees ndudepesuvahendiga.
Kuivata pestud osad hoolikalt.

QOlita voresid ja nuga kergelt toiduéliga, et kaitsta neid
rooste eest.

Monteeri hakkimistoru v&i 6ikuri kuivad elemendid
kokku.

Parast too loppu

Kaitseme keskkonda

Iga kasutaja vdib kaasa aidata keskkonnakaitsele. See ei ole
raske ega kulukas. Selleks:

Anna papist pakendid makulatuuri. Poliettile-
enist (PE) kotid viska plastikmaterjalide kontei-
nerisse.

Anna kasutatud seade (le vastavasse ladusta-
miskohta, kuna seadmes olevad ohtlikud ele-
mendid vdivad kahjustada keskkonda.

Ara viska seadet vilja olmejaatmetegal!l!

Tootja ei vastuta defektide eest, mida on péhjustanud seadme juhi-
sele mittevastav voi véér kasutamine.

Tootja jétab endale Giguse teostada etteteatamiseta toote juures
muudatusi, kui see osutub vajalikuks bigusalaste nduete, normide
ja direktiivide jérgimiseks, voi kui seda tingivad konstruktsioonilised,
arilised, esteetilised voi muud phjused.

69



(HR

Cestitamo na izboru naseg stroja i dobrodosli u grupu kori-
snika proizvoda Zelmer.

U svrhu postizanja najboljih rezultata preporuéujemo Vam
koriStenje samo originalnog pribora tvrtke Zelmer koji je pro-
jektiran specijalno za taj proizvod.

Molimo Vas da sa posebnom pozorno$éu procitate slijedece
upustvo za uporabu. Posebnu pozornost treba obratiti upu-
tama za sigurnost. Molimo Vas da zadrzite ovo upustvo kako
biste ga mogli koristiti tijekom kasnije uporabe sokovnika.

Karakteristike iuredaja

Sjeckajte, meljite, cijedite, rendaj - Zelmer - jedan izbor,
a toliko moguénosti.

Sto ako bi jedn uredaja mogo sluziti za mijevenje mesa,
za rezanje, za sjeckanje povr¢a, mlievenje oraha, pasira-
nje voca za ukusna jela za djecu i kuéanske proizvoda, pa
¢ak i za mljevenje Zitarica, sjemenki, oraSastih plodova ili
kave? Zahvaljujuci strojevima Zelmer, sve je na dohvat ruke.
Zelmer, nesporni lider u kategoriji Strojeva, predstavlja cijeli
niz proizvoda MM1000. To je uredaj koji se moZe nositi, cak
i najtezim zadacima. Zahvaljujuéi suvremenom sustavu za
hladenje motora, stroj Zelmer bez napora postize “iznimno
visoku snagu”, a vrijednost najve¢a snaga Peak Power
iznosi ¢ak 1500 W. Zahvaljuju¢i savrSeno smisljenoj kon-
strukciji, nakon odvajanja komore za mljevenje i dodavanja
odgovarajuéeg modula moze se dobiti stroj s za sjecenje,
sokovnik. MoZete, prilazu¢i odgovarajuée module, pretvoriti
ga u mlin sa zrvnjevima, (opcionalno, ovisno 0 modelu, koji
je na raspolaganju kao i pribor). Imajuci jedan uredaj u kuéi,
Clanovi domacinstva i gosti, biti ¢e oduSevljeni bogastvom
gurmanskih jela. Zelmer je idealan stroj koji se dokazuje
u sezoni voca: zahvaljujuci sokovniku mozete u kuéi pripre-
miti sokove, pasirati voce ili napraviti vocni zele. Sjeckalica
povr¢a ¢e vam pomoci pripremiti povrée za juhu, za pohranji-
vanje u zamrzivaé, i kusati s oduSevljenjem okus ljeta kada
iza prozora bude hladno i sivo. Stroj za mljevenenje hrane
sluzi za uporabu u kuéanstvu.

Zelmer - Vas neprocjenjivi pomagac u kuhinji.

Postovani klijenti!

70

Savjeti za sigurnosti i pravilnu uporabu stroja

Prije pocetka koriStenja uredaja, procitajte i upoznajte
se sa sadrZajem cijelog upustva za koristenje.

Treba se uvjeriti se da ste upute dobro razumjeli.

Opasnost! / Upozorenje!

Nepridrzavanje moze dovesti do ozljede
Ne pustajte u rad ovaj uredaj, ako je kabel za napaja-
nje oStecen ili ako je kuciSte vidljivo osteceno.
Ako neodvojivi prikljuéni kabel bude ostecen, treba ga
zamijeniti kod proizvodaca ili u specijaliziranom pogonu
za popravak ili od strane kvalificirane osobe kako bi se
izbjegla opasnost.
Popravke uredaja mogu obavljati samo za to iskljucivo
osposoblieno osoblje. Nepravilno izvedeni popravci
mogu uzrokovati ozbilinu opasnost za korisnika.
U slucaju smetnji, obratite se struénjacima ZELMER
servisa.
Budite posebno oprezni prilikom rada stroja u slu¢aju
prisutnosti djece.
Prije zamjene opreme ili priblizavanja pokretnim dijelo-
vima tijekom koristenja treba uredaj iskopcaiti iz struje.
Prije CiS¢enja uvijek izvuéi kabal za napajanje iz zidne
uticnice.
Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu od strane
osoba (uklju€ujuéi djecu) sa smanjenim fizickim, osjetil-
nim ili mentalnim sposobnostima, ili osoba koje nemaju
iskustva ili znanja opreme, osim ako je to ucinjeno pod
nadzorom ili sukladno uputama za koristenje opreme
osoba i uz prisutnost osobe odgovorne za njihovu
sigurnost.
Obratite pozornost na djecu da se ne igraju s opre-
mom.
Uredaj se mora koristiti samo s uporabom zdjelom za
nasipanje.

Paznja!
Ne pridrzavanje uputa moze dovesti do ostece-
nja stroja

Ne iskljuCujte utikaC povlacenjem za kabel napajanja.
Uredaj prikljucivati isklju¢ivo na mrezu izmjeniéne
struje napona 230 V.

Ne izlagati stroj i opremu na djelovanje temperature
iznad 60°C. Moze do¢i do oStecenja uredaja.

Za potiskivanje koristiti iskljucivo potiskivac. KoriStenje
drugih predmeta prijeti oStecenju pogona uredaja.

Ne preopterecivati uredaj prekomjernom koli¢inom
proizvoda, niti jakim potiskivanjem proizvoda u uredaj
(potiskivacom).

Pazljivo montirati sklop za mljevenje, posto neodgova-
rajuée montiran sklop uzrokuje nekvalitetno mljevenje,
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isto kao i kada su tupi nozevi za mljevenje i neodgo-
varajuce sito, takoder moze uzrokovati otupljivanje
ostrice. Istupliene nozeve i sito treba promijeniti.
Tijekom rada stroja ne blokirati otvore za ventilaciju
u kucistu. Stroj ne postavljati na mekane podloge.
Nemojte uranjati u vodu pogon stroja niti ga perite pod
teku¢om vodom.

Ne perite uredaj dok je montiran na pogon.

Za CiScenje nemojte Koristiti agresivna deterdZent
u obliku emulzije, paste, itd. Oni mogu, izmedu ostalog,
uzrokovati skidanje nanesenih oznaka i informacijskih
grafickih simbola, kao $to su oznake skale, indikacije,
znakovi upozorenje, itd.

i

© Nakon zavrSetka rada treba izvaditi utikac kabla iz
uticnice. Smiestiti kabel tako $to ¢ete ga lagano gurnuti
u otvor iz kog je bio izvucen, a utikac staviti u spre-
mnik

Kad se stroj neda pokrenuti — treba ga dati u servis.
Meso namijenjeno za mljevenje treba odvojiti od kosti,
hrskavice i Zila.

Prije pocetka mljevenja treba meso isjeci na koma-
dice.

Ne meljite suvi mak Prije mljevenja maka treba ga prije
toga prziti i namociti- nekoliko sati.

Za pranje treba koristiti mekanu krpu.

Ne perite metalne dijelove u stroju za pranje posuda.
Agresivna sredstva za pranje koji se koriste u tim ure-
dajima uzrokuju tamnjenje gore pomenutih dijelova.
Operite ih ruéno, koriste¢i tradicionalne tekuéine za
pranje posuda.

Uputa
Podaci o proizvodu i upute za upotrebu

Tehnicki podaci

Tehnicki podaci dati su na nazivnoj tablici proizvoda.

Dozvoljeno vrijeme neprekidnog rada 10 minuta
Vrijeme pauze do ponovnog ukljucivanja 30 minuta
Razina buke (Lwa): 77 dB/A

Stroj je izveden u klasi izolacije 11, pa ne treba uzemljenje. @
Strojevi za mljevenje ZELMER ispunjavaju obavezujuce norme.
Uredaj je usugladen sa zahtjevima direktiva:

- Elektriéni niskonaponski uredaji (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagnetska kompatabilnost (EMC) — 2004/108/EC.
Proizvod je oznagen znakom CE na nazivnoj tablici.

(SI. A)

Stroj za mljevenje prehrambenih proizvoda sastavljen je od:

o Pogon stroja — svaki pogon je prilagoden za montazu
svakog sklopa za mljevenje kao i rezalice, proizvodnje
tvrtke ZELMER. U zadnjem udubljenju posebnog spre-
mnika pogona MM1000 nalaze se ventilacijski otvori.

Sklop za mljevenje u koji spada:
Q Komora za mljevenje

9 PuZ sa montiranom spojnicom
O \o:z

O Sito s otvorima 4 mm

O Matica

@ Posuda za punjenje

O Potiskivac

Dodatna oprema u koju ulazi:
0 Sito s otvorimai 8 mm

@ Sito sa rupama 2,7 mm

m Mesarski dodatak

@ Distancer

® Prekidac

@ Gumb za blokadu

Opis uredaja

TIPOVI STROJEVA ZELMER
U nastavku je dat asortiman opreme strojevi za mljevenje, na koje se odnosi ovo upustvo.
Oprema
Tip .
Sklop za mljevenje Nr 8 Sjekacica Sokovnik Zrvanjski mlin

MM1000.80 (] [} ® [ J
MM1000.82 ° (e} ® o}
MM1000.83 ° [ ) ® O
MM1000.84 ° [ ) @) o}
MM1000.88 ° (¢} @) o}

® —osnovna oprema, O — dodatna oprema za kupnju u trgovini

MM1000-002_v01
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Mehanicko osiguranje motora (SI. R)

Dru
@ Spojnica
@ vijak M5x20

Stroj posijeduje mehanicku zastitu motora — zubi spojnice
pogona slomiti ¢e se ako se stroj preoptereti (napr. ako
u unutradnjost dode kost) ili drugi tvrdi materijal.

Ostecenu spojnicu treba zamijeniti novom:

® u puznici (3) s oStecenom spojnicom odvijte vijak (17),
©® uklonite ostecenu spojnicu (16),

©® stavite novu spojnicu (16) i pritegnuti vijkom (17).

Rad sa sklopom za mljevenje (SI.C)

U komoru za mljevenje s (2) staviti slijedece:
Q) Puz (3) spojke (16) unutra.
@ Natm puza (3) noz (4) okrenut o$tricom prema situ.

® Sito (napr. 5) tako da ispust na komori ude u kanal po
obodu sita.

@ Zategnuti sve elemente na sklopu za mljevenja, jako do
otpora.

@ Postaviti sklop za mljevenje na pogon (1) i okrenuti do
pozicije u kojoj ¢e se Cuti “klik” blokade.

(®) Postaviti posudu (7) na komoru za mljevenje (2).

Priprema stroja za rad i pustanje u pogon (SI. D)
@ Pogon (1) staviti blizu gnijezda uticnice na tvrdoj podiozi
tako da se ne zaslonja otvor u kucistu.
® Prije prve uporabe stroja, treba oprati dijelove opreme.
©® Sastavite odgovarajuéu opremu i postaviti na pogon.

@) Pailijivo izvucite kabel za prikljcivanje, a zatim ga stavite
u utinicu na mrezu.

@ Pritisnuti prekida¢ (13) pokrenuti stroj.

Rad s mesarskim dodatkom (SI.LE)

Na komoru za mljevenje (2) treba dodati slijedece:

@ Puz (3) sa spojnicom (16) u sredinu.

@ Na trn puza (3) postaviti distancer (12).

(®) Mesarski dodatak (11).

@ Stegnuti sve elemente maticom (6) — jako do otpora.

@ Postaviti sklop za mljevenje na pogon (1) i okrenuti do
pozicije kada se ¢uje ,klik” blokade.

() Postaviti posudu (7) na komoru za mljevenje (2).

Prije postavljanja crijeva za kobasicu (opna crijeva) treba ga
namociti u toploj vodi oko 10 minuta.

©® Na mesarski dodatak (11) postaviti mokro crijevo za koba-
sice vodedi racuna da se ne zatvori otvor za izlazak mesa.

Mesna masa ne smije biti suviSe rijetka. Veca
koli¢ina tekucine moze uzrokovati istjecanje
u unutrasnjost stroja.

Rezalica (SI.B)

o Renda za sitne rezance
Q Renda za krupne rezance
0 Renda za kolutice

0 Renda za pasiranje

o Kop¢a

O Komora

@ Posuda

0 Potiskiva¢

Rezalica ima dvije rende (strugalice) za sitno rendanje na
rezance (tvrdi sir, mrkva, celer kuhana cukla itd) Tre¢a sluzi

za rezanje povrca na flastere (krumpir, krastavac, luk itd).
Cetvrta renda sluzi za pasiranje krumpira, cikle, vo¢ai sl.

RAD S REZALICOM (SI. F)

@Odmakni kop€u (5) i umetni jednu od rendi u srediSte
komore.

@ Zakopcati kopcu (5).

@Spojiti komoru rezalice (6) tako kako je opisano za
komoru za mljevenje.

® Krupnije komade treba najprije izrezati na manje, tako da
se mogu bez poteSkoca staviti u komoru.

® Nije dozvoljeno stavljati mekano voce sa tvrdim koSpicama.

©® Poslije zavrdetka rada treba iskljuciti stroj na prekidacu,
a zatim izvuci kabal iz uti¢nice.

® Drvenom Zlicom treba odstraniti ostatke iz unutradnjosti
rende i iz komore.

Ostrice rendi ne zahtijevaju ostrenje ni regene-
racije!

(Sl. G)

Sokovnik je kao dodatna oprema u nekim vrstama strojeva
za mljevenje. Omogucuje iscijediti sok od vo¢a kao $to su:
maline, ribizle, jagode, i dodatno jo§ od grozda i rajcice.
Jagodasto voce kao $to je borovnica, moze se istiskati
s petelikama. U stroju se ne moze obradivati voce s velikim
sjemenkama kao $to su, $ljive, tresnje, itd., bez prethodnog
odvajanja (uklanjanje) siemenki.

Sokovnik za voce

Sklop dodatka za rezanje voca:
o Komora dodatka za rezanje voca
Oru
O Oklop sa sitom
O vijak
o Ljevak
0 Vijak za regulaciju
o Posuda (iz sklopa za mljevenje)
0 Potiskivac (iz sklopa za mljevenje)
o Sito
Br.1 — manji otvori
Br. 2 — veci otvori
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@ Prsten za brtvljenje velik za kuciste (3)
@ Prstenza brtvljenje mali za puz (2)

@ Kuku

Za potiskivanje voca upotrebljavajte samo poti-
skivac.

PRIPREMA ZA RAD | OPSLUGA DODATKA ZA
REZANJE VOCA (SI. H)

(@ Uvjeri se da je na tijelu (3) i na puzu (2) postavljen brtveni
prsten (10) i (11). U slucaju nedostatka treba ih postaviti
u utore za te elemente na tijelu i na puzu.

@ Natijelo (3) staviti sito (9) i zavrnuti do otpora.
(®) Na komoru sklopa za mljevenje (1) staviti puz (2).

Za skidanje reSetke (9) s tijela (3) najbolje upo-
trebite kuku (12). Stavite kuku (12) krac¢im dje-
lom u otvor u resetci (9) i izvadite reSetku (9).

@ Staviti tijelo sa cijediljkom na puz, vodeZi rauna da sito
bude okrenuto prema dole, a utor za pozicioniranje i da bude
spojen na izboceni dio na komori za istiskanje voca.

@ Tako postavljeno kuciste treba stegnuti maticom (4) uz
komoru (1).

@ Zavmuti vijak za regulaciju (6) u tijelo (3).

@ Staviti na njega Zljeb za odvodenje soka (5) do momenta
dok se ne spoji s tijelom (3) - Cuje se ,klik".

Montirani sokovnik privrstiti na pogon, postupajuci na
isti nacin kako je opisano kod komore za mljevenje.

@ Na grlo za zasipanje staviti posudu (7) i potiskivac (8) —
od sklopa za mljevenje.

Pod izlazni otvor Zljeba (5) i vijka za regulaciju (6), posta-
viti odgovarajuéu posudu za sok i za otpadke voca.

@ Ukljuciti kabel za prikljucivanje u utiénicu na mrezi napa-
janja.

@ Pokrenuti stroj pritiskom na prekida¢ (13), a zatim dozi-
rati odgovarajuce voce potiskujuci ga potiskivacom.

Da bi proces cijedenje voca protekao ispravno,
ne treba zavrtati vijak za regulaciju previse
duboko u pocetnoj fazi rada. Tek nakon pro-
cjene stupnja sadrZaja soka u cjedaljki, pri-
kladno prilagoditi stupanj zavrtanja kako bi se
dobila odgovarajuca ucinkovitost i kako bi se
izbjeglo zacepljenje cjedaljke.

©® Tijekom istiskivanje kontrolirati suhocu otpadne komine
od voca. Kada postane previse suha, treba odviti vijak
(6) kako bi se izbjeglo zaCepljenja cjedaljke.

Stupanj navijanja vijaka ovisi o vrsti preradiva-

III noga voca, za vrlo zrelo - stegnuti vijak dublje,
a za voce koje je malo so¢no - stegnuti vijak
malo manje.
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Kada regulacija vijkom ne pruza dovoljno ucin-
kovitost ekstruzije, moZe se propustiti jos jed-
nom kroz sokovnik.

Blokiranje izlaza iz komore (u vijku za podeSava-
nje (3)) otpacima od voca s visokim dadrZajem
soka moze doci do ostecenja pogona stroja.

® U slucaju blokiranja uticnice izlaska iz komor otpacima
od voca, treba iskljuciti stroj. Obratite posebnu pozornost
na postupak istiskivanja soka, na primjer, da li nije dolo
do zacepljenja rupa na situ. Iskljuciti sokovnik iz pogona
(isto kao i u sluaju komore za mljevenje), rastaviti
sokovnik, ocistiti (oprati) elemente sokovnika. Za pranje,
a posebno za pranje sita koristite Eetkicu koja je dosla uz
isporuku uredaja.

o Navrtka

O Regulator zrvnja
9 Tjelo sa dr8kom
0 Unutarnj Zrvnj
© Vanjski zrvnj
Oru

0 Komora mlina
0 Posuda

OZIijeb tiela more biti stavljen na izboinu tjela komore
mlina

OPIS UREDAJA

Ovaj aparat moze biti koridten za meljavu takvih proizvoda
kao na primjer: Zito, ovas, sjeme uljarica i suha jela.
Zrvanjski mlin omoguéuje meljavu takvih proizvoda kao $to:
Zito, ovas, zrnasta kafa, Secer, heljdina krupica, riza, cra
zrnasta paprika, bijeli slanutak, osuSene pecurke, kikiriki,
badem, lieSnjak, orah, soja, laneno sjeme, ljuskano zrno
suncokrete i sli¢no.

Uljani proizvodi ne mogu biti mljeveni s mini-
malnom regulacijom granulacije. Uredaj za
meljavu moZze se prilijepiti ili blokirati.

Uredaj nije namjenjen za meljavenje jako tvrdih
proizvoda.kao na primjer osusen grasak, kuku-
ruz, kokice.

MONTAZA SKLOPA ZA MLJEVENJE NA UREDAJU
(Sl. J)

@ Kada je komora Zrvnja (7) okrenuta desno za kut od
45 stupnjeva, TREBA uloZiti montiranu sklop na pogonu uz
komoru mlina (7) na udubljenje pogona i zatim ga okrenuti
lijevo do pozicije pored kada ¢e se ¢uti klik i blokiranja a to
znadi da je sklop koretkno montiran.
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KORISTENJE | REGULIRANJE ZRVNJA (SI.J)

Prije prvog koristenja operi i osusi (gledaj CISCENJE)
Demontirani sklop za mljevenje, i onda treba mljeti 50 grama
proizvoda (npr. Zita) uz koriStenje programiranja — meljava
sa srednjim razbijanjem. Ako je jako oneciS¢en ne moze se
dalje koristiti i treba ga zamijeniti.

Maksimalno neprekidno vrijeme rada sklopa
za mljevenje je 10 minuta. Ovo je povezano
s maksimalnim vremenom rada stroja, za koji je
nakon 45 minuta treba nastupiti prekid rada od
10 minuta.

Uredaj ne smije raditi bez opterecenja. Uvijek
ga treba napuniti proizvodom prije pokretanja.

@ Nasuti zro u posudu (8).

® Podesiti rucicu (3) na krupnije mljevenje.
@ Ukljuciti motor uredaja.

@ Mljeveni proizvod pocinje ispadati kroz otvor.

@Zavisno od zahtjevanog stupnja meljave ili koris¢enog
zma, reguliraj regulator Zrvnja (2) pomoc¢u drke tiela da
se dobije proizvod sa odgovarajuéom granulacijom. Okreci
ga u smjeru kazaljke satu i dobiti ¢e$ proizvod fino umljevn.
Obracuéi ga suprotno do smjera kazalje sata dobiti ¢e$ proi-
zvod umljeven krupnije.

Najsitninji (minimalni) stupanj mljevenja dobije se ako
se rucica podesi na liniji 1, a najkrupniji (maksimalni) kod
postavljanja rucice na liniji STOP. Vidi grafiku na tijelu (3)
i nastavku zrna (2).

PreviSe naporno okretanje iza linije STOP za vrijeme
rada moze izazvati kvar uredaja.

Savjetuje se da tijekom rada sklopa za mljeve-
nje regulator Zrvnja (2)treba biti programiran
izmedu linije 1 i linie STOP.

Treba imati na umu preciznom ¢iséenju Zrvnja
prije meljave raznih proizvoda. To ¢e omoguciti
da se izbjegne medusobno mijeSanje i pronicj-
livost mirisa.

Za mekane Zitarice kao npr. ovas ili laneno
sjeme potrebno je odabrati krupnozrnati pro-
grami ranje.

Ne gledajte u unutrasnjost komore tijekom
mljevenja, jer zrna kave, koje ponekad izlaze iz
mlinca, mogu Vas ozlijediti (npr. oko).
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Nije potrebno CiS¢enje brusalice poslije svakog koriStenja
(ukoliko se radi o jednoj vrsti proizvoda) jer puz (6) onemo-
gucuje akumulacijuje ostataka zrna u brusalici. Celi€ni Zrvnje
(4, 5) osusite uz pomo¢ krpe nakon ¢is¢enja, kako ne bi doslo
do korozije. U slu€aju dugotrajnog Cuvanja Zrvanja, treba je
namazati masnocom (mozete u ovom sluaju upotrijebiti npr.
jestivo ulje). Zrvanj se ne smije uranjati u vru¢u vodu. Dijelovi
od plastika (koji nemaju grafiku) mogu se oprati u stroju za
pranje suda (maksimalno 60°C).

Poslije zavrsetka rada (SI. K)

® |Iskljuciti i ukloniti kabel iz zidne uticnice.

@ Ukloniti potiskivac i skinuti posudu s komore za mljevenje.
@ Povuéi gumb za blokadu, okrenuti sklop za mljevenje
u desno i skinuti ga.

@ Rastaviti elemente sklopa za mljevenje i mesarskog
nastavka.

Stavite kabel, kao i oprane i osuene dijelova u spremnik.
@ Postavlti sita u skloniste za sito.

@ Skloniti priklju¢ni kabel u spremnik.

(® Cuvanie zdjele.

©® Pogon prebrisati krpom navlazenom srestvom za pranje
posuda.

Plasticne dijelove oprati toplom vodom sa dodatkom sre-
stva za pranje posuda.

Metalne dijelove oprati toplom vodom sa dodatko srestva
za pranje posuda.

Podrobno osusiti oprane dijelove.

Sita i nozeve podmazati jestivim uljem u cilju zastite od
korozije.

Osusene dijelove komore za mljevenje ili komore reza-
lice sastaviti u cjelinu.

Ekologija — Cuvajmo okolis!

Svaki korisnik moZe doprinijeti o¢uvanju okoli§
korisnik moze. Nije to a ni teSko a ni preskupo.
U tom cilju treba kartonsko pakiranje predati na
mijesta sakupljanja papime ambalaZe, vrecice
od polietilena odloZiti u kontejner za plastiéni —
otpad.

IstroSene uredaje treba predati na odgovarajuca skladista,
jer strojevi mogu sadrzavati materijale opasne za okolis.

Ne izbacivati sa komunalnim otpadom!!!

Proizvoda¢ ne odgovara za eventualne Stete uzrokovane neodgo-
varaju¢om prijmjenom stroja suprotno njegovoj stvarnoj namijeni, ili
zbog nepravilne opsluge istog.

Proizvoda¢ zadrzava pravo modificiranja proizvoda u svakom
momentu, bez prethodnog informiranja ako to zahtjevaju pravni pro-
pisi, norme, direktive ili konstriktivni, trgovacki, estetski i drugi razlozi.
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D

Cestitamo na izboru nade masine i dobrodosli u grupu kori-
snika proizvoda ZELMER.

U svrhu postizanja najboljih rezultata preporuéujemo Vam
kori§¢enje samo originalnog pribora kompanije ZELMER.
Bio je projektovan specijalno za taj proizvod.

Molimo Vas da sa posebnom paZnjom procitate sledece
upustvo za upotrebu. Posebnu paznju treba da obratite uput-
stvima za bezbednost. Molimo Vas da zadrZite ovo upustvo
kako biste ga mogli koristiti tokom kasnije upotrebe masine.

Karakteristike iuredaja

Sjeckajte, meljite, cijedite, rendajte — Zelmer - jedan
izbor, a toliko mogucnosti.

Sta ako bi jedn uredaja mogo sluziti za mlevenje mesa, za
rezanje, za seckanje povr¢a, mlevenje oraha, pasiranje
voca za ukusna jela za deecu i kuéane proizvoda, pa Cak
i za mlevenje Zzitarica, semenki, oraSastih plodova ili kave?
Zahvaljuju¢i masinama Zelmer, sve je na dohvat ruke.
Zelmer, neosporni lider u kategoriji Masina, predstavija celi
niz proizvoda MM1000. To je uredaj koji se moZe nositi, cak
i najtezim zadacima. Zahvaljuju¢i savremenom sistemu za
hladenje motora, masina Zelmer bez napora postize “izu-
zetno visoku snagu’, a vrednost najve¢a snaga Peak Power
iznosi ¢ak 1500 W. Zahvaljuju¢i savrSeno smisljenoj kon-
strukciji, nakon odvajanja komore za mlevenje i dodavanja
odgovarajuéeg modula moZe se dobiti masina s za seckanje,
sokovnik, itd. Mozete je, prilazuci odgovaraju¢e module pre-
tvoriti u mlin sa Zrvnjevima, (opcionalno, ovisno o modelu,
koji je na raspolaganju ili kao i pribor). Imajuéi jedan uredaj
u kuéi, ¢lanovi domacinstva i gosti, ¢e da budu oduSevljeni
bogatstvom gurmanskih jela. Zelmer je idealna masina koji-
ase dokazuje u sezoni voca: zahvaljuju€i sokovniku mozete
u kuéi pripremiti sokove, pasirati voce ili napraviti voéni zele.
Seckalica povréa ¢e vam pomoéi da pripremite povrée za
supu, za stavljanje u zamrzivag, i da probate i odusevljavate
se okusom ljeta kada iza prozora bude hladno i sivo. Masina
za mlevenenje hrane sluzi za upotrebu u domacinstvu.

Zelmer - Vas neprocenjivi pomagac u kuhinji.

Postovani klijenti!
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Savjeti za sigurnost i pravilnu upotrebu masine

Pre pocetka koriséenja uredaja, procitajte i upoznajte
se sa sadrZajem celog upustva za koriscenje.

Treba se uveriti se da ste upute dobro razumeli.

Opasnost!/ Upozorenje!

Nepridrzavanje moze dovesti do povrede
Ne koristite ovaj uredaj, ako je kabel za napajanje
ostecen ili ako je kuciste vidljivo oSte¢eno.
Ako neodvojivi prikljucni kabel bude ostecen, treba ga
zameniti kod proizvodaca ili u specijaliziranom pogonu
za popravak ili od strane kvalificirane osobe kako bi se
izbjegla opasnost.
Popravke uredajua mogu se obavljati samo za to
iskljucivo osposobljeno osoblje. Nepravilno izvedeni
popravci mogu uzrokovati ozbiljnu opasnost za kori-
snika. U slu¢aju smetnji, obratite se strucnjacima
ZELMER servisa.
Budite posebno oprezni prilikom rada masine u slu¢aju
prisutnosti dece.
Pre zamene delova opreme ili priblizavanja pokretnim
delovima tokom koriStenja treba uredaj iskopcaiti iz
struje.
Pre ciS¢enja uvek izvu¢i kabal za napajanje iz zidne
uticnice.
Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane
osoba (ukljuCujuci decu) sa smanjenim fizickim, culnim
ili mentalnim sposobnostima, ili osoba koje nemaju
iskustva ili znanja opreme, osim ako je to ucinjeno
pod nadzorom ili u skladu sa uputstvima za koriS¢e-
nje opreme osoba i uz prisustvo lica odgovornog za
njihovu bezbednost.
Obratite paznju na decu da se ne igraju s opremom
opreme.
Uredaj se mora koristiti samo s upotrebnom posudom
za nasipanje.

Paiznja!
NepridrZavanjem moze da dode do ostecenja
ureaza

Ne povlacite utika¢ poviacenjem za kabel napajanja.
Uredaj prikljucivati iskljuéivo na mrezu naizmeniéne
struje napona 230 V.

Ne izlagati masSinu i opremu na delovanje temperature
iznad 60°C. MoZe da dode do oStecenja uredaja.

Za potiskivanje koristiti iskljucivo potiskac. Koris¢enje
drugih predmeta preti ostecenjem pogona uredaja.

Ne preopterecivati uredaj prekomernom koli¢inom
proizvoda, ili jakim potiskivanjem proizvoda u uredaj
(potiskivacem).
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© Pazljivo montirati sklop za mlevenje, posto neodgova-
rajuce montiran sklop uzrokuje nekvalitetno mlevenije,
isto kao i kada su tupi noZevi za mlevenje i neodgova-
rajuce sito, takode moZze uzrokovati otupljivanje oStrice.
Istupliene nozevei sito treba promeniti.

© Tokom rada masine ne blokirati otvore za ventilaciju
u kucistu. Masina ne postavljati na mekane podloge.

© Nemojte potapati u vodu pogon masine niti ga perite
pod teku¢om vodom.

© Ne perite uredaj dok je montiran na pogon.

© Za ciScenje nemojte koristiti agresivne deterdzente
u obliku emulzije, paste, itd. Oni mogu, izmedu ostalog,
uzrokovati skidanje nanesenih oznaka i informacijskih
grafickih simbola, kao $to su oznake skale, indikacije,
znakovi upozorenje, itd.

Upustva
Podaci o proizvodu i uputstvo za upotrebu

© Nakon zavrSetka rada treba izvaditi utikac kabla iz
uticnice. Smestiti kabel tako Sto ¢ete ga lagano gurnuti
u otvor iz kog je bio izvuéen, a utikac staviti u spre-
mnik.

© Kad se masina neda pokrenuti —treba je dati u servis.

© Meso namenjeno za mlevenje treba odvojiti od kostiju,
hrskavice i Zila.

© Pre pocetka mlevenja treba meso isje¢i na komadice.

© Ne meljite suvi mak. Pre mlevenja maka, treba ga prije
toga prziti i namociti- nekoliko sati.

© Za pranje masine, treba koristiti mekanu krpu.

© Ne perite metalne delove u masini za pranje posuda.

Tehnicki podaci

Tehnicki parametri dati su na nazivnoj tablici proizvoda.

Dozvoljeno vreme neprekidnog rada iznosi 10 minuta
Vreme pauze do ponovnog uklju¢ivanja 30 minuta
Nivo buke (Lwa): 77 dB/A

Masina je izvedena u klasi izolacije I, pa ne treba uzemlje-
nje.

Masine za mlevenje ZELMER ispunjavaju obavezujuce norme.
Uredaj je usagla$en sa zahtevima direktive:

- Elektricni niskonaponski uredaji (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagnetska kompatabilnost (EMC) — 2004/108/EC.

Proizvod je oznagen znakom CE na nazivnoj tablici.

Opis uredaja (SI. A)

Masina za mlevenje prehrambenih proizvoda sastavljen je od:

© Pogon masine - svaki pogon je prilagoden za montazu
svakog sklopa za mlevenje, kao i sa rezalicom proizvodnje
firme ZELMER. U zadnjem udublienju posebnog spre-
mnika pogona MM1000 nalaze se ventilacioni otvori.

Sklop za mlevenje u koji spada:
0 Komora za mlevenje

O Puz sa montiranom spojnicom
O \oz

O sito s otvorima 4 mm

O Navrtka

0 Posuda za punjenje

@ Potiskivad

Dodatna oprema u koju ulazi:

0 Sito s otvorimai 8 mm

Agresivna sredstva za pranje koja se koriste u tim ure- @ Sito sa rupama 2,7 mm
dajlma: o . . m Mesarski dodatak
© uzrokuju tamnjenje gore pomenutih delova. Operite ® Dist
ih rucno, koriste¢i tradicionalne teémost za pranje Istanser
posuda. @ Prekidac
@ Dugme za blokadu
TIPOVI MASINA ZELMER
U nastavku je dat asortiman opreme i masina za mlevenje, na koje se odnosi ovo uputstvo.
Oprema
Tip B
Sklop za mlevenje Nr 8 Sekacica Sokovnik Zrvanjski mlin
MM1000.80 (] [} ® [ J
MM1000.82 ° (e} ® O
MM1000.83 ° [ ) ® O
MM1000.84 ° [} @) o}
MM1000.88 ° (¢} @) o}
® —osnovna oprema, O — dodatna oprema za kupovinu u trgovini
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Mehanica zastita motora

Bruz

@ Spojnica

@ Saraf M5x20

Masina poseduje mehanicku zastitu motora — zubi spojnice
pogona slomiti ¢e se ako se masina preoptereti (napr. ako
u unutradnjost dode kost) ili drugi tvrdi materijal.

Ostecenu spojnicu treba zameniti novom:

©® U puznici (3) sa oSte¢enom spojnicom odvirnuti Saraf (17),
©® Uklonite oSteceni spojnicu (16),

©® Stavite novu spojnicu (16) i pritegnuti vijkom (17).

(SI. A)

Rad sa sklopom za mlevenje (S1.C)

U komoru za mlevenje (2) staviti sledece:
@ Puz (3) spojke (16) unutra.
@ Na trn puza (3) noZz (4) okrenut oStricom prema situ.

@ Sito (napr. 5) tako da ispust na komori ude u kanal po
obodu sita.

@Zategnuti sve elemente na sklopu za mlevenja, jako
dobro do otpora.

@ Postaviti sklop za mlevenje na pogon (1) i okrenuti do
pozicije u kojoj e se Cuti “klik” blokade.

@ Postaviti posudu (7) na komoru za mlevenje (2).

Priprema masine za rad i pustanje

u pogon (Sl. D)

@ Pogon (1) staviti blizu gnezda utiénice na tvrdoj podiozi
tako da se ne zaslonja otvor u kucistu.

® Pre prve upotrebe masine, treba oprati delove opreme.
©® Sastavite odgovarajuéu opremu i postaviti na pogon.

@ Pazljivo izvucite kabel za priklj¢ivanje, a zatim ga stavite
u utiénicu na mrezu.

@ Pritisnite prekidac (13) i pokrenite masinu.

Rad s mesarskim dodatkom (SI.E)

Na komoru za mlevenje treba dodati sledece:
@ Puz (3) sa spojnicom (16) u sredinu.

@ Na trn puza (3) postaviti distanser (12).
(®) Mesarski dodatak (11).

® Stegnuti sve elemente navrtkom (6) — jako do potpunog
otpora.

@ Postaviti sklop za mlevenje na pogon (1) i okrenuti do
pozicije kada se ¢uje ,klik” blokade.

@ Postaviti posudu (7) na komoru za mlevenje (2).

Pre postavljanja creva za kobasicu (opna creva) treba ga
namogiti u toploj vodi oko10 minuta.

® Na mesarski dodatak (11) postaviti mokro crevo za
kobasice vodeci racuna da se ne zatvori otvor za izlazak
mesa.
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Mesna masa ne sme biti suviSe retka. Veca
kolicina tekénosti mozZe uzrokovati istjecanje
u unutrasnjost masine.

Rezalica (SI.B)

o Renda za sitne rezance

0 Renda za krupne rezance

0 Renda za kolutice

0 Renda za pasiranje

6 Kop¢a

0 Komora

o Posuda

O Potiskivac

Rezalica ima dve rende (strugalice) za sitno rendanje na
rezance (tvrdi sir, mrkva, celer kuhana cukla itd) Tre¢a sluzi

za rezanje povrca na flastere (krompir, krastavac, luk itd).
Cetvrta renda sluzi za pasiranje krumpira, cikle, vo¢a i sl.

RAD S REZALICOM (SI. F)

@ Odmakni kop¢u (5) i umetnuti jednu od rendi u srediSte

komore.

Q) zakopcati kopéu (5).

(3 Spojiti komoru rezalice (6) tako kako je opisano za

komoru za mlevenje.

® Krupnije komade treba najpre izrezati na manje, tako da
se mogu bez poteSkoca staviti u komoru.

® Nije dozvolieno stavljati mekano voce sa tvrdim ko$pi-
cama.

©® Posle zavrSetka rada treba iskljuciti maSinu na preki-
dacu, a zatim izvuéi kabal iz uticnice.

©® Drvenom kaSikom treba odstraniti ostatke iz unutrasnjo-
sti rende i iz komore.

Ostrice rendi ne zahtevaju osStrenje ni regenera-
cije!

Sokovnik za voce (Sl. G)

Sokovnik je kao dodatna oprema u nekim vrstama masina
za mlevenje. Omogucuje iscediti sok od vo¢a kao $to su:
maline, ribizle, jagode, i dodatno jo$ od grozda i rajcice.
Jagodasto voce kao $to je borovnica, moze se istiskati sa
petelikama. U masini se ne mogu obradivati vocke sa velikim
sjemenkama kao $to su, $ljive, tresnje, itd., bez prethodnog
odvajanja semenki.

Sklop dodatka za rezanje voca:

o Komora za rezanje voca

Oru:

© Oklop sa sitom
O Saraf

o Levak

O Saraf za regulaciju
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@ Posuda (iz sklopa za mlevenje)
© Potiskivac (iz sklopa za mlevenje)
© sito
Br.1 — manji otvori
Br. 2 — veci otvori
@ Prsten za zaptivanje veliki za kuciste (3)
m Prsten za zaptivanje mali za puz (2)

@ Kuku

Za potiskivanje voca upotrebljavajte samo poti-
skivac.

PRIPREMA ZA RAD | OPSLUGA DODATKA ZA
REZANJE VOCA (SI. H)

@ Uveri se da je na telu (3) i na puzu (2) postavljen zap-
tivni prsten (10) i (11). U slu€aju nedostatka treba ih postaviti
u utore za te elemente na telu i na puzu.

@ Natelo (3) stauviti sito (9) i zavrnuti do otpora.
(®) Na komoru sklopa za mlevenje (1) postaviti puz (2).

Da biste skinuli reSetku za mlevenje (9) iz kuci-

Ii' Sta (3) veoma je korisno da se koristi kuku (12).
Stavite kuku (12) krac¢im delom u otvor resetke
(9) i povucite resetku (9).

(@ Na komoru sklopa za mlevenje (1) staviti puz (2).
(® Staviti telo sa cedilkom na puz, vodeZi racuna da sito
bude okrenuto prema dole, a utor za pozicioniranje i da bude
spojen na izboceni deo na komori za istiskanje voca.

@ Tako postavljeno kuciste treba stegnuti navrtkom (4) uz
komoru (1).

@) Zavmuti $araf za regulaciju (6) u telo (3).

Staviti na njega Zljeb za odvodenje soka (5) do momenta
dok se ne spoji sa telom (3) - Cuje se klik".

@ Montirani sokovnik pri€vrstiti na pogon, postupajuci na
isti na¢in kako je opisano kod komore za mlevenje.

Na grlo za zasipanje staviti posudu (7) i potiskiva¢ (8) —
od sklopa za mlevenje.

@ Pod izlazni otvor Zljeba (5) i Sarafa za regulaciju (6),
postaviti odgovarajuéu posudu za sok i za otpadke voca.
@ Ukljuciti kabel za prikljucivanje u utiénicu na mrezi napa-
janja.

®) Pokrenuti masina pritiskom na prekidag (13), a zatim
dozirati odgovarajuce voce potiskujuéi ga potiskivacom.

Da bi proces cedenje voca protekao ispravno,

Ii‘ ne treba zavrtati Saraf za regulaciju previse
duboko u pocetnoj fazi rada. Tek nakon pro-
cenu stepena sadrZaja soka u cedaljku, pri-
kladno prilagoditi stepen zavrtanja kako bi se
dobila odgovarajuca efikasnosti kako bi se
izbjeglo zacepljenje cedaljke.

©® Tokom istiskivanje gledati suho¢u komine od vo¢a. Kada
postane previSe suha, treba odviti Saraf (6) kako bi se
izbjeglo zaCepljenja cjedaljke.
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noga voca, za vrlo zrelo — stegnuti Saraf dublje,
a za voce koje je malo socno - stegnuti Saraf
malo manje.

Ii' Stepen zavrtanja Sarafa ovisi o vrsti preradiva-

Ii‘ Kada regulacija Sarafom ne pruza dovoljno

nom kroz sokovnik.

Blokiranje izlaza iz komore (u zavrtnju za pode-

A Savanje (3)) otpacima od voca sa visokim dadr-
Zajem soka moZe doéi do oStecenja pogona
masine.

® U slucaju blokiranja uticnice izlaska iz komor otpacima
od voca, treba iskljuciti masinu. Obratite posebnu paznju
na postupak istiskivanja soka, na primjer, da li nije doslo
do zacepljenja rupa na situ. Iskljuciti sokovnik iz pogona
(isto kao i u slu¢aju komore za mlevenje), rastaviti
sokovnik, ocistiti (oprati) elemente sokovnika. Za pranje,
a posebno za pranje sita koristite Cetkicu koja je dosla uz
isporuku uredaja.

o Navrtka

© Regulator Zrvnje
0 Telo sa drskom
o Unutradnje Zrvnje
O spoljasnje zrvnje
Oru

o Komora brusilice

O Posuda

Oilijeb tela more da bude postavijen na izbocinu tela
komore brusilice

OPIS UREDAJA

Ovaj aparat moze da bude koriSten za melevenje takvih proi-
zvoda kao na primjer: Zito, ovas, uljnih sjemena i suha jela.
Brusilica za Zvrnje omoguc¢uje meljavu takvih proizvoda kao
§to: Zito, ovas, zrnasta kafa, Secer, heljdina krupica, riza,
crna zrnasta paprika, slanutak, osusene pecurke, kikiriki,
badem, ljeSnjik orah, soja, laneno sjeme, ljuskano zrno sun-
cokrete i slicno.

Uljni proizvodi ne mogu biti bruseni sa mini-
malnom regulacijom granulacije. Uredaj za
mlevenje moZe se lepiti ili blokirati.

Uredaj nije namenjen za mlevenje jako tvrdih pro-
izvoda, kao na primjer osusei grasak, kukuruz,
kokice.
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MONTAZA SKLOPA ZA MLEVENJE NA UREDAJU
(SI.J)

@ Kada je komora mlina (7) okrenuta desno za ugao od 45
stepeni, uloziti montiranu sklop na pogon uz komoru mlina
(7) na udubljenje pogona i zatim ga okrenuti levo do pozicije
pored, kada ¢e se Cuti klik blokiranja a to znaci da je sklop
koretkno montiran.

KORISCENJE |
MLINA (SI. J)
Pre prvog koristenja operi i osusi (gledaj CISCENJE)
Demontirani sklop za mlevenje, i onda melji 50 grama pro-
izvoda (npr. Zita) uz koristenje programiranja — melevenje
sa srednjim razbijanjem. Ako je jako oneciScen proizvod ne
moze se dalje koristiti i treba ga zameniti.

REGULISANJE ZRVANJSKOG

Maksimalno neprekidno vreme rada brusilica

A Jje 10 minuta. Ovo je povezano sa maksimalnim
vremenom rada masine, za koju nakon 45 minuta
treba nastupiti prekid rada od 10 minuta.

Uredaj ne sme raditi bez opterecenja. Uvek ga
treba napuniti proizvodom pre pokretanja.

@) Nasuti zmo u posudu (8).

@ Podesiti ruicu (3) na krupnije mlevenje.
(@ UKijuciti motor uredaja.

@ Mleveni proizvod pocinje ispadati kroz otvor.

@ Zavisno od zahtevanog stepena melevenja ili koris¢enog
zrna, reguliraj regulator Zrvnjeva (2) uz pomo¢ drke tela,
tako da se dobije proizvod sa odgovarajucom granulacijom.
Okrecuci ga u smeru kazaljke sata dobiti ¢e$ proizvod fino
samleven. Obréuci ga suprotno do smera kazalje sata dobiti
¢e$ proizvod krupnije samleven.

Najsitninji (minimalni) stepen mlevenja dobije se ako se
ru¢ica podesi na liniji 1, a najkrupniji (maksimalni) kod
postavljanja rucice na liniji STOP. Vidi grafiku na telu (3)
i nastavku zma (2).

Previse naporno okretanje iza linije STOP za vreme rada
moze izazvati kvar uredaja.

Savetuje se da za vreme rada brusilice regula-
tor Zvrnje (2) bude programiran medu linjjom
1 a linijjom STOP.

Pamti o preciznom ¢iScenju brusilice pre mele-
venja raznih proizvoda. Ovo ¢e dozvoliti dase
izbegne obostrana pronicjlivost mirisa.

Za meksa Zita kao npr. ovas ili laneno sjeme
potrebno je odabrati program za krupnije mle-
venje.

Ne gledajte u unutrasnjost komore za vreme
mlevenja, jer zrna kave, koje ponekad izlaze iz
mlina, mogu Vas ozlijediti (npr. oko).
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Nije potrebno CiS¢enje sklopa ztvnja posle svakog koriStenja
(ukoliko se radi se o jednoj vrsti proizvoda) jer puz (6) one-
mogucuje nakupljanje ostataka zrna u mlinu. Celiéni Zrvanj
(4, 5) osusite uz pomo¢ krpe nakom ¢iScenja, kako ne bi
doSlo do korozije. U sluCaju dugotrajnog Cuvanja Zrvanja,
treba ga namazati sa maséu (moZzete u ovom slu¢aju upotri-
jebiti npr. jestivo ulje). Zrvanj se ne sme se uranjati u vodu.
Delovi od plastika (koje nemaju grafiku) mogu se opratiu
masini za pranje suda (maksimalno 60°C).

Poslije zavrsetka rada (SI. K)

® Iskljuditi i izvaditi kabel iz zidne utiénice.

@ Ukloniti potiskivac i skinuti posudu s komore za mlevenje.
@ Povuéi dugme za blokadu, okrenuti sklop za mlevenje
u desno i skinuti ga.

@ Rastaviti elemente sklopa za mlevenje i mesarski
nastavk.

Stavite kabel, kao i oprane i osusene delove u spremnik.
@ Postavljanje sita u skloniste za sito.

@ Skloniti prikljucni kabel u spremnik.

(® Cuvanje posude.

©® Pogon prebrisati krpom navlazenom srestvom za pranje
posuda.

©® Plasticne delove oprati toplom vodom sa dodatkom sre-
stva za pranje posuda.

® Metalne delove oprati toplom vodom sa dodatko srestva

za pranje posuda.

Detaljno osusiti oprane delove.

Sita i nozeve podmazati jestivim uljem u cilju radi zastite

od korozije.

® Osusene delove komore za mlevenje ili komore rezalice
sastaviti u jednu celinu.

Ekologija — Cuvajmo prirodnu okolinu!

Svaki korisnik moze doprineti o€uvanju okoline Nije to a ni
teSko a ni preskupo. U tom cilju treba kartonsko pakovanje
predati na mesta sakupljanja papime amba-
laze, kese od polietilena odloZiti u kontejner za
plasticni otpad.

IstroSene uredaje treba predati na odgova-
rajuca skladista, jer maSine mogu sadrzavati
materijale opasne za okolinu.

Ne izbacivati sa komunalnim otpadom!!!

Proizvodac ne odgovara za eventualne Stete uzrokovane neodgova-
rajucom primenom masine suprotnostvarnoj nameni, ili zbog nepra-
vilne opsluge masine.

Proizvoda¢ zadrzava pravo modifikovanja proizvoda u svakom
momentu, bez prethodnog informisanja, ako to zahtevaju pravni pro-
pisi, norme, direktive ili konstriktivni razlozi, trgovacki, estetski i drugi
razlozi.
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Congratulations on your choice of our appliance, and
welcome among the users of Zelmer products.

In order to achieve best possible results we recommend
using exclusively original Zelmer accessories. They have
been specially designed for this product.

Please read this user manual carefully. Pay special attention
to important safety instructions. Keep this user manual for
future reference.

Appliance features

Shred, grind, squeeze, grate — Zelmer - one choice and
$0 many options.

If one appliance could mince meat, shred and slice nuts and
vegetables, sieve fruit to prepare delicious meals for babies
or seasonal preserves, and even grind grain, seeds, nuts or
coffee beans ... Now, all this is within your reach thanks to
Zelmer mincers. Zelmer, an undisputed leader in the mincer
category, presents the full range of MM1000 products. These
appliances can cope with each, even the most difficult task.
Owing to the unique motor cooling system, the Zelmer
mincer easily achieves “exceptionally large power”, with
the Peak Power value amounting to 1500 W. Thanks to its
perfect design solutions, after disengaging the standard
mincer body and attaching a suitable module, the appliance
can be transformed into a shredder, fruit juicer or burr grinder
(model-dependent accessories, also available as options).
Having only one appliance in the kitchen, you will delight
the household members and guests with a range of refined
meals. The Zelmer mincer will prove to be ideal during the
fruit season: thanks to the fruit juicer you will prepare home-
made juices, puree or fruit jellies. The shredder will help you
prepare vegetables for soup, which, after being stored in
a freezer, will delight you with the summer bouquet of tastes
when it is grey and cold outside your window. The foodstuff
mincer is intended for use in households.

Zelmer - Your invaluable helper in the kitchen.

Dear Customer!
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Safety precautions and instructions for
proper use of the appliance

Before starting to use the appliance, become familiar
with the whole content of this user manual.

Make sure that you understand the instructions given
below.

Danger!/Warning!
Risk of injury

Do not operate the appliance when the power cord is
damaged or the housing shows visible damage.

If the non-detachable power cord is damaged, it should
be replaced by the manufacturer or at specialist service
centre or by a qualified person in order to avoid any
hazards.

The appliance may only be repaired by qualified
service personnel. Improper servicing may cause
a serious hazard to the user. In case of defects contact
ZELMER specialist service centre.

Take special care when operating the appliance in the
presence of children.

Turn off and unplug the appliance before replacing
accessories or approaching its movable parts.

Always unplug the appliance before cleaning.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with impaired physical, sensory
or mental abilities, or those with lack of experience or
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction how to use the appliance by a person
responsible for their safety.

Prevent children from playing with the appliance.

The appliance must only be used with the feeder tray.

AN

Do not disconnect the plug from the socket by pulling
the power cord.

Connect the appliance to the 230 V alternating current
mains only.

Do not expose the appliance to temperatures above
60°C. The appliance can be damaged.

Use the pusher only when pushing the food. Using
objects other than the pusher may cause damage to
the mincer and the motor.

Do not overload the appliance with too much product
or by pushing too hard with the pusher.

Carefully assemble the mincer unit, as the improper
assembly results in poor mincing quality and may
cause the knife and the screen to blunt. Replace the
blunt cutter or screen with the new ones.

Warning!
Risk of property damage

MM1000-002_v01



Do not obstruct the ventilation openings in the housing
during operation.

Do not place the appliance on a soft surface.

Do not immerse the appliance drive unit in water and
do not wash it under running water.

Do not wash accessories when mounted on the
drive unit. Do not use abrasive cleaning agents such
as emulsions, creams, pastes, etc. for cleaning the
appliance housing. They may remove graphical
symbols, such as scales, markings, warning signs, etc.

Hint
Information on the product and hints on its use

i
Unplug the appliance after you finish using it. Put away
the cord, pushing it gently through the opening and
place the plug in the compartment.

If the appliance cannot be switched on, bring it to
a service centre.

Separate the meat to be minced from bones, sinews,
gristles and veins.

Cut large portions of the product into smaller pieces
before mincing.

Do not grind dry poppy seed. The poppy seed must
be scalded and soaked for dozen or so hours before
mincing.

Use a soft brush for cleaning the metal parts.

Do not wash the metal parts in dishwashers. Abrasive
detergents used in dishwashers may cause the metal
parts to become dark. Wash them manually using
traditional washing-up liquids.

Technical data

The technical parameters are given on the rating plate of the
product.

Maximum time of non-stop operation: 10 minutes
An interval between repeated operation: 30 minutes
Noise level (Lwa): 77 dB(A)

The appliance is built in insulation class Il and does not

require earthing.

ZELMER mincers meet the requirements of the applicable
standards.

The appliance complies with the requirements of the
following directives:

Low Voltage Directive (LVD) — 2006/95/EC.
Electromagnetic Compatibility (EMC) — 2004/108/EC.

The product is marked with CE symbol on the rating plate.

Appliance description (Fig. A)

The foodstuff mincer consists of:

o Drive unit — each drive unit is designed to work with each
mincing unit and shredder manufactured by ZELMER.
There are ventilation openings in the rear cavity of the
MM1000 drive unit compartment.

Mincer unit consisting of:

© Mincer body

o Feed screw with attached coupling
o Knife

O Screen with 4 mm holes

o Threaded ring

o Tray

0 Pusher

TYPES OF ZELMER MINCERS
The table below shows a range of accessories available for the mincers and covered by this user manual.
Accessories
Type
Mincer unit No. 8 Shredder Juicer Burr grinder

MM1000.80 ) ° ) [
MM1000.82 ° o [ ¢
MM1000.83 ° ° ° ¢}
MM1000.84 ° ° o ¢)
MM1000.88 ° o o o

® - basic accessories, O — additional accessories available in shops

MM1000-002_v01
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Parts and accessories comprising:
o Screen with 8 mm holes

@ Screen with 2.7 mm holes

m Sausage stuffing tube

@ Insert

@ switch

@ Lock button

@ Scroll

@ Coupling

@ Screw M5x20

The mincer is equipped with mechanical protection, which
secures the motor against damage - the teeth of the scroll

coupling will break when the mincer is overloaded (e.g., when

bones have entered inside the mincer body).

Replace the broken coupling with the new one:

® unscrew the screw (17) in the scroll (3) with the broken
coupling,

® remove the broken coupling (16),

© fit the new coupling (16) and tighten it with the screw (17).

(Fig. €)

Working with the mincer unit

Insert the following parts into the mincer body (2):
@ Insert the scroll (3) with the coupling (16) facing inside.

@ Fit the knife (4) onto the pin of the scroll (3) with the
blades facing the screen.

(® Place the screen (e.g. 5) over the knife so that the
protrusion in the mincer body will fit into the groove in the
circumference of the screen.

® Tightly fit all the elements of the mincer unit.

@ Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1) and
turn it until you hear a click of the lock.

@ Place the tray (7) on the mincer body (2).

Preparing the mincer for operation

and starting the mincer

(Fig. D)

@ Place the drive unit (1) near the mains socket on a hard,

stable surface. Do not obstruct the ventilation openings in

the housing.

® Wash all parts and accessories before the first use.

©® Assemble all the required parts and attach them to the
drive unit.

@ Carefully pull out the power cord, and then insert the plug
in the mains socket.

® Start the mincer by means of the switch button (13).
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Working with the sausage stuffing tube (Fig. E)

Insert the following parts into the mincer body (2):

@ Insert the scroll (3) with the coupling (16) facing inside.
@ Fit the insert (12) onto the pin of the scroll (3).

@ Fit the sausage stuffing tube (11).

® Tightly fit all the elements with the threaded ring (6).

@ Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1) and
turn it until you hear a click of the lock.

() Place the tray (7) on the mincer body (2).

Before fitting the casing, soak it in warm water for about 10
minutes.

©® Fit the wet casing onto the sausage stuffing tube (11).
Make sure not to clog the ventilation openings in the
tube.

The meat mass filling the casing cannot be “too
rare”. Large amount of fluids can cause their
leakage and penetration inside the mincer.

Shredder

o Fine grating drum

0 Coarse grating drum

o Slicing drum

0 Pulping drum

9 Locking tab

0 Body

@ Tray

0 Pusher

The shredder is equipped with two drums to grate into small
and bigger chips (cheese, carrot, celery, baked beetroots,
etc.). The third grating drum (slicing drum) is used to grate
vegetables (potatoes, onions, cucumbers, etc.). The fourth

grating drum (pulping drum) is used to grate fruit and
vegetables (potatoes, beetroots, etc.) into pulp.

WORKING WITH THE SHREDDER (Fig. F)

@ Release the locking tab (5) and insert one of the grating

drums with the coupling facing the inside of the body.

@ Snap the locking tab (5).

@Attach the shredder body (6) in the same way as the

mincer body.

® Cut large products into smaller elements, which you can
be easily put into the shredder body.

® Do not grate soft fruits containing hard stones.

® When the work is finished tun off and unplug the
appliance.

® Remove the food remaining in the shredder body or
inside the grating drum with a wooden spoon.

)

The blades of the drums do not require any
regeneration.
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The juicer is an accessory for some types of mincers.
It allows squeezing juice from fruits such as: raspberries,
currants, strawberries, gooseberry and additionally from
grapes and tomatoes. Berry fruits such as currants can
be squeezed with stalks. Fruits with large stones, such as
plums, cherries etc. can be squeezed in the appliance after
removing the stones.
Parts of the juicer:
o Chamber
Q Worm
© Body
o Nut
o Juice channel
O Adjusting screw
@ Bow! (from the mincer unit)
O Pusher (from the mincer unit)
0 Screen — 2 pieces

No. 1 - smaller openings

No. 2 - larger openings
@ Large sealing ring for the body (3)
m Small sealing ring for the worm (2)

@ Hook

A Use only the pusher to push fruits (8).

PREPARING THE JUICER FOR OPERATION AND
ITS OPERATION (Fig. H)

@ Make sure that the sealing rings (10) and (11) are fitted
onto the body (3) and the worm (2). If not, insert them into
the sealing grooves in these elements (the body and the
worm).

@ Insert the screen (9) into the body (3) and press firmly
home.

® Insert the worm (2) into the chamber (1).

In order to remove the sieve (9) out of the body

Ii‘ (3), it is helpful to use the hook (12). Put the
shorter end of the hook (12) into the hole of the
sieve (9), and pull the sieve (9) outside.

@ Insert the body with the screen onto the worm making
sure that the sieve faces downwards , and the positioning
slot fits into the protrusion in the chamber.

@Screw on the nut (4) to attach the body to the
chamber (1).

@ Screw the adjusting screw (6) into the body (3).

@ Slide the juice channel (5) over the adjusting screw until
it snaps on the body (3) - “click”.

Attach the assembled juicer to the drive unit in the same
way as the mincer body.
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@ Insert the bowl (7) and the pusher (8) — from the mincer
unit — onto the feeding tube.

Place the appropriate dishes for the juice and pomace
under the outlet of the juice channel (5) and the adjusting
screw (6).

@ Plug in the appliance.

@Turn the appliance on by means of the switch button,
and then feed the fruit, pushing with the pusher.

In order for the juice squeezing process to run
properly do not screw the adjustment screw
too deeply in the initial operation phase. After
assessing the amount of juice in the processed
fruits, adjust the screw in order to obtain an
adequate effectiveness and to avoid clogging
the appliance.

©® Observe the pomace dryness during squeezing. If it
is too dry, unscrew the adjusting screw (6), to avoid
clogging the appliance with the pomace.

The screw adjustment depends on the type of

Ii‘ processed fruits, in case of juicy and ripe fruits
adjust the screw deeper, and for fruits that
are not as juicy, the level of screw adjustment
should be lower.

adequate squeezing effectiveness, you can
process the pomace once again.

Ii‘ If the screw adjustment does not provide an

The clogging of the chamber outlet (in the
adjustment screw (3)) with the pomace of juicy
fruits can cause the flooding of the drive unit.

©® Unplug the appliance if the chamber outlet becomes
clogged. Pay special attention on the juice squeezing
process, make sure the screen openings are not clogged.
Disconnect the juicer from the drive unit (as in the case
of the mincer body), dismantle the juicer, clean (wash)
the juicer elements. Use the included brush to clean the
appliance, especially the screen.

Burr grinder

o Nut

Q Burr regulator
© Body with knob
o Internal burr

o External burr
O Worm

© Grinder chamber

0 Pan

0 The groove of the body must fit into the protrusion of the
grinder chamber

(Fig. 1)
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DEVICE DESCRIPTION

The device can be used for grinding such products as: food
grains, oily seeds and dry foodstuffs.

The burr grinder enables grinding such products as: wheat,
oat, rice, granular coffee, all-spice, charlock, walnuts,
hazelnuts dried mushrooms, almonds, soya, linseed,
buckwheat groats, peeled sunflower seeds, etc.

Do not grind the oily products by the minimal
granulation set up. Grinding device can be
glued or blocked.

The device is not dedicated for grinding very
hard products such as dried pea, maize.

THE INSTALLATION OF THE GRINDER ON THE
DEVICE (Fig. J)

@ When the grinder chamber (7) is turned right by about
45°, fit the assembled grinder onto the drive unit by inserting
the protrusions of the grinder chamber (7) into the recesses
in the drive unit, and then tumn it left until you hear a “click”
of the lock. It means that the grinder has been attached
correctly.

USAGE AND REGULATION OF THE GRINDER
(Fig. J)

Before the first use, wash (see “CLEANING”) and dry the
disassembled grinder, and then grind around 50 grams
of product (e.g. food grain) with the grinder set to medium
grinding. The ground product must not be used because it is
contaminated and must be thrown away.

Maximum time of non-stop operation of
the grinder is 10 minutes. This condition
corresponds to the maximum time of non-stop
operation of the mincer for which a 45- minute
break is required after 10 minutes of non-stop
operation.

The device must not be operated without load.
unloaded. Each time before staring the device,
fill it with the product.

@ Fill the pan (8) with grain.

(® Set the body handle (3) to coarse grinding.

@ Turn on the mincer motor.

@ The ground product will pour out through the opening.

@ Depending on the desired grinding level or the type of
grain, adjust the burr regulator (2) with the body handle in
order to obtain the product with the adequate granulation
level. By turning it clockwise you will obtain a finer ground
product, by turning it counter-clockwise — coarser ground
product.

The finest (minimum) grinding level is achieved by setting
the handle to line 1, and the coarsest (maximum) grinding
level by setting it to the STOP line. See the graphic on the
body (3) and burr regulator (2).
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By attempting to twist or turn the handle beyond the
STOP line during the operation you can damage the
device.

It is recommended that the burr regulator (2) is
set between line 1 and the STOP line during the
grinder operation.

Remember to wash the grinder thoroughly
before grinding different types of product. It
will prevent mixing of odours.

For soft grain such as oat or linseed it is
necessary to select the coarse-graining setting.

Do not look into the grinding chamber during
operation, as the grains which pop out
sometimes, can hurt you (e.g. your eye).

CLEANING AND MAINTENANCE

The grinder does not require cleaning after each operation
(if one type of product is ground only), because the worm (6)
prevents the grain residues from depositing in the grinder.
Dry the steel burrs (4, 5) using a soft cloth after cleaning to
prevent corrosion. In case of long-term storage, conserve
the burrs by greasing them (you can use edible oil). Do not
immerse the burr in boiling water. The plastic parts (without
the graphic) can be washed in the dishwasher (max. 60°C).

After the work has been finished (Fig. K)

® Turn off and unplug the appliance.

@ Remove the pusher and take out the tray from the mincer
body.

@ Press the lock button, turn the mincer unit right and
remove it.

() Disassemble the elements of the mincer unit, sausage
stuffing tube.

Place the power cord as well as the cleaned and dried parts
in the storage compartment.

@ Place the screen in the recess.

@ Put away the power cord.

() Store the tray.

Cleaning and maintenance

® Clean the drive with a wet cloth, with an addition of
dishwashing liquid.

©® Wash the plastic parts in warm water, with addition of the
dishwashing liquid.

® Wash the metal parts in hot water, with addition of the
dishwashing liquid.

® Carefully dry the washed elements.

©® CGrease the screens and the knife with edible oil in order
to protect them against corrosion.

©® Assemble the dry parts of the mincer unit or the
shredder.
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Ecology - Protect the environment

Each user can contribute to protecting the environment. It is
neither difficult nor too expensive. To this end: have the carton
packaging recycled at the recycling centre, put
the plastic bags into the plastic (PE) waste
container. When worn out, bring the appliance
to the appropriate waste collection centre as
some of its components can be hazardous to
the environment.

Do not dispose of it together with household wastes!!!

The manufacturer does not accept any liability for any damages
resulting from unintended use or improper operation of the appliance.
The manufacturer reserves the right to modify the product at any time,
without prior notice, in order to adjust it to legal regulations, standards
and directives or due to constructional, commercial, aesthetic and
other reasons.
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Notes
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